Die Feigen und deren Einsammlung in Grie-
chenland.

Yon X. Landerer.

Z p issen des griechi i ge-
hort der Feigenhandel, und mit demselben befassen sich gewohnlich
die Guisbesitzer von Messenien, wo Tausende von Feigenbiumen
sich finden, deren Ertrag nicht unbedeutend zu nennen ist. er-
vielfultigung dieses in Griechenland so nuizlichen Buumes, Zoxia ge=
nannt, geschieht durch Schosslinge , die man mebrere Zoll tief in
die Erde steckt und spiter, nachdem selbe Wurzel geschlagen haben,
in gutes Erdreich verpflanzt. Auch aus den Feigen selbst entwickeln

ich, wenn selbe in gutes Erdreich kommen, Planzen, die danm
spiter ebenfalls versetzt werden konnen. In einem Alter von 3—4
Jahren beginnen die Feigenbiume in Griechenland schon Frichtezu
tragen und ein vollig ausgewachsener Feigenbaum gibl im Durch-
schnitt 300 PL. frische Feigen, die 50—80 PI. trockenen Frucht
entsprechen. Der veredelte Feigenbaum erreicht cine Hohe von 20—
24 Fuss, breitet seine Aeste weit aus, und verbreitet cinen dichten
Schatten, unter dem zu schlafen Jedem abzurathen ist, indem die
Ausdiinstung des Baumes Betiubung und Kopfschmerz_ verursacht.
Der Feigenbaum liefert in den meisten Gegenden zwei Ernte i
ersten l'geigun kommen aus den vorjahrigen Trieben, reifen
und heissen Sommerfeigen, selbe sind nicht so siiss als
nat August und September reifenden Frichte, welche letzlere man im
frischen Zustande in ziemlicher Menge geniessen kann, ohne ein Er-
kranken firchten zu miissen, wiihrend die Fruhjahr-Feigen leicht Kolik
und Erbrechen verursachen.

Die im lerbst gesammelten Frichte eignen sich zum Trocknen,
und die Sammlung. dor Frachte geschieht auf folgende Weise, Mittelst
langer Stangen werden die Frichte von den Aesten abgeschlagen

er auch durch Hinaufsteigen auf die e abgelesen , dann in
Korbe. und auf den Trockenplitzen, die man Aloma nennt, aus—
i Tennen sind freie, mit Steinen gepflasterte Plitze
an luftigen und sonnreichen Orten, auf die die Feigen gelegt werden,
und zwar was das mithsamste ist in der Art, dass jede Feige frei
liegt. Jeden zweiten Taymissen selbe umgewendet werden , bis sie
s0 ‘trocken geworden, dass sie eingerecht und verpackt werden
konnen, was unter gitnstigen Unistinden nach 13 —15lagigem Liegen
eschehen kann. Sind nun_ selbe getrocknel, so werden selbe an
insenhalme von Cyperus longus gereiht, diese zu Kranzen geformt
und in Fasser gepackt. Man nennt selbe, da sie aus dem Halen von
Messenien aus der exportirt werden, K

ciger

. Da die getrockneten Feigen die Hauptzuspeise der Griechen
bilden, und awar nebst Nussen und Korinthen, so behals ein jeder
Feigenbaumbesitzer einen Theil fur seinen eigenen Bedarf zarick,



diese spaltet man gewuhnlwh in 4 ’I‘helle, legt selbe in die Sonne,
bestreut sie mit etwas Satureja capitata oder Thymus-Pulver und
jeawei solche lulemundergelegl, werden sodann im Ofen vollig aus—
‘getrocknet.
Die Feigen sind an Ort und Stelle sebr billig einzuhandeln, und
44 Okkas Feigen, 100 P, kosten im Durchschnitis-Preise 15—18
Drachmen, und desto ungeachlet werden gegen % Million Drachmen
bloss fur ausgefahrte Feigen, die sich auf 2% Millionen Okkas
lrm:kenu Feigen bel.nfen, eingebracht.
igenbiume wer den Midchen als Aussteuer mitgege~
ben, und ein krftiger Blum wird mit 150—200 Drachmen in Messenien
bezahit; Gedeihen, je~
doch selben-in die. Nahe der Wasserleitungen zu_pllanzen st ba
Strafe verboten, und in Folge eines Gesetzes der Romer ist es
ausdriicklich bestimmt, das jeder Feigenbaum 10—12 Fuss von
derselben entlernt sein muss, aus Furcht, dass das Wasser in Folge
der Ausdehnung der Bes
schaften annehme, und wi
ter solch’ gimsligen Umstanden die Rishren verstopfe. Trolzdem sich
in Griechenland gegen 100 Keigenarten finden, die alle sehr schinack=
haft sind, findet sich doch keine. die den Swyraa-Feigen an
Falle und Siisse ahnli trockene Friichte liefert. Werden die
Feigen, withrend selbe auf i Trockenplalze ausgebreitet sind, in
Folge eines Regens nass, so verderben selbe sehr leicht durch Wurm—
frass, zumal wenn auf die Nisse plolzlich Sonnenschein folgl, und
solche mehr oder weniger verdorbene Feigen werden um die Hille
billiger verkault und eignen sich zur Branniwein-Bereitung;
raus gewonnene Rak, Sykorake genannt, besitzt e ange~
nehmen Nachgeschmack, der sich schwer davon entfernen lasst.
Athen im Seplember 1556.
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handlungen vors dio crsio di vege
‘wasserkalkes und Quarzes betreffes
andersetzung , auf welche Weise glelchl‘-lh 'Plunzen an dor Bildung
des sogenannten Lﬂlh.hlkes Theil nehmen. Es wird in Bezug aufl
erstere eine o Durstellung der organischen Einschlisse der
steiermiirkischen S m.mnmwmngzn von Rein, Strassgang und
Thal bei Gratz, sodann von Hinik in Ungarn und Tuchorzic in Bk
men gegeben. Die mitahnlichen

Bonn, Mainz, des mittlern Frankreichs u. s. w. zeigen im ey
nur eine armliche Ufervegetation jener kieinen Landscen der Ter=
i r Land- und Ssswasser-Molus=
Ken,cine bei weitem grussere Mannigfuligkeil darbiete. Schlessich
wird auf die grosse Uebereinstimmung jener Sedimente mit den Kalk-
tulf-, Travertiu= und Kieselsinterbildungen, welche noch e
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