Fischerei und Olabwiisser

Wihrend der 16. Jahrestagung der Deut-
schen Gesellschaft fiir Mineraldlwissenschaft
und Kohlechemie in Kéln sprach Prof. Dr. H.
M ann vom Institut fiir Kiisten- und Binnen-
fischerei in Hamburg zu diesem Thema. Der
Vortrag wurde im Jahrgang 18 der Zeitschrift
,Erddl und Kohle — Erdgas — Petrochemie”
abgedruckt.

Prof. Mann unterscheidet bei der Beein-
flussung der Fischerei durch Mineralsle und
Mineralélabwisser zwischen einer mechani-
schen und einer chemischen Schidigung.

Mechanische Schidigungen treten auf, wenn
sich Ole in Form eines diinnen Films auf der
Wasseroberfldche ausbreiten, wie dies beson-
ders in stehenden Gewissern geschehen kann.
Es besteht dann die Gefahr, daB die Atmungs-
und Bewegungsorgane von Wasserinsekten
oder Planktonkrebschen, wenn sie an die
Oberfliche kommen, mit Ol verschmiert und
dadurch funktionsuntiichtig werden. Auch bei
Fischen kann, wenn sie in sauerstoffarmem
Wasser zur Notatmung gezwungen sind, Kie-
menverdlung eintreten. Olfilme auf der Was-
seroberfliche sind im itbrigen in der Lage,
den Sauerstoffeintrag aus der Luft zu behin-
dern. Zwar ist ein Ersticken von Fischen
durch LuftabschluB aus freien Gewdissern noch
nicht bekannt geworden, doch kénnen in
Hilterkdsten dadurch Verluste auftreten. Am
gefihrlichsten erweist sich in dieser Hinsicht
Rohsl. Ebenfalls unter die mechanischen Schi-
digungen fillt die Verschmierung von Ufer-
und Bodenpartien mit Olresten, die haupt-
sichlich dadurch zustande kommt, daB viele
Ole nach einiger Zeit verharzen oder aus-
flocken und dann zu Boden sinken. Solche
verschmierte Flichen sind fiir die meisten
Organismen als Siedlungsraum verloren. Wie
in so mancher anderer Hinsicht erwiesen sich
auch diesbeziiglich die Schlammwiirmer als am
widerstandsfahigsten,

Unter der chemischen Schidigung durch
Ole versteht Prof. Mann die Folgen der un-
mittelbaren Giftwirkung. In dieser Hinsicht
ist besonders bewegtes Wasser gefdhrdet, da
es in diesem zu einer ganz feinen Verteilung
(Emulgierung) der Ole kommt. Es hat sich
gezeigt, daf die Giftigkeit emulgierten Oles
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von seiner sonstigen Beschaffenheit weitge-
zentration fiir Fische kann man hier mit etwa
200 mg/l ansetzen. Beim Benzin liegt die
tddliche Grenzkonzentration fiir Superbenzin
bei etwa 100—260 mg/l, wobei Art und Men-
ge der Zusatzstoffe sowie der Anteil an leicht
flichtigen Komponenten besondere Bedeutung
haben. Interessant ist, daB ein Uberwiegen
der leicht fliichtigen Komponenten bei den
Fischen Fluchtreaktionen auslst, wihrend sich
beim Vorherrschen wenig fliichtiger Kompo-
nenten eine Minderung der Aktivitdt bis zum
volligen Bewegungsverlust zeigt. Angriffs-
punkte der Giftwirkung sind vor allem die
Kiemen sowie das Blutgefdfisystem und die
Leber.

Wirtschaftlich ist nicht so sehr die todliche
Wirkung, als vielmehr die Geschmacksbeein-
trachtigung der Fische durch Ole und Olpro-
dukte von Bedeutung. Die Geschmacksstoffe
dringen iiber Haut und Kiemen in den Fisch
ein, wobei besonders fettreichere Arten be-
troffen werden. Bei einem Olgehalt des Was-
hend unabhingig ist. Die tddliche Grenzkon-
sers von 5—14 mg/l geniigten fiir Aale bereits
8 Tage zur FErzeugung eines deutlichen Mif}-
geschmackes. Ubrigens ist auch daran zu den-
ken, daB ein Olgeschmack durch Fischnihr-
tiere, insbesondere durch Schlammwiirmer, auf
die Fische tibertragen werden kann. Versuche
haben gezeigt, daB die Geschmacksbeeintrich-
tigung deutlich stirker wird, wenn im Wasser
neben den Olen auch Detergentien (aus den
modernen Waschmitteln) enthalten sind, da
diese die Aufnahme der Ole durch den Fisch-
kérper fordern. Um den unangenehmen Ge-
schmack zu beseitigen, miissen die Fische
nach Dr. Mann mindestens 3 Wochen in rei-
nem Wasser gehiltert werden.

Uber den referierten Artikel hinausgehend
sei erwihnt, daB Fille bekannt geworden
sind, in denen eine wesentlich lingere Hilte-
rung in reinem Wasser erforderlich war, um
den MiBgeschmack zu beseitigen. So berichtet
Schiperclaus in seinem ,Lehrbuch der Fisch-
krankheiten”, da der Phenolgeschmack von
Fischen aus Teichen, deren Schlamm stark
phenolhiltig war, selbst wihrend einer drei
Monate dauernden Hilterung in reinem Was-



ser nicht véllig verschwand. Eine ganze Frefi-
periode von April bis Oktober war in diesem
Fall erforderlich, um den Mifigeschmack zu
beseitigen. Vier Monate lang dauerte es in
einer Forellenmisterei nahe bei Salzburg, bis
die Fische ihren Mifigeschmack verloren, nach-
dem durch einen Tankwagenunfall eine grofie,
aber noch nicht tddliche Menge Dieseldl in
die Teiche geflossen war, obwohl die Ein-
wirkungszeit hier nach einem Gutachten
Prof. Einseles héchstens 24 Stunden betrug.
Die Konzentration diirfte dabei allerdings die
Groflenordnung von 100 mg Dieseltreibstoff
pro Liter Wasser erreicht haben.

Allgemein ist anzunehmen, daB sich der
Mifligeschmack umso hartnickiger hilt, je
héher die Konzentration des geschmacksbe-
eintrichtigenden Stoffes war und je linger er
Gelegenheit hatte, auf die Fische einzuwirken.
Da die Geschmacksstoffe hauptsichlich in das
Reservefett der Fische eingelagert werden,
ist es aber sicher auch von Bedeutung, ob die
Fische wihrend der Hilterung gefiittert wer-
den oder nicht: Bei hungernden Fischen wer-
den bekanntlich die Fettreserven zur Auf-
rechterhaltung des Stoffwechsels herangezogen
und so die Geschmacksstoffe rascher beseitigt.

Dr. E. Bruschek

Ing. Konrad HOFLINGER:

In den Schiren Schwedens

2500 km lang ist die Schirenkiiste Schwe-
dens. Dort finden wir eine Welt, fiir die wir
in Osterreich kein Gegenstiick haben. Uns
ist ja schon das Hafenleben wenig bekannt,
mit den ein- und auslaufenden Dampfern, die
stets ein Stiick der weiten Welt mit sich brin-
gen. Nirgends in Osterreich gibt es so reich
beschickte Fischmirkte mit allen Fischen der
Ostsee zur Schau wie sie eine Kiistenstadt
alltdglich zeigt. Immer wieder ist es moglich,
mit Motorbooten, Dampfern und Segelschiffen
in die Schiren zu gelangen und dort diese
sich aus dem Meer erhebende Landschaft in
ihrer Unberiihrtheit kennen zu lernen. Herr-
lich sind Sonnenaufgang und -untergang iiber
dem Meer, die Ostsee selbst, nie gleich, immer
ein anderes Gesicht zeigend, je nach der
Wetterlage. Und in den Schiren kommt der
Sportfischer voll auf seine Rechnung.

Fiir den Osterreicher war Schweden bisher
ein etwas teueres Touristenland, da der Um-
rechnungskurs zur Schwedenkrone fiir uns
nicht sehr giinstig ist. Wer Freunde oben im
Norden hatte, kam iiber diese Klippe hinweg,
aber ein Semesteraufenthalt im Hotel am
Meer ist nicht fiir jedermann erschwinglich.
Um so héher ist es zu schitzen, das der
schwedische Touristenverein Ferienddrfer an-
geregt hatte und auch bauen lief, wo man

ein kleines Holzhaus mit zwei oder vier Betten
mieten kann. Das Haus besitzt im Inneren
noch eine Kochnische sowie eine elektrische
Heizung, und ist bis auf die Bettwische voll
ausgestattet. Man lebt hier nicht allein, son-
dern in einer Kolonie, ist jedoch fiir sich
vollig selbstindig und unbehelligt. Ferner ist
ein gepflegter Strand vorhanden und fiir Giste,
die nur kurze Zeit bleiben wollen, wurde ein
Touristenhotel errichtet. Mit dieser Einrich-
tung ist die Schirenkiiste Schwedens nun fiir
den Touristen weitgehend aufgeschlossen. Ein
solches Haus kostet fiir eine Woche mit vier
Betten in Lysingbad bei Vistervik gegen
130 Schwedenkronen, also etwa 650 Schilling
oder das Bett fiir eine Nacht etwa 23 Schilling.
Das ist ein durchaus tragbarer Preis, umso
leichter, da die Hauser so gerdumig sind, daB
der Aufenthalt auch bei Schlechtwetter ange-
nehm ist.

Von dort aus kann man das einmalige Er-
lebnis genieBen, mit einem Fischer mit auf
die See zu fahren und bei seine Arbeit dabei
zu sein. Ausgeliehene Segelboote ermdglichen
Tagestouren, man kann auf einer der tausend
Inseln landen und dort ganz fiir sich sein. Ein
solcher Aufenthalt fithrt ganz aus dem ge-
wohnten Milieu heraus und bietet so beste
Erholung.
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