Inhalt: Woher kommt der Kldarschlamm? Wor-
aus besteht der Klarschlamm? Wohin mit
dem Klarschlamm? Kldrschiamm - verwer-
ten oder ablagern? Gesetzliche Regelungen
und Richtlinien. Was kostet die Klarschlamm-
entsorgung? Klarschlammablagerung/ Ver-
brennung - eine Alternative? Bestehende
gesetzliche Regelungen und Richtlinien im
Inland und im benachbarten Ausland?
Dieses Merkblatt wurde Osterreichweit an
alle Entscheidungstrager des offentlichen
Lebens verteilt.

Bezug: Osterreichischer Wasserwirtschafts-
verband (OWWV), 1010 Wien, Marc-Aurel-
StraBe 5, Tel. 53557 20.

Anglertricks 4. Von Ekkehard Wiederholz.
1990, 141 Seiten mit 245 Fotos und 54
Zeichnungen, 235 x 15,5 cm. Gebunden
DM 42,-. Verlag Paul Parey, Hamburg und
Berlin.

Welcher Angler méchte beim Fischen nicht
noch erfolgreicher werden? Etwa so erfolg-
reich, wie manchmal neben ihm stehende
und viel bewunderte »Meisterangler«, denen
es wie selbstverstdandlich gelingt, miBliche
Situationen schnell zu beheben oder heraus-
ragende Fangerfolge zu erzielen. Das
mdchte man auch einmal kénnen!
Nun, so schwer ist das gar nicht, denn seine
eigenen Erfahrungen kann man schnell und
mihelos durch die »Anglertricks« von Ekke-
hard Wiederholz erweitern. In seinen Bi-
chern macht er mit Tricks, Kniffen und Fines-
sen (beraus erfolgreicher Sportfischer ver-
traut, wobei er besonderen Wert auf eine
groBziigige lllustrierung legt. So zeigen in
»Anglertricks 4« Fotos und Zeichnungen ver-
bliiffend einfach und einleuchtend, wie sich
die Fangchancen ganz entscheidend verbes-
sern lassen. Die Anglertricks reichen von Ge-
rdteverbesserungen,  Anfltterungs- und
Koéderfragen, Wurfgenauigkeit, dem Errei-
chen weit drauBen liegender Fangplétze und
ausgefallenen Fangmethoden, ungew6hn-
lichem, kieinem und nitzlichem Hilfsgerat
bis zum Meistern unvorhergesehener
Schwierigkeiten beim Fischen. Markante und
jedes wichtige Detail zeigende Nahaufnah-
men, Zeichnungen sowie kurze und prég-
nante Begleittexte lassen den Leser auf
einen Blick erkennen, wie der jeweilige Trick
funktioniert und wie er auszufuhren ist.

Mit »Anglertricks 4« spricht Ekkehard Wie-

derholz all jene kreativen Angler an, die kein

Gerét und keine Befischungsmethode fiir so

vollkommen und ausgefeilt halten, als daB

sie sich nicht doch noch verbessern lieBen.
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Eingemachter Curryfisch

Zutaten:

2 kg Filets von festem Weifisch
Salz .

2 EBloffel Ol

2> EBloffel Currypulver

% Liter Essig (3 Tassen)

10 g Zucker

Pfeffer

8 g Salz

2 Lorbeerbléatter

4 groBe Zwiebeln, in Scheiben geschnitten

Zubereitung:

Die Fischfilets mit Salz bestreuen und 2
Stunden stehen lassen.

Die Filets auf einem gefetteten Backblech
eine 2 Stunde bei maBiger Hitze (175°C) im
Ofen backen. Die Zwiebeln in Ol goldgelb
rosten. Currypulver, Essig, Zucker, Pfeffer
und Salz hinzugeben und einige Minuten
kochen lassen.

Eine Lage Fisch in eine Steingutschiissel
oder Becher geben, die heiBe Currysauce
abwechselnd mit Fisch darlbergieBen, bis
alle Zutaten aufgebraucht sind. Nach Erkal-
ten den Topf oder Becher verschlieBen. Vor
dem Verzehr wenigstens 24 Stunden kihlen.
An einem kuhlen Ort aufbewahren, so hdlt
sich der eingemachte Fisch wochenlang.

Spezielles Starnberger Fischerrezept von Herrn
Lorenz Lidl, Seeshaupt am Starnberger See.

Fischcreme

Zutaten:

300 g gekochtes, enthdutetes und entgra-
tetes WeiBfischfleisch

1 EBIoffel in einem Stich Butter glasig ge-
schwitzte Zwiebelwirfel

/2 bis 1 Becher Creme Doubel

1 Messerspitze Safran

1 Messerspitze Curry

1 Messerspitze Pfeffer

ein Hauch Cayennepfeffer

eventuell einige Tropfen Zitronensaft

Zubereitung:

Alle Zutaten mischen und im Mixer fein zer-
kleinern. AnschlieBend durch ein Haarsieb
streichen und gut verrihren.

Dazu gibt man kleine Stangenbrotscheiben
oder Crécker. Man kann sie auch mit dem
Spritzbeutel aufspritzen und schdn garnieren.
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