
R E Z E P T E
KULINARISCHES VOM STÖR

Vorspeise kalt
Geräucherter Stör
Oberskren, Salatblätter, Zitrone. 
Geräuchertes Störfilet in dünne Scheiben 
schneiden, mit Oberskren und Salatgarnitur

sowie Zitronenscheibe anrichten und mit 
Toast und Butter servieren.

Gebeizter Stör
1 Störfilet, Zucker, Salz, Pfeffer, Schnittlauch, 
frische Kräuter, Balsamessig, Olivenöl, Ru- 
cola od. Löwenzahn, Lachseier.
Marinade: 3 Teile Salz, 2 Teile Zucker, fein 
gehackte, gut abgetrocknete Kräuter. Das Fi
let damit gut einreiben und 24 Std. kaltstel
len. Auf schrägem Brett 12 Std. trocknen. Auf 
Rucola anrichten und mit Dressing aus 1 Teil 
Essig und 3 Teile Öl sowie Salz und Pfeffer 
den Salat napieren. Mit Schnittlauch und 
Lachseier garnieren und mit Baguette ser
vieren.

Stör Carpaccio:
1 Störfilet, Balsamessig, Olivenöl extra Vir
gin, Vogerlsalat, Rucola, junger Löwenzahn, 
grüner Pfeffer, Salz, Schnittlauch, Kräuter. 
Marinade: Öl, Essig, Salz, Pfeffer, Schnitt
lauch. Das Filet 12 Std. marinieren. Filet 
hauchdünn schneiden, anrichten und mit 
etwas Marinade und Kräuter würzen, mit 
Toast und Butter servieren.
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AUCH EINTAUSCH MÖGLICH 
HÖFNER-FISCHERBOOTE 

DER SPITZENKLASSE 
NEU VERBESSERTES PROGRAMM 1991
Erstklassiges Zubehör -  robust -  modern -  

preiswert -  wertbeständig

RUDERBOOTE E-Motoren, Ankerwinden usw. Große Auswahl 
neu und gebraucht -  günstigst!
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