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Karpfengala im Waldviertel
Im Rahmen der seit einigen Jahren verstärk
ten Werbemaßnahmen der niederösterreichi
schen Karpfenteichwirte veranstaltete der 
Verband der Fischereiwirte von Niederöster
reich und Wien im Spätherbst des vergange
nen Jahres eine Karpfengala.
Ziel dieses Informationstages war es, die 
hohe Qualität des Waldviertier Speisekarp
fens einem Fachpublikum zu präsentieren. 
Zu diesem Zweck wurden in Zusammen
arbeit mit der Kammer der Gewerblichen 
Wirtschaft für Niederösterreich, der Touris
musregion Waldviertel, der Waldland Ges. 
mbH und dem Verband der Kamptal-Klassik- 
Welne mehr als 100 Gastwirte und Küchen
chefs aus dem Waldviertel in das Hotel-Re
staurant Schwarzalm bei Zwettl in Nieder
österreich eingeladen.
Die Gastronomen wurden einleitend über die 
vielfältigen Aspekte der Teichwirtschaft im 
Waldviertel informiert. Danach gab der Kü
chenchef der Schwarzalm wertvolle Tips für 
die Zubereitung der Karpfen. Anschließend 
konnten die Teilnehmer der Karpfengala ein 
mehrgängiges Karpfen-Degustationsmenü 
verkosten und sich dabei von der Qualität 
dieses Spitzenproduktes aus heimischen Tei
chen überzeugen. An Hauptgerichten wur
den Karpfenfilet in Bierteig auf Letscho
gemüse, pochierter Karpfen auf Wurzelge
müse und Karpfen vom Grill mit Butter-Kräu
tersauce serviert. Besonders aufmerksam 
gemacht wurden die Gastronomen auf das 
zum Teil noch wenig bekannte geschröpfte 
Karpfenfilet, mit dem man, bedingt durch die 
Grätenfreiheit dieses Produktes, zusätzliche 
Liebhaber für den Karpfen gewinnen kann. 
Eine Schröpfmaschine zur Herstellung die
ser grätenfreien Filets wurde ebenfalls prä
sentiert.
Um den Erfolg der Karpfengala abzusichern 
und zu vertiefen, wurden in Zusammenarbeit 
mit dem WIFI, der Kammer der Gewerblichen

Karpfengala am 16. November 1993. Von links nach 
rechts: Ing. Gerhard Zlnner (Firma Waldland), der 
Küchenchef des Hotel-Restaurants Schwarzalm 
sowie Thomas Kainz, Vizepräsident des Österrei
chischen Fischereiverbandes.

Wirtschaft im Jänner und Februar dieses 
Jahres weiterführende Spezialkurse für inter
essierte Gastwirte und Küchenchefs aus 
dem Waldviertel veranstaltet, in denen den 
Teilnehmern umfassende Kenntnisse über 
die zeitgemäße Vor- und Zubereitung der 
Karpfen nach modernen küchenwirtschaft
lichen Gesichtspunkten vermittelt wurden.
Die Waldviertler Karpfenzüchter hoffen, daß 
durch diese Aktivitäten in Zukunft der Karp
fen aus der Region wesentlich häufiger auf 
den Speisekarten der Waldviertler Gasthöfe 
und Restaurants zu finden sein wird als bis
her und dadurch auch eine Absatzbelebung 
erreicht werden kann. Da die niederösterrei
chische Landesausstellung 1994 in Weitra im 
Waldviertel stattfindet und deshalb ein ver
stärkter Zustrom von Gästen ins Waldviertel 
erwartet wird, kommt diesen Aspekten im 
heurigen Jahr besondere Bedeutung zu.

Dipl.-Ing. Herbert Staudigl
Verband der Fischereiwirte
von Niederösterreich und Wien
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