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So dazu ancli Ventilago viminalis Hook, und Yentilago ra-

J cemosa F. Miiller aus dem tropischen Australicn, welche

Arten ich nicht aus eigener AnscLauung kenne. Ich

vermuthe dies im Vergleich zu Alphitonia, welche Gat-

tong im nordliclicu Australieii mid auf den Fiji-Iuselu

ihre Reprasentanten hat* Auch tritt bei Alphitonia

in gewidser Beziehung ein fthnliched Verhaltniss ein,

wie Lei Sraythea. Die Bliithe dex Alphitonia ist voll-

komnien wie bei Colubrina , nur die Frucht ist ver-

schieden. In gleicher VVeise verhalt sich Ventilago zu

Smylhea. Meine Abtheilung der Paliureen bei den Hham-

neen glaube ich jetzt medfante Smythca mit den Fran-

guleen am besten vereinigen zxx miissen, Sie war ohne-

hin nur kiinstlich. Die Khamneen werden sich hinfort

wahrseheinlich nur in drei natiirliche Gruppen Fran-

guleae, Colletieae und Gou-mieae vertheilen lassen."

Erklarung von Tafel 9. Fig. 1. erne

Bluthe; 2, Blumenblatt; 3. Unterer Theil des Kel-

ches und Ovarium ; 4. Langsdurchschnitt, und
5. Querdurchschnitt desselben; 6. Ovariumfach;
7. reife Kapsel; 8. die Halfte einer aufgesprun-

geaen Kapsel, den Samen zeigendj 9, Samen; alle

Figuren vergrossert. B^erthold Seem an n*

Geraiise-Aiten der Griechen.
Von Dr. X. Landerer in Athen.

LacJianika nennt der Grieche alle in den
Garten angebauten Gemiise-Arten, zum Unter-
schiede von Agriolachamka, welches die wild-

wachsenden Krauter sind, die man ebenfalls zum
Gemiise zahlt und verbraucht.

Aus der Klasse der wildwachsenden Pflanzen^

die von den Leuten gesammelt und im gekocliten

Zustande mit Zusatz von Oel, Essig oder Citro-

nensaft gegessea werden, sind folgende zu er-

Wahnen
: Cichorium Intybus, Malva sylvestris,

Lapatlmm seu Kumex Lapathum; Spinacia oleracea,

Chenopodium bonus Henricus, Kumex acetosa,

Asparagus acutifolius. In Konstantinopel sollen

die Lasttrager auch die jungen Brennnessein, Ur-
tica pillulifera und das junge Conium maculatum
als Salat essen,

Aus der Klasse der in Garten cultivirten

Pflanzea werden vor AHem die Arten von Allium^
besondei's das Allium Scorodoprasam und Allium
Porrum, noch mehr jedoch Allium sativum, der
beliebte Knoblauch gegessen* Letzterer ist einc

Hauptspeise des gemeinen Griechen und wahrend
der Fastenzeit einer der vorziiglichsten Geniisse,

so dass diese KnoblaucIifre»ser achon von weitem
stinken:

^^Allium olent^ I rief man in den alten

Zeiten r^^^^ Auch gegen Zauberei und Schlangen-

verboten und die Egypter schwiirenbei der Zwiebel-

Zu den vorziiglichsten Gemiisepflanzen der

Orientalen gelioren auch die Fruchte von Hi-

biscus esculent us —
mieSj

— die vielbeliebte Mpa-
dic; entvveder fur sich oder mit Fleisch

gekochtj mit elnem Cataplasma emolliens zu ver-

gleichen sind,

Solanum Melongena liefert den sogenann-

ten Meltsanais, Dieselben sind die mit am liau-

figsten verbrauchten Gemiise der Griechen und wer-

den mit Fleisch zu einem angenehm schmecken-

den Gerichte bereltet. Sonderbar Ist es, dass

man diese Frucht im Oriente zur Zelt, als nuch

die Pest gi'assirte, nicht essen wollte; man hegte

die Melmmg, dass sie ieicliter fiir die Ansteckung

empfanglich mache. Vielleiclit stammt diese An-

nalime von des Paracelsus Signatur der Ge-

waelise her, derm die Frucht sieht wie eine mit

Eiter gefiilltc brandige Beule aus.

Solanum Lycopersicum^ Doniata. Eine

Lieblingspflanze der Orientalen; sie wird vom
Volke im rohen Zustande mit und ohne Salz ge-

gessen und ist wahrend der Sommermonate die

einzige Speise der armen Menschenklasse, die

reichere dagegen iveiss sie zu alien m5glichen

Speisen zu verwendcn und selbe dadurch wohl-

schmeckender zu machen. Tausende von Okken
dieser Fruchte werden eingesotten, um die Pulpa

Solani Lycopersici fur den ganzen ^Ylnter vor-

riithig zu haben^ well sie alien Speisen eincn

sehr angenehmen sauerlichcn Geschmack mitthellt.

Ausserdem, dass diese Domatensehr gutschmecken,

sind sie auch eine sehr gesunde, durstloschende,

kfihlende Nahrung, nach meincm Dafiirhalten ein

Ileilmittel bei chrouischer Gicht, Kheumatismus

und angcliendem Steinleiden,

Ein anderes Gemiisf»gc wiiclis ist dio C u c u-

mis satlva. Die Gurken die ebenfalls der

arbeitendcn Menschenklasse als Hauptspcise, wer-

den selbe jedoch im LFcbcrmaasse genossen und

viel Wasser nachgetrunken, so konncn sie leicht

Fieber erzeugen. So lange diese leicht verdau-

lichen Fruchte, die man Kolokyniltu nennt, ge-

blss steht derselbe im Rufe, und wenn ein Schiffer **j

den Kranz als Zeichen des Eigenthums auf ein u
Schiff aufliangt, so darf ein Siickchen mit Knob-
lauch nicht fehlen,

Eine andere gesuchte Pflanze Im Orient ist

Allium Cepa, die ZwiebeL Zu alien Speisen der

gcwolmlichen Hausmannskost kommen Zwiebeln,

und In der That sind die griechlschen sehr gut

zu essen, indem dieselben elnen milden Geschmack
besitzen, so dass ein Salat aus ZwIebel, Essig

und Oel ein angenehmes Gericht darbietet. Sie

sind die Hauptspeise des Matrosen und wenn
deraselben Ollven und Sardellen fehlen, so be-

gniigt er sich mit Zwiebel und Brod. Den Egyp-

tern war die Zwiebel mit Iliren vielen Ilauten

die Illeroglyphe des vielgestaltigen Mondes; sie

schrleben ihr antilunarlsche Natur zu: dass sie

also abnimmt, wie der Mond zunlmmt und umge-

kehrt. Ihr Genuss war den Priestern der IsIs
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f niessbar bleiben, sind sie, um den Genuss schwer
verdaulicher Speisea wegen des AVechselfiebers

2U verineiden, ein sehr gesu elites und angeneh-
mes Gemiise bei den Griechen und Orlentalen.

Die Kolokyntha werden niit Wasser gekocht
und mittelst Zusatz von Oel und Essig geben sie

eine Krankenkost, mit Fleisch und Reis gefiillt

bilden selbe aber elne sebr bekannte orientalische

Speise — Tolma genannt.

Cucurbita lagenaria ist der Kiirbis, auch
Flaschenkurbis genannt. Man bant denselben

ganz klemmeist in den VorhaHen dei' Hauser;
dienen sie dem Jiiger als Pulverhorn, balb durch-
geschnltten liegen sie an den Brunnen und Qnel-
]en und dienen dem Voriibergehenden zuni Trink-
gefass nnd grossere benutzt man als Schopfgefiisse.

Aus dem im Innern sich findenden siisslich

schmeckenden Fruchtmark bereitet die llausfrau

schmackhafte Zuspeisen oder es dient den Leuten
nocb anderer Gerichte. DIeser

Ktlrbis ^var den Alten Smnbild leerer, iretauseb-

2ur Bereitung

ter Hoffnung und
wabren und ebrbaren

Weib dar. weil er nan

stellte ein eitles mit

Tugenden
keinen

geschmiicktes

wird und we*
nig entbalt, schnell Svacbst und noch schneller

verdirbt.

Aucb des Capsicum a n n n u m, des spanischen

:^feffers

ten
y ist zu gedenken; so lange dessen Scho-

oder Friichte noch unreif oder grlin sind,

werden sie in Essig eingemacht und bilden so als

Salat nebst Ollven und andercn ahnlichen Zu-
thaten eine gute Zuspeise. Nacb deren Reife
bcsitzen dieselben eine ausserordentlicbe Scharfe
und dienen dahcr nicht allein zur Bereitung einer

eigenthiimlichen Art von Klise, sondern auch als

ein die Verdauuncrskrafte anreizender Xahrungsstoff.

Alle Arten von Salat Lactuca auch
Kohlarten, Kramhe genannt, finden sich in den
Garten der Griechen und werden tadich auf die

Markte gebracht. Ausserdem die Riiben und un-

ter diesen die auch in Griechenland sehr belieb-

t^n rothen Riiben^ Beta vulgaris rubra.
Solan um tuberosum. Die Kartoffeln wa-

ren vor 25 Jahren beinahe in ganz Griechenland

unbekannt und Schiftsladungen M'urden aus Triest

eingeftihrt; da sich jedoch vicle Thelle des Lan-

des zum Anbau sehr geeignet zeigten, so werden
dieselben nun liberall gcbaut und sind seitdem

eines der unentbehrlichsten

Orient geworden. Sonderbar ist es, dass das Fu-

Nahrungsmittel im

sisporium Solani , die Kartoffelkrankheit, sich

Griechenland bisher noch nicht gezeigt hat.

jn

Zu den Gemiisearteu, die von den griechi-

schen Gartnorn hanptslichlich angebaut werden,

sind die Bohnen-Species zu rechnen. Unter die-

sen will ich zuerst derLupinen gedenken. Lu-

pinus hirsutus^ L. angustifolius sind die Pflanzcn,

die uns diese sogcnannten Bohnen liefern: in-

dessen ist es unbegroiflich, wie man diese elende,

sclxwerverdauliche, dem Chininum und der Quassia

an Bitterkeit ahnliche Frucht zu essen im Stande

es gehiiren dazu Mainotische Magen , um

sie zu genicssen und zu verdauen. In den
elonden diirrsten Gegendcn der Maina, wo
man nichts andercs pflanzcn kann, wird jenes
zarte GcAvachs gebaut, und zum Spott nanntc
man dahor die ^lainoten wegen des Gcnusses
desselben Lupinophagen. Kein Thicr frisst diese

des bittern Geschmackes
;

jaFolge

den Iluiiig-

Pflanze in

selbst die Blumen und der sich in

driisen absonderude Saft tragen diese Eigenschirft

an sichj so dass auch der Ilonig bitter ist, wenn
Biencn ihre Nahrung von den Lupinen zu sam-

Um nun diese Samenmeln gezwungen sind.

geniessbar zu machen^ muss das Lupininum, d. h,

der Bitterstoff, ausii:ezogen werden. Zu diesem
Zwecke hiingt man die

nen Samenkoruer in

in Sacken eingeschlosse-

das Meer oder auch in

susses Wasser und lasst dieselben darin, bis sicli

der Bltterstoff aufgelost hat und sie dadurch ge-

niessbar geworden sind. Ist dieses nach vielen

Tagen erreicht, so werden sie getrocknet, ge-
malilen und das Mehl auch zur Bred -Bereitung
verwendet. Niemand ist um diese Leckerspcise
zu beneiden!

Vicia fab a, V. minor. Die Pferdc- oder

Saubohne wird hin und wicder in Griechenland
angebaut und zu Futter und zur griinen Diin-

gung verbraucht. Sie batten eine hohc Bedeu-
tung bei den alten Griechen: denn mit weissen

und schwarzen Bohnen stimmten die Athener und
einige griechische Stamme
ehrten sosjar einen Bohnensjott.

ab und erstere ver-

Zu Ehren des

Kyamites (nach dein Namen der Saubohne
Kyamos)y der diese Hulsenfrucht zuerst gesaet

haben soil, wurde ein Tenipel gcbaut. Griechen,

Romer und Aegypter betrachteten die Pilanze

als Symbol des Todes und als diesem angehorig.

Die letzteren assen keine Bohnen und Pytha-
goras verbot selbst seinen Schiilern, durch ein

Bohnenfeld zu srehen.

saftiger werden, geniesst man m

^ Ge\yohnlich werden die

trockenen Bohnen abgekocht und dann die leder-

artige Schale mit den Zahnen oder auch mit den

Fingernagoln abgezogcn^ worauf ein Brci daraus

bereitet und dieser mit Oel angemacht wird ; um
das Gericht schmackhafter zu machen, wird noch
ein aromatisches Kraut, besonders das Pulver

von Satureja hortensis hineingethan. — Die un-

reifen Samen der griinen Bohnen werden abge-

kocht und mit der Schale gegessen; auch die

jungen Triebe derselben werden abgebriiht und
mit Oel genossen-

Alle anderen Sorten von Phaseolus, Pisum und
Ervum werden ebenfalls auf die verschiedenste

Weise zubereltet und gegessen.

Eine sehr beliebte, viel gegessene Salatpflanze

istPortulaca oleracea, von den Griechen j4n-

draclila genannt; sie findet sich haufig auf Schutt

und unangebauten Platzen Grieehenlands und ge-

hort zu den AgriolacJianis ; diese Andrachla, die

durch Cultur

Suppen, grosstentheils aber als Salat mit Oel
und Essig. rv

Eine Salat- und Kiichenpflanze ist auch Son- (j

r^oi_y

K^
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chiis oleraceus, der die Alien so ausgezeich-

nete Heilkrafte ziisehrieben — indem der Naine

von Zoe^ d. h. Leben gebend, Gesundheit gebend,

seme
muse

Abstammung hat M'ird ebeiifalls als Ge-
Pliiiius sagt, dass der Name

dieser Plianze beigegeben wurde, »quod succum
salubrem fundit, qui stoinachi torsiones lenit et

nutricibus lac auget.^

Diese beschrieb Pflarzen sind die haupt-

sachlichst angebauten Gemiise-Gewachse, welche
die Grieclien auf die Markte bringen und die als

die nothweiidigsten Bediirfnisse gelten.

Delostoma Lobbii^ eiiie neue Bignoniacea

von Peru.

Hr. William Lobb fand bei Chachapoyas in

Peru eine Pflanze, die er als einen 4-—6 Fuss
hohen Straucli beschreibt^ und die eine vierte

Art der Gattung Delostoma (Codazzia Karsnt. et

Trian.) ausmacht. Sie bliibt, wenn die Blatter

sich kaum zu entwickeln anfiingen, und unter-

scheidet sich von den librigen Arten der Gat-
tung durcli ilire lange Corolle und die iiber den
Siium der Corolle hervorragenden Staubfaden und
GrifFeL Ich hielt diese Art lange Zeit fur eine

Varietat des Delostoma integrifolium^ da mir nur
ein einziges unvolkommenes Exemplar in Sir

William Hooker's Herbarium bekannt war; Dr.
Lindley besitzt jedoch noch ein zvveites eben-

falls von W. Lobb gesamraeltes, das iiber die

Selbstandigkeit der Art keinen Zweifel lasst. Die
vier Arten, aus welcheu Delostoma nun besteht,

wurden sich folgenderraaassen analysiren lassen:

Delostoma D. Don. (Codazzia Karsnt. et Trian.)

Genitalia exserta D. Lobbii, See
Genitalia inclusa

m.

Folia dentata D. dentatura, D. Don.
Folia integerrima

subtas villoso-tomentosa D. inte-

grifolium, D. Don.
subtus glabra D. nervosum,

De Cand.

Delostoma Lobbii (sp. nov.) Seem. msc<;

fruticosa; ramulis angulatis; foliis obovatis obtu-

sis vel emarginatis, in petiolum angustatis, inte-

gerrimis, supra glabris, subtiis ramulis petiolia

pedunculisque villoso-tomentosis; floribus racemo-
sis, racemis terminalibus paucifloris; calyce villo-

a siusculo, demum glabro; corollae extus viliosiuscu-

L lae intus glabrae tubo elongato
;
genitalibus exser-

tis; stamlnibus glabris; antherls discretis; pistillo "A

birsuto; fructu (v- s, sp.).

In Peravia circa ^Chachapoyas^ (W. Lobb!
in Herb. Hook, et LindL)

London, 20. Febr. 18G2.

Berthold Seemann.

Sind die Schleimpilze Tliiere Oder Pflanzen ?

(Ein Vortrag, gehalten im k. k. Akademie-Gebaude in

Wien, YOa Dr. A. Pokorny.)

Der menschliche Geist erkennt nacb dem x\us-

spruche der gewielitigsten Pliilosophen zwei Grund-

gesetze als Stiitzen jeder Wissenschaft, Es sind

dies die Gesetze der Homogeneitat und
Specification^ welche uns lehren, abnlicbe

und iibereinstiramende Dinge unter einen Be-

griif zusammenzufassen, unahnlicbe und verschie-

dene aber zu unterscheiden, um nieht durch Zu-

sammenfassen von Ungleichartigem die Begriffe

und hiedui'ch jede Erkenntniss zu verwirren,

vielleicbt nothiger, diesen

Grundsatz sich stets zu vergegenwartigen, als in

den naturliistorlsehen Disciplincn^ welche wescnt-

lich systematischer Natur sind und durch Zusam-
menfassen Shnlicher Naturkorper unter immer
hohere Artbegritie Eiusicht und Uebersicht in die

uncndliche Mannigfaltigkeit der Gestaltung und
Eigenschaften derselben bringen sollen.

Nun hat gerade die Systematik der Natur-

geschichte in neuercr Zeit^ uachdcm sie anfang-

lich in starrer Form und Ueberschutzunc: fiir die

Nirgends ist

g^ Wisse

erfahren. Die besten Kopfe

gegolten^ durch einen Um-
schwung in den Meinungen eine nicht zu recht-

fertigende Geringschatzung und Vernachlassigung

haben sich allge-

meinen Untersuchungen hingegeben. Die physi-

kalischen und chemischen Eigenschaften der Mi-

neralien, ihre Lageruugsverhiiltnisse und ihre

Bildung beschaftigen die Mineralogen fast aus-

schliesslich, wahrend anatomische und physiolo-

gische, geographische und palaontologische Ar-
beiten, so wie die Entwlckelungsgeschichte des

Individuums und der Species, die grossen Tages-

fragen der Botaniker und Zoologcn ausmachcn.

Durch diese hochst interessanten und wichtigen

Studien sind eine Mengc Thatsachen bekannt ge-

worden, welche die Systenjatik um so mehr zu

gefahrden scheinen, als sle selbst die Existenz

der Species in Frage stellen und die Grenzen
der liuheren systematischen Abtheilnngen immer
melir verwischen, Es drolit liierdurch die Ver-

wirrung der vorlinneischen Periode cinzubrcchen,

wenn nicht mit Beniitzung der neuen Erfahrun-

gen abermals nach den ewigen Gesetzen des ord-

nenden Verstandes Eiuhoit und Uebersicht in die

Fiille der Erscheinungen gebracht wird.
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