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und RKalte; dabei wurden viele gefangen obder giengen durd) Hunger
jugrunde. Die Schwalben famen gany veripitet evft am 16. April ju
ung. Am 3. Wpril wav das erfte Gewitter aus Nordweft mit adt
Sdlagen, am 18. hatte dber Wirthevjee jhon 11:0° C. Warme, am 19.
horte man ben Kucuc das erftemal. Am 14. Mai wurbde die Tempe:
vatur De3 2Wortherjees mit 12:5° C. gemeffen und am 20. evveidhte
dpiefelbe {chon 19:0° C. ; am 20. Viai fieng dev Winterroggen am Wirther-
fee su blithen an. Am 30. Mai Yatte fih die Schneegrenge, weldye heuer
fiberhaupt fih jehr {pdt bis 2400 m Seehidhe zuriidyog, wieder bis
auf 1500 m Sechohe gefentt, jo bdajs der Monat Mai vedht fithl
abichlofs. F. Seelanbd.

Meber Mildy, MildFalldpumg und ﬁinhérmilﬂz
(EGxTak Fiiv Wutfermildy).

Bortrag, gehalten am 17. Februar 1899 tm Mufeum ju Klagenfurt

von Dr. . Svoboda.
(Sdu3.)

Die BVerwertung der Mild) erfolgt auf verfdievene Weife: ein
grofer Theil der Mildh) wird bivect als Nahrungsmittel an den Con:
fumenten verfauft. Sn neuerver Zeit madt fih bad vom national:
pfonomifdjen Stanbpuntt fehr zu Dbegritfende Beftreben bemerfbar,
Mildh) und Butter durd) genoffenjchaftlihen Betrieb, alfo im Grofen,
in ausgedehnten Molfeveien ju gewinnen. Die Butter befteht haupt:
fachlich ausd bem Milchfett und wird durdh) bad Buttern gewonnen.
Nomabdijde Vilfer haben yweifelod das Buttern erfunden. Auf ihren
Reifen zu Pferd ober Wagen mbgen fie juerft erfahren haben, dafs
fidh) aus der Pferbemild), bdie fie in Gefdfen mit fidy fithrten, bei bem
Sdittteln und Riitteln bdes Reitend ober Fahrens, Fettflumpen aus:
fhieden. Bald fam man barauf, dajs bie jdhitttelnde Bewegung es fei,
welde aus der Mild) Butter erzeuge und nod) heutzutage gewinnen
afiatifche BVolfer ihre Butter badburd), dajs fie die Mild) in einer
jwijhen Baumen aufgehingten Schaufel hin und her bewegen. Das
Buttern ift nun ein eigenthitmliher Borgang: [dngere Jeit wird bder
Rahm im Butterfaje geriihrt, ohne dajs derfelbe irgend weldhe Ber
dndberung zeigt. Mit einemmale ift der Stofel fdhwer zu bewegen und
bald darvauf {deidet fih die gange Buttermafje gang ploplid) aus bem
Rabm ab. Der BVorgang des Butterns ift folgenbermafen su erfldven :
die Fettfitgelden in der Mild find fliiffige Tvopfen, und zwar aud
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pann nod), wenn die Mildh) nur mehr eine Temperatur von 3—4° C,
aufeist. Dasfelbe Mildyfett ift aber auperhald der Milch als Butter
noch Dei 27° C. fejt, es Definbet i) aljo in der Mildh im Buftande
per Unterfithlung. Man fann Wajjer, was fonft bei 00 C. gefriext,
bei vollFommenfter Nubhe bis auf —10° C. abfiihlen, ohne dafs es u
Cis erftaret. Der leichtefte Sto madht aber dann diefes unterfithlte
Waffer mit einem Schlag gefrieven. Ebenjo geht es nun in der Mild :
oie unterfithlten Fettfitgelhen in ber Mild) werden durd) bdie Be-
wegung beim Buttern dazu gebradht, dajs fie fih aus bdem unter:
fithlten, flitfjigen Buftand in den feften, buttevartigen verwandeln. Die
Butter wird nidht aus Milh, jondern aus Rahm gewonnen, bder fid)
nur badurd) von Mild) unterfdheidet, dajs er bebeutend fettreicher ift,
und daher zur Vervarbeitung auf Mildhfett geeigneter ift, als die ge-
wihnlicge Mildh. Novmale Kuhmild) enthdalt durdyjdnittlich nur
3:49/, Fett, Nahm hingegen Eonnen wir durd) Ausjhleudern u. . w.
bia su einem Gehalte von 40 - 60°/, Fett hevjtellen. Der Rahm wird
heutyutage Hauptjacdhlich vevmitteljt Anwendung der Centrifugalfraft
evzeugt, wihrend man denjelben frither, theilweife aud) nod) gegen=
wartig, durd) freiwilliges Aufrahmen, . §. durd) Stehenlafjen bder
Milch in geeigneten Gefdapen, erhielt.

Die modernen Centrifugen ober Separatoven  beruhen auf
folgendem Princip : in eine Trommel, die fich mit grofer Gejhwindigteit
um ihre Adhje dreht, aljo 3—4000 Umbdrehungen in der Minute
madht, [djat man Mild) von beftimmter Tempervatur einfliefen. Durdh
bie Centrifugalfraft wird bdie Mild) fofort in jene zwei Theile gerlegt,
bie fich bhinfidhtlich ihrves fpecififchen Gewidhtes bebeutend wvon ein-
anber untericheiden: das leichte Milchfett fammelt fich an der Junen-
feite Der dDrehenden Tvommel an; die entfettete Milch, die [dywereve
Magermild), in dev aber nodh) die Ciweipjtoffe, der Mildhzucter und
bie Salze geldat {ind, witdb an bdie AuBenfeite gejchleudert. Durd
ywei in geeigneter Weife angebrachte Rohren laufen aus ber Centri:
fuge fortwdhrend Nahm und Magermild) ab, wdahrend gewdhnlidye
Bollmild) gufliept. Der Nahm wird dann auf Butter wverarbeitet,
wihrend die Magermild) sur Kadjerei, zur Mildzudergewinnung, jur
Darjtellung des Cajeing oder zu anbeven JFweéden weiter benilft
werden fann.

Berfept man Mild mit den Sdften gewiffer Pilangen, 3 B.
pes wilden Feigenbaumes, der Diftelbliiten, dev Ananad, wie ed im



Nlterthume im Gebrauch) war, fo gevinnt diefelbe ebenjo, wie wenn
man ihr Lab jugefept hHatte, ed find eben in ben genannten Pilanzen
Fermente enthalten, welde dem Lab fehr dhnlich find und bdiefelbe
Cinwirfung auf bdie CiweiBftoffe der Mild) ausitben. Wiv fommen
hiebei auf eine weiteve, jehr wicdhtige Verwertungsart der Milch: bdie
Rifebereitung. Die Kunft, die Mild durch) Zujap irgend eines, bie:
felbe dictlegenden Mittels su verfdfen, ift eine fehr alte. Schon um
pas Jahr 1050 v. Chr. Geb. wird bei den alten Hebrdern von Kije
gefprodhen; den wvorhomerijden Grieden war der Kdife aud) ein
woflbefanntes Product, fonft fonnte Homer am Shluffe bes fiinften
Gejanges der Jliad nidht folgende Worte fprecdhen, mit welden er
bejchreibt, wie rajh die dem Kriegsgotte Aves von Diomeded ge:
{hlagene Wunbde wieder jubeilt:

L Sdnell wie {himmernve Mild) vom Friftigen Lab {idh verdidytet,

Flitflig suvor; denn jdleunig gevinnt fie dir, wenn du fie umritheft:

Gp fdhnell Heilte die Wunbde dem {titrmenden Gotte der Schladyten.”

Das Lab, weldhes von ber mobernen Chemie in Hodhft wivt:
famer Fovm aus bem RKdlbermagen davgeftellt und meiftens als Pulver
in ben Hanbel gebracht wird, ift imftande, jhon in minimalen Mengen
grofe Quantitdten Mild) in {itge Wolfen ju verwandeln, d. §. dad
Cajein der Mild) sur Gerinnung zu bringen. Ein Theil eines guten
Labprdparated vermag eine Million Theile Mildh) bei Kdrperwdrme
oict zu legen.

Der Kife befteht, demifd) bLetvadhtet, feiner Haupimaffe nad,
aud Giweifftoffen, ferner enthdlt er aber immer nod) bdie anbeven
Beftandtheile der Mild), ndmlich Wafjer, Fett, Milchzucter und Salze.
Se nadhpem ur Kédfebereitung Magermild), Vollmild) oder Rahm ver:
wenbdet wird, unterjdeidet man Magertidje, BVoll= ober Fettfdfe und
Rahmidfe, dbie fih Hauptfahlich dburdh ihren wverfdhiebenen Fettgehalt
auseinanber Halten laffen. Die Gevinnung ded Cafeind wird ent:
wedber durd) freimillig eintvetenbe Sduerung unter Milchjdurebilbung
odber dburd) bie Wirkung bdesd Labs Herbeigefithrt und hienad) werbden
bie Prodbucte in Sauermild: und Siipmildtdfe eingetheilt. Die
Abfallerseugnifie ber RKdfevei, dad nad) der Abjdheidbung des Cajeins
guriibleibende Waffer, bdie fogenannten Molfen, weldhe noch den
Mildpsucter, die Mildhjalze und einen fleinen Theil bes Mildfettes
enthalter, Fonnen nody behufs Vevwertung des [lepteven centrifugiert
ober aud) auf Milchzucer vevarbeitet werben.
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Weitere Cryeugniffe, die man ausd Mild) nod) im groferen
Mapftabe darftellt, find condenfierte Mildh, dbie durd) Zufah von ge-
wihnlihem Juder und Verdbampfen dev Mild) hevgeftellt ift; ferner
nody der {hon frither crwdhnte Kumys (Mildwein) nund Kefir, beides
fdhwach alfoholhaltige Getrinfe, welde fidh in gewiffen Gdhrungs-
juftdnden befinden, infolge von Koplenjduveentwiclung wie Champagner
fhdumen und faft ausjchlichlich als ftavtende Getvdinfe bei Lungen:
leiben, Blutarmut und Schwddezuftinden verwendet werden.

Wit formmen nun jum Capitel der Mildverfalfhungen. Fajat
man bdie Crfahrungen ind Auge, welche von Anjtalten gemacht wurben,
pie fih in audgiebiger Weife mit Mildhunterjuchungen bejchdftigen,
jo fommt man zu dbem Crgebnis, dajs fich Hhauptidadlih bdrei ober,
ftreng genommen, jogar nur ywei Wrten der Mildfdalidung im praf-
tifhen Leben finben. Die haufigite Faljhungdmethode ift der Jufap
von Wafjer gur Mild, ein Eleinerer Procentfap der Marktmild wird
ourd) Cntrahmung verfaliht und bie gevingfte Anzahl von Mildh-
proben erfdhrt von ber Hand ber Verfdufer eine dboppelte , Corvectur”,
ndamlid) Wafferung und Abrahmung. Anbeve Fdaljdungdarten gehdren
s ben grofen Seltenfeiten. Der Chemifer ift nun leidht imftanbe,
einet jeber bdiefer brei Wvten von Betviigereien auf die Spur ju
fommen. Die Mittel, deven man fich hiebei bedient, {ind in evjter
Linie die Cvmittlung des fpecifijhen Gewidhtes der Mild) mit Hilfe
einer Senfwage, eined Lactodenfimeters. Dad in Deutjdhland ge:
braudylichfte diefer Jnjtrumente, deven es eine gropeve Anzahl gibt, ift
bad von Sorhlet conftruierte; ed befteht aus einer mit Ouedfilber
befdywerten- Glasipindel, bie oben in ein feines Glasrohr auslduft,
weldes in feinem Jnnern eine Scala trigt, an ber man bdirect dasd
fpecifijhe Gemwidht der Mildh) bei 15° C. abzulefen vermag.

Das mittleve fpecifijhe Gemwidht betvagt 1°031. Jft nun eine
Mild) gewdfjert worden, {o wird dasd fpecifijhe Gewidht derfelben
pem ded Waffers gendhert und fallt su niedrigen Werten, bdie unter
1:028 auf fidere Faljhung deuten, die Mildhipindel finft alfo in bie
gewdfjerte Mild) tief ein; ift die Mildh) Hingegen abgerahmt, jo wird
fich bies in gegentheiliger Weife an dber Mildwage zeigen, d. h. das
fpecifijhe Gewid)t fteigt infolge bes Fehlens des letchten Milchfettes
bis auf 1:0356—1'036, ber Lactobenfimeter taud)t nur wenig in ab-
gerabmte Mild) ein. Ein derarvtiged Jnftvument fann alfo in den
Danven eines Marftcommifjdrs fehr gute Dienjte leiften. Jn einem
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Falle aber, ndmlidhy bem ber combinievten Fdljdhung, wverfagt es
ginglid). Man fann ndmlid bdie Mild) suerit abrahmen und bHas
fpecifijhe Gewidht derfelben durd) Bujap von Waffer wiedber novmal
maden, fo dafs eine doppelt gefdljchte Mild) ein gany unauffdliges
fpecifijches Gewidht aufweijen fann. Das wiffen 3. B. bdie Mitndhner
Marttmildoerfaufevinnen jehr gut; jede von biefen, die halbwegs
Anjpriiche auf Bildung madht, befipt felbjt eine dervartige Milchwage,
faljht dann die Mild) nad) allen Regeln der Kunft und entgeht o
aud) der gewifjenhafteften Marftcontvole. S[n einem bderartigen Fall
ber combinierten Fdalidung fann nur bdie demijhe Unterfuchung auf
pen Fettgehalt Aufjchluis geben, der natiivlich bei jeder Wdfferung
und Abrahmung vervingert erjdeinen wird. €3 ift daher in Nahrungs-
mitteldmtern gebrdudlich), eine wverdadytige Mild) nur auf dbas jpe:
cifijthe Gewidht undb den Fettgehalt su pritfen, da man aud bden wei
erhaltenen Analyfendaten meift genug Anhaltdpunite jur Beuvtheilung
ver fraglichen Mildh fich ableiten fanu.

Die lepte Abtheilung bdiefer Abhandlung bejpricht die Milch-
fterilifierung, begw. bie Gewinnung einer gejundheitsfordernben
JNahrung fitr unfere Sduglinge. Wir leben, trogdem wir bald 1900
jdhreiben, im fin de siécle-Beitalter, der moderne Menjch, bejonders
ber der wohlhabenbderven Clafe, ift in vielen Beziehungen degeneriert. Dies
dufert fid) unter anbderem aud) dadurd), dajs unfeve Frauen ihve
Rindber nicht mehr felbft ju erndhren imjtande find. Da nun nidt
jedermann fid) eine Amme anfdhaffen fann, die befanntevmafen, ab-
gefehen von der Geldfrage, hHie und dba eine wabhre Landplage fein
fann, war man davauf angemwiefen, ein pafjendes Survogat fiiv bdie
Muttermild) zu findben. Das naheliegendfte Material ijt nun natitelich
die KQuhmild). Diefe unterfdheidet fih aber in emijdher Begiehung
von ber Frauenmild) in folgenden Punften: bdie Kubhmild) ift be-
peutend reidher an Ciweipftoffen und Salzen und DLedbeutend drmer
an Mildzucer als die Frauenmild. Auferdem it das Gevinnjel, das
bei ber Labung der Ruhmild) aus dem Cafein entjteht, viel grdber
als bas der Frauenmild), jo bajs ber Sdugling, in defjen Magen die
Mild) ja audy gerinnt, die Kuhmild) jhwever verdauen fann ald bdie
NMuttermild). €8 ift aljo unverdiinnte Kubhmild) fitr einen Sdugling
bis ju einem Alter von ungefdhr einem Jahr als Nabhrung nidht 3u
gebraudpen. Diefem Uebelftande hat nun Soxhlet und:mit ihm gleich-
geitig mefreve audgezeichnete Aevjte daduvd) abyubelfen gewujst, dajs



fie bie Kuhmilhy mit einer wiffevigen Mildhzucter(djung wverbiinnten.
Mengt man zwei Theile guter Kuhmild) mit einem Theil einer cirvca
129/, igen Mildhzucterlofung, fo erhdlt man ein Gemijd), bas dber Ju-
fammenfepung der Frauenmild) nahesu gleichfommt.

Gin weiterer, Jehr jhmwer wiegender Unterjchied befteht noch in
bafteriologifher Begichung gwifden Fraven- und jQuhmild). Der
Gdugling nimmt die Muttermild) in beinahe gany feimfreien Bujtande
ju fig. Wenn wiv aber bem Kinbe Kuhmild) geben, die natiirlich
ldngerve Beit in BVerithrung mit der Luft war, jo geben wiv in ihr
nichts andeves, alg eine Dienge von mitunter jehv jhadlichen, ja
divect franfheitserregenden (pathogenen) Baftevien ein. Mild ift in-
folge ihres Ciweifi- und Salzgehaltes ein vorgitglicher Ndahrboden Fiiv
RKleinmwefen aller Avt; es fallen aud der Luft nicht nur Mildjduve:
bacillen in diefelbe, fondern audh die Crveger {hwerer Krantheiten, wie
Tuberfel:, Typhusbacillen w. §. w., die jammtlich in der Mild) ein
gutes Fortfommen finden. Das Hineingerathen jolder jhadlicher Mitro-
organigmen it nun im Stall, beim Trandport 2c. abjolut nicht su ver-
meiben, wohl aber find wir in der Lage, eine folche inficievte WMilch
wieder feimfrei, {tevilifiert su machen, indem wiv bdiefelbe [dngere
Beit focdhen. Hiedburd) werben jammtlihe Bafterien getddtet und wir
haben nur durd) einen feimficheven Verjhlujs dafilr ju jorgen, daid
pie Mild) im feimfreien Bujtande aufbewahrt wird. Auf diefer Jdee
beruht Dder Apparvat von Sorhlet, bder fpdter ndher befprochen
wexrden joll.

Borher diirfte es von Sntereffe fein, itber die Qualitdt ber
Kuhmild) su fprechen, die jur Grndhrung von Sduglingen dienen joll,
ba itber Deren Befdhaffenheit mannigfache BVorurtheile beftehen. Man
glaubt ndamlich, nur bdie Mild) wvon einer einzigen Kuh, bdie mit
Trocdenfutter erndhrt werben miiffe, verwenden su ditvfen. Jn erfter
inte {oll man nun nidht die Mild) von einer Kubh nehmen, fonbdern
Mijhmild) von thunlichft vielen Kithen, da man hiedburd eine weitaus
gleihmdpigere Nabhrung von einheitlicher chemijher und bafteriolo-
gijder Jujammenfepung gewinnt. Ferner ift die Anficht ivvig, bdafs
man nur MWild) von Kithen gebraudhen darf, die lediglich mit Troden:
futter exndbhrt werden. Dasd naturgemdfe Futter: des Rinded ift nidt
Trodenfutter, jondern Weidegras; dafe bei diefem Futter eine vdllig
normale Ml vejulticven wird, diirfte wohl iiber jeden Bweifel er-
evhaben fjein. Auperbem ift die Mild) einer Weidefuh fehr wohl:



jdhmectend unbd bie aug joldjer Mild) dargeftellte Butter bdie feinfte.
Die Trodenfiitterung Hat fogar bden grofen Nadhtheil, dajsé fich im
trocfenen Heu gerabde diejenigen Baftevien befinden, welde die Wil
jhwer jterilifierbar madjen und durd) das Stanben [eidht in die
Mild) gelangen, wdhrend bdies beim Weidegang natitvlich in Weg-
fall fommt.

Das Shwergewidht der Vevwendbarleit einer Milch ald Rinder:
mild) ijt aljo feineswegd auf die rvigorofe Befolgung einer eracten
Trodenfittterung, jonbdern auf folgenden Punft ju legen. Als Kinbder-
mild) ift jebe frijche, normalzujammengefepte Mildh, welche fich durch
oreiviertelftiindiges Crhigen auf den Siebepuntt des Wafjers wvoll:
ftanbig ober doch fo weit ftevilifieren [djat, dajs fie {id) bei Brut:
wdrme, d. 1. 36° C., aufbewahrt, mindeftend einen Monat lang un:
serfept erhdlt. Diefer Aufforderung wird vom Sorhlet-Upparat jtets
Seniige geleiftet.

Dad Princip bdiefes Appavates befteht bdavin, bdie filv den
Sdugling pajfende Mildymijchung in tleinen Trinfportionen, wie fie
bet etmer Mabhlzeit genoffen werben, in geeigneten Glasflajchen duvch
oreiviertelftindiges Crhigen im Fohenben Waffer Feimfrel ju madhen.
Wabhrend des Abtithlens ber Flajchen ftellt fich automatifd) dabdburd)
ein abfolut bafteriendidhter BVerfchluis her, dajs fidh in ben Hals jeder
eingelnen  ®lasflajhe, duvd) bdas im Smnern derjelben entftehenbde
Bacuum, ein Gummiplatidhen Hineingicht. Diefer Veridhlufs halt fehr
feft, jo daj8 man bdie Flajhe fraftig jdhiitteln und audh auf den Kopj
ftellen fann. Die berartig vorberveitete Mildh, welche fich dburch Vionate
in vollig frijhem tvinfbavem Buftande evhdlt, wird vor dem Genujs
einfach auf Kovperwdvme gebradht, dad Gummipldtthen erft dann
burd) leichted Jupfen entfernt und der Jubalt der Flajhe dem
Edugling gegeben. :

Die vielen und gropen BVortheile bdiejes ungemein einfachen
und praftijhen Appavates aufpuzdhlen, der merfwitrdigerweife fpeciell
in Kdarnten nod) nidht nad) Gebitr gewiirdigt wird, hiege Culen nadh
Athen tragen, denn der ,Sorhlet,” wie er in der Prayis der Kinber:
ftube tury genannt witd, hat fich Jeit den 15 Jahren feines Bejtehensd
thatjachlich, wie man ofhne Uebertreibung jagen Fann, bdie Welt
erobert.
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