haben. Zur Gewichtsvermehrung fiillen die Betriiger die Triiffeln mit Kiesel
aus oder sie formen aus Triiffelabfall und einem erdigen Teig kiinstliche Ware
oder stecken in das Innere kleine Bleistiickchen. ,,Solche plombirte Triiffeln
wurden in Koln, Aachen, Liittich, ja sogar in den Restaurationen zu Briissel fiir
10.0000 Franken, also zu bedeutender Qualitit verkauft*. Lenz (1868, Dic
niitzlichen, schidlichen und verdichtigen Schwiimme) berichtet, daB ein alter
Triiffelhiindler den Badegiisten in Karlsbad Hartboviste als schwarze Triiffeln
verkauft und daB diese unabgebriiht sehr scharf und schidlich sind und ihm
selbst eine zweimal mit heiBem Wasser abgebriilite IPortion schlecht bekan.
Bemerkenswert ist, dal sich auch (Goethe (G. Schmid, 1934. Dieira
fungaja. Ein mykologischer Briefwechsel Goethes. Zeitschr. f. Pilzkde) fiir
diese ,,bohmische Triiffel interessierte (s. a. K. Lohwag, 1935. Das myko-
logische Wachsfigurenkabinett und die Pietra fungaja‘‘ Ost. bot. Zeitschr. 84)
und sie an Nees mit der Bemerkung schickte: ,zur chemisclhien Kiiche, da
sie aus der hiuslichen verbannt sind.“ Auch heute noch werden in Karlsbad
diese Pilze als Triiffeln verkauft, wie ich aus einer im Herbste 1935 erfolgten
Zusendung ersehen konnte.

In der Ostmark und insbesondere in Wien konnten echte Triiffelpasteten
leicht hergestellt werden, da die Sommertriiffel (Tuber aestirum) in
in den Foéhrenwiildern der Umgebung von Wr.-Neustadt (Steinfeld) von Triiffel-
jagern gesucht wird (s. H. Loh wag, 1932, Uber Triiffelvorkonumen, Verhdlg.
d. Zool.-bot. Ges. Bd. 82). Die Sommertriiffel, welche ein Wiener Marktpilz ist.
steht der teuren PPerigordtriiffel im Geschmack kaum nach. Bei der Beliebtheit
der Wiener Kiiche wiirden mit solchen Triiffeln gewiirzte Pasteten bald An-
klang und Absatz finden. Freilich ist es unmoglich, fiir Triiffeln den sehr
niedrigen Preis zu bezahlen, der fiir Kartoffelboviste geboten wird. Die Triiffel-
jager des Steinfeldes bringen ohne Hunde und Schweine in kurzer Zeit (s. H.
Lohwag, 1932) mehr Triiffeln zusammen als man im Wiener Wald Kartoffel-
boviste finden konnte.

Wie werde ich Pilzkenner?

Yon Heinrich Lol wag, Wien.

Die Erldauterung diescr Frage wurde mir aui der Tagung der Gausachbearbeiter
fiir ,Ernahrung aus dem Walde" in Miinchen (26.—29. Sept. 1940) iibertragen. Hiebei
fiihrte ich aus, dal der von mir empfohlene Weg derselbe ist, den ich beschreiten
muBte. Er gilt fiir alle jene, die auf sich allein gestellt sind. In einem solchen Fall
muB mit dem Studium eines volkstiimlichen Pilzbuches begonnen werden. Dazu
eignet sich vor allem der Winter. Durch tiagliches Betrachten der Bilder und Nach-
lesen von Einzelheiten erweitern sich allmihlich die Kenntnisse. Bei gutem Formen-
gedidchtnis lernt man bald eine grioBere Anzahl von Pilzen nach Abbildungen gut
unterscheiden. Wem ein Formengedidchtnis fast abgeht, dem hilft iiberhaupt keine
Methode. Es ist nun wichtig, daB sich der Anfinger schon bei diesem Studium selr
gut die Standorte einpridgt und niciit allein die Bilder und die wicktigsten Kenn-
zeichen. Vorteilhaft ist es, sich Zusammenstellungen nach gleichen Merkmalen und
nach gleichem Standort zn machen. Auf den winterlichen Spaziergiingen mull dann
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griindlich Ausschau gehalten werden nach Lirchen-, Birken-. Eichenbestinden usw.
und es miissen jedesmal die an solche Standorte gebundenen Pilze in Erinnerung
gerufen werden. Nacli solcher Vorarbeit kann cr dann im Sommnier auf die Pilzsuche
gehen. Er muB nun trachten, die Pilze zu finden, die er sich gut cingeprigt hat. Hat
er einen solchen gefunden, so vergleiche er Wort fiir Wort die Beschreibung it
dem Stiick. Wenn ilun nicht jedes Wort der Beschreibung auf seinen Pilz paBt, dann
muB er sich vor Augen halten, daBl es ein Pilz scin wird, der in dem Taschenbuch
nicht vorkommt. Die Zahl der bei uns vorkommenden GroBpilzarten betrigt weit
iiber 1000. In einem Taschenbuch konnen wnatiirlich nur die hiufigsten oder auf-
falligsten Pilze aufgenommen scin, Daraus crklirt sich, dalb bei dem gewdhnlich
eingeschilagenen und meistens empfohlenen Weg: alle Pilze zu samieln und dann an
der Hand eines Taschenbuches zu bestinnmen, nichits herauskonunt, Denn es Jassel
sich danun die meisten Pilze nicht oder nicht sicher bestinmen, das Buch wird fiir
schlecht crklirt und dic Sache wird miimutig aufgegeben. Nach demn empfolilenen
Vorgang kann aber jemand sehr schnell zur Kenntnis von 30 Pilzarten kominen.
Damit gilt er bei den meisten Mitmenschien als Pilzkenner, der alle Pilze kennt,
es wird ihm taxfrei der Titel eines Pilzprofessors. ja cines Pilziorschers von ihnen
verliehen, obwolil er gar nichts criorscht liat.

Erst durch das genaue Betrachten, Betasten und Beriechen der Frischpilze
werden die Papierkenntnisse zu wirklichen Pilzkenntnissen. Man darf sich aber mit
einem Exemplar nicht begniigen, jedes erblickte Excmplar mull ebenso griindlich vor-
genomnien werden, man mufl nach jungen und jiingsten, nach alten und iltesten
Ausschau halten und meist erst nach vielen Fundeu hat man den Pilz crlebt, ist er
einem ganz vertraut geworden. Nur wenige haben so auffillige Eigenschaften, dal
schon ein Exemplar einen unausloschlichen Eindruck erweckt. Sehr gut ist es, bei
der Betrachtung eine gute L.upe zu Hilfe zu nehmen, um die feinere Beschaffenheit
der Oberflache zu erfassen. Natiirlich ist es wichtig, sich iiber wichtige Fachaus-
driicke am Frischmaterial zu unterrichten. Viele Eigenschaften wie kennzeichnendei
Geruch, Wechsel der Fleischfarbe beim Anschneiden, kann uns kein Bild und kein
Modell zeigen, dies kann man nur sehen.

DaB der empiohlene Wey rasch zu guten Ergebuissen fiihrt, zeigte sich gerade
heuer, als im Rahmen der Aktion ,Ernahrung aus dem Walde* Schulungskurse fiir
die Lehrerschaft abgehalten wurden und dementspreclieiid von selir vielen L.ehrern
in der Schule im Friihjahr Pilzkunde betrieben wurde. Von ganz unbeteiligten
Seiten wurde berichtet, dai bei Pilzwanderungen Teilnehmer durch ilir Interesse und
ihre Fragen sowie das Suchen nach bestimmten Merkmalen auffielen. Jedesmal
stellte es sich heraus, daB es sich um Teilnehmer an den winterlichen Schulungen
oder um gut unterwiesene Schiiler handelte. Das Arbeiten erwies sich als bedeutend
erleichtert, das Interesse war aui bestimmte Pilze und Merkmale gerichtet.

Pilzkunde und Sdhule.

Rund um das Fierschwimmchen. Auch in allerletzter Zeit erschienen Pilz-
bilder, unter denen das .Falsche Eierschwdmmchen* den Vermerk ,giftig" auf sich
nehmen muBte. Gute volkstiimliche Pilzbiicher haben wohl restlos mit dieser Unrich-
tigkeit aufgeriumt. Wie kam aber das Falsche Eierschwidmmchen, Clitocybe
aurantiaca in den Verdacht der Giftigkeit? Hauptschuld daran hat ein Pilz, der in
den deutschen volkstiimlichen Pilzbiichern bis jetzt nicht abgebildet ist: der Olbaum-
seitling oder Olbaumtrichterling (Clilocybe olearia), Er ist ein Giftpilz, der
in der Umgebung Wiens nicht selten an Laubholzstiimpfen (Eichen, Hainbuchen) an-
getroffen wird, und die ,.Pilzregel* widerlegt, dal auf Holz keine Giitpilze wachsen.
Im Siiden Furopas bevorzugt er, wie der Name sagt, Olbaumstriinke.
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