meistohne griine Abtonungen. Hut chromgelb am Rang
bis orangefuchsig in der Mitte und oit dunkler getuplt Ofier g
fasert, auf der getupften Scheibe manchmal blasser braunkich und
glanzlos-filzig. Bl. zuerst schongelb (von der gelben Trama, di
oft an Schneide linger durchschimmert, sonst bald-schin
orangefalb (flammula-artig), schl fuchsig-zimt, (kaum oliv.),
oft breit. St. schén messing-chromgelb (hochstens leicht grinlich
getont), von iippiger gelber Cortina oft zottig, kriitig. Fl.
schonst satt zitrongelb, manchmal rostfleckig, in Knolle mehr iuch-
sig, mit Lauge lachsrosa. Sp. 10—12 6 (nach Henry auch griber,
zapfig-mandelig, feinwarzig. — C. fulmincus, der Fuchs-
braune FeuerklumpfuB, soll sich durch dunklere, mehr
fuchsbraune Hutfarbe, nackten Stiel mit schwacher, weiBlicher
Cortina, wurzelnde Knolle und etwas kleinere Sp. (8—9 5) unter-
scheiden, ich habe ihn genau so schon gefunden (im Kiefernwald,
Riidersdorf), zweifle aber an seiner Selbstindigkeit und der
Konstanz dieser Merkmalkombination und halte ihn hochstens iiir
eine Varietidt. Er soll im Laubwald, fulgens im Kiefernwald wach-
sen, ich fand es umgekehrt! Auf der Scheibe filzige, blaBbrdunliche
Formen (die wahrscheinlich mit pseudoiulmineus Hry. identisch
sind) fand ich schon mitten unter normalen Formen (Babelsberger
Park). EBbar. Lge 83 D. K. & M. 120. Bres. 621. Ri. 28,3.

(Teil III mit den BlaBblittrigen KlumpiiiBen soll spiiter folgen.)

Ubgr Erkrankungen mnach Genuf} von
rohen Speisepilzen.

Von Heinrich L oh wa g, Wien.

Die meisten Erkrankungen nach GenuB von Speisepilzen werden aui
Uberempfindlichkeit mancher Menschen zuriickgefiihrt. Als Uberempfindlich-
keits-Reaktionen gewisser Personen gegeniiber bestimmten Pilzen fiihrt
A. E. Alder in Schweiz. Zeitschrift f. Pilzkunde, 1943, S. 155, Nesselausschlag,
Hautschwellung, Juckreiz und Asthma an. Wir wollen uns hier mit solchen
Féllen beschiftigen, in denen nach RohgenuB von Speisepilzen krank-
hafte Erscheinungen auftreten. Von einigen Pilzen ist schon seit langer Zeit
bekannt, daB sie roh (und als Salat) nicht verzehrt werden diirfen. Ich
erwdhne nur den Kahlen Krempling, den Violetten Kronen-
biach'erling, den Scheidenstreifling und den Friihlings-
rotl ing (Entoloma clypeatum). Wenn wiederholt auf gebratenen
Hallimasch Durchfall und Erbrechen berichtet werden, so kann dies
vielleicht auch darauf zuriickgefiihrt werden, daB er nich't ganz durch-
gebraten war.

Sehr bemerkenswert sind folgende Fille aus letzter Zeit. die zu meiner
Kenntnis gekommen sind: '
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_ Der Pilzberater der RAW,, Herr Anton Oberlechner (derzt. Unter-
offizier), der sich 1943 im Gau Salzburg sehr verdienstvoll auf dem Gebiete
der Verbﬂrgltung pilzkundlicher Kenntnisse und deren praktischer Auswer-
tung betiitigte, berichtete mir iiber einen merkwiirdigen Vorfall. Er hatte
anfangs September Pilze gesammelt und iibergab davon ein Drittel einer
grpBen Psalliotaaugusta einem Oberarzt, der ihn unmittelbar darauf
briet und verspeiste. Der Pilz schmeckte vorziiglich und bewirkte keinerlei
Beschwerden. Ein weiteres Drittel dieses Pilzes briet sich Oberlechner am
Abend (ungei. 22 Uhr) mit noch einigen Perlpilzen. Es stellten sich
ebenfalls keine Beschwerden ein. Das letzte Drittel der Psalliota
augusta, ein junges Exemplar dieser Pilzart und ungef. 25 Stiick schoner,
junger Riesenschirmlinge (Lepiota procera) und ein voll-
kommen irisches Exemplar von Amanita rubescens (Perlpilz)
iibergab er seinem Komp.-Chef, Herrn Stabsarzt W. Die Pilze wurden kiihl
gestellt und am niichsten Tag zubereitet, wobei dem groBen Egerling, der
etwas madig geworden war, die Lamellen abgenommen wurden. Alle Pilze
wurden gehiilftet, mitsammen gebraten und ungef. um 13 Uhr 30 Min. vom
Stabsarzt und seiner Schwester verzehrt. Um 17 Uhr 30 Min., also nach
ungefihr 4 Stunden, stellten sich beim Stabsarzt folgende Erscheinungen
ein: Kratzen im Halse, leichtes Schwindelgefiihl und sogar, wie vom Ober-
arzt festgestellt wurde, eine schwache VergroBerung der Pupille. AuBerdem
verspiirte der Stabsarzt eine schwache Erschwerung beim Sprechen, seine
Schwester hatte die gleichen Gefiihle. Weiters trat noch abwechseindes Hitze-
gefiihl im Gesicht auf. Diese Zustinde nahmen ab 19 Uhr wieder langsam
ab und waren bis ungefahr 22 Uhr wieder ziemlich verschwunden. Beide
Erkrankte nahmen Tierkohle ein. Am nichsten Tag waren keinerlei unan-
senehme Erscheinungen noch Verdauungsbeschwerden zu bemerken. Alkohol
war weder vor noch nach dem Pilzgericht genossen worden.

Oberlechner stellte im AnschluB an seinen Bericht an mich die Frage:
Welcher Pilz kann hier giftig gewirkt haben?

Bemerkt muB werden, daB Berater Oberlechner seit Jahren den Perl-
pilz verzehrt und auch die Beschreibung des Falschen Perlpilzes
(Amanitapseudorubescens) kennt, wenn er auch diesen Pilz, wie
die meisten Pilzkenner, noch nicht in der Natur antraf. Ich schrieb Ober-
lechner zur Sicherheit die von Herrfurth (der den Falschen Perl-
pilz aufgestellt hat) fiir seine beiden Typen festgelegten Beschreibungen,
teilte ihm aber gleich mit, daB ich von den Bildern (Schweizer. Zeitschrift
f. Pilzkunde, 1936, Taf. I und S. 82, 83) und der Beschreibung (s. ebda
S.77 u.f) Herrfurths nicht viel halte. Wenn ich ein solch hartes Urteil
hier verdifentliche, muB ich es wohl begriinden.

7Zu seiner Farbtafel ist zu bemerken: He rrfurth malte, wie er selbst
immer berichtete, die Pilze nicht sofort nach der Natur, sondern verfertigte
sich Bleistiftzeichnungen und beschrieb sie nach der Ostwaldschen Farben-
skala, indem er recht viele Stellen mit den entsprechenden Farbbezeichnun-
gen versah. Er war iiberzeugt, daB mithin seine Bilder vollig naturgetreu
sind. Das ist der erste groBe Irrtum, in welchem er sich befand. So viele
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Stellen kann man sich gar nicht bezeichnen, wie sie bei Pilzen verschieden
getdnt vorkommen konnen, wobei die Ubergangszonen doch nur nach der
Natur gemalt werden konnen. Wie schwer Farben wiederzugeben sind,
kann man am besten daraus erkennen, wie oft beim Druck von Farbenbildern
die Farben nicht nach Zufriedenheit ausfallen, obwohl doch die Herstellung
dieser Bilder Arbeitern iibertragen ist, die in der Auflosung der Farben
eine sehr grofe Ubung haben. Was wiirde wohl ein solcher Arbeiter sagen,
wenn man von ihm die Herrfurth’sche Art der Ubertragung verlangen
wiirde?

Seine mikroskopischen Zeichnungen von Lamellenteilen auf S. 82 und 83
sind auch nicht naturgetreu. Diese hatte mir vor vielen Jahren Herrfurth
durch einen gemeinsamen Bekannten zur Beurteilung vorlegen lassen. Ich
erklirte, daB man sofort sehe, daB die Bilder nicht in allen Teilen natur-
getreu seien und riet von einer Verdffentlichung ab. Viel spiter fiel mir die
Arbeit von Herrfurth (Schw. Ztschr. f. Plkde, 1936) in die Hinde, in welcher
Herrfurth folgendes schreibt, wobei gleich mitgeteilt sei, daB mit dem er-
wiahnten Mykologen ich gemeint bin: ,,... ein Mykolog, der diese meine
mikroskopische Zeichnung gesehen hatte, sagte, so etwas komme bei Amanita
nicht vor; es sei jedenfalls nur eine falsche schematische Darstellung; ich
solle da erst nur linger und reichlichere mikroskopische Studien machen.
...... Ich stelle nun deswegen hier auf das bestimmteste fest, daB meine
Mikroskopie zum Lamellenschnitt-Teil von pseudorubescens genau so in
Wirklichkeit war.* Hier ist einmal unrichtig, daB ich nur die Lamellenbilder
von pseudorubescens gemeint hitte, es bezog sich dies auf alle Bilder. Man
ersieht sofort, daB sie mehr als erlaubt schematisiert sind, da die Trama-
hyphen sauber parallel nebeneinander wverlaufen, so daf die Lamelle im
Schnitt sofort zerfallen miiBte und da weiters jede Tramahyphe (iiber eine Kette
von Subhymeniumzellen) e in e Basidie triagt, wahrend doch bekanntlich die
Basidien in Biischeln stehen, ist daher auch das Subhymenium in allen Bildern
unrichtig Solche Zeichnungen, wenn sie obendrein sauberer ausgefiihrt
sind, lassen einen Anfdnger immer daran glauben, daB zur Anfertigung
solcher Schnitte eine iibernatiirliche Begabung im Schneiden gehort. In-
zwischen sieht es in Wirklichkeit viel verwickelter aus, was man auch nicht
durch Mikrotomschnitte dndern kann. Wir haben es bei den Pilzen eben
mit Geflechten zu tun. Bei den hoheren Pflanzen liegen nicht Gewebe vor,
obwohl es so heiBt, sondern Gemiuer, daher im allgemeinen die viel klareren
Bilder.

Wie wverfehlt manche, auch mikroskopische Beobachtungen Her r-
furth’s sind, geht u. a. daraus hervor, dal er S. 80 vom Stiel schreibt:
,wDie Stielhaut zerreiBt spater oft zu giirteligen, braunen Ringen.“ Es geht
aber aus seinen Bildern und seiner Beschreibung hervor, daB die in der
Jugend grauviolettliche Stielhaut in solche Ringe zerreiBt und die braune
Farbe dem darunter liegenden Geflecht angehort! Es miiite doch bei sorg-
faltiger Beobachtung und beim Malen der Bilder Herrfurth aufgefallen
sein, daB eine grauviolette Stielhaut nicht in braune Ringe zerreiBen und
lc(lie grauviolette Farbung nicht der darunter liegenden Schichte angehéren

ann.
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Ich muBte die_'ser Beschreibung von Herrfurth mehr Worte widmen,
u.m‘deren UnverlaBlichkeit aufzudecken. Denn durch die Aufstellung seiner
giftigen pseu d orubescens ist der Verwertung der vorziiglichen
rubescens viel geschadet worden.

Ich schrieb also Oberlechner, daB das Braun des Stielfleisches
und das Qe}bbraun des Hutfleisches unterhalb der Huthaut vollig rubescens-
fremd sei und darauf hinweise, daB der beschriebene Pilz niher einer an-
deren Gruppe stehe,

Wel} 1ch_ vollig iiberzeugt war, daB einerseits Oberlechner den
Perlp l‘l z sicher erkennt, andererseits der Pilz, an dem Herrfurth Giftigkeit
ngchgeresen hat, sich in Hauptmerkmalen vom Perlpilz unterscheidet, so
riet 1c}} Oberlechner, den Stabsarzt zu bewegen, nochmals ein Perl-
pilzgericht zu veranstalten und an diesem Pilzessen noch mehrere andere
Personen teilnehmen zu lassen. Dies wurde tatsichlich durchgefiihrt. AuBer
derp ‘Stabsarzt nahmen noch zwei Arzte und mehrere andere Personen teil.
Aui jeden Teilnehmer kamen ungefihr 150 g Perlpilze. Bei keinem stellten
sich nachtréglich irgendwelche unangenehme Erscheinungen ein.

Einige Tage spidter traten beim Stabsarzt wieder die gleichen
Symptome, nur in etwas schwicherer Form als im ersten Falle, ein. An
diesem Tage hatte der Stabsarzt um 15 Uhr ein junges Exemplar des
Riesenschirmlings roh verspeist und wieder 4 Stunden spiter, um
19 Uhr, traten die Erscheinungen auf. Es stellt sich also heraus, daB rohe,
selbst junge Riesenschirmlinge nicht jedermann bekémmlich sind. Es ist
sehr wahrscheinlich, daB diese Pilze auch beim erstenmal roh verkostet wor-
den waren, denn Oberlechner kostet immer Stiicke von rohen Riesen-
schirmlingen und empfiehlt sie jedem zum RohgenuB, ohne bis dahin un-
giinstige Erfahrungen gemacht zu haben.: Ende September ergab sich folgen-
der Vorfall: Oberlechner ging mit Friul. Magist. K. Pilze sammeln, wobei
vorwiegend Riesenschirmlinge gefunden wurden. Friaulein K. ver-
zehrte auf Anraten von Herrn Oberlechner ein Stiick im ungefihren Gewicht
von 50 g roh (um 17 Uhr) und vor dem Zubereiten nochmals ein Stiick
vom gleichen Gewichte. Es schmeckte ihr jedesmal sehr gut. Die anderen
Exemplare wurden fiir den nichsten Tag aufbewahrt. Um 20 Uhr ging sie
ins Kino. Um ungefihr 20 Uhr 30 Min. stellten sich nach dem Berichte
folgende Beschwerden ein:

Magenschmerzen, Muskelkrimpfe in der Brust und Magengegend
(nicht an den Hinden und FiiBen), allgemeines Schwichegefiihl, vergroBerte
Pupillen. Das Gesicht war blaB, obwohl ich zu dieser Zeit gar nicht an
eine Pilzvergiftung dachte. Ich nahm um ungefihr 21 Uhr in der Apotheke
bittere Magentropfen (Tinct. spasmolytica) ein, worauf jedoch keine Bes-
serung eintrat. Ich ging dann wieder ins Kino, wo sich weitere Schwéche
und SchweiBausbruch einstellte. Dieser Zustand nahm rasch ab, so daf
um ungefihr 22 Uhr wieder ein vollkommen normaler Zustand eintrat. Auch
am nichsten Tag konnte ich keinerlei Beschwerden mehr wahrnehmen.

AuBer den krampflosenden Magentropfen wurde nach dem Verzehren
der Pilze keinerlei Alkohol genossen®.
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Auffillig ist in beiden Fillen die Lange der Reaktionszeit. Bemerkens-
wert ist die Pupillenerweiterung.

Es wird also wohl auch vom RohgenuB des Riesenschirmlings
abgeraten werden miissen.

Ein weiterer Fall von Erkrankung nach RohgenuB von Pilzen (und zwar
von milden Taublingen) wurde von J. Schidffer in diesen Blittern, 1941,
S. 68, berichtet: ,FEnde August veranstaltete ich in einer Kreisstadt Ober-
bayerns Pilzfiihrungen mit anschlieBender Ausstellung, wobei von den in
Masse gesammelten Rotbraunen Ledertdublingen (Russula
integra) iiber 200 Kostproben in allen Zubereitungsformen, aber nicht
roh, verabreicht wurden und groBten Anklang fanden ... Zu meiner Uber-
raschung erfuhr ich spiiter, daB noch am gleichen Abend nach dem Schau-
kochen ausgerechnet die Kochlehrerin der NS-Frauenschaft in ziemlich
elendem Zustand in ein Krankenhaus eingeliefert werden mubte und erst
nach Wochenfrist ihren Dienst wieder aufnehmen konnte. Niemand sonst
hatte die geringste UnpiaBlichkeit verspiirt! Die erkrankte Dame gab mir
selber an, sie miisse wohl fiir Pilze einen sehr empfindlichen Magen haben,
sie sei einige Wochen zuvor schon einmal an Steinpilzen ganz leicht erkrankt
gewesen; in diesem Fall fiihre sie die Erkrankung auf etwas zu reichlichen
GenuBl roher milder Tdublinge bei den Kostproben wihrend des Sammelns
zuriick, wobei freilich auch ein paar scharfe Arten eine gewisse Rolle ge-
spielt haben konnten, doch habe sie gerade den milden, weil sie gut
schmeckten, stirker zugesprochen“. Auf Grund meiner Erfahrungen mit
dem RohgenuB von Pilzen zog Schiffer spiater nochmals Erkundigungen bei
der Dame ein beziiglich der Erkrankung nach Steinpilzen und es stellte sich
heraus, daB sie auch damals rohe Stiickchen von Steinpilzen verspeist hatte,
da sie dies beim Putzen sehr gerne tue. Schaffer fithrt in dem Aufsatz
noch andere Fille von Erkrankungen nach GenuB von rohen milden T#ub-
lingen an und teilte mir auch mit, daB Huber (Saarbriicken) einen Fall
kenne, in welchem jemandem nach RohgenuB von Russula olivacea
(Rotstieliger Ledertdubling) so sterbenselend wurde, daB er sein
letztes Stiindchen fiir gekommen vermeinte. Dabei gehort dieser Taubling
gewiBl zu den einwandfrei milden und ausgezeichnet schmeckenden Té&ub-
lingen, wihrend der Frauentdubling (R. cyanoxantha) leicht
schirflich schmecken kann. Mehreren Bekannten, denen ich von ihrer Lei-
denschaft, milde Tadublinge immer wieder roh zu verkosten abriet und auf
ihre erstaunte Frage erkldrte, dal es ihnen einmal doch vielleicht nicht gut
bekommen koénnte, wurde damit zum erstenmal klar, wieso sie doch schon
oft Magendriicken verspiirt hatten.

Es wird uns nicht wundern, wenn scharfe T#dublinge zu Darmstérungen
Veranlassung geben. Denn, wenn sie schon auf der Zungenspitze Brennen
erzeugen, so ist klar, daBl sie die zarten Magen- und Darmschleimhdute ent-
ziinden konnen. Daher wird es uns auch verstindlich sein, daB die scharfen
Milchlinge schaden konnen und auch der Edelreizker, der doch etwas
schérflich ist, roh oder unvollstindig gebraten, zu voriibergehenden Ver-
dauungsstdrungen fiihren kann. Unerklart bleibt gleichwohl ein Fall, den
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mir Frau Dr. Rechinger mitteilte: Ein Mischgericht aus Edelreizkern
(H_a‘up_tmasse), Boletus scaber, bovinus, luteus, cavipes und
Ptiiferling in Butter gediinstet, bekam allen sehr gut, bei einer Person
trat 2 Stunden nach GenuB andauernd starkes Erbrechen bis Gallbrechen ein
bei gleichzeitigem Schwindelgefiihl. Auch nichsten Tag friith trat noch-
mals Erbrechen ein. Das Fssen hatte am Abend stattgefunden. Solche Er-
scheinungen treten ireilich auch ohne PilzgenuB auf.

Ich halte aber auch den Bratling fiir einen schwer verdaulichen
Pilz, von dem einige Stiickchen gebraten ein feiner Leckerbissen sind, den
man aber nicht in groBeren Mengen als Speisepilz vertragen kann. Dies
bestitigte mir auch Prof. Schnarf, der sich wiederholt mit einem Kollegen
5—6 mittelgroBe Stiicke auf dem Herd rostete. Obwohl beide bei weitem
keinen heiklen Magen haben, stellte sich bei beiden jedesmal Magendriicken
cin. Dies ist wichtig festzustellen, da ich in Trockenproben einer Firma fast
nur Briitlinge fand und die Pilze als Birkenpilze benannt waren.

Die scharien Milchlinge werden bekanntlich als giftig bezeichnet. DaB
aber alle nach richtiger Zubereitung genieBbar sind, geht wohl aus der
Regel hervor, die in den Gebieten um die Ostsee gilt: Alle Pilze mit weiBer
Milch sind eBbar (s. Neuhoff, diese Blitter, 1942, S. 23). Die in diinne
Scheiben geschnittenen Pilze werden durch lingeres Wissern und nach-
folgendes Abbriihen genieBbar gemacht. Durch das Wissern der Scheiben
iiber Nacht wird der Milchsaft aus den Saftrohrchen zum AusflieBen ge-
bracht. Dieser enthidlt Harz, das unverdaulich und nach Neuhoffs An-
sicht bisweilen sogar giftig ist. Dazu méchte ich bemerken, daB auch im
Harz der Biume Stoffe vorhanden sind, die auf viele holzbefallende Pilze
und Bakterien giftig wirken, so da das Harz als ein hervorragendes Ver-
schluBmittel von Wunden erscheint. Ferner mochte ich darauf hin-
weisen, daB Abfiihrdrogen infolge eines durch sie auf die Darmschleim-
haut ausgeiibten Reizes eine verstirkte motorische Téatigkeit des Diinn-
darms bewirken und daB man als solche mehrere Harzdrogen verwendet,
die in kleinen Dosen woh! nur auf den Diinndarm wirken, wihrend gréBere
Dosen auch den Dickdarm zu reizen imstande sind und einige in groBeren
Dosen heitige Darmentziindungen hervorrufen.

Der zuerst fliissige Inhalt der Milchsaftrohren verdickt sich bald und
wird fest (er verharzt), womit oft die Erscheinung verbunden ist, daBl der
feste Inhalt in Stiicke zerbrochen die Rohren erfiillt. Da man heute (nach
Ruzicka) als Elementarbaustein der &atherischen Ole, Balsame, Harze,
Kautschuk, Kampher, Harzsduren (ferner von Karotinoiden, Vitamin A usw.)
das Isopren ansehen kann und sie dadurch chemisch verwandt erscheinen,
dabei aber die verschiedensten Wirkungen und Eigenschaften aufweisen
konnen, so ist bei dem Auftreten von O1- und Harzhyphen bei den Pilzen
wohl recht wahrscheinlich, daB wir dem Inhalt dieser Hyphen (R&hren,
GefiBe) groBere Aufmerksamkeit werden schenken miissen. Da wir iiber
den Inhalt dieser Hyphen noch wenig wissen, ist es wohl am besten, sie
als Safthyphen zu bezeichnen. Solche kommen nicht nur bei den Milch-
lingen sondern auch bei den Tdublingen vor und zwar auch bei den milden.
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Aber auch andere Pilze fithren in manchen Geflechtsteilen Safthyphen. Sie
zeichnen sich meist durch ihren krampfaderartigen Verlauf aus. Oft wird
freilich jede Hyphe mit leicht anfirbbarem Inhalt als Safthyphe bezeichnet
und kommen dann die protoplasmareichen Bildungshyphen, die nicht Aus-
scheidungsstoffe sondern Baustoffe fiilhren, auch darunter.

Daher solte man von Safthyphen nur sprechen, wenn man in ihrem
Inhalt Ausscheidungsstoffe nachgewiesen hat. )

Di¢ Harzdrogen machen uns die Wirkung vieler Pilze mit Safthyphen
verstiandlich. Durch Hitze konnen die Stoffe der Safthyphen eine Umwand-
lung erfahren, wodurch sie wenig oder un-wirksam werden.

Die Erforschung dieses ,,Saftes* macht natiirlich groBe Schwierigkeiten,
da die Mengen meist sehr gering sind und die Isolierung sehr schwer ist.

Es ist bekannt, daB scharf schmeckende Milchlinge und Taublinge im
gekochten Zustand (ohne entsprechende Vorbehandlung) bitter schmecken.
Dies ist iibrigens auch beim Pfifierling der Fall. Frisch leicht schérflich ist
er getrocknet und gekocht leicht bitter, was aber den meisten Menschen
nicht zuwider ist.

Nach den von mir oben mitgeteilten Erfahrungen wird es wohl ange-
zeigt sein, vom Rohgenuf aller Pilze abzuraten. Da bei der Bestimmung
der Taublinge das Kosten eine wichtige Hilfe bedeutet, ist es angezeigt,
nicht zu viele Exemplare zu“kosten, nur ganz kleine Stiickchen zu wihlen
und diese nach Schidffers Rat bloB auf der Zungenspitze auszuprobieren
und dann auszuspucken.

Fine Vergiftung mit dem Kartoffel:
bovist (Scleroderma vulgare Fr).

Von Tierarzt Dr. Franz Valentin, Wien.

Der Kartoffelbovist gilt allgemein als giftig, doch wird seine Giftwirkung
als wenig gefahrlich eingeschitzt. So fithren ihn Dr. Hening und J. Schii-
fer in ,,Michael, Fiihrer fiir Pilzfreunde® in der Gruppe der Pilze mit lokaler
Reizwirkung, deren Gift , kaum lebensgefihrlich* wirkt (S. 65): ,Das Krank-
heitsbild #duBert sich in Ubelkeit, Leibschmerzen, Erbrechen und Durchfall*.
Ferner wird auf Seite 200 unter Nr. 116 auf seine Verwendungsmoglichkeit
als Wiirzpilz hingewiesen. Mit Riicksicht auf diese giinstige Beurteilung
des Kartoffelbovistes halte ich es fiir meine Pilicht, eine eigene Frfahrung
mit diesem Pilz hier mitzuteilen.

Da ich wihrend meines Urlaubes im vergangenen Sommer, den ich in
Grimmenstein, N.-D., verbrachte, auBer Kartoffelbovisten keine anderen Pilze
fand, entschloB ich mich, einmal versuchsweise diesen Pilz zu sammeln und
zu trocknen, um ihn spiter als ,,Gewiirz“ zu verwenden. Die gesammelten
Stiicke waren verhéltnisma8ig klein — etwa 2—3 cm im Durchmesser —
nur einzelne Exemplare waren groBer. Zum Trocknen wurden in erster
Linie solche Stiicke ausgewdhlt, deren Innenmasse noch von gelblicher
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