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I n h a l t : L i e g e l , über den Geschmack der Obstfrüchte. — G o d r o n , 
F lore de la L o r r a i n e . 

K l e i n e r e - M i t t h e i l u n g e n . L e c h l e r und T r o l l , Nachträge zur 
F l o r a Würtenibergs. 

A n z e i g e von L . V o s s . 

Ueber den Geschmack der Obstfrüchte. Von Dr. G. 
LIEGEL^ Apotheker zu Braunau am Inn* 

H e r Geschmack ist in der Regel eine sehr individuelle Sache, 
indem dem E i n e n zusagt, was der A n d e r e verwirft , und Mancher 
auch eine gänzliche Apath ie für gewisse G e r u c h s - und Geschmacks-
modificationen besitzt. M a n kann daher nur allgemeine Bestimmun­
gen für den Geschmack der Obstfrüchte geben. Ich habe oft be­
merkt, dass viele Obstliebhaber nicht wissen, was die Pomologen 
gut nennen, indem sie sehr mittelmässige Früchte sehr hoch schätz­
ten ; auch s ind oft den Obstfreunden noch zu wenige gute Früchte 
vorgekommen, um deren W e r t h zu erkennen. E ine sehr grosse 
Schwier igke i t ist bei der Beurtheilung der Obstfrüchte der R e i f ­
p u n k t , d. i . die Ze i t , wo sie am besten zu geniessen s ind. D e r 
Reifpunkt ist nicht alle Jahre gleich, er tritt bald früher, bald später 
ein, dauert oft, w ie bei den meisten Aepfe ln , ziemlich lange, oft auch 
nur kurze Ze i t , w i e bei den meisten guten B i r n e n . Ist die F r u c h t 
p a s s i r t , das heisst, ist der Reifpunkt vorüber, so w i r d der A p f e l 
st ippich, mürbe, w e i c h , geschmacklos, die B i r n e teig, we i ch , fade. 
Hat die Frucht den Rei fpunkt noch nicht erreicht, so ist sie mehr 
oder weniger hart , fest, sauer, ungeniessbar. 

Obwohl man über den Geschmack einzelner Früchte nicht i m ­
mer bestimmt absprechen kann , so s ind doch im Ganzen die P o ­
mologen einig , und geben daher bei jeder Obstfrucht an, welche 
gut, mittelmässig u n d schlecht, und w a r u m sie dieses ist. 

Ich w i l l m i ch darüber, so viel i n Kürze möglich ist, erklären, 
um den V e r e h r e r n der Pomona einen r icht igen Begrif f über den 
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v e r s c h i e d e n e n G e s c h m a c k d e r O b s t f r u c h t e u n d d e r e n W e r t h au f ­
z u s t e l l e n . 

D i e me i s ten Früchte s i n d s a u e r . D i e S a u r e i s t " röss tentbe i l s 
m e h r o d e r w e n i g e r versüsst , u n d es e n t s t e h t d e r w e i n s ä u e r l i c h e 
u n d süsswe in ige G e s c h m a c k , d e r v o n d e n M e i s t e n d e m r e i n s i i s s e n 
v o r g e z o g e n w i r d . D i e s e süssweinsäuer l i chen F r ü c h t e e r l a n g e n a b e r 
i h r e höchste V o l l k o m m e n h e i t e rs t d a n n , w e n n i h n e n e i n e r h a b e n e s 
G e w ü r z , A r o m a , Par füm, i n g e h ö r i g e r S t ä r k e , b e i g e m i s c h t i s t ; es 
entsteht d a n n d e r e r h a b e n a r o m a t i s c h e , s ü s s w e i n i g e G e ­
s c h m a c k . Z u v i e l G e w ü r z v e r d i r b t d e n g u t e n G e s c h m a c k d e r 
F r u c h t , a u c h i s t n i c h t j e d e s A r o m a a n g e n e h m , m a n c h e s s o g a r w i ­
d e r l i c h ; so hat d i e s chöne W i n t e r b i r n e des W i l d l i n g s v o n H e r y 
e i n e n au f fa l l enden H o l l u n d e r g e s c h m a c k , w e l c h e r d e n G a u m e n n i c h t 
a n g e n e h m r e i z t . E i n e gute O b s t f r u c h t m u s s n u n e i n e g lück l i che 
M i s c h u n g v o n S ä u r e u n d Z u c k e r h a b e n , u n d n e b e n b e i e i n a n g e n e h ­
m e s , e r h a b e n e s A r o m a b e s i t z e n . D i e S ä u r e d a r f n i e m a l s s t a r k 
v o r s t e c h e n u n d d u r c h d e n Z u c k e r s a f t n u r e t w a s m e h r e r k e n n b a r 
s e y n . I n d e n L ä n d e r n , w o B i e r g e t r u n k e n w i r d , l i e b t m a n m e h r 
s a u r e K o s t u n d schätzt d e n r o t h e n S t e t t i n e r - ( Z w i e b e l a p f e l ) 
u n d d e n w e i s s e n T a f f e t a p f e i u n g e m e i n h o c h , o b w o h l b e i d e 
e i n e n z i e m l i c h säuerl ichen G e s c h m a c k h a b e n , u n d d e r e rs te fas t 
g a r k e i n A r o m a , d e r z w e i t e k e i n e r h a b e n e s i n s i c h v e r e i n i g e t . 
D e r W e i n l ä n d e r l i e b t m e h r süsse F r ü c h t e , süsse B i r n e n , süsse R e i ­
n e t t e n . W i r w o l l e n n u n d i e E i g e n t ü m l i c h k e i t e n d e r e i n z e l n e n 
O b s t g a t t u n g e n d u r c h g e h e n , es i s t a b e r oft s c h w e r , oft u n m ö g l i c h , 
d e n v e r s c h i e d e n e n G e s c h m a c k m i t W o r t e n a u s z u d r ü c k e n . D a s 
A r o m a w i r d oft so f e i n , dass es n u r m e h r e i n e s c h w a c h e A n m a h -
n n n g g i b t , m a n c h m a l i s t d ieses g e m i s c h t , so d a s s es d a n n s c h w e r 
m e h r b e s t i m m t w e r d e n k a n n . D e r P o m o l o g i s t d a n n genöth ig t , z u 
s a g e n , d i e F r u c h t sey e t w a s g e w ü r z t , o h n e d i e A r t d e s G e w ü r z e s 
m i t N a m e n z u b e z e i c h n e n . 

V o n den Aepf'elia. 
D e r G e s c h m a c k d e r A e p f e l is t v o u d e m d e r B i r n e n w e i t v e r ­

s c h i e d e n . I m O e k o n o m i s c h e n m a g d e r A p f e l d i e B i r n e übertre f fen , 
a b e r a ls T a f e l o b s t s teht d i e B i r n e w e i t v o r a n . D e r A p f e l i s t s a u e r 
u n d e r h e b t s i c h n a c h u n d n a c h b i s z u m R e i n s ü s s e n . S a u r e u n d 
süsse Früchte s i n d n i c h t b e l i e b t . D i e g u t e n A e p f e l e n t s t e h e n ers t , 
w e n n d i e S ä u r e u n d d e r Z u c k e r i n gehörigern M a a s s e v e r b u n d e n 
s i n d . S i n d n u n d iese m i t e i n e m a n g e n e h m e n , e r h a b e n e n , n i c h t z u 
s e h r v o r s t e c h e n d e n G e w ü r z v e r s e h e n , so h a b e n s i e i h r e höchste 
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Vollkommenheit erreicht , wenn überdiess das Fleisch f e i n , zart 
und saftig ist. B e i dieser Fruchtgattung unterscheidet man haupt­
sächlich nur zwe ier le i Geschmack, der allgemein als vorzüglich an­
erkannt ist, nemlich den K a l v i l l e - und R e i n e t t e n g e s c h in ac k. 

Der K a l v i l l e g e s c h m a c k hat sein Parfüm von den E r d ­
oder Himbeeren, welches D i e l auch balsamisch nennt. Das Fleisch 
dieser Aepfe l ist gewöhnlich fein, zart , etwas locker oder mürbe. 
Unter ihnen gibt es sehr vorzügliche Früchte, die sehr hoch ge­
schätzt werden , sie weichen aber dem köstlichen Geschmacke der 
Reinetten. M a n muss sich aber nicht vorstel len, dass alle K a l v i l ­
len oder Reinetten diesen Geschmack haben müssen, dieser ist nur 
bemerkbar bei dem grössern Thei le derselben. Diese A b w e i c h u n g 
bemerkt man vorzüglich bei jenen Früchten, die s ich zu einem 
Uebergange i n eine andere Classe neigen. So ist z . B . die w e i s s e 
W i n t e r - K a l v i l l e der König der Aepfe l und hat ein Ananas-
Parfüm, welches den Reinetten eigen i s t ; die Reinette, g e s t r e i f t e 
S o in m e r p a r iu ä n e , hat ein sehr zartes, weiches Fle isch, was 
don Reinetten gewöhnlich nicht eigen i s t , so dass sie S c h m i d -
b e r g e r „ g e f l a m m t e r B u t t e r a p f e l " nennt, indem i h r F le i sch , 
w ie bei den B i r n e n , fast schmelzend ist. 

D e r K a l v i l l e ist ein schöner, mittelgrosser A p f e l , der gegen 
oben sich etwas verjüngt, hat ein grosses, an der Achse zerrisse­
nes K e r n h a u s und meistens fünf Rippen. Hat nun ein A p f e l diese 
Gestalt, so ist er kalvilleförmig, hat er dessen Fleisch und A r o m a , 
so schmeckt er kalv i l leart ig . Der r o t h e S o m m e r - K a l v i l l e , 
der g r o s s e S o m m e r - H i m b e e r a p f e l , die r o t h e H e r b s t -
K a l v i i l e , H o s i n g e r ' s H i m b e e r a p f e l , sind schön kalvilleför­
mig und im Geschmack kalvil leartig. D e r K a l v i l l e ist ein schöner 
A p f e l und übertrifft an mannichfaltigem Farbenspie l , das überdiess 
am Baume mit schönem, blauem Duft überlaufen ist, fast alle an­
deren Aepfel . 

Die Gestalt der Reinetten ist unter den Aepfeln die schönste, 
meistens plattrund und die reguläre Wölbung nach oben und un­
ten ähnlich, sie haben ausgezeichete Punkte , rostige Abze i chen und 
W a r z e n , das F l e i s c h ist etwas fest, bei seinem Zeit igungspunkt 
äusserst fein und zart , und durch jenen gezuckerten, weinigen, er^ 
babenen A n a n a s - G e s c h m a c k ausgezeichnet, der nur diesen Aepfeln 
allein eigen i s t , u n d den man R e i n e t t e n - G e s c h m a c k nennt. 
Diesen findet man bei der A n a n a s - R e i n e t t e , D i e Ts R e i n e t t e , 
R e i n e t t e v o n O r l e a n s , e n g l . W i n t e r g o l d p a r m ä n e und 
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v i e l e n a n d e r n . E i n i g e d i e s e r A e p f e l , d i e m a n P e p p i n g e n e n n t , 
b e s i t z e n e i n m e h r härt l iches F l e i s c h , s ie h a b e n a b e r k e i n e n so g r o s ­
sen W e r t h m e h r , o b w o h l i h r P a r f ü m a u c h v o r z ü g l i c h i s t . N e b s t 
d e m E r d - u n d H i m b e e r e n - u n d A n a n a s - P a r f ü m h a b e n d i e A e p f e l 
n o c h m e h r v e r s c h i e d e n a r t i g e s G e w ü r z , das a b e r s e l t e n m e h r d i e 
E r h a b e n h e i t des g e n a n n t e n hat . E s i s t z i m m t a r t i g , a l a n t a r t i g , a n i s -
o d e r f e t r c h e l a r t i g , k a l m u s a r t i g , q u i t t e n a r t i g , r o s e n a r t i g e t c . , s e l t e n 
a b e r , w i e b e i d e n B i r n e n , b i s a m a r t i g . D i e s e G e w ü r z e findet m a n 
a u c h b e i d e n K a l v i l l e n u n d R e i n e t t e n , s ie s i n d a b e r m e h r d e n ü b r i ­
g e n C l a s s e n e i g e n . V o n e i n e m g u t e n A p f e l f o r d e r t m a n e i n e g l ü c k ­
l i c h e M i s c h u n g se ines F l e i s c h e s m i t e i n e m f e i n e n e r h a b e n e n A r o m a . 

W e n n a u c h d e r A p f e l d u r c h d i e M a n n i c h f a l t i g k e i t s e i n e r F o r m , 
F a r b e , Parfüm d i e B i r n e w e i t übertr i f f t , so h a t d o c h s e i n F l e i s c h 
n i c h t j e n e Köst l i chke i t des b u t t e r h a f t s c h m e l z e n d e n F l e i s c h e s d e r 
B i r n e n , w e l c h e d a h e r v o n O b s t k e n n e r n d e n b e s t e n A e p f e l n w e i t 
v o r g e z o g e n w r e r d e n . 

V o n tlen Birnen« 
D i e B i r n e i s t s ü s s , e r h e b t s i c h b a l d z u r H o n i g s ü s s e , b a l d 

z u r Z u c k e r s ü s s e , u n d v e r l i e r t s i c h i n ' s W ä s s e r i g e , F a d e u n d H e r b e -
süsse. E i n e S ä u r e b e m e r k t m a n b e i d e n B i r n e n ursprüng l i ch n i c h t ; 
s i e w e r d e n a b e r später s c h m e l z e n d o d e r t e i g , e r l e i d e n d a d u r c h 
e i n e g e i s t i g - s a u r e G ä h r u n g , w o d u r c h s i e d a n n e i n e n e t w a s süss ­
we insäuer l i chen G e s c h m a c k a n n e h m e n , w o b e i a b e r e i n e f r e i e S ä u r e , 
w i e b e i d e n A e p f e l n , n i e b e m e r k t w i r d . E s i s t n i c h t hinlängl ich , 
dass d i e B i r n e e i n e n r e i n süssen G e s c h m a c k h a b e , m a n f o r ­
d e r t a u c h i m m e r e i n b u t t e r h a f t s c h m e l z e n d e s F l e i s c h , w e l c h e s s i c h 
i m M u n d e geräusch los g a n z i n S a f t auflöst. F r ü c h t e , w e l c h e s i c h 
i m M u n d e z w a r eben fa l l s g a n z , a b e r e t w a s r a u s c h e n d auf lösen, g e ­
hören s c h o n n i c h t m e h r i n d e n a l l e r e r s t e n R a n g . 

D i e berühmte B i r n e , D i e T s B u t t e r b i r n e , ha t s c h o n e i n et­
w a s r a u s c h e n d e s F l e i s c h , d a n n f o l g e n j e n e m i t h a l b s c h m e l z e n d e i n 
u n d a b k n a c k e n d e m F l e i s c h e , d i e oft n o c h g u t e F r ü c h t e g e b e n , u n d 
e n d l i c h d i e m i t b r ü c h i g e m u n d s c h m e e r h a f t e m F l e i s c h e , m e i s t e n s 
K o c h b i r n e n . B e i d e n B i r n e n w i e b e i a l l e n O b s t f r ü c h t e n f o r d e r t 
m a n eben fa l l s e i n e r h a b e n e s A r o m a . V o n d i e s e m g i b t es b e i d e n 
B i r n e n e i n e i n z i g e s , w e l c h e s m a n a ls v o r z ü g l i c h a n e r k e n n t , u n d 
d ieses ist b i s a m a r t i g , m o s c h u s a r t i g u n d m u s k a t e 1 1 e r a r -
t i g o d e r t n ü s k i r t . D i e s e s Par füm d a r f a b e r n i e m a l s s t a r k v o r ­
s t e c h e n , w i e b e i d e n M u s k a t e l l e r b i r n e n , n u r e i n e e t w a s m e r k ­
l i c h e A n i n a h n u n g i s t g e w ö h n l i c h hinlängl ich. D i e g r a u e H e r b s t -
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B u t t e r b i r n e ( I s e n b a r t ) bat e i n äusserst l i e b l i c h e s , b i s a m a r t i g e s 
Parfüm. D e n R o s e n g e s c h m a c k , w i e b e i d e r w e i s s e n H e r b s t -
B u t t e r b i r n e , u n d d e n Z i m m t g e s c h m a c k , w i e b e i K n o o p ' s 
f r a n z ö s i s c h e r Z i m m t b i r n e , r e c h n e t m a n ebenfa l l s n o c h z u 
d e n g u t e n G e w ü r z e n . D i e übrigen s i n d s e l t e n m e h r e r h a b e n z u 
n e n n e n . V o n e i n e r g u t e n B i r n e f o r d e r t m a n a l s o , d a s s s i e e i n g e ­
z u c k e r t e s o d e r s ü s s w e i n i g e s , e r h a b e n f e i n g e w ü r z t e s , 
e t w a s m u s k a t e l l e r a r t i g e s , b u t t e r h a f t s c h m e l z e n d e s 
F l e i s c h b e s i t z e . U e b e r d i e s s d a r f e ine s o l c h e B i r n e g a r n i c h t , 
o d e r d o c h s e h r spät f e i g w e r d e n , w i e d i e I s e n b a r t . F r ü c h t e , 
w e l c h e z w a r g e w ü r z t b u t t e r h a f t s c h m e l z e n d s i n d , a b e r b a l d i n f e i ­
g e n Z u s t a n d ü b e r g e h e n , s i n d v o n g e r i n g e r e r Qualität, w i e d i e F o ­
r e l l e n b i r n e . D i e g u t e n B i r n e n w e r d e n s c h m e l z e n d , e r s t spät 
o d e r g a r n i c h t t e i g , d i e s c h l e c h t e m , a l s d i e a b k n a c k e n d e n u n d b r ü ­
c h i g e n F r ü c h t e , w e r d e n m e i s t e n s b a l d t e i g . 

D i e P o m o l o g e n b e d i e n e n s i c h a u c h m a n c h m a l d e r A u s d r ü c k e : 
B e r g a i n o t t e n - , M u s k a t e l l e r - , R o u s s e l l e t t e n - , s e l t n e r P o ­
m e r a n z e n b i r n e n - G e s c h m a c k . 

D i e B e r g a m o t t e i s t e i n e r u n d l i c h e F r u c h t v o n e i n e m e t w a s 
f e s t e n , s e h r s ü s s e n , e r h a b e n f e in b i s a m a r t i g e n , b u t t e r h a f t s c h m e l ­
z e n d e n , a u c h h a l b s c h m e l z e n d e n F l e i s c h e . S i n d grösstenthei ls s e h r 
e d l e F r ü c h t e v o n e i n e m e igenthümlichen P a r f ü m u n d e igenthüm-
l i c h e r C o n s i s t e n z des F l e i s c h e s . 

D i e M u s k a t e l l e r b i r n e n h a b e n e i n e n s t a r k m u s k i r t e n G e ­
r u c h u n d e i n e n s t a r k v o r s t e c h e n d e n M u s k a t e l l e r - G e s c h m a c k , s i n d 
d a h e r n i c h t m e h r s e h r b e l i e b t . D i e F o r m is t v e r s c h i e d e n . 

D i e R o u s s e l l e t t e n h a b e n e ine e t w a s längl i che , g e g e n d e n 
S t i e l s p i t z i g e G e s t a l t , s i n d v o n F a r b e m e i s t e n s s t a r k r o t h b r a u n u n d 
h a b e n e i n e n s ü s s e n , e igenthümlich f e i n e n , m u s k a t e l l e r a r t i g e n G e ­
s c h m a c k . S i n d m e i s t e n s g u t e Früchte . 

D i e P o m e r a n z e n b i r n e n h a b e n e i n e r u n d l i c h e F o r i n , s i n d 
d u n k e l g e l b , m e i s t e n s b r a u n g e l b , r i e c h e n u n d s c h m e c k e n s e h r s t a r k 
b i s a m a r t i g . S i n d n i c h t vorzüg l i ch u n d g e h ö r e n z u d e n M u s k a ­
t e l l e r b i r n e n . 

Parfüm b e z i e h e n d ie P o m o l o g e n a u f d e n G e r u c h u n d d e n G e ­
s c h m a c k z u g l e i c h , e i n e par fümirte F r u c h t r i e c h t u n d s c h m e c k t a r o ­
m a t i s c h . M ü s k i r t g e b r a u c h e n d i e P o m o l o g e n m e h r für d e n G e ­
r u c h , in u s k a t e 11 e r a r t i g a b e r für d e n G e s c h m a c k . D u r c h b i s a i n -
a r t i g , m o s c h Ii s a r t i g w o l l e n s i e m e i s t e n s e i n e n e d l e n , e r h a b e ­
n e n G e s c h m a c k a u s d r ü c k e n , d u r c h m u s k a t e l l e r a r t i g a b e r 
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einen mehr grel lern, unreinen, mit anderm Parfüm gemischten be­
zeichnen. E s sind aber darüber noch keine wahren Bestimmun­
gen festgesetzt, und diese Ausdrücke werden als Synonyme ge­
braucht. Ueberhaupt ist es schwer, den Geschmack einer Obst­
frucht genau zu bezeichnen. 

T o n den A p r i k o s e n . 
Die A p r i k o s e ist süss ohne eine merkliche Säure. Ihre Süs-

sigkeit ist bisweilen wässerig und fade, aber auch re in zuckerhaft. 
M a n fordert von einer guten A p r i k o s e ein ganz schmelzendes, zar­
tes, saftiges, süsserhabenes, aromatisches Fle isch . Das Gewürz der 
A p r i k o s e ist fast immer bisamartig. Es gibt nur wenige Früchte, 
die diesen Erfordernissen ganz entsprechen, mehrere haben ein 
trockenes, brüchiges, oder mehliges F l e i s c h , ohne A r o m a , und 
wenn auch das letztere vorhanden ist, so fehlt meistens das zucker -
süsse oder schmelzende Fleisch. D i e A u v e r g n e , die A p r i k o s e 
v o n N a n c y , die A n a n a s - A p r i k o s e gehören zu den besten 
Früchten. 

T o n den K i r s c h e n . 
Das Geschlecht der K i r s c h e n theilt s ich in süsse und saure 

Früchte. Die Süsskirschen zerfallen wieder in weiche und feste, 
die ersten nennt man H e r z k i r s c h e n und die andern K n o r p e l - , 
K n a c k - oder K r ä m e l k i r s c h e n , von beiden Kirschensorten 
gibt es Früchte mit färbendem und weissem Safte. E s haben aber 
weder die festen noch w e i c h e n , sie mögen gefärbten oder unge­
färbten Saft haben, sie mögen schwarz , braun, roth oder weiss 
seyn , in diesen Eigenschaften unter sich einen V o r z u g , aber in 
den einzelnen Früchten herrscht eine grosse Verschiedenheit in 
Hinsicht des guten Geschmackes. 

Es fragt sich nun, was muss eine gute Süsskirsche für einen 
Geschmack haben? Dieser muss zuckersüss, pikant , erhaben ge­
würzt seyn, Ist die K i r s c h e zucker - oder honigsüss al le in , so 
bleibt ihr Geschmack immer matt, wässerig oder fade , es muss 
nebenbei ein erhabenes oder angenehmes Gewürz damit verbunden 
seyn. Dieses Gewürz ist meistentheils bei den K i r s c h e n so fein 
und geist ig , dass man es selten mit Namen bezeichnen kann, ob­
wohl dieses im Munde sehr deutlich wahrgenommen w i r d . N u r 
bei einigen K i r s c h e n bemerkt man einen etwas muskatellerartigen 
Geschmack, als bei der P r a g e r - M u s k a t e II e r , der r o t h e n 
M a i k i r s c h e etc. W e n n auch die K i r s c h e süsserhaben gewürzt ist. 
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so b l e i b t i h r G e s c h m a c k i m m e r n o c h l e i c h t u n d m a t t , i h r S a f t 
lau f t s c h n e l l ü b e r d i e Z u n g e , u n d es fehlt i h r d e r a n g e n e h m e R e i z , 
d e n d i e P o m o l o g e n p i k a n t e n G e s c h m a c k n e n n e n . P i k a n t he i ss t 
beiläufig r e i z e n d , z u s a m m e n z i e h e n d , s c h a r f , e t w a s e i n s c h n e i d e n d . 

D e r K i r s c h e n - P o m o l o g T r u c h s e s s n i m m t b e i d e r E r k l ä r u n g 
d e r K u n s t w ö r t e r für d i e K i r s c h e n p i k a n t u n d e r h a b e n a ls g l e i c h ­
b e d e u t e n d a n , b e i d e n B e s c h r e i b u n g e n d e r Früchte a b e r u n t e r ­
s c h e i d e t e r r i c h t i g b e i d e W o r t e u n d sagt ö f t e r s , d i e K i r s c h e i s t 
p i k a n t u n d e r h a b e n . E r h a b e n b e z i e h t s i c h i m m e r a u f das G e w ü r z , 
w e i l es a u c h e i n e s g i b t , w e l c h e s n i c h t a n g e n e h m i s t : p i k a n t be­
z e i c h n e t i m m e r n u r d e n a n h a l t e n d e n , e i n d r i n g e n d e n , substantiösen 
G e s c h m a c k . E i n e süsse , p i k a n t e K i r s c h e ist w o h l g u t , a b e r ohne 
A r o m a i s t k e i n e O b s t f r u c h t e r h a b e n . D e r G e s c h m a c k d e r K i r ­
s c h e n , w i e m a n s i e h t , i s t e i g e n t ü m l i c h , s ie u n t e r s c h e i d e n s i c h 
d u r c h i h r e n p i k a n t e n S t o f f v o n a l l e n a n d e r n Obst früchten. B e i 
W e i t e m n i c h t a l l e Süssk i rschen h a b e n e i n e n p i k a n t e n G e s c h m a c k , 
v o r z ü g l i c h h e r v o r s t e c h e n d findet m a n i h n be i d e r s p ä t e n M a u l -
b e e r k i r s c h e , e r i s t a b e r a u c h i n k e i n e r F r u c h t so s t a r k , dass 
e r u n a n g e n e h m w ü r d e , w i e b e i d e r T r a u b e n k i r s c h e , Prunus 
Padua L. 

D i e S a u e r k i r s c h e n s i n d , w i e s c h o n d e r N a m e sagt , s a u e r , r e i n ­
s a u e r , h e r b e s a u e r , b i t t e r s a u e r ; d i e s e Säure i s t a b e r fast i m m e r 
m e h r o d e r w e n i g e r m i t Z u c k e r g e m i s c h t , u n d s ie e r h a l t e n g e w ö h n ­
l i c h u m so v i e l m e h r W e r t h , a ls d a v o n b e i g e g e b e n is t . D i e s e 
M i s c h u n g i s t eben fa l l s d u r c h e i n e r h a b e n e s G e w ü r z s e h r oft e r ­
höht . D a d i e S ä u r e o h n e h i n d i e G e s c h m a c k s - O r g a n e r e i z t , so 
v e r t r i t t d i e s e , w a s m a n b e i d e n Süsskirschen p i k a n t nennt . D a 
m a n n u n b e i d e n S a u e r k i r s c h e n eben fa l l s nebst d e r Säure e inen 
p i k a n t e n G e s c h m a c k b e m e r k t , so g e b r a u c h e n d ie P o m o l o g e n a u c h 
b e i d i e s e n K i r s c h e n d i e s e n A u s d r u c k , er ist a b e r stets härter z u 
e r k e n n e n a l s b e i d e n Süssk irschen . 

D i e S a u e r k i r s c h e n z e r f a l l e n i n v i e r A b t h e i l u n g e n , nämlich i n 
S ü s s w e i c h s e i n , W e i c h s e i n , G l a s k i r s c h e n , A m a r e i l e n . 
D i e z w e i e r s t e m h a b e n Früchte von b r a u n e r u n d fast s c h w a r z e r 
F a r b e u n d m i t färbendem S a f t e ; d i e l e t z t e r e n s i n d von h e l l r o t h e r 
F a r b e u n d m i t unge färbtem S a f t e . D i e s e A b t h e i l u n g e n h a b e n n i c h t 
g l e i c h g u t e F r ü c h t e , w i e j e n e d e r Süsskirschen . 

D i e S ü s s w e i c h s e l n s i n d d e r U e b e r g a n g v o n d e n Süssk ir ­
s c h e n z u d i e s e n . D i e S ä u r e ist b e i v i e l en Früchten i n s o l c h e r 
M e n g e m i t Z u c k e r s t o l f v e r s e t z t , dass m a n j e n e k a u m m e h r w a h r -
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n i m m t u n d d i e Früchte fast g a n z süss z u n e n n e n s i n d . D i e s e s i n d 
a u c h m e i s t e n s s e h r e r h a b e n g e w ü r z t , so dass m a n d i e S ü s s w e i c h -
se ln a ls d i e besten Früchte v o n d e n S ü s s - u n d S a u e r k i r s c h e n e r ­
k e n n t . D i e s e M i s c h u n g v o n S ü s s u n d S a u e r i s t m e i s t e n s äusserst 
l i e b l i c h , a n g e n e h m u n d d e l i c a t . D i e s e K i r s c h e n s i n d i m A l i g e m e i n e n 
n i c h t so b e k a n n t u n d v e r b r e i t e t , a l s s i e es v e r d i e n t e n . E s s i n d b i s ­
h e r n u r f ü n f u n d z w a n z i g S o r t e n b e s c h r i e b e n , d i e fas t a l l e v e r d i e n e n , 
dass m a n s ie a n p f l a n z e , a u c h d e r B a u m nähert s i c h d e m S ü s s k i r -
s e h e n - B a u m m e h r a ls j e n e m d e r a n d e r n S a u e r k i r s c h e n . 

D i e W e i c h s e i n s i n d a l l g e m e i n b e k a n n t u n d g e w ö h n l i c h 
z i e m l i c h s a u e r , e i n i g e s i n d e b e n f a l l s z i e m l i c h s t a r k versüsst , d i e 
d a n n a u c h g r o s s e n W e r t h e r h a l t e n , als d i e s ü s s e F r ü h w e i c h ­
s e i , d i e d o p p e l t e W e i c h s e l , d i e B e t t e n b u r g e r W e i c h ­
s e l v o n d e r S t a t t , d i e O s t h e i m e r W e i c h s e l u n d m e h r e r e 
a n d e r e . U n t e r d e n W e i c h s e i n g i b t es a u c h v i e l e s e h r k l e i n e u n d 
h e r b s a u r e Früchte , d i e n i c h t v e r d i e n e n , d a s s m a n s i e v e r m e h r e . 
U n t e r a l l e n K i r s c h e n s i n d d i e W e i c h s e i n a m z a h l r e i c h s t e n , g e d e i ­
h e n a b e r m e i s t e n s überal l , a u c h n o c h i m s t e i n i g e n u n d s a n d i g e n 
G r u n d e . M e h r e r e W e i c h s e i n b e w e i s e n s i c h a u c h a l s w i r k l i c h e 
A r t e n , i n d e m s ie s i c h d u r c h d e n S t e i n a c h t f o r t p f l a n z e n . E i n i g e 
t r e i b e n a u c h häufig W u r z e l a u s l ä u f e r , w o d u r c h s i e s i c h e b e n f a l l s 
a c h t v e r m e h r e n , a ls d i e g e m e i n e W e i c h s e l , d i e O s t h e i m e r e t c . 

D i e Süsswe i chse ln u n d W e i c h s e i n k a n n m a n w e d e r d u r c h d i e 
F a r b e d e r H a u t u n d des S a f t e s , n o c h d u r c h d e n G e s c h m a c k , d e r 
s i c h b a l d e i n e r Süssk i r s che , b a l d e i n e r W e i c h s e l näher t , u n t e r s c h e i ­
d e n ; s e h r g u t a b e r d u r c h d i e V e g e t a t i o n i h r e r B ä u m e . D e r S ü s s -
w e i c h s e l b a u m hat nämlich s t e h e n d e A e s t e u n d g r o s s e s te i fe Blätter, 
d e r W e i c h s e l b a u m a b e r h a t h ä n g e n d e A e s t e u n d Z w e i g e u n d k l e i n e 
Blätter. 

D i e G l a s k i r s c h e n u n d A m a r e i l e n s i n d s i c h ähnl ich i n 
i h r e r h e l l r o t h e n F a r b e , w e i s s e m S a f t e u n d süsssäuer l i chem G e -
s c h m a c k e , u n t e r s c h e i d e n s i c h a b e r eben fa l l s d u r c h i h r e B ä u m e : 
j e n e d e r G l a s k i r s c h e n h a b e n s t e h e n d e A e s t e u n d g r o s s e Blätter, 
u n d d iese d e r A m a r e l l e n h ä n g e n d e Aes te u n d k l e i n e Blätter . 

D i e G l a s k i r s c h e n u n t e r s c h e i d e n s i c h m e i s t e n s d u r c h i h r e d ü n n e , 
e t w a s g länzende H a u t , d i e b e i m e h r e r e n Früchten so d u r c h s i c h t i g 
i s t , dass m a n , se lbe gegen d i e S o n n e g e h a l t e n , d e n S t e i n i m F l e i ­
s c h e l i e g e n s i e h t , w o v o n a u c h v e r m u t h l i c h d e r N a m e G l a s k i r s c h e 
geschöpf t is t . I h r G e s c h m a c k i s t m e i s t e n s e r h a b e n g e w ü r z t u n d 
i h r e Säure n i c h t übermäss ig v o r s t e c h e n d . E s s i n d m e i s t e n s s e h r 
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edle und grosse Früchte, die Empfeh lung verdienen. Die d o p p e l t e 
G l a s k i r s c h e ist wegen Frühzeitigkeit, Grösse und guten G e ­
schmackes vor allen anzurühmen, dann folgen die B e t t e n b u r g e r 
G l a s k i r s c h e und die g r o s s e G l a s k i r s c h e . 

Die A m a r e l l e n s ind meistens kle iner als die Glaskirsehen, 
die Farbe der Haut ist etwas d u n k l e r , trübe und undurchsichtig, 
der Geschmack ist ebenfalls süsssäuerlich und meistens etwas par-
fümirt, man bemerkt aber dabei etwas weniges Bitterkeit , wovon 
auch der N a m e A m a r e i l e ^Amarum) genommen ist. V o n diesen 
Früchten zeichnet sich vorzüglich aus die f r ü h e k ö n i g l i c h e 
A m a r e i l e . D i e s ü s s e A m a r e i l e ist ebenfalls vortrefllicb, 
aber kleiner und zeitigt später. 

V o n den Pfirsichen« 
Die Pfirsiche werden allgemein für die besten Obslfrüchte ge­

halten, der L a n d m a n n kennt sie aber kaum dem Namen nach. Sie 
sind meistens nur für die Städter und für herrschaftliche Gärten, i n ­
dem die E r z i e h u n g dieser Bäume schwier iger ist, als die aller übri­
gen Obstgattungen. 

Die Pfirsiche ist sauer und erhebt sich niemals bis zum Rein­
süssen. — Diese Säure ist aber me i s tente i l s mit so viel Zucker ­
stoff versetzt, dass der Gesckmack äusserst süsswreinig oder we in ­
säuerlich w i r d , besonders da ihr zartes, feines, sehr erhaben fein 
bisamartiges Fleisch von solcher Saftfülle strotzt , dass man sie 
gleichsam tr inken kann. 

E s gibt davon Früchte mit wol l iger und kahler Haut , mit ab­
lösigem und und unablösigem Ste in . Von allen diesen Abthei lun­
gen gibt es recht gute Früchte. Die meisten lösen sich aber theils 
ganz, theils nur theil weise vorn Ste in . B e i den Pfirsichen ist es 
eben kein Fehler , wie bei den Pflaumen, wenn sie sich nicht vom 
Steine lösen. E s gibt auch von dieser F a m i l i e , wie bei allem 
Obste, solche, die ein mehliges und schmieriges, fades, herbsaures 
Fleisch haben. 

Man erzieht aus den Steinen guter Früchte meistente i l s wie­
der gute Früchte, die der Mutter entweder ganz gleichen, oder 
doch nicht viel abweichen, was bei den K i r s c h e n nicht der F a l l 
ist. Solche aus Stein erzogene Pfirsichbäume sind für unser 
K l i m a gewöhnlich dauerhafter, als die französischen Sorten, und 
wenn sie am Stamme erfrieren sollten, so hat man durch ihre W u r -
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z e l - A u s t r i e b e , d i e s i e z w a r s p a r s a m m a c h e n , w i e d e r ä chte N a c h ­
kömmlinge . 

V o n den Pflaumen, 
D i e P f l a u m e ist s a u e r u n d e r h e b t s i c h z u r r e i n s t e n Z u c k e r -

s ü s s e , w i e b e i d e r g r ü n e n u n d g e l b e n R e n k l o d e . V o n d e r 
P f l a u m e f o r d e r t m a n z a r t e s F l e i s c h , V i e l e l i e b e n a b e r a u c h d a s 
Härtl iche, w e n n nämlich das F l e i s c h e t w a s fest i s t , a l s b e i d e r g e ­
m e i n e n Z w e t s c h e , d e r K ö n i g s p f l a u m e v o n T o u r s . D i e 
P f l a u m e m u s s überd iess e i n e n g e w ü r z t e n W o h l g e s c h m a c k h a b e n , 
d i e s e r i s t a b e r g e w ö h n l i c h so f e i n , dass m a n i h n se l ten m i t N a m e n 
be legen k a n n , o b w o h l s i c h d i e s e s A r o m a i m W u n d e d e u t l i c h w a h r ­
n e h m e n lässt. V i e l e P f l a u m e n h a b e n n e b s t b e i e i n e n s e h r a n g e n e h ­
m e n G e r u c h , w i e d i e J o h a n n e s p f l a u m e , d e r g e l b e S p i l l i n g . 
D i e s e r G e r u c h duftet be i m e h r e r e n Früchten , be i h e i t e r m W e t t e r , 
vorzüg l i ch gegen A b e n d , s c h o n v o m B a u m e l i e b l i c h e n t g e g e n . 

V o n e i n e r g u t e n P f l a u m e f o r d e r t m a n v o r A l l e m , d a s s s ie g a n z 
vollständig a u s g e z e i t i g t s e y , d a n n e ine dünne , e s s b a r e , z a r t e H a u t , 
e i n w e i c h e s , z a r t e s , s c h m e l z e n d e s , s e h r sa f t iges F l e i s c h , d a s s i c h 
g e r n e v o m S t e i n e löst, u n d e i n e n süsswe in igen , l i e b l i c h e n , e r h a b e n e n , 
a r o m a t i s c h e n G e s c h m a c k b e s i t z e . A n d e n K a n t e n b l e i b t a u c h b e i e i n i ­
g e n g u t e n P f l a u m e n e t w a s F l e i s c h hängen , a ls b e i d e r A p r i k o s e n -
p f l a u m e u n d d e r a p r i k o s e n a r t i g e n P f l a u m e , w e l c h e s m a n 
für k e i n e n g r o s s e n F e h l e r a n s i e h t . E s d a r f d a h e r d i e H a u t d e r 
P f l a u m e w e d e r zähe , d i c k , h a r t , k r a c h e n d , r a u h , n o c h s a u e r u n d 
b i t t e r s e y n ; das F l e i s c h n i c h t zähe , s c h m i e r i g , t e i g i g , m e h l i g , t r o ­
c k e n , b r ü c h i g , n i c h t w ä s s e r i g , m a t t , f a d e , s a u e r , h e r b e u n d b i t t e r 
s e y n , es d a r f n i c h t r u n d a n d e n S t e i n k l e b e n . 

E i n e P f l a u m e d a r f n i e e ine v o r s t e c h e n d e S ä u r e h a b e n , u n d d i e 
P o m o l o g e n e r h e b e n g e w ö h n l i c h j e n e Früchte a m m e i s t e n , d i e e i n e n 
s t a r k g e z u c k e r t e n W o h l g e s c h m a c k h a b e n , u n d h a l t e n d a h e r d i e 
g r o s s e R e n k l o d e für d i e beste F r u c h t . O b w o h l e i n e S ä u r e e i n 
F e h l e r e i n e r P f l a u m e i s t , so z i e h e n d o c h V i e l e e i n e fe insäuer l i che 
F r u c h t e i n e r g a n z süssen v o r , w i e m a n es b e i d e r g e m e i n e n 
Z w e t s c h e u n d be i d e r K ö n i g s p f l a u m e v o n T o u r s b e m e r k t . 

D i e P f l a u m e n zählen v i e l e L i e b h a b e r u n d d a s m i t R e c h t , i n ­
d e m s ie a u c h n o c h i n ungünstigen J a h r e n v o r t r e f f l i c h g e d e i h e n u n d 
s e h r w o h l s c h m e c k e n d s i n d , w ä h r e n d d e m d i e A p r i k o s e n u n d P f i r ­
s i c h e g e s c h m a c k l o s w e r d e n u n d v o n l e t z t e r n n u r w e n i g e S o r t e n i h r e 
vol lständige Z e i t i g u n g e r l a n g e n . E i n e gehör ig a u s g e z e i t i g t e , z u -
ckersüsse , sa f t ige , z a r t e , a r o m a t i s c h e P f l a u m e i s t e ine k o s t b a r e , 
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h e r r l i c h e F r u c h t , d i e w o h l g a r k e i n e m O b s t e n a c h s t e h e n dürf te , 
übertrifft i m h o h e n G e s c h m a c k e d i e A p r i k o s e u n d w e i c h t w e n i g e n 
P f i r s i c h e n . D e r g r o s s e O b s t k e n n e r Q u i n t y n i e b e h a u p t e t e s c h o n 
v o r ungefähr 160 J a h r e n , dass d i e P e r d r i g o n s , d i e K a t h a r i ­
n e n - u n d A p r i k o s e n p f l a u m e n d i e bes ten Früchte d e r W e l t 
s e y e n , w e n n s i e a m G e l ä n d e r g e z o g e n w e r d e n . 

V o n den Weintrauben* 
D i e T r a u b e i s t s a u e r u n d s te igt i n a l l e n A b s t u f u n g e n b i s z u r 

v o l l k o m m e n e n Süsse . D i e süssen T r a u b e n s i n d z w a r a l l g e m e i n be­
l i e b t , V i e l e z i e h e n a b e r j e n e v o r , w o d e r Z u c k e r s t o f f m i t e t w a s 
S ä u r e g e m i s c h t i s t . D i e T r a u b e n f r ü c h t e s i n d grösstenthei ls s t a r k 
g e w ü r z t . D e r B i s a m - o d e r d e r M u s k a t e l l e r g e s c k m a c k is t 
vorzügl i ch b e i d e r g a n z e n G a t t u n g v o r s t e c h e n d . D a h e r k o m m t 
d e r N a m e M u s k a t e l l e r t r a u b e , d ie b i s w e i l e n s o g a r u n a n g e n e h m 
w i r d , w e i l z u v i e l v o n d i e s e m A r o m a i h r z u g e t h e i l t i s t . E i n e 
gute T r a u b e m u s s v o r A l l e m e i n e n d ü n n e n - g e n i e s s b a r e n B a l g 
h a b e n , d a n n e i n e n süsswein igen o d e r zuckersüssen , e r h a b e n 
a r o m a t i s c h s c h m e c k e n d e n S a f t b e s i t z e n . 

D i e T r a u b e n h a b e n das E i g e n t h ü m l i c h e , d a s s s ie v o n d e m 
G r u n d e u n d B o d e n , w o r a u f i h r e B e b e g e p f l a n z t i s t , n e b s t i h r e m 
g e w ö h n l i c h e n A r o m a , e i n e n i n d i v i d u e l l e n G e s c h m a c k a n n e h m e n , 
w e l c h e s vorzügl i ch i m W e i n e b e m e r k b a r w i r d , w e l c h e s m a n ge­
wöhnl i ch d ie B l u m e , d e n G r u n d - G e s c h m a c k , b i s w e i l e n a u c h G r u n d -
G e r u c h nennt . W e i n h ä n d l e r s i n d d a h e r i m S t a n d e , d u r c h d a s 
K o s t e n , the i l s a u c h s c h o n d u r c h d e n G e r u c h , j e d e n W e i n g e n a u 
z u u n t e r s c h e i d e n , j a s o g a r d i e v e r s c h i e d e n e n J a h r g ä n g e z u be­
z e i c h n e n . B l a n c h e h a b e n e ine so fe ine Z u n g e , d a s s s ie s o g a r v o n 
g e m i s c h t e n W e i n e n i h r e B e s t a n d t e i l e a n g e b e n k ö n n e n . A u f k e i n 
O b s t hat B o d e n , K l i m a u n d L a g e so v i e l E i n f l u s s , a ls a u f d i e 
T r a u b e . W i e w i r w i s s e n , w a c h s e n d i e l i e b e n des R h e i n s a u c h 
i n O e s t e r r e i c h , u n d d o c h bekömmt d e r s e l b e n u r a m R h e i n se i 
n e u e igen lhüml i cbeu , l i e b l i c h a r o m a t i s c h e n G e s c h m a c k . 

A u s d i e s e n , über d e n G e s c h m a c k d e r Obst früchte g e g e b e n e n 
S k i z z e n s ieht m a n , das es grösstenthei ls d e r B i s a m - o d e r M u s k a ­
t e l l e r - G e s c h m a c k ist , w e l c h e r d i e Obst f rüchte a u s z e i c h n e t . 
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Unter allem Obste haben die Aepfel das verschiedenste G e ­
würz, und bei ihnen ist der Bisamgeschmack selten. S i e haben 
auch gegen das andere Obst weniger S a f t , und i h r Fle isch hat 
nicht das Weiche , Zarte, Schmelzende derselben. Die K i r s c h e n und 
Pflaumen sind z w a r gewürzt, aber meistens so fein, dass man es 
selten deutlich unterscheiden k a n n , so wie auch der G e r u c h der 
Pflaumen ein eigenthümliches Gewürz ist. Der Bisam - und Mus­
katellergeschmack ist vorzüglich den B i rnen , den A p r i k o s e n , den 
Persischen und Trauben eigen. 

Ich glaube nun, dass man verstehen w i r d , was bei jeder Obst­
gattung eine gute Frucht zu nennen sey. Pomologen mögen diesen 
Gegenstand, der für die Obstlehre sehr wicht ig ist, vollständiger 
ausführen, indem man bisher den Geschmack des Obstes nicht 
verständig genug zu beschreiben wusste; es wäre daher sehr w i ch ­
t ig , darüber allgemeine und detaillirte Normen anzugeben. 

F l o r e de la L o r r a i n e par le D r . D . A . GODROIS, 
Professeur ä FEcole preparatoire de Medicine et de 
Pharmacie ä Nancy. — Nancy, 1843. Tome L 
XXVIII et 330 pag. Tome IL 305 pag. 12. ä 
Fr. 3, 50. 

D e r Verfasser gegenwärtiger F lora der ehemaligen französi­
schen Prov inz Lothringen hat sich durch seine Untersuchungen 
über die Ranuncul i sect. B a t r a c h i u m , über die europäischen 
A l s i n e e n , so wie über die R u b i der Umgegend von N a n c y als 
fleissiger und geschickter Beobachter bekannt gemacht. Die zwe i 
ersten The i le seiner Lothringischen F l o r a liegen vor u n s : sie be­
greifen in der D e C a n d o 11 e 'sehen Reihenfolge die Famil ien der 
Dikotyledonen; der dritte T h e i l , welcher im Laufe dieses Frühjahres 
erscheinen w i r d , soll die Monokotyledonen umfassen. Folgendes ist 
die Anordnung , die G o d r o n befolgt hat. E i n e Einle i tung gibt eine 
pflanzengeographische Uebersicht der F l o r a , die in folgende 6 Re ­
gionen getheilt w i r d : 1) Terrains feldspathiqves, den südlichen 
T h e i l der Vogesenkette begrei fend; 2 ) terrains quarl%eux, umfassen 
den nördlichen The i l derselben Gebirgskette : 3 ) terrains argitleux - cal-
caires; 4 ) terrains oolithiques; 5) terrains des gres verls, die bloss 
gegen der Champagne, im Departement der Maas vorkommen; und 
6) terrains d'alluvion. D ie wicht igsten , jedem dieser Bodenarten 
mehr oder weniger eigenthümlichen Pflanzen werden aufgeführt, 
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