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qus 1—2 gr., das Fett mittelst Aether in dem Waguer’schen Verdringungs-
apparate aus 4—5 Gramm, und die Asche durch Verbrennen von 4—5 Gr.
Getreidemehl bei moglichst niedriger Temperatur bestimmt wurde, wird
die Menge der Stirke dadurch erhalten, dass man 8—10 Gramm zuerst
moglichst rasch mit Wasser extrahirt, um die im Getreidemehle vorhan-
dene Menge von Dextrin und Zucker vollstindig zu entfernen.

Eine sehr rasche Extraction ist desshalb nothig, weil die wisserige
Losung sich durchaus nicht bilt, und schon nach 24 Stunden sich zu
triiben beginnt, In dieser Beziehung bewihrt sich nach des Verf. Erfah.
rung am besten die Real’sche Presse, durch welche das vollkommen ex-
trahirte Mehl als ein compacter Kuchen erhalten wird, der sich durch
Decantation vollkommen von der dariiberstehenden klaren Fliissigkeit mit
Leichtigkeit trennen lisst. Der Mehlkuchen wird fein gerieben, zuerst
unter der Luftpumpe und zuletzt bei 100° getrocknet, Etwa 1—12 Gr.
des trockenen Mehlkuchenpulvers werden mit 40 CC. sauerem Wasser
(3—38'6 CC. verdiinnter Schwefelsiuere von 1'16 spec. Gew. auf 1000 CC.
Wasser) in einer zugeschmolzenen Réhre bei 140—145° C. 8 Stunden
lang im Paraffinbade digerirt. Nach Ablauf dieser Zeit wird die Rohre
gedfinet, ibr Inhalt auf 250 CC. gebracht, filtrirt, im Filtrat nach Fehling
der Zucker bestimmt und als Stirke in Rechnung gebracht; die unlgsli-
chen Substanzen werden auf gewogenen Filtern gesammelt, mit Wasser,
Alkohol und mit Aether vollstindig ausgewaschen, bei 100° getrocknet,
in verschlossenen Rohrchen gewogen. So wird die Menge des Zellstoffes
gefunden. Gleichzeitig mit der Rohre fiir die Stirkebestimmung wird ein
zweites Rohr mit ebenfalls 1'0—1'2 Gramm von dem nicht extrahirten
Mehle ins Paraffinbad gesetzt und hiemit genau ebenso verfahren, wie zu-
vor angegeben. Das Resultat gibt die Menge von Stirke plus Dextrin
plus Zucker. Hievon die gefundene Stirkemenge abgezogen, gibt Dextrin
plus Zucker, und hievon die im wiisserigen Extracte bestimmte Zucker-
menge subtrahirt, lisst die Menge des Dextrins resultiren. —k.

Miscellen.

* Aus einer Notiz iiber den Meerschaum, seine Bearbeitung
td Ausfubr in den Mittheilungen der k., k. geogr. Gesellsch. in Wien,
1872, XV. Bd. p- 384 entnehmen wir Folgendes, Die bedeutendste Pro-
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ductions- und Bezugsquelle des Meerschaums ist die Stadt Eskis cheir,
das ehemalige Dorylenm in dem kleinasiatischen Ejalet Chadavendigiar,
Derselbe wird hier in dichten und zdhen, an der Luft hirter werdenden,
doch immer noch schneidbaren Massen, wenige Fuss tief, mit Wasser un-
termengt, ausgegraben oder gebrochen. Seine Farbe ist im rohen Zu.
stande gewdhnlich weiss, ins gelbliche, grauliche, hauptsichlich aber ing
rothliche schimmernd, sein Gewicht kaum schwerer als Wasser, der Strich
weiss und etwas glinzend, sein Bruch ebenerdig, selten flachmuschlig. May
findet ihn auf Lagern in dichten, selten knolligen Massen., Er wird in
feuchtem Zustande eingebracht, zur Sommerzeit in der Sonnenhitze, im
Winter dagegen im geheizten Zimmer getrocknet und gebleicht, nachdem
friher die schadhaften Stellen abgeschnitten und die Luftblischen und
Sandadern beseitigt wurden, Nach geschehener Trocknung werden dije
Stiicke nochmals gereinigt, mit einem Wollenstoff abgerieben, 1—2ma]
auf diese Weise geglittet und schliesslich wachsiert. Der in den Som-
mermonaten bearbeitete Meerschaum ist dem zu einer andern Jahreszeit
gewonnenen der bessern Bleichung wegen vorzuziehen, auch sind die
Kosten fiir die Bearbeitung im Sommer nur halb so hoch als im Winter
da die Arbeitszeit linger ist und das Heizungsmaterial nicht in Anschlag
kommt.

Die tiirkische Regierung befindet sich im alleinigen Besitze der in
der Umgebung von Eskischeir vorkommenden Meerschaumgruben und ver-
miethet dieselben alljahrlich einzeln an die Meistbietenden. Die jihrliche
Einnahme der Regierung kann mindestens auf 650.000 Piaster veranschlagt
werden. Einige Capitalisten in Konstantinopel haben schon vor mehreren
Jahren sich das Monopol dieses so wichtigen Products zu verschaffen ge-
sucht, indem sie der Regierung eine jébrliche Summe von 12.0)0 tiirk.
Pfunden unter der Bedingung anboten, die Ausbeutung der Gruben fir
alle Zeiten zugesichert zu erhalten, ein Vorschlag, den die Regierung
nicht annehmbar fand.

Der Einkauf des Meerschaums kann nur en bloc geschehen, d. b
es werden ohne Unterschied der Qualitat Partien, die im rohen Zustande
aufgeschichtet da liegen, zum Verkaufe ausgeboten und es gehort eine
gewisse Erfahrung und ein gutes Augenmass dazu, um gute Rechnung bei
diesem Geschifte zu finden. Nach abgeschlossenem Kauf erfolgt die Sor-
tirung nach den verschiedenen Qualititen und Grossen, Die Unterschei-
dung der Qualitit geschieht nach 9 verschiedenen Kategorien, wihrend
der Grosse nach 5 Abstufungen Sira mali (Lagerwaare, die grﬁssteﬂ)v
Birin birlik (grosse Baumwolle), Pambeli (kleine Baumwolle), Deokmé
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Kosten) und Tschikinte (Ausschuss, Leipzigerwaare zum Einstampfen)
unterschieden werden.

Die Gesammtausfuhr stellt sich jihrlich auf 2200—2500 Kisten, die
einen Werth von 25 Mill. Piaster reprdsentiren. Die Versendung ge-
gchieht von Eskischeir aus per Kameel nach Karamoursal und von da
mittelst Kiistenfahrzeugen nach Konstantinopel.

Vor einigen Jahren wurden auch einige Meerschaumlager bei Brussa
entdeckt und ihre Ausbeute begonnen, Die Stiicke stellten sich jedoch
weit schwerer, hirter, iilberhaupt die Qualitit weniger magnesiahiltig (mit-
hin ordindrer) als jene von Eskischeir heraus, wesshalb auch der Export
unterbleiben musste, Jene Brussasorte wiirde sich jedoch immerhin zum
Einstampfen und zur Herstellung von Meerschaummasse, wie letztere in
Rubla im Grossen zur Verwendung gelangt eignen., Die tiirkische Regie-
rong hat jedoch das Ausfuhrverbot von Meerschaumabfillen und von
Tschikinté wieder aufgenommen, indem sie der irrigen Ansicht ist, dass
hierdurch der Absatz der besseren Sorten gehoben werde.

Ausser Anatolien, liefern bekanntlich auch Livadien und Negroponte,
ferner die Krim, Spanien und Méihren Meerschaum, jedoch nur in geringer
Menge und Qualitit, so dass sich derselbe bisher im Handel keine Auf-
nahme verschaffen konnte,

* Bei Sonnenfinsternissen kommen oft fliegende Schatten vor,
fir welche man bisher keine Erklirung zu geben vermochte. Bei der
Sonnenfinsterniss im December 1871 machte man in Buiteuzorg auf Java in
dieser Beziehung folgende interessante Beobachtung. Die Schatten wur-
den auf einer weissen Wand gesehen, die von Ost 13° 30' Nord, nach
West 12° 30' Siid gerichtet war, und auf einem Bogen weissen Papiers,
der auf dem Tische lag. Auf der Wand waren die Schatten nach Westen
geneigt und machten mit dem Horizont einen Winkel von 40" oder nach
den Angaben eines andern Beobachters vou 45° Sie bewegten sich von
Osten nach Westen. Auf dem Papier machten sie mit den Rindern,
welche senkrecht zur Wand lagen, einen Winkel von 45° und bewegten
sich von Stidost nach Nordwest. Sie hatten eine Breite von 5—6 Centi-
hetern, waren begrinzt von Linien mit kleinen unregelmissigen Wellen
und von einander getrennt durch regelmissig beleuchtete Streifen; der
Abstand der Schatten betrug 1/, Decimeter. Sie bewegten sich parallel
2t einander langsam, ihre Geschwindigkeit auf der Wand war etwa die
eines missig trabenden Pferdes, Wihrend der Totalitit waren sie nicht
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sichtbar ; unmittelbar darnach érschienen sie wieder, nahmen abwechselnd
zu und ab, wurden aber alimihlig immer weniger deutlich; sie wurdep
3 Minuten nach der Totalitit gesehen. (Aus den Mittheilungen der
k. k. geogr. Gesellsch, in Wien. XV, Bd. 1872,)

* Im Specialkatalog der chinesischen Ausstellung III Abtheilung,
Boden-Industrie- und Kunstproducte eingebracht und zusammengestellt
durch G. R. v. Overbeck (Wiener Weltausstellung 1873) theilt Rusden
aus Futscheu iiber den Anbau und die Zubereitung des schwarzen
Thees in der Provinz Fukien einige Details mit, die geeignet sind,
manche der bisherigen Angaben zu berichtigen. Der Theestrauch wird
hier an den Abhingen der Berge in einer Hohe von 1500 Fuss aufwirts
gebaut, wihrend in den nordlicheren Provinzen dieses auch schon am
Fusse der Berge, oft in unmittelbarer Nihe der Reisfelder und Auen,
einige Fuss iiber den hochsten Wasserstand der dortigen Gewisser statt-
findet. In Fukien wird der Boden in den Theegirten nicht gediingt,
sondern nur von Upkraut frei gehalten und die Erde um die Wurzel her.
um gelockert. — Die geernteten Theeblitter werden zunéichst auf grossen
Bambusdarren ausgestreut und iiber 12 Stunden lang an der Luft getrock-
net; hierauf gut durcheinander geschiittelt und durch 1—2 Stunden in
Haufen an der Luft gelassen. Sodann werden sie mit den Ilinden ge-
rollt, wobei man den Saft auspresst und dann in einer gewdhnlichen
Pfanne iiber einem lebhaften Holzfeuer 5—10 unter fleissigem Umrithren
gerostet. Nach nochmaliger Wiederholung dieses Processes werden die
Blitter in Kérben und Sicken auf den Markt gebracht, Das weitere Ver-
fahren bei Bereitung des Thees besteht in dem Trocknen, in dem Rol-
len jedes einzelnen Blattes, welches den Zweck hat, die Blitter, bevor
sie ganz trocken werden, nach einer Richtung zu drehen und in dem Sor-
tieren und Aussuchen, wodurch der Thee in den Theestaub, in noch
nicht vollstindig gerollte Blitter und in die festgerollten schweren Blitter
getheilt wird. Diese Arbeit wird meist nur von Frauen und Kindern
wihrend der wiederholt vorgenommenen Trocknungen ausgefithrt. Das
Trocknen und Riuchern geschieht iiber glihenden, mit Asche bedeckten
Holzkohlen in beiderseits offenen, fast cylindrischen, in der Mitte
missig verengten Korben. In die verengte Stelle kommt ein Bambussieb,
darauf der Thee etwa 2 Zoll hoch aufgeschiittet und 5—10 Minuten der
Hitze ausgesetzt, Dieses Verfahren wechselt mehrmals mit dem Aus
suchen ab und wird der Thee, nachdem er geniigend ausgesucht wurde,
ein letztesmal dem Feuer ausgesetzt, wobei er jedoch 4—6 Zoll hoch |
auf dem Siebe liegt und sodann verpackt.
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Es mag noch einiges tiber die Herkunft der wichtigsten von Rusden
ausgestellten Theesorten angefithrt werden, Die hochgeschitzte Sorte:
Golden Pekoe stammt ab von den Hiigeln zwischen Clu-Kiang und Fuh-
kien n. 6. von Futscheu und besteht aus jungen Blittern, die von den
Chinesen nach einer geheim gehaltenen Methode langsam getrocknet wer-
den. Der bekannte, auch bei uns viel gebrauchte Pekoe-Bliithen-Thee
(Flowery Pekoe) besteht aus jungen kaum entfalteten Blittern und Blatt-
knospen, die an einem lebhaften Holzfeuer fiinf Minuten getrocknet, nach
Futscheu in Korben gebracht und erst hier vollstindig nochmals tiber
Holzfeuer getrocknet und darauf warm verpackt werden, Souchong wird
in gleicher Weise wie Congothee bereitet, jedoch weniger der Luft und
dem Holzkohlenfeuer ausgesetzt, wesshalb sein Aroma stirker, dagegen
seine Haltbarkeit geringer ist. Er wird in einer besseren Sorte voratig-
lich fir den Export nach Russland (Karawanenthee) erzeugt, in einer ge-
ringeren Sorte fiir das iibrige Europa und Nordamerika. True Oolong, eine
theure, nur als Raritit versendete Sorte, besteht aus Blittern, die nur 5 Mi-
nuten getrocknet und in Papier verpackt werden, wo sie meist vollig
austrocknen., Dadurch behd#lt der Thee sein Aroma. Scented Orange
Pekoe besteht aus im N, O. von Futscheu erzielten Blittern, die 5 Mi-
nuten Gber dem Feuer getrocknet und dann in S#icken nach Futscheu ge-
bracht werden , wo man sie der Procedur des ,Beduftens“ unterwirft.
Man mischt zu dem Ende den rohen Blitterthee zunichst mit den Bliithen
von Chloranthus inconspicuus und setzt sie auf Pfannen einer langsamen
Trocknung tiber einen leichten Holzkohlenfeuer aus. Dann werden die ge-
naonten Bliithen entfernt und das ganze Verfahren mehrmals wiederholt,
mletzt aber Bliithen von Jasminum Sambac leicht gerdstet mit dem Thee
vermischt und zuletzt ebenfalls entfernt. Der reine Thee wird auf Pfannen
schliesslich erhitzt und warm verpackt. Von dieser, besonders nach Eng-
land exportirten Sorte unterscheidet sich der Scented Caped nur durch
die rundliche Form seiner Blitter. Der Congo eine bei uns sehr ge-
wohnliche Sorte stammt ab von Blittern die in Kaisow und den benach-
barten Districten gewonnen werden, Fiir diese Theesorte gilt besonders
das oben angefiihrte Verfahren der Theefabrikation.

* Ueber die grossten Salzwerke Chinas verdanken wir Freih,
v. Richthofen (Peterm. Mittheilgn. 19 B. 1873 4. Heft p. 145) sehr
schiitzenswerthe Mittheilungen, Dieselben befinden sich im siidwestlichen
Theile den Provinz Schansi bei Kiai-tschau, bestehen wohl seit den #lte-
sten Zeiten und beschiftigen wahrscheinlich mehr Leute als irgend ein
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anderes Salzwerk der Welt. Eine Meile siidlich von Yuen-tshing, einer
Stadt, die sich mit Kiai-tschau und Ngan-i-hien in den Vertrieb des Salzes
theilt, bietet sich ein merkwiirdiger Anblick. In einer langen geraden Linie,
die sich weiter ausdehnt, als das Auge reicht, bricht der bis dahin ebene
Boden plotzlich ab und senkt sich terassenférmig zu einem Becken vop
800 Fuss Tiefe, an dessen jenseitigem Ufer die majestitische Gebirgswand
des zackigen Fung-tiao-shan (einer Granitkette) aufsteigt. Das Becken,
unter dem Namen Yentsz oder Salzsumpf bekannt, ist 60 li lang und 10 i
breit. Sein Boden senkt sich sanft bis an den Fuss der Berge und an
diesem zieht sich ein schmaler Wasserstreifen durch die ganze Linge
des Beckens hin. Dieser See hat keine Zufliisse, nur Regenwasser sammelt
sich in ihm, trotzdem veridndert sich sein Niveau nur wenig, auch hat das
Wasser nur geringen Salzgehalt und wird nicht benutzt. Alles Salz liefert
der Sumpf am ndrdlichen Ufer des Sees, der wenigstens */; des Beckens
einnimmt und vom Friihjahr bis zum Herbst einem Bienenstock gleichen soll,
Der Boden ist zwischen 150 Corporationen getheilt, deren jede einen quer
itber Sumpf und See sich erstreckenden circa 600 Fuss breiten Streifen
besitzt. Die Arbeit ist einfach, Im Winter wird ein trichterformiges
Loch, 20 Fuss tief und oben 50—60 Fuss weit in den Boden gegraben,
der aus steifem blauen Thon voll kleiner Gypskrystalle besteht und durch
seine Festigkeit das Terrassiren der Winde des Loches begiinstigt. Eine
concentrirte Sole sammelt sich-in der Tiefe, wird in Eimern von Stufe zu
Stufe bis hinauf gebracht und dann durch Canile auf ebene, mit Schlamm
umrahmte Quadrate geleitet, wo sie an der Sonne verdunstet. Jedes Jahr wird
das Loch an einer anderen Stelle gegraben; die tiefsten befinden sich im
Ostlichen Theile des Beckens, wo die Sole erst 40 Fuss unter der Oberfliche
erreicht wird. Einen Schacht anzulegen oder den Boden durch Bohrldcher bis
in grosse Tiefen zu untersuchen, hat man nie versucht und doch scheinen
die Aussichten, eine Steinsalzmasse zu finden, dusserst giinstig zu sein, Jede
Corporation produciert jihrlich zwischen 20 und 80 ming 3 300 Pikul Salz.
Nimmt man 50 ming als Durchschnitt an, so betrigt die jahrliche Pro-
duction 7500 ming oder 2,250.000 Pikul d. h. 3mal soviel als in Stass-
furth oder Wieliczka, Die Salzwerke von Kiai-tshau versorgen Shansi,
das nordliche Shensi und die grosseren Theil von Kausu uad Honan.

Redigirt von Dr. A. E. Vogl.
Druck von Heinr. Mercy in Prag, — Verlag des Vereines ,Lotos“.
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