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Die Gewinnung und Verwendung
von Natureis

Geografische Aspekte eines beinahe vergessenen
Kapitels der Wirtschaftsgeschichte —
Salzburg als Beispiel

Von Guido Miller

Zur Einfiihrung

Seit einigen Tagen hat sich endlich die Witterung vollkommen gedn-
dert und ist eine winterliche geworden. .Bis jetzt war sie so milde, daf8
man nicht in den Alpen, sondern in Italien zu leben glaubte, da Blu-
men im Freien bliihten und Bdume Knospen trieben. Die Freunde des
Eis-Sports, noch mehr aber Brduer, Wirthe, Metzger, Zuckerbdcker,
Apotheker etc. befiirchteten bereits, daf sie in diesem Winter kein Eis
erhalten wiirden, was wohl fiir dieselben und das Publikum eine Cala-
mitdt gewesen wdre. Diese Besorgnif} ist nun seit ein paar Tagen ge-
schwunden, da eine andauernde Winterkdlte eingetreten ist, und sich
bereits auf Seen und Teichen eine feste Eiskruste bildetl. Diese Zei-
tungsmeldung macht deutlich, daB3 Natureis in der zweiten Halfte des
19. Jahrhunderts zumindest in Stddten fiir das Leben und die Wirt-
schaft bedeutungsvoll war.

Der Eisenbahnanschlufl verhalf Natureis aus Salzburg wihrend ei-
niger Jahrzehnte zu einer mitunter recht bemerkenswerten Rolle als
gewichtige Exportware. Die Freude iiber dieses fiir Salzburg neue
Handelsgut sollte nicht ungetriibt bleiben, orientierte sich doch die
Nachfrage in erster Linie an den Launen der Witterung und nicht am
jeweiligen Angebot. Aber bereits zu dieser Zeit zeichnete sich ab, daf3
technologischer Fortschritt, Wirtschaftswachstum und sich dnderndes
Konsumverhalten aus der groflen Zeit der Natureiswirtschaft bald ei-
ne Episode der Wirtschaftsgeschichte machen wiirden.

Das dndert aber nichts an der Tatsache, dafl unter bestimmten geo-
grafischen und 6konomischen Bedingungen ein Fortleben der Natur-
eiswirtschaft in Salzburg noch iiber die Mitte des 20. Jahrhunderts
hinaus nachweisbar ist.

In diesem Beitrag sollen hauptsichlich folgende Fragen behandelt
werden: Wer brauchte Eis und wofir wurde es benétigt, woher konnte
es beschafft werden, wie wurden Gewinnung, Transport und Handel
organisiert und abgewickelt, wie wurde Eis aufbewahrt und konser-
viert, und schlielich die Frage, warum und wie die Natureiswirt-
schaft abgelost wurde.
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Ein Blick auch iiber die Grenzen Salzburgs und Europas hinaug
macht uns bekannt mit einer schon jahrhundertealten Tradition und
Praxis der Kiihlung mit Eis in den warmen und heiflen Regionen der
Erde. In China, Indien, im Vorderen Orient und im stidlichen Europa
waren viele Menschen in der oft sehr aufwendigen Beschaffung, mit
dem Transport und mit der Lagerung von Eis titig. Der »Konsumc«
hingegen blieb bis ins 19. Jahrhundert fast iiberall Angehérigen der
Herrscherhiuser, der Aristokratie, vorbehalten. Es diirfte daher an-
gebracht sein, bis ins 18. Jahrhundert in der Eiswirtschaft ein Luxus-
geschift zu sehen2?. Hier ndher darauf einzugehen, wiirde den fiir
diese Arbeit gesteckten Rahmen sprengen. Es sei aber wenigstens ein
Beispiel herausgegriffen und im iibrigen auf neuere Literatur3 verwie-
sen: Hunderte, ja Tausende unglasierte, mit Wasser gefiillte Ton-
schilchen wurden von vielen Hinden im Winter in Indien, Agypten
und Mittelamerika in die kiihle, trockene Nachtluft gestellt. Nach er-
folgter Eisbildung diente dieser dann in Gruben gesammelte und
sorgfiltig abgedeckte Vorrat als Kiithlmittel fiir unterschiedliche Auf-
gaben. Daneben wurden spatestens seit dem 17. Jahrhundert auch
mit Salpeter hergestellte »Kéltemischungen« eingesetzt, um beispiels-
weise kalte Desserts zu bereiten4.

Noch ehe in Salzburg die Eiskithlung Gegenstand offentlichen In-
teresses wurde, gab es bereits einen namentlich von Nordamerika aus
organisierten umfangreichen und eintriaglichen Fernhandel mit Eis.
Dazu enthilt 1894 ein grofles Konversationslexikon5 folgende, auch
von der jiingeren Literatur iibernommenen Angaben: Der Eishandel
entwickelte sich am grofiartigsten in Boston und New York, 1799 ging
die erste Schiffsladung Eis von New York nach Charleston; Tudor in
Boston sandte 1805 ein mit Eis beladenes Schiff nach Martinique und
begann seit 1833, auch nach Ostindien auszufiihren. In der Folge fiihr-
te man Eis nach den Siidstaaten der Union, nach Mexiko, Westindien,
Mittelamerika, Siidamerika, Ostindien, Ceylon, China, Japan und Au-
stralien, nach dem Guineabusen und der Kapstadt, selbst nach Sizi-
lien und Agypten aus. In neuester Zeit hat der Handel mit Roheis eine
bedeutende Einschrankung erfahren, seitdem die Eis- und Kaltlufi-
maschinen befriedigend arbeiten.

Eine Perfektionierung der Gewinnungs-, Transport- und Lagertech-
nik fiir das vergingliche Gut Eis war die Voraussetzung fiir das
Funktionieren des Eishandels, in dem um 1860 in den Vereinigten
Staaten etwa 10.000 Personen beschiftigt waren®. Mit geringerer
Reichweite operierte ein europidischer Fernhandel: Norwegen war
sein Hauptursprungsgebiet und London seine wichtigste Schaltstelle.
Weitere Gewinnungsstéitten des Eises lagen im nordostlichen Mittel-
europa, in den Alpen und in anderen Gebirgsrdumen. Zielgebiete wa-
ren industrialisierte Lander mit ihren rasch wachsenden Stadten. Es
lag weniger an der Frage der Verfiigbarkeit des Rohstoffs in gleich-
bleibender Quantitit und Qualitit, dal das Salzburger Land fiir den
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Eisbezug groflerer Stddte erst verhiltnismiBig spidt herangezogen
wurde; hinderlich war vor allem die fehlende Transportmoglichkeit.
Schon bald nach Inbetriebnahme der Westbahn (1860) brachte die
»Salzburger Zeitung« eine Meldung, da Eis aus dem Wallersee nach
Wien geschickt werde. Der Bericht schliet mit dem Satz: Wer hat vor
dem Entstehen der Eisenbahn auf einen solchen Handelsartikel je ge-
dacht?” Im nidchsten Bericht heifit es, da3 von Seekirchen aus bis
22. Februar 1863 50.000 Zentner Eis nach Wien-Westbahnhof abge-
gangen seien und bei Fortbestand des Winterwetters mit der Gewin-
nung weiterer 60.000 bis 100.000 Zentner Eis gerechnet werde8. Zwei
Wochen spiter meldet diese Zeitung: Es ist schon hier und in anderen
Blittern darauf hingewiesen worden, dafi heuer in Salzburg ein ganz
neuer Handelsartikel entstanden ist: Eis, von welchem riesige Quanti-
titen hauptsdchlich mittelst Eisenbahn nach Wien verschafft wurden.
Allein am 5. Mirz 1863, so heilit es weiter, seien von Seekirchen 9000
Zentner nach Wien abgegangen®. Neben der winterlichen Eisdecke
der Seen, Teiche, Kanile, Bidche und Fliisse galt das Interesse des
Eishandels auch den Gletschern. Als im milden Winter 1872/73 in der
»Salzburger Zeitung« iiber die Eisnot geklagt und berichtet wurde,
daf} in Tirol vom Pflerscher Gletscher mit Dynamit Eis abgesprengt
werde, fiigte man an diese Meldung den bezeichnenden Satz: Schade,
daf} die Giselabahnl® noch nicht fertig ist, um unsere Gletscher aus-
beuten zu kénnenll,

Nach diesen ersten Hinweisen auf Herkunft, Transport, Lagerung
und Verwendung des Eises sei zunéchst auf die Bedarfsfrage naher
eingegangen.

Wer benotigte Eis und
wofiir wurde es verwendet?

Eingeleitet sei mit einem unter »Technische Verwendung des Ei-
ses« aufscheinenden Text in Meyers Konversations-Lexikon von 1894:
Eis findet mannigfache Verwendung in der Technik, besonders in der
Bierbrauerei, Mdlzerei und Brennerei, bei der Darstellung von Marga-
rine, Stearin, Paraffin, Schokolade, Glaubersalz, in Sennereien und
Milchwirtschaften, in Konditoreien zur Darstellung von Gefrornem,
zum Kiihlen von Getranken, zu Kdiltemischungen, im Haushalt, in
Gasthdusern, zur Konservierung von Fleisch und Fleischwaren beim
Transport, in Schlachthdusern und Verkaufslokalen, . .. Auch auf die
Verwendung von Eis in der Medizin, insbesondere in der Chirurgie,
wird verwiesenl2.

Im Land Salzburg, wo auch auBlerhalb der Hauptstadt die stadti-
sche Lebensart durch das Fremdenpublikum, seien es Touristen,
Sommerfrischler oder Badegiste, Einzug hielt, nahm der Eisbedarf
namentlich der Hoteliers, Restaurateure, Gastwirte und Cafetiers
rasch zu.
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Dem Ausmal} nach der wichtigste Kiihlbedarf bestand hier fiir da
Brauereiwesen und die Bierkiihlung. Wenn eine vorldufig eher fliich
tige Durchsicht der bis an den Beginn des 19. Jahrhunderts heraufrei:
chenden Hofkammerakten der Braudmter Kaltenhausen, Teisendorf
Lofer und Henndorf!3 keine konkreten Hinweise auf Eisverwendlm’
und Eiskeller zeitigte, so liegt die Vermutung nahe, daf} der Gebrauc}g1
des Eises erst spiter aufgekommen sein diirfte. Bei einem Blick iber
die Grenzen scheint sich diese Annahme zu bestatigen. Folgen wir da-
zu Karl Michel, einem mit dem Braufach insgesamt und dessen Ept.
wicklung in Bayern bestens vertrauten Gewidhrsmann. Er schreibt
1899: Der Werth des Eises hat einen nie geahnten Hohepunkt erreich;
Wdahrend das Eis Anfangs der 1830er Jahre nur von ganz heryor.
ragenden Brauereien als Kiihlmittel der Sommerkeller-Bierlagerrdume
diente, machten von diesem vortheilhaften Kiihlmittel die Besitzer kle;.
ner und mittlerer Brauereien erst Anfangs der 50er Jahre einen Ge.
brauch. Brauereien, welche durch ortlich giinstige Terrainverhdltnisge
sich sogenannte natiirlich-kalte Lagerkellerrdume verschaffen konn.-
ten, . . . dachten iiberhaupt nicht daran, Eis zum Zwecke der Kiihlung
von Kellerréumen anzuwenden und event. das Eis im Vorrath aufzu-
speichern, um es dadurch in der warmeren Jahreszeit zum Kiihlen der
Wiirze und Niederhalten der Temperatur wahrend der Gdhrung beniit-
zen zu konnen. Erst in den 60er Jahren mit Aufhebung des Regulativs
von 1871, nach welchem in Bayern nur vom 1. Oktober bis zum 1. Ap-
ril Bier bereitet werden durfte, lenkten die Brauereien dem Eise eine
besondere Aufmerksamkeit zu. Auch jene Brauer, welche im Besitz von
solchen Kellern waren, welche iiber die Sommermonate ohne Eisein-
lagerung bei geniigend niederer Temperatur gehalten werden konnten,
kamen auf den Gedanken, zundchst einige Abtheilungen ihrer Keller-
rdume mit Eis zu fiillen, welches dann im Bediirfnissfall zum Kiihlen
der Wiirze und des Bieres diente. Am friihesten scheint indess die An-
wendung des Eises in den Wiener Brauereien stattgefunden zu haben.
Der Untergrund in dem Wiener Terrain ist von Natur aus zur Erbau-
ung von Lagerbierkellern, welche ohne Eisbenutzung entsprechend nie-
dere Temperatur zu halten geeignet sind, nicht geeignet, sodass man
mit der Einfiihrung von Sommerbier gezwungen war, die Kiihlung der
Rdaume durch Eis zu bethdtigenl4.

DaB Eiskeller vor dem 19. Jahrhundert in Salzburg génzlich gefehit
hitten, kann freilich davon nicht abgeleitet werden. Lassen doch die
eingangs vermittelten Informationenl5 erwarten, daB man sich zu-
mindest in der fiirstbischéflichen Hofkiiche des Natureises bediente
und sich auf dessen Lagerung fiir den sommerlichen Gebrauch ver-
stand. Das italienische Vorbild hatte wohl auch in dieser Hinsicht sei-
ne Wirkung getan. Da sich der Verfasser die Darstellung der Ent-
wicklung seit der Mitte des 19. Jahrhunderts zur Aufgabe gemacht
hat, bleibt dieser »Sonderfall« hier weitgehend unberiicksichtigt. Die-



ses zweifellos dlteste Kapitel der Natureiswirtschaft Salzburgs wire
wohl noch von anderer Hand zu schreiben.

In einem kleinen Exkurs seien nur einige Notizen dazu gemacht.
Die hier gebrachten Hinweise mogen belegen, dafl sich der Wegfall
der Hofhaltung in einem deutlich geringeren Eisbedarf niederschlug.
Der fiir seine Sparsamkeit bekannte letzte Fiirsterzbischof Hierony-
mus Colloredo beauftragte Ende des 18. Jahrhunderts die Hofkam-
mer, durch den Maurermeister Johann Georg Laschenzky priifen zu
lassen, wo in der Stadt — unter Zugrundelegung des halben damaligen
Bedarfs — ein guter Eiskeller errichtet werden kénnte. Wir erfahren
aus dieser Quellel® auch, daBl bis dahin jedes Jahr 350 zweispdnnige
Fuhren Eis (die Fuhr zu % Kubikklafter, was etwa 1% Kubikmetern
entspricht) in die Eiskeller der Residenz geliefert wurden. Vielleicht
hatten fiir diese Suche die durch einen Eiskeller des Hofs verursach-
ten Gebdudeschidden eine Rolle gespielt!?, vielleicht war eine bessere
Wirkung eines neuen Kellers das Leitmotiv. Nach der Sikularisie-
rung wurde unter Kurfiirst Ferdinand der Keller im Virgilianischen
Kollegium (heutiges Rupertinum) fir den Hof gepachtet und zu einem
Eiskeller ausgestaltet. Mangels einer landesfiirstlichen Hofkiiche
wurde 1806 unter folgendem Hinweis auf den weiteren Pacht dieses
Kellers verzichtet: Da in der Residenz 8 [sic !] Eifkeller sich befinden,
wo mehrere 100 4spdnnige Fuhren Eif3 untergebracht werden kénnen,
so ist der fragliche Keller villig entbehrlich, u. der Zins von 45 fl. kann
der Caf3e ersparrt werden!8. 1807 wird dann statt der frither drei nur
mehr ein Eiskeller in der Residenz gefiillt. Im Gutachten zu dem am
3. Janner 1807 vom Wildbrethéandler Joseph Sattlegger gestellten An-
suchen um Uberlassung eines dieser Keller wird kein Grund zu einer
Einwendung gesehen. Fiir den bisher leeren Keller sei kein Nachteil
zu erwarten, und das Eis im benachbarten Keller konnte dadurch im
Sommer sogar um 6 bis 8 Wochen lédnger halten?!,

Kehren wir wieder zum Brauwesen zuriick. Als der Einsatz des Ei-
ses noch unbekannt war, galten fir dieses Gewerbe — die Ausfiithrun-
gen von Karl Michel haben es gezeigt — mit Riicksicht auf die Lage-
rung und den Ausschank des Biers eigene Standortiiberlegungen.
Man machte sich Geldnde- und Untergrundbeschaffenheit in geeigne-
ter Form zunutze, legte Keller an schattigen Béschungen, am Fuf} von
Terrassen an. Man suchte also gewissermafBen die Kilte auf. Die
nordschauenden FufBlpartien der inselartig aufragenden Berge beider-
seits der Salzach boten in der Stadt Salzburg dafiir recht giinstige
Voraussetzungen. Die ehemaligen Sommerwirtschaften am Fuf3 des
Monchsbergs gegen Miilln zu und am Abfall des Kapuzinerbergs ent-
lang der AusfallstraBe nach Linz sind dafiir die wichtigsten Beispiele.
Nordseitig in den Wartstein und den SchloBberg getriebene Keller
weist Mattsee auf. Salzburg liefert aber auch Beispiele dafiir, daf3
unter Ausnutzung des »Windréhrenphidnomens« teilweise schon vor
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einem halben Jahrtausend kalte Keller angelegt werden konntep di
den Vorteil der stidndigen Frischlufterneuerung hatten. In Foris@,t?
zung der von Eduard Richter und Eberhard Fugger in Salzburger Ejs.
hohlen gemachten Beobachtungen erkannte Martin Hell die Wirk.
samkeit dieses dynamischen Prinzips in Lagerkellern an folgenden
Orten: in Lueg am Abersee bei der ehemaligen Brauerei20, ebeng, in
Grodig bei einer fritheren Brauerei?! und beim Stieglkeller am Ab-
hang des Festungsbergs?2. Am ausgedehntesten konnte das Windrsh-
renphénomen im Raum Kaltenhausen nachgewiesen werden. Martin
Hell bezeichnet den Abhang unter den Barmsteinen als das grofite
bekannte Windréhrenfeld der Ostalpen. Nach seinen Angaben waren
hier Mitte der dreifliger Jahre noch rund 30 solche Keller in Ge-
brauch23. Kennzeichnend ist in allen Fillen, daB sich an den bergsei-
tigen Winden der Keller offene fensterartige Schlitze befinden. Thnen
entstromt im Sommer kalte Luft, die durch die Hohlrdume des dar-
iiberliegenden Blockhangs oder durch Felskliifte absinkt. DaB man
sich zur ldngeren Haltbarkeit und Lagerung von Milch, Kése und an-
deren Nahrungsmitteln auf vielen Almen kalter Quellen und natiirli-
cher Hohlen bediente, sei hier lediglich ergédnzend erwahnt?24,

Aber selbst diese bewdhrten Naturkeller entsprachen offenbar den
neuen Mafstédben des technischen Zeitalters nicht mehr voll. Bei wei-
terer Verwendung lagerte man dort, um die Kiithlwirkung zu verbes-
sern, zusétzlich Eis ein. Entsprechend der allgemeinen Entwicklung
blieben viele kleine Brauereien und damit auch ihre Keller auf der
Strecke, als man unter Zugrundelegung neuer Standortprinzipien
Grof3brauereien erbaute, in die Kiithlrdume integriert wurden. In den
Zeiten der Natureiswirtschaft bestand fiir die Brauereien in der Regel
ein Eisbedarf in dreifacher Hinsicht: in der Produktion zur Sicher-
stellung der nétigen »ProzeBlkilte«, bei der Lagerung zur lingeren
Haltbarkeit und fiir die Kunden, gewissermaflen als »Zubehor« zum
Bier. Allein im Produktionsprozefl rechnete man vor hundert Jahren
mit einem Eisbedarf von etwa 100 kg je Hektoliter gebrauten Biers?5.

Abgesehen von den groflen Eismengen, die das Brauwesen bend-
tigte, trugen eine Reihe weiterer Entwicklungen dazu bei, dafl im
19. Jahrhundert ein rasch steigender Eisbedarf eintrat. Vornehmlich
ist dabei das Augenmerk auf das stddtische Konsumverhalten zu rich-
ten. In den Stiddten hatten bisher Bauern den téglichen oder zumin-
dest kurzfristigen Bedarf in der Morgenkiihle auf den Markt ge-
bracht, hatten Metzger namentlich im Sommer oft nur fiir einen Ta-
gesvorrat geschlachtet, waren Gefliigel und Fische lebend angeboten
worden. Nahrungsmitteln war durch Réuchern, Pékeln, Einsalzen,
Trocknen und Einmachen eine ldngere Haltbarkeit verliechen wor-
den26. Mehr und mehr wurden nun neue Bediirfnisse geweckt oder
durch geinderte Rahmenbedingungen verursacht; ein urspriinglich
gehobener Bedarf entwickelte sich zu einem allgemeinen. Vermehrt
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pegannen damit Unternehmer und Zwischenhandler vom Riickgang
der Eigenversorgung und den neuen Trends zu profitieren. Eine der
Folgen war, daB fiir Lagerung und Transport grole Mengen Eis be-
potigt wurden. Die Vereinigten Staaten, die als Vorreiter dieser
Entwicklungen gelten, hatten 1880 einen Jahresverbrauch von etwa
5 Mio. Tonnen Natureis, er steigerte sich bis 1900 auf 25 Mio. Ton-
nen!2” Auch in européischen Stiddten erreichte der Eisbedarf um die
Jahrhundertwende Rekordwerte, so wurde er z. B. fiir Gro3berlin auf
jahrlich 15 bis 20 Mio. Zentner geschétzt?8. In einem Bericht von 1896
wird die Feststellung getroffen, daBl es sich in Berlin noch fast aus-
schlieBlich um Natureis handle, da Kunsteis fiir gewohnlich noch zu
teuer sei29.

Woher konnte Eis beschafft werden?

Das Naturgut Eis stand, solange der Bedarf gering und nur lokaler
Natur war, zunéchst kostenlos zur Verfiigung. Erst die umfangreiche
und gewerbsmaflige Nutzung verlieh diesem bisher wertlosen Be-
standteil der Natur einen Geldwert. Der Eigentiimer des Gewdissers
war bestrebt, sich durch Vergabe oder Verpachtung der Eisnutzung
eine Einnahme zu sichern. Anderseits waren Brauereien, denen kein
Eis zur Verfigung stand, bestrebt, durch Aufstau und/oder Aushub
Eisteiche anzulegen. Die im Eis von Teichen oft enthaltenen pflanz-
lichen Einschliissse und Verunreinigungen miogen zwar im Fall der
ausschlieBlichen Selbstversorgung den Gebrauchswert nicht entschei-
dend geschmilert haben, aber als Ware, die auch fiir Kundschaften
bestimmt war, galt solches Eis doch als minderwertig. In seinem am
31. Oktober 1913 an den Landesausschuf} gerichteten Ansuchen um
Bewilligung zur Errichtung eines Wegs an das Wallerseeufer spricht
dies der Brauereibesitzer und Gastwirt Michael Zauner sehr deutlich
an3’, In Eisangeboten kommt der Qualitidtsaspekt oft zum Ausdruck,
etwa wenn von vollkommen reinem, kristallklarem Eis die Rede ist.

DaB ein Eisnutzer oder -hindler einen See kiuflich erwarb, ist dem
Verfasser aus dem Salzburger Raum nicht bekannt; derartige Fille
sind aber andernorts nachweisbar. So kaufte ein Londoner Unterneh-
men in Norwegen nicht allein einen See, sondern auch seine Umge-
bung, um die einwandfreie Qualitit seines Handelsguts sicherzu-
stellen3l.

Welchen Regelungen in Salzburg der Eisbezug unterworfen war,
sollen einige Beispiele illustrieren. Fiir die Gemeinde Zell am See er-
wies es sich als giinstig, daB sie im Jahr 1860 Eigentiimer des Sees
geworden war. Verbucht werden konnten ziemlich regelmiBig Eis-
gebiihren von lokalen und regionalen Kunden, gelegentlich gab es gré-
Bere Einnahmen von auswirtigen Abnehmern. Als am 30. November
1874 das Land Salzburg die Trumer Seen erworben hatte, durften die
Gewerbetreibenden in Berndorf, Mattsee, Obertrum und Seeham wie
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bisher ihren Eisbedarf dort decken. Die dann ab dem Winter 1881/82
vorgesehene Einhebung von Gebiihren stie auf Widerstand, die An-
rainer beriefen sich auf ein ersessenes Recht. Der Rechtsstreit zwi-
schen dem Land Salzburg und dem Brauer Josef Sigl endete schlief}-
lich mit einem Vergleich32. Der Leopoldskroner Weiher in Salzburg
wurde vom Eigentiimer Ernst Graf Firmian im Jahr 1841 ausdriick-
lich mit Einschlu8 der Eisnutzung an das k. k. Infanterieregiment
Nr. 59 verpachtet, das dort eine Schwimmschule betrieb. Bei dem Eis-
verkaufe hatte die Verwaltung der Schwimmschule anfangs grofie
Schuwierigkeiten zu iiberwinden. Einestheils wurde damals tiberhaupt
noch sehr wenig Eis benothigt, anderntheils waren die Bewohner Salz-
burgs bis jetzt gewohnt, soviel Eis zu holen, als sie brauchten und zwar
umsonst, nur mufte jeder Abnehmer das Eis auf seine Kosten schnei-
den und verladen lassen, sowie fiir je zehn Fuhren Eis eine Fuhr
Schotter zur Erhaltung des Weges um das Schlof3 Leopoldskron bei-
stellen33. In der Sitzung des Salzburger Gemeinderats am 19. Novem-
ber 1866 wurde das Gesuch des August Hocker (Gastwirt Zur gol-
denen Krone) um Erlaubnis der Eisgewinnung in der stddtischen
Brunnréhrenlacke in Schallmoos behandelt. Auf die Zusage hin, zu
Heilzwecken erforderliches Eis fiir arme Kranke abzugeben, erhielt er
die Bewilligung34.

Uberregionaler Eisbedarf war dann gegeben, wenn in milden Win-
tern im ostosterreichischen und bayerischen Raum die Eisbildung zu
gering war oder ganz unterblieb. Auf welche Eisvorkommen in Salz-
burg wurde dabei zuriickgegriffen? Aus den 1860er Jahren ist uns be-
reits der Wallersee bekannt, von dem aus Eis mit der Bahn in den
Wiener Raum verfrachtet wurde. Auf diesem relativ seichten See bil-
det sich in der Regel eine ldnger anhaltende Eisdecke35. Hingegen
kommen die groflen Seen des Salzkammerguts fiir eine Eisernte nicht
in Betracht. Recht giinstige Voraussetzungen fiir eine stabile Eis-
decke bestehen beim Zeller See im Pinzgau. Nur hochst selten sind
hier Jahre mit unzureichender oder gar fehlender Eisbildung. Fiir die-
sen See war der andernorts milde Winter 1883/84 der absolute Hohe-
punkt des Eisgeschifts. Dafl sich dhnliche Spitzennachfragen nicht
mehr wiederholten, ist auch Vorsorgemafilnahmen der Bedarfstriger
zuzuschreiben: Letztlich fiihrte der fiir die Natureisernte so katastro-
phale Winter 1883/84 zu der Erkenntnis, sich anderer Kiihlmethoden
bedienen zu miissen als der bislang tiblichen Eiskiihlung38. Zu einer
wichtigen Ergidnzung fiir das aus dem Zeller Sees gewonnene Eis
wurde das des Grieflensees (er ist inzwischen fast verlandet) in 960 m
Hoéhe zwischen Leogang und Hochfilzen und ein ehemals gréfleres
Firnvorkommen - gendhrt von Lawinen - in gut 1200 m Seehdhe un-
ter dem 2634 m hohen Birnhorn in den Leoganger Steinbergen3?. Auf
beides wird noch zuriickzukommen sein. In der Zeit der Natureiswirt-
schaft beriihrte auch den Wolfgangsee und den Krottensee eine Bahn-
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linie, ndmlich die Salzkammergut-Lokalbahn. Wiahrend das westliche
Becken des Wolfgangsees nur hochst selten zufriert und auch das ost-
liche Seebecken kein sehr zuverldssiger Gewinnungsort fiir Eis war,
sind beim kleinen Krottensee die natiirlichen Voraussetzungen giin-
stig. Dem Verfasser ist allerdings nur eine einzige Notiz bekannt, aus
der ein Bahntransport von Eis hervorgeht: Bis Ende Februar [1899]
wurden vom Grottensee bei St. Gilgen durch die Salzkammergut-
Lokalbahn 306 Waggons befordert. In die nédchste Umgebung wurden
auferdem téglich 10-12 zweispinnige Eisfuhren in letzterer Zeit ver-
frachtet3s.

Dem lokalen Eisbedarf dienten auBler den genannten Seen noch
eine Reihe weiterer, teils natiirlicher, teils kiinstlicher Gewaisser.
Nicht alle kénnen hier Erwdhnung finden. Als Beispiele seien die Tru-
mer Seen, der Teich von Altentann bei Henndorf39, die ehemaligen
Teiche in Guggenthal, im Raum der Stadt Salzburg der Leopoldskro-
ner Teich49, der ehemalige Teich beim fritheren Ganslhof in Schall-
moos4l, die Ziegelteiche im Raum Sam42, die ehemaligen Eisteiche na-
he der Stieglbrauerei und der Augustinerbrauerei, der SchloBteich
von Anif43, der Eglsee bei Golling44, der Goldegger See, der Stadt-
graben und ein fritherer Teich in Radstadt45, ein ehemaliger Teich in
St. Martin am Tennengebirge6é, Teiche im Raum Saalfelden und der
ehemalige Eisteich beim Schweizerwirt in Lofer4? genannt.

Der Sommerfrischeort St. Gilgen am Wolfgangsee erweist sich fiir
unsere Frage deshalb als lehrreich, weil einerseits ein Eisbedarf der
Wirte vorhanden war, aber anderseits der See als Bezugsquelle nicht
in Betracht kam. Hier bediente man sich deshalb sogenannter Eis-
geriiste48. Uber diesen etagenformig aufgebauten Holzgeriisten ver-
sprithte man aus zweckmiBig angeordneten Brausen an kalten Win-
tertagen Wasser. Dabei bildeten sich Eiszapfen und ganze Eisvor-
hange. Die »Ernte« von den Eisgeriisten wurde sodann in den nahen
Eiskellern und Eishdusern eingelagert. Dieses Eis hatte hinsichtlich
der Reinheit eine hohe Qualitit, die unregelméaBige Form und Luft-
einschliisse stellten aber hinsichtlich Lagerung und Haltbarkeit ge-
wisse Nachteile dar. Laut brieflicher Mitteilung von Herrn Prof. Dr.
Leopold Ziller (27. Juni 1994) hatten in St. Gilgen der Gasthof Kend-
ler, der Gasthof Zur Post und das Gasthaus Fiirberg solche Eisge-
riste. Ein von ihm zur Verfiigung gestelltes Foto zeigt eines dieser
Eisgeriiste (siehe Abb. 1). Laut Mitteilung von Herrn Josef Sigl sen. in
Obertrum hatte auch seine Brauerei einen Eisapparat; auflerdem er-
innert er sich an einen solchen Apparat, der bis vor etwa 20 Jahren
beim Botenwirt in Bad Hofgastein stand4S.
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Abb.1 Eisgeriist in St. Gilgen (27. Februar 1944;
Foto aus dem Nachlall Marie Morawek).

Gewinnung, Transport und Handel des Eises

Wenn in Anbetracht des Winterverlaufs Sorge bestand, die Eiskel-
ler zu fiillen, dann konnte eine nicht einmal 10 cm dicke Kerneis-
schicht geniigen, um an die Eisgewinnung zu schreiten. Andernfalls
wartete man eher zu, bis die Eisdicke auf 15 bis 25 ¢cm anwuchs.
Wenn viel Eis zur Verfiigung stand, konnte die Fiillung eines Eiskel-
lers innerhalb weniger Tage vorgenommen werden, wenn aber mehr-
mals die Neubildung des Eises abgewartet werden mufite, dann ver-
teilten sich die Arbeitseinsdtze iiber einen ldngeren Zeitraum. Fir
den ersteren Fall ist Goldegg ein gutes Beispiel. Hier wurden aus dem
Goldegger See die vier Eiskeller der Wirte in jeweils etwa einwochiger
Arbeit nacheinander gefiillt50.

Neben der Charakteristik des einzelnen Gewissers sind fiir die Eis-
bildung die Temperatur- und Windverhiltnisse relevant, eine wich-
tige Rolle kann aber auch das Auftreten von Schneefillen spielen.
Eine lockere Neuschneedecke auf noch diinner Eisschicht wird deren
Weiterwachsen auch dann unterbinden, wenn sich eine ldngere Frost-
periode anschlie3t. Je homogener der Eisaufbau ist, desto besser eig-
net sich das Eis fiir die Einlagerung. Wurden keine hohen Qualitéts-
anspriiche gestellt, dann geniigte es, ohne besondere Vorbereitung un-
regelméfBige Stiicke aus der Eisdecke herauszuschlagen. Als vorteil-
hafter erwies sich die Gewinnung ebener, rechteckiger Eisstiicke ein-
heitlicher GroB3e, denn mit ihnen gelang es, einen kompakten Eisstock
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Abb. 2 Eisschneiden auf dem Zeller See, 1930er Jahre (Foto aus dem
Bildarchiv der ONB, L 54.125).

aufzubauen. Eine gut geplante Eisernte konnte folgende Arbeits-
schritte umfassen: Zundchst wurde das Eis von einer allfdlligen
Schneedecke freigemacht. Mit Hilfe eines Hobels schuf man dann ei-
ne glatte Eisoberfliche. Mit einem sogenannten Anreifler, der etwa
2,5 cm tiefe Rinnen hinterlieB3, zog man die Linien eines regelméfligen
Rasterfeldes, beispielsweise mit einem Abstand von 60 cm x 90 cm.
Dann setzte man einen schlittenartigen Eispflug mit tief schneiden-
den Stahlbldttern ein, der die seichten Furchen gerade so weit ver-
tiefte, dafl die Einzelstiicke noch im Verband blieben. Mit einem Eis-
meiflel wurden nun Rechtecke, bestehend aus je etwa hundert Teil-
stiicken, von der Eisdecke abgetrennt und unter Zuhilfenahme von
Eishaken iiber die bereits eisfreien Fldchen ans Ufer geschleppt. Dort
besorgte man mit dreizinkigen Gabeln das Abtrennen der einzelnen
Stiicke. Uber eine Rampe erfolgte dann das Beladen der Fuhrwerke
oder der Eisenbahnwaggons. All diese Tétigkeiten wurden hdufig nur
von Hand erledigt, da und dort erleichterten Pferde die schwere Ar-
beit. Wenn im technisierten Grofbetrieb am Ufer aufgestellte Dampf-
maschinen zum Einsatz kamen, konnten mit deren Hilfe leistungsfa-
hige Kreissdgen angetrieben werden. Im Normalfall besorgten jedoch
einzelne Minner die Schneidarbeit mit speziellen Eissédgen (siehe
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Abb. 2). Stand der Aufbewahrungsraum fiir das Eis unmittelbar am
Ufer, so iiberliel man im technisierten Betrieb Paternosteraufziigen
oder Elevatoren die Zubringung. Uber Rutschen gelangten schlieflich
die Stiicke dorthin, wo geschickte Héinde den fachménnischen Aufbau
des Eisstockes besorgten5!.

In Salzburg diirfte die Eisernte zum weitaus iiberwiegenden Teil
reine Handarbeit gewesen sein. Fiir dieses stark von der Eisbildung
abhéngige Saisongeschéft sah man sich speziell im Stadtgebiet hin
und wieder genotigt, Eisarbeiter per Inserat anzuwerben (siehe Abb.
3). Von den dabei verwendeten Werkzeugen sind noch Einzelstiicke
erhalten, etwa in den Museen in Zell am See, Goldegg und Strobl oder
im Privatbesitz der Brauerei Sigl in Obertrum.

Fir den Transport in nicht weit entfernte Eishéduser und Eiskeller
dienten Karren, Fuhrwerke und Schlitten. Wie aus dem folgenden Be-
richt von Mitte Janner 1913 hervorgeht, konnte im Stadtbereich mit-
unter recht lebhafter Eisverkehr herrschen: Die kalte Witterung wird
Jetzt eifrigst zur Eisgewinnung beniitzt. Man sucht jetzt rasch die Eis-
keller zu fiillen, weshalb von fricth morgens bis spdt abends Eis gefah-
ren wird52. In spéaterer Zeit wurden da und dort auch Lastkraftwagen
eingesetzt. Keine Alternative zum Eisenbahntransport gab es iiber
weitere Landstrecken.

Die Beschaffung von Eis in grofleren Quantitidten und die Lieferung
iiber weite Distanzen waren in Nordamerika und auch in Europa Auf-
gabe von spezialisierten Handelsunternehmungen. Diese verfiigten
iiber eine eigene Lagerhaltung und setzten fiir den Seetransport spe-
zielle Schiffe ein. Aufschlufireiche Angaben iiber den Eismarkt Mittel-
europas am Ausgang des 19. Jahrhunderts hat Carl Michel zusam-
mengestellt: Beispielsweise trafen in Wien mit der Franz-Josefs-Bahn
und der Westbahn tédglich etwa 200 Waggon Eis ein, nach Wiener
Neustadt wurde Schnee-Eis mit der Bahn vom Schneeberg herunter-
gebracht?3. In Deutschland wurde der gewerbliche Eishandel erst im
zweiten Drittel des 19. Jahrhunderts bedeutsam54. Als eines der grof3-
ten Unternehmen beschiftigten die »Norddeutschen Eiswerke« (Ber-
lin) bis zu 1200 Arbeitskrafte55. Aus Salzburger Sicht sind die »Miin-
chener Eiswerke Ortlieb und Edenhofer« von Interesse. Thre grofien
Eishduser standen am Nymphenburger Kanal, den man zur Eisge-
winnung vom bayerischen Konig gepachtet hatte56. Die Minchener
Eiswerke waren in einzelnen Jahren wesentlich an der Eisgewinnung
aus dem Zeller See beteiligt und traten auch als Ausbeuter der Firn-
schneeansammlung unter dem Birnhorn und des Eises vom Grieflen-
see in Erscheinung. An diesem See hatte die Firma drei grofie Eis-
héuser, zwei weitere in Hochfilzen57.

Ein nennenswerter lokaler Eishandel — wohl vornehmlich bereits
mit Kunsteis — konnte nur in der Stadt Salzburg festgestellt werden.
Um die Jahrhundertwende enthielt der Amtskalender58 die Namen je
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eines Eishéndlers in Schallmoos und in Miilln. Ersterer hatte sich per
Inserat am 1. Mai 1894 als »Erstes Salzburger Eiswerk« (Geschifts-
leiter Johann Brandstoétter (auch Brandstitter), Schallmooser Haupt-
strafle 26) vorgestellt und mit diesem Datum auch eine tégliche Fahrt
des Eiswagens angekiindigt’®. Dazu kam dann 1904 die stadtische
Kiihlanlage im Haus Gstéttengasse 2 bzw. Griesgasse 37, die ab
1. September 1904 Eis in handlichen Blécken zu ca. 12,5 kg verkauf-
te60. Zu den gelegentlichen Eisangeboten z#hlt das von Josef Stainer,
k. k. Postmeister in Golling, Ende des Jahres 1885: 100 Waggon-La-
dungen 10 Zoll dickes reines Kerneis kénnten sofort geliefert werden®l.
Brauereien, Hotels oder Gasthofe boten offenbar dann Eis aus ihren
Lagerbestinden an, wenn sie im Spidtsommer oder Herbst noch reich-
lich iiber Vorrite verfiigten, so das Kasererbriu 1864 und das Hotel
Schiff 1866, 1869, 1871 und 187662,

Wie konnte Eis aufbewahrt und
eingesetzt werden?

Wahrscheinlich ist es vielen nur schwer verstindlich, wie im Win-
ter gewonnenes Eis in unseren Breiten bis in den Sommer oder
Herbst hinein ohne Einsatz moderner Technik konserviert werden
kann. Dennoch miissen die nétigen Vorkehrungen gar nicht so an-
spruchsvoll und teuer sein. Solange jedoch kein echter Bedarf nach
Eiskithlung iiber das ganze Sommerhalbjahr bestand, existierte auch
kein breitgestreutes Fach- und Erfahrungswissen iiber Bau und Ge-
brauch eines gut funktionierenden Eisspeichers.

Schnee und Eis des Winters, Firn des Friihjahrs und Gletschereis
des Sommers wurden in verschiedenen Regionen der Erde schon seit
langer Zeit in gut abgedeckten Gruben und sorgfiltig verschlossenen
Kellern gesammelt. Doch selbst gute Felsenkeller oder im trockenen,
festgewachsenen Kies eingetiefte Keller konnten in der Regel nur eine
ziemlich begrenzte Haltbarkeit des Eises gewihrleisten. Den ent-
scheidenden Fortschritt brachten die »amerikanischen Eiskeller/Eis-
hiuser«3, wie sie auch hierzulande ab den sechziger Jahren des
19. Jahrhunderts errichtet wurden. Vorldufer gab es in Italien und
Frankreich, sie wurden spiter auch in England gebaut und schlieB-
lich in Nordamerika perfektioniert4. Die Technik ihres Baus konnte
und kann man einer Reihe von Werken, die in der zweiten Hilfte des
19. Jahrhunderts erschienen sind, entnehmen$5. Nach ihrem Zweck
zu unterscheiden ist zwischen Eishdusern, die als Depots nur der La-
gerung des Kiihlmittels dienten, und solchen, deren Eisvorrat als Kal-
tereservoir fiir die im benachbarten Kithlraum aufbewahrten Lebens-
mittel und Getrinke diente. Eis-Vorratshiduser unterhielten vor allem
die Eishéndler und die Brauereien. Dabei ging das Bestreben dahin,
das Eis moglichst lange unter Verschluff zu halten und vor dem Ab-
schmelzen zu schiitzen, um dann wihrend des Sommerhalbjahrs die
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iiberdrtliche bzw. 6rtliche Nachfrage nach Eis decken zu kénnen. Eis-
héduser mit angeschlossenen Kiihlrdumen dienten als Lagerkeller der
Brauereien, Wirte, Metzger u. a. Die gemeinsame Lagerung von Eis
und Kiihlgut hatte sich sowohl aus hygienischen Griinden als auch
wegen des hohen Eisverbrauchs nicht bewihrt.

Mogen die Unterschiede in der Bauweise der Eishiduser auch be-
trachtlich gewesen sein, so muBten doch in allen Fillen gewisse
Grundsétze Beachtung finden. Die Oberfliche war vor allem bei klei-
neren Objekten zu minimieren, daraus resultierte eine kompakte Ge-
bédudeform. Uber dem Boden war eine Isolierung in Form einer star-
ken Strohschicht, von Tannen- oder Fichtenreisern, Kiefernnadeln,
Schilfrohr, Sdgespéinen oder Torf und als Triger des Eises ein massi-
ver Holzrost wichtig. Das Schmelzwasser mufte eine gute Abflulmog-
lichkeit haben. Die Winde waren als doppelte Rahmenkonstruktion
mit zweifacher Holzverschalung auszufiihren (z. T. kommt auch Mau-
erwerk vor). Die 25 bis 30 cm, manchmal auch bis zu 1 Meter breiten
Zwischenrdume waren mit schlecht wiarmeleitenden Materialien wie
Torfmull, Torf, Stroh, Moos, Laub, Sidgespinen, Sigemehl, Schlacke,
Kohlenasche, Kohlenstaub, eventuell auch Kork, aufzufiillen. Gedeckt
war das Eishaus entweder ebenfalls durch eine zweischalige Kon-
struktion mit zwischengelagertem Isoliermaterial oder andernfalls et-
wa mit einer dicken Stroh- oder Schilflage. Eine schattseitige Situ-
ierung oder der Schutz gegen Sonnenstrahlen durch eine Bepflanzung
war vorteilhaft. Die Offnung zum Fiillen und zur Entnahme sollte
sich, um Kaltluftverluste zu verringern, moglichst weit oben befinden.
War der Zugang ebenerdig, dann erwies sich ein Vorraum im Sinn ei-
ner Temperaturschleuse als zweckmiBig. Bei der Beschickung sollten
die Fugen zwischen den Eisblocken sorgfiltig mit Eis-Bruchmaterial
gefiillt werden. Zweckmifig war es auch, die am Rande entstehenden
Schmelzfugen mit Isoliermaterial (z. B. Sidgemehl) zu fiillen. Bei Be-
achtung dieser Grundsitze hielten sich die Schmelzverluste in engen
Grenzen.

Wie grof8 die Zahl der in Salzburg frither vorhandenen Eiskeller/
Eishéduser war, dariiber konnen vorldufig hochstens Spekulationen
angestellt werden. Im Zusammenhang mit Verkauf und Verpachtun-
gen von Hotels und Gasthéfen werden namentlich in den 70er und
80er Jahren des 19. Jahrhunderts immer wieder Eiskeller, gelegent-
lich ausdriicklich »amerikanische Eishiuser«, als Zubehor angefiihrt.

Gewissermaflen als »prominentester« Eiskeller Salzburgs — wenn-
gleich nicht als solcher bekannt — ist der seit 1891 auf dem Ménchs-
berg beim heutigen Café Winkler stehende Aussichtsturm anzuspre-
chen (siehe Abb. 4). Dem drei Seiten Text umfassenden Bauansuchen
von Carl Leitner, datiert mit 22. September 1890, liegt ein Plan von
Architekt Carl Demel zugrunde. Die erste Seite, die Aufschlufl iber
die Funktionen dieses Bauwerkes gibt, erscheint wert, hier als Faksi-
mile wiedergegeben zu werden (siehe Abb. 5)66. Anzumerken ist aber,



788

Abb. 4 Aussichtsturm auf dem Ménchsberg beim Café Winkler. Der oberste
Teil des zinnenbekronten Bauwerks war Wasserreservoir, der breitere Bau-
teil diente oben als Eiskeller und unten als Kiihlraum (29. November 1994;

Foto Guido Miiller).
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daf} unter Zugrundelegung des Prinzips der Stirn-Eiseinlagerung die
projektierte Bauhohe nicht so leicht zu rechtfertigen gewesen wére.

Als zweites Beispiel sei eine erst sehr spat, ndmlich 1925/26, neu-
gebaute Eiskelleranlage eines Hotels genannt. Im ehemaligen Hotel
Gaisbergspitze wurde damals anstelle eines alten, holzernen und bau-
falligen Eiskellers in massiver Bauweise ein 3,35 m X 4,10 m messen-
der Eisraum mit etwa 70 m3 Rauminhalt aufgefiihrt67.
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Zur Kiihlung in Gewerbe oder Haushalt gab es Schrinke, die ein ei-
genes Fach fiir die Aufnahme von Natur- oder Kunsteis hatten. Der
Eisvorrat mufite im Abstand mehrerer Tage ergéinzt werden. Die so-
genannten »tragbaren Eiskeller« (doppelwandige Behilter, gefiillt mit
Wolle, Baumwolle, Haar u. a.) als Vorldufer der heutigen Haushalts-
kiihlschrianke (Name »Eisschrank«!) wurden per Zeitungsinserat in
Salzburg ab etwa 1870 von verschiedenen Erzeugern und Héndlern
angeboten. 1873, auf der Wiener Weltausstellung, wurden sie ein-
drucksvoll prasentiert®. Da auch bei diesen nach demselben Prinzip
ein Eisfach zu fiillen war, blieb die Einsatzmoglichkeit im wesentli-
chen auf Stadte, wo ein geregelter Eisbezug moglich war, beschrénkt,
d. h. in Salzburg zunéchst wohl nur auf die Landeshauptstadt.

Ein Beispiel fiir einen noch kleineren mit Eis beschickten Kiihlbe-
hilter begegnet uns 1878 in einem Inserat der »Salzburger Zeitung«89,
wo ein Salzburger Konditor neben allen Arten von »Gefrorenem« auch
noch ein besonderes Service anbietet: Gefrornestrdager fiir 1, 2, 3, 4
Portionen, wo sich das Gefrorne 3—4 Stunden lang hdlt, werden gegen
Einsatz ausgeliehen. Fir das dazu erforderliche Eis ist nichts zu be-
zahlen.

Die Ablose der Natureiswirtschaft

Es mag paradox erscheinen, dafl in Salzburg die Zeit der Einfiih-
rung der Natureiswirtschaft — sieht man von einigen wenigen Vorléu-
fern ab — kiirzer war als die ihres Riickgangs und Ausklingens. Die
mit dem Natureiseinsatz zusammenhédngenden Innovationen diirften
nach 1860 binnen etwa zwei Jahrzehnten in Salzburg durchgeschla-
gen haben. Die Kunsteiserzeugung leitete die Ablése ein, doch es dau-
erte noch bis etwa Mitte der finfziger Jahre dieses Jahrhunderts, ehe
das Natureis als Kiihlmittel endgiiltig seine Schuldigkeit getan hatte.
Mit den folgenden Notizen soll ein Licht auf das lange Nebeneinander
von Natur- und Kunsteis geworfen werden: Die »Salzburger Zeitung«
berichtet 1872 iiber die neue Kunsteisfabrik in Ofen (Budapest). Sie
habe vom 5. Juni bis 16. September 1872 iiber 12.000 Zentner Eis ver-
fertigt und verkauft und erhalte téglich von iiber 200 Interessierten
einen Besuch?0. Der darauf folgende milde Winter 1872/73 mufite
trotz kiinstlicher Eiserzeugung Versorgungsprobleme bringen, und
die norwegischen und schweizerischen Gletscher werden sicher zur Ab-
hiilfe des Eismangels [in Deutschland] einen grofien Antheil beitragen
miissen, wahrscheinlich einen so groflen Antheil wie nie zuvor™. Die
»Osterreichische Woche« bringt im Februar 1935 einen Bericht iiber
die Eisentnahme aus Seen und fithrt aus, daf} in den Alpen Kunsteis
noch wenig in Gebrauch sei’2.

Ein Problem der Natureiswirtschaft lag darin, daB die stadtnahen
Gewisser zunehmend verschmutzten, wihrend auf der anderen Seite
die Hygienevorschriften zusehends verschirft wurden. Gerade in den
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Fillen, wo Speisen und Getrinke in direktem Kontakt mit dem Kiihl-
mittel Eis standen, war hochste Reinlichkeit eine Bedingung. Ein
Grund fir die lange Aufrechterhaltung der Natureiswirtschaft ist in
der enormen Steigerung des Kiihlbedarfs zu sehen. Die Kunsteis-
erzeugung allein konnte erst allméhlich sowohl quantitativ wie preis-
lich der Nachfrage gerecht werden. Bei den auf das Betriebsmittel
Kalte angewiesenen Unternehmern, wie etwa den Brauern, war an-
fangs wohl auch eine gewisse Skepsis gegeniiber neuen Technologien
verbreitet. Wer wollte schon seinen Biervorrat ganz einer Maschine
anvertrauen, ehe er von deren zuverlissiger Arbeitsweise voll iiber-
zeugt war’3. Doch der Trend ging eindeutig in Richtung Kunsteis, al-
lerdings mit einer ganz wesentlichen Einschrinkung: ... auch dieses
Eis erscheint minderwertig in dem Moment, als die trockene, trocknen-
de Kilte der Kiihlmaschinen Eis als Kiihlmittel iiberfliissig macht™.

Die moderne Kiihltechnik — zuerst mit Dampfkraft, dann mit Elek-
trizitdt ermoglicht — erforderte hohe Investitionen. Sowohl in der Zwi-
schenkriegszeit als auch wihrend des Zweiten Weltkriegs und noch
Jahre danach sahen sich viele Betriebe nicht in der Lage, diesen Um-
stieg zu verkraften. Erleichtert wurde er aber bald durch den Um-
stand, daBl Natureis, bisher dank niedriger Winterlohne ein billiges
Betriebsmittel, spitestens in den fiinfziger Jahren diesen Vorzug ein-
gebiifit hatte. Eishéduser, auch Eisteiche, boten obendrein nicht selten
den fiir Betriebserweiterungen notigen Platz. Als Produkt interessier-
te lingst nicht mehr das Eis, sondern nur die Kilte. Die »Kiihlkette«
als Errungenschaft unseres Jahrhunderts 148t Kilte in gewiinschter
Art und Weise an jedem beliebigen Ort herstellen?s.

Ergidnzende Ausfiithrungen anhand
von Einzelbeispielen

Um nicht den Blick auf den Gesamtzusammenhang unnétig zu er-
schweren, wurde es in den bisherigen Kapiteln vermieden, Einzelbei-
spiele ausfiihrlicher zur Sprache zu bringen. Anhand von konkreten
Fillen konnen aber oft interessante regionale Beziige hergestellt und
manche Details plastischer vor Augen gefiihrt werden.

Die Brauerei Kaltenhausen mit ihren Naturkellern war wohl der
erste Brauereibetrieb in Salzburg, der moderne Technik einsetzte. Am
9. Mai 1866 erfolgte der erste Spatenstich fiir einen neu zu erbauen-
den Lagerkeller fiir 16.000 Eimer Bier?. Als 1874 eine Fachexkursion
aus Weihenstephan diesen Betrieb besichtigte, war gerade die Auf-
stellung von Eisapparaten neuester Konstruktion im Gang”’. Unab-
hingig davon liel aber die Brauerei 1886 an der Salzach zwei grofie
Beton-Bassins mit 10.000 m2 Fliche zur Natureisgewinnung herstel-
len”8; ihnen folgte spiter noch ein dritter Eisteich. Das Eis diente
aber nicht fiir den eigenen Betrieb, sondern allein fiir den Bedarf der
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Kundschaften. Am 10. Dezember 1902 wurde im »Salzburger Volks-
blatt«79 die Anregung ausgesprochen, man moége mit Riicksicht auf die
Eisldufer und Eisschiitzen das Eisschneiden der Kundschaften auf
zwei der drei Teiche einschrénken. Zu derartigen Zugestéindnissen war
man auch immer wieder bereit. 1950 verschwanden dann die Eiswei-
her und machten dem Betriebsgeldnde der Firma Stefanitsch Platz80,

Die Stieglbrauerei; 1863 aus der Enge der Altstadt nach Maxglan-
Riedenburg iibersiedelt, legte nahe dem Almkanal 1890 und 1891
zwel Eisweiher an8l. Der jingere verhalf der Weihergasse zu ihrem
Namen. In der Absicht, an seinem Ufer einen »amerikanischen Eis-
keller« zu errichten, wurde 1898 dafiir ein Plan erstellt. Die Realisie-
rung verzogerte sich aber, so dafl dann nach einem 1904 eingereichten
Plan der stattliche Bau ausgefithrt und 1905 kollaudiert wurde. Bis
1938 blieb das 31,15 m lange und 11,50 m breite Gebidude mit seiner
aus Torfmull bestehenden Wand- und Dachfiillung von 60 bzw. 40 cm
Starke in Verwendung82. Leider wurde dieses wirtschaftshistorisch
wertvolle Baudenkmal im Marz 1992 abgebrochen83. Schon Jahre vor-
her waren die funktionslosen Eisweiher aufgelassen worden. Von In-
teresse mag noch sein, daf} jeweils zwischen Dezember und Juni eine
provisorische Eishiitte als Anbau stand (siehe Abb. 6). Zu dieser Rege-
lung kam es, da infolge der beengten Lage Straflengrund der (dama-
ligen) Gemeinde Maxglan mitverwendet wurde und man von dieser
Seite eine Dauerbewilligung vermeiden wollte. Zweck dieses Proviso-
riums war es, den Eisvorrat des Hauptkellers moglichst lange unter
Verschluf} halten zu kénnen. In den dreifliger Jahren gab es Anrainer-
beschwerden iiber den durch das Eisschaufeln und Aufladen schon ab
4 Uhr frih verursachten Larm. Die Stieglbrauerei stellte fest, daf
zumindest im abgelaufenen Hochsommer (1936) die Arbeiten erst um
%5 Uhr friith begonnen hatten. Einen spéiteren Beginn liefle auch der
steigende Eisverbrauch nicht zu84.

Die Brauerei Sigl in Obertrum hatte als Zentralbau ihrer Anlage ei-
nen groflen Eiskeller mit den Innenmafien 13 m x9 m im Grundrifl
und 11 m in der Hohe8. Auf zwei Seiten grenzten an ihn Lagerkeller.
Vom Typ her handelte es sich somit um die Form der Stirn-Eiseinla-
gerung. Hiufig war auch die Anordnung iibereinander, was als Ober-
Eiseinlagerung bezeichnet wurde. Seltener gab es die Mittel-Eisein-
lagerung. Isoliert war dieser Keller, der mit den Lagerrdumen durch
eine Luftzirkulation verbunden war, mit Kork. Sein Fassungsvermo-
gen wird mit 1000 Eisfuhren angegeben. Als in den zwanziger Jahren
der Betrieb auf kiinstliche Kiihlung umgeriistet wurde, blieb der Eis-
keller zum Zweck der Lieferung an Kundschaften fiir deren Eiskésten
noch bis 1956 in Funktion8. Das Eis kam in der Hauptsache aus den
Trumer Seen, zusitzlich stand — was in ungiinstigen Wintern wichtig
sein konnte — im Ort ein Teich zur Verfiigung8’, und es gab auch noch
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Abb. 6 Eisteich, Eiskeller und provisorische Eishiitte der Stieglbrauerei in

Maxglan-Riedenburg. Aufgrund der verkleinerten Wiedergabe sind die Maf}-

stabangaben nicht korrekt; Schiller-Str. = heutige Pillweinstrafle, Jahn-Str.
= heutige Otto-Pflanzl-Strafle (AStS, Bauprovisorien Neu Maxglan 1/7).

in der ndheren und weiteren Umgebung einige Kleingewisser. Aus ei-
ner Archivaufzeichnung geht hervor, dafl zwischen 21. und 26. Jéanner
1946 unter Einsatz von sechs Pferde- und Ochsenfuhrwerken insge-
samt 356 Fuhren Eis mit einem berechneten Gesamtgewicht von 475
Tonnen eingefahren wurden88. Obendrein verfiigte die Brauerei bis in
die dreifliger Jahre iiber ein eigenes Eisgeriist®.

Am eindrucksvollsten und bekanntesten sind die Mitteilungen iiber
die Eisproduktion aus dem Zeller See (757 m i. d. M.). In mehreren
Publikationen% werden die stolzen Werte des Winters 1883/84 ange-
fithrt: Zwischen Mitte Februar und Ende Mérz verlieen 3133 Wag-
gonladungen Eis insgesamt, davon 1228 fiir das Inland und 1905 fiir
Deutschland bestimmt, Zell am See (siehe Abb. 7). Als Zielorte wer-
den da genannt: Wien, Linz, Wels, Lambach, Redl-Zipf, Hallein bzw.
Miinchen, Ulm, Stuttgart, Karlsruhe, Heidelberg, Frankfurt/M. Un-
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Abb. 7 Festlich geschmiickter 3000. Eiswaggon des Jahres 1884 in Zell am
See (Foto aus dem Pinzgauer Bezirksarchiv in Zell am See).

ter den damals etwa 450 Beschiéftigten stammten 108 aus Bayern9l.
Der Beschiftigungseffekt dieser insbesondere als bduerlicher Neben-
erwerb geschitzten Arbeit blieb allerdings in anderen Jahren weit
geringer. Daran konnte auch der am 5. April 1884 ausgesprochene
Wunsch nichts d4ndern: Mége die Wiederkehr eines so giinstigen Win-
ters nicht allzulange auf sich warten lassen%2. Zu den besseren Sai-
sonen zdhlte wohl die des Winters 1897/98 — Mitte Februar wurden
bei Einsatz von etwa 200 Beschéftigten téglich 50 bis 70 Waggons Eis
fir die Bestimmungsorte Wien, Hallein, Linz und Miinchen abgefer-
tigt9 — und die des Winters 1901/02, als die Gesamtausbeute etwa
600 Waggons betrug94. Beim Kalvarienberg war eigens ein 378 m lan-
ges Gleis fiir den Eistransport verlegt worden%. Die Gemeinde als
See-Eigentimer, die das Eis jeweils fiir die Selbstbringung verkaufte,
hatte damit 1883/84 iiber 20.000 Gulden Reingewinn. Wenn man dazu
einen fast ebenso grofien Betrag als Entlohnung fiir die Eisarbeiten
veranschlagt, wird das Ausmal} des wirtschaftlichen Erfolgs deut-
lich%. Der Eisbezug der Anrainer wird von diesen Zahlen zwar weit in
den Schatten gestellt, doch verdient auch er die Aufmerksamkeit.
Eine aus dem Jahr 1930 stammende Liste iiber eingehobene Eisge-
biihren enthilt 26 Parteien, hauptséchlich Wirte und Hoteliers. Auch
die Brauerei Kaltenhausen, die in Zell am See ein Bierdepot unter-
hielt, scheint auf. 1937 waren es 17 Parteien in Zell am See, fiinf in
Thumersbach und acht in Bruck, die Eis aus dem Zeller See gewan-
nen?’. In den Bauakten von Zell am See scheinen zwischen 1879 und
1921 etwa ein Dutzend Eiskeller auf (Bau/Umbau/Zubau)9%. Einer der
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dltesten Eiskeller im Raum um den Zeller See diirfte der des Schlos-
ses Fischhorn gewesen sein. Von ihm heifit es 1867, dafl er aus dem
Felsen gehauen sei®. Letzter gewerblicher Eisnutzer in Zell am See
war der Gasthof Lebzelter. Er deckte bis etwa 1957/58 seinen Eisbe-
darf aus dem See. Bis Ende der fiinfziger Jahre unterhielt in Thu-
mersbach ein Privathaushalt (Dr. Briicke) einen Eiskeller100,

Im Marz fand normalerweise die Eisarbeit auf dem Zeller See ihren
Abschlufl. Nun verlagerte sie sich an den 200 Meter héher gelegenen
Grielensee und in den Birnbachgraben auf der Stidseite der Leogan-
ger Steinberge. Uber die Verhiltnisse am Grieflensee gegen Ende des
vorigen Jahrhunderts unterrichtet uns Walter P6lt, der fiir die folgen-
den Ausfithrungen Hauptschuldirektor Treuer in Zell am See und
Oberlehrer Fintl in Hochfilzen als seine Gewdihrsleute nenntl0l: Der
See wurde an seinem Abfluf} etwas aufgestaut, zwei Bdche wurden ein-
geleitet und dadurch die Oberfldche sowie die Eisausbeute vergrofert.
Das Eis wurde am Stdufer geschnitten und erst mit Pferden, spdter
durch Dampfkraft herausgezogen und entweder in die Eishduser ein-
gelagert oder gleich nach Miinchen verfrachtet. Zur Bliitezeit des Be-
triebes arbeiteten etwa 500 Menschen und 30 Pferde an der Eisgewin-
nung, die sehr gut bezahlt wurde. An Seen in der westlichen Nachbar-
region Salzburgs, von denen iiber den lokalen Bedarf hinaus ebenfalls
ein Eisversand bekannt ist, seien der Schwarzsee bei Kitzbiihell02 und
der Walchsee nordostlich von Kufsteinl03 genannt.

Das Firnvorkommen im Birnbachgraben wurde von den »Miinche-
ner Eiswerken« systematisch abgebaut (siehe Abb. 8) und die Ausbeu-
te iiber Holzrutschen zur Bahn nach Leogang gebrachti04. Die Ent-
nahmen wurden durch die jahrliche Erneuerung nicht wettgemacht,
so daf} dieser Abbau um die Jahrhundertwende seinem natiirlichen
Ende zuging. Mitte September 1884 berichtete das »Salzburger Volks-
blatt«, daB hier die Firma Edenhofer & Comp. (Miinchen) iiber 200
Arbeiter und 30 Pferde beschiftige und die Rutschbahn dieser Tage
fertiggestellt wiirde. Dann konnten zehn statt derzeit vier Waggons
pro Tag beladen werdenl05. In einem in den Alpenvereins-Mitteilun-
gen im Oktober 1884 enthaltenen Bericht Ueber die Eisgewinnung im
Pinzgaul%6 wird vom Birnbachgraben sogar eine tégliche Forderung
von 30 bis 35 Waggons in Aussicht gestellt. Keinerlei Kritik an dieser
Ausbeutung ist aus dem abschlieBenden Satz herauszulesen: Der
Pinzgau kann sich zu solch unerwartetem Verdienst der Bevilkerung
nur Gliick wiinschen und hat gewiss keine Veranlassung, gegen diese
Art der Eisgewinnung, welche ja der landschaftlichen Schénheit kei-
nen Eintrag thut, Protest zu erheben, wie ihn jiingst der Kanton Uri
gegen die Ausbeutung des Rhone-Gletschers erhoben hat. Hingegen
ist bekannt, daB ein um die Jahrhundertwende genutzter Gletscher
bei Chamonix nach Beschwerde wegen Schddigung nationalen Erbes
vor einem weiteren Abbau verschont blieb107. Ein weiteres franzosi-
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Abb. 8 Abbau des Firnvorkommens im Birnbachgraben bei Leogang, Ende
19. Jahrhundert (Foto Deutsches Museum Miinchen, Bild.-Nr. 21047).

sches Beispiel der Gletschernutzung ist das vom Mt. Pelvoux bei
Briancon, wo eine Seilbahn das Eis talwérts befordertel%8. In der
Schweiz wurde Gletschereis im Wallis und bei Grindelwald abgebaut.
Uber die Nutzung von Gletschereis siidlich von St. Jakob am Arlberg
(Hochkargletscher) berichtet 1884 »Der Tourist«109,

Als Gegenstiicke zum Zeller See und seinen Ergidnzungsgebieten
bei Leogang kénnen der Lac de Joux und der Lac Brenet im Schweizer
Jura angesehen werden. Die zwei benachbarten Seen in rund 1000 m
Meereshohe liegen in einer der kiltesten Regionen Mitteleuropas. Die
»Société des Glacieres de la Vallée de Joux« — sie war zwischen 1879
und 1939 hier erfolgreich tétig — verhalf den Seen 1886 zu einem
Bahnanschluf3110,

Der Leopoldskroner Weiher ist wohl eines der éltesten und auch
wichtigsten Beispiele fiir die Eisentnahme aus Gewdéssern des Landes
Salzburg. In diesem Sinn &dullert sich Josef Eder, wenn er meint, daf}
dieser Weiher die Hauptbezugsquelle zur Fillung der Eiskeller der
Briuer, Fleischer, Wirte und Zuckerbicker gewesen sei, als sich An-
fang der sechziger Jahre des 19. Jahrhunderts die Eiskiihlung in
Salzburg eingebiirgert habelll. Justus Knorz weif} in seinem Beitrag
iiber das SchloB3 Leopoldskron, den Weiher und die Schwimman-
stalt112 allerdings — wie erwdhnt — zu berichten, daf} sich der Eigen-
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timer, Leopold Graf Firmian, 1829 im Pachtvertrag mit dem k. k.
Infanterieregiment Nr. 59 die Eisgewinnung vorbehalten habell3,
vermittelt gleichzeitig aber auch den Eindruck, dafl gegen Mitte des
Jahrhunderts iiberhaupt noch sehr wenig Eis benithigt wurdell4. Das
Gewdsser war grofl genug, da3 Eissport und Eisnutzung ohne nen-
nenswerte Probleme nebeneinander ausgeiibt werden konnten. Im
milden Winter 1872/73, da die Eisverbraucher Ausschau nach dem
Mangelgut hielten, interessierte sich die Brauerei Hiitteldorf (Wien)
fiir einen Eisbezug. Zwar kam dariiber ein Vertrag mit der Schwimm-
schuldirektion zustande (1 fl je Fuhre), er fruchtete aber nichts, weil
die Salzburger Fuhrwerksbesitzer fiir den Transport zum Bahnhof je
Fuhre 7 fl 50 kr verlangten. Die Berichterstattung iiber das Thema
Eis war in diesem auflergewohnlichen Winter hiufiger als sonst.
Wihrend gewdohnlich im Stadtgebiet die Eisernte schon vor Weih-
nachten einsetzte, dauerte es diesmal bis Mitte Janner. Nun kam die
Meldung: Eis gibt es also doch, wenn es auch ziemlich diinn ist. Ge-
stern sah man die ersten Fuhren mit geschiiftiger Eile durch die Stras-
sen ziehenl15, Der Eistransport ab dem Leopoldskroner Weiher berei-
tete der (ehemaligen) Gemeinde Leopoldskron und wohl auch der Stadt-
gemeinde wegen der Straflenschidden immer wieder Sorge. In der Aus-
schuflsitzung der Gemeinde Leopoldskron vom 16. Janner 1932 wurde
geklagt, daf3 durch die Eisfuhrwerke der Stiegl-, Stern- und Noppin-
gerbrauerei die Strafle zur Stadtgrenze in einem nicht mehr passier-
baren Zustand seillé.

Man wird Hellmann!l7 zustimmen kénnen, daf3 die regionalen Eis-
aktivitiaten ebenso zu den Verflechtungen von Stadt und Land gehor-
ten wie die regelmiflig stattfindenden Mirkte, und dafl der Eishandel
aufgrund der spezifischen Nachfragesituation und der entsprechen-
den Infrastruktur vorwiegend ein stadtnahes, ja stddtisches Phino-
men war.

Nachwort und Danksagung

Die in Salzburg weniger als ein Jahrhundert dauernde Episode der
Natureiswirtschaft hat kaum Spuren hinterlassen. Dies diirfte wenig-
stens einer der Griinde sein, daf3 hier das Thema bisher noch nie in
seinem Gesamtzusammenhang bearbeitet worden ist. Da fiir die Eis-
wirtschaft und Kiihltechnik aus dem Salzburger Raum weder in tech-
nologischer, organisatorischer noch sonstiger Hinsicht Impulse kamen
und alle hier irgendwie bemerkenswerten Geschehnisse auf eine Au-
Bensteuerung zuriickzufithren sind, mag es obendrein wenig Anreiz
zu eingehenderen Forschungen gegeben haben. Will man Grundlegen-
des zum Thema erfahren, dann mull man sich fiir die neuere Zeit (19.
und 20. Jahrhundert) vor allem den Entwicklungen in Nordamerika,
des weiteren in England oder Deutschland zuwenden, fiir die iltere
Zeit hingegen eher dem siidasiatischen und dem mediterranen Raum.
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Erfolgreich beizukommen war der Materie nur unter Einsatz eineg
Biindels von Forschungsmethoden. Die Eisarbeit zéhlte zu den Routi.-
nen des Alltags, iiber die selten einmal eigens zu berichten war. Sq
waren nicht wenige Hinweise darauf in Zeitungsmeldungen iber dag
Wetter- und das Unfallgeschehen oder unter den Inseraten zu finden.
Genauere Aufschliisse gibt der Anmerkungsapparat.

Der vorliegende erste Versuch einer Darstellung der Natureiswirt-
schaft in Salzburg moge sich als tragfihige Grundlage fiir weitere
Forschungen erweisen. Gerade durch lokale Studien, die derzeit noch
unter Einbeziehung von Zeitzeugen vorgenommen werden konnten,
bestiinde die Méglichkeit sowohl fiir eine Vervollstindigung als auch
fiir eine Retusche des Bildes. Auffillig war fiir den Verfasser die im
Umgang mit den nun schon recht zahlreichen Gemeindemonografien
gemachte Erfahrung, dafl dort das Thema weitgehend absent ist.

Die Tatsache, daf3 die Natureiswirtschaft nur wenige Spuren hin-
terlassen hat, zeichnet sie als eine weitgehend umweltvertrigliche
Wirtschaftstidtigkeit aus. Abbauwunden mit Massendefiziten an be-
stimmten Stellen der Landschaft und der Anhdufung von Abraum an
anderen Stellen, bei Ressourcennutzungen die Regel, fehlen hier. Im
Sinn einer Spurensicherung sei die Anregung gemacht, noch vorhan-
dene Reste dieser Wirtschaft, wie Eishduser, Eiskeller und Eisteiche,
als zum Kulturlandschaftsinventar gehoérig entsprechend zu behan-
deln und zu pflegen. Bei der Neubenennung von Straflen konnen loka-
le Beziige der Eiswirtschaft Beriicksichtigung finden, und schliefllich
kann einiges wenigstens in der musealen Darstellung zur Geltung
kommen.

Dem Verfasser ist es ein aufrichtiges Bediirfnis, einer Reihe von
Personlichkeiten und Institutionen fiir wertvolle Beitrage und Hilfe
zu danken. Namentlich seien angefithrt: Frau Emmi Klettner in
Goldegg, Herr Hermann Mayrhofer in Leogang, Herr Dr. Hansjorg
Schandlbauer und Herr Horst Scholz in Zell am See, Herr OSR
i. R. Heinrich Schwab in Salzburg, Herr Josef Sigl sen. in Obertrum,
Herr Gottfried Steinacher in Goldegg und Herr Prof. Dr. Leopold
Ziller in Salzburg. Unter den Institutionen seien das Salzburger
Landesarchiv, namentlich Frau Christiane Gartner, das Archiv der
Stadt Salzburg, namentlich Herr Mag. Thomas Weidenholzer, und
die Universitidtsbibliothek Salzburg mit den Bediensteten im Magazin
und in der Kopierstelle genannt. Frau Isolde Ablinger vom Institut
fiir Geographie der Universitidt Salzburg danke ich fiir die Schreib-
arbeiten.
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Anmerkungen

An besonderen Abkiirzungen werden verwendet: SCh fiir »Salzburger Chronik«, SV fiir
»Salzburger Volksblatt« und SZ fiir »Salzburger Zeitung«.

1 SZNr.10,14.1.1869, S. 2.

2 Ullrich Hellmann, Kiinstliche Kilte. Die Geschichte der Kiihlung im Haushalt
(Gieflen 1990) (= Werkbund-Archiv, Bd. 21).

3 Hellmann (wie Anm. 2), S. 36; Unter Null. Kunsteis, Kélte und Kultur. Hg. v.
Centrum Industriekultur Niirnberg und Miinchner Stadtmuseum (Miinchen 1991).

4 Hellmann (wie Anm. 2), S. 29-31.

5 Meyers Konversations-Lexikon, 5. Bd. (Leipzig—-Wien 51894), Stichwort »Eis«
S. 480-485.

6 G. B, Eishandel und Eismaschinen, in: Die Gartenlaube, Jg. 1873 (Leipzig), S. 87 f.,
hier S. 87.

7 SZNr. 22,28.1.1863, S. 3.

8 SZ Nr. 44, 23. 2.1863, S. 3.

9 SZNr. 54,6.3.1863, S. 3.

10 Inbetriebnahme 1875.

11 SZNr.9,13.1.1873,S. 2.

12 Meyers Konversations-Lexikon (wie Anm. 5), S. 484 f.

13 SLA, Hofkammer (= HK)-Briauamt: Kaltenhausen, Teisendorf, Lofer, Henndorf.

14 Fest-Schrift, hg. zur Erinnerung an die 30jahrige Lehrthitigkeit im Braufache
des Herrn Karl Michel, Direktor der Ersten Miinchener praktischen Brauerschule und
Akademie fiir Brauer (Miinchen 1899), Zit. S. 35.

15 Vgl. die unter Anm. 3 genannte Lit. (Hellmann sowie Unter Null).

16 SLA, HK Hofbauamt 1797/2 C.

17 SLA, HK Hofbauamt 1753/6 E.

18 SLA, HK Kuchelmeisterei 1807.

19 Ebd.

20 SCh Nr.138,19.6.1937,S. 3f.

21 SZ Nr. 233, 25. 8.1943, S. 4.

22 »Salzburger Landeszeitung« Nr. 157, 7. 7.1942, S. 3.

23 Martin Hell, Die kalten Keller von Kaltenhausen bei Hallein in Salzburg und das
Windréhrenphédnomen, in: Speldologisches Jahrbuch, Bd. 15-17 (1934-36), S. 49-57.

24 Dem fiinfbandigen Salzburger Héhlenbuch, hg. v. Landesverein fiir Héhlenkunde
in Salzburg (Salzburg 1975-1992) sind dazu einige Beispiele zu entnehmen.

25 Meyers Konversations-Lexikon (wie Anm. 5), S. 484.

26 Hellmann (wie Anm. 2), S. 39 f.

27 Ebd,, S. 57.

28 Wilhelm Halbfafl, Die wirtschaftliche Bedeutung der Binnenseen, in: Deutsche
Geographische Blitter, 33. Bd. (Bremen 1910), S. 213-238, hier S. 230.

29 W. Berdrow, Die Gewinnung des Natureises, in: Die Gartenlaube, Jg. 1896 (Leip-
zig), S. 788-793, hier S. 788.

30 SLA, Sond. Fasz. Nr. 73/1 (Karton 118).

31 Hellmann (wie Anm. 2), S. 47.

32 Bericht des Landes-Ausschusses des Herzogthumes Salzburg, betreffend das
Uebereinkommen mit Josef Sigl, Brdauer in Obertrum, iiber den Bezug von Eis aus dem
Ober-, Niedertrumer- und Grabensee, in: Salzburger Landtag, 4. Sitzung der I. Session,
6. Periode am 30. Sept. 1884, S. 1037-1040, u. 7. Sitzung der 1. Session, 6. Periode am
11. Okt. 1884, S.1344 f.

33 Justus Knorz, Schloss Leopoldskron, der Weiher und die Schwimmanstalt, in:
MGSL 42 (1902), S. 155-183, hier S.171.

34 SZ Nr. 268, 23.11.1866, S. 3.

35 O. Eckel, Statistisches zur Vereisung der Ostalpenseen, in: Wetter und Leben,
Jg. 7 (Wien 1955), S. 49-57.
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36 Hellmann (wie Anm. 2), S. 60.

37 Eberhard Fugger, Die Schneemassen im Birnlochgraben, in: Mittheilungen des
DOAV, Nr. 9, Nov. 1884, S. 317-319.

38 »Volksfreund« (Hallein), 9. Jg., 4. 3.1899, S. 3 f.

39 Hans Ellenhuber, Gewerbe und Handel, in: Alfred Stefan Weif3, Karl Ehrenfellner
u. Sabine Falk (Hg.), Henndorf am Wallersee (Henndorf 1992), S. 425.

40 SV Nr. 31,7.2.1890, S.4; SVNr. 8,12.1.1892,S. 5; SVNr. 5,7.1.1893, S. 3.

41 SV Nr. 280,7.12.1889, S. 7.

42 SV Nr. 291, 20.12.1901, S. 6; SV Nr. 140, 23. 6.1909, S. 7.

43 SZ Nr.272,28.11.1878, S. 3.

44 SV Nr. 43, 23. 2.1903, S. 3.

45 »Salzburger Gebirgsbote« (St. Johann i. Pg.), 17. Jg., Nr. 6,10. 2. 1906, S. 1.

46 Miindl. Mitteil. v. OSR i. R. Heinrich Schwab am 17. 1. 1994 an den Autor.

47 SV Nr. 49, 2. 3.1903, S. 4.

48 Andere Namen dafiir: Eisapparate, Eiserzeugungsapparate, Eisgalgen. Siehe et-
wa Karl Michel, Der praktische Bierbrauer (Stuttgart 1897) (= Illustrierte deutsche
Handwerkerbibliothek, 3.-5. Bd.), S. 183 f.; gute Fotos enthalten in: Mitt. Osterr. Ge-
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vierziger Jahren gebaute Tiefkithlhaus in Bergheim (Amtsblatt der Landeshauptstadt
Salzburg, 15 Jg. [1964], Nr. 18-20, S. 7 f.).

61 SZ Nr. 296,31.12.1885,S.11.

62 Jeweils Inserate in der SZ: Nr. 234, 15. 10. 1864, S. 4; Nr. 252, 5. 11. 1866, S. 4;
Nr.197,31.8.1869, S. 4, Nr. 261, 15.11. 1871, S. 4; Nr. 227,5.10. 1876, S. 4.

63 Der Sprachgebrauch beziiglich der Eisaufbewahrungs- und Kiihlrdume erweist
sich als sehr uneinheitlich, denn auch oberirdische Bauwerke werden haufig als »Kel-
ler« bezeichnet.

64 Hellmann (wie Anm. 2), S. 46.

65 U. a. erhielten die Leser der Schriften der Salzburger Landwirtschaftsgesellschaft
1873 eine Anleitung zur Herstellung: Tsch., Die Anlage wohlfeiler Eishauser, in: Mo-
nats-Blatt der k. k. Landwirthschafts-Gesellschaft in Salzburg, 23 Jg. (1873), S. 91 f.
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am See, 18. 3. 1899, Nr. 6272 Kundmachung, betreffend Industrie-Geleise zur Eisverla-
dung in Zell am See.

96 Bezirksarch. Zell am See, Widmungs-Urkunde v. Juli 1884 im Ordner Zeller See.
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S. 25.
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