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ijitr Ittußbcrethmg. 
5. Auflage. 

II. Die Ctber= ober ©bftoeinbereitung. 

'tgxexs M. i. 50. 
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Derlag ron (Eugen Himer in Stuttgart. 

KJßJGimtf 
PfallffänÄpÄnnüBurfi 

ber ® 

fefnfc 

_ Serlagwi 
; Bugen Ijlmer 

©er erfte ©heit biefe§ Sudje§ Befd^äftigt 
M mit ber gCufsäfifmtg aller gtßßßaum- 
arfen, mit ben allgemeinen gtnsbrMen, 
ioetdje Beim ©bftbau üorfommen, mit ber 
pamen3udjt, ber cSrätefjung unb gKnpffan- 
31mg ber gSifbftnge, ber Zulage ber gSaurn- 
IcOulen, ber ^erebfmtg, ber Jnießung imb 
JSeranbirbnng ber jungen Xmrfjlldmme unb 
3torm(ictume, bem göaumlafc unb bergSanm- 
pflege, bem glmpfropfeu unb Verjüngen, 
bem gSaum|djnfl, ferner mit ber gSieberijer- 
fteflnng Ijeraßgefiommener fDßßanfagen, ber 
tpßflernle unb g)ßftßcnuflung. 

©er 3meite ©fjeil leflrt bie pontofo- 
gildien $nfleme, unb enthält eine feflr forg= 
fättige giCusroaßf empfeljfensmerflier g)ßfl- 
forfen mit furgen Aljarnfteriftifen. 

©er britte ©heil gibt bie Dbftcuttur 
in ihren öerfdjiebenartigen, praftifdjen 3tn= 
toenbungen: per gbßflßau im harten, ber 
'gßaumftßniff, bas Beerenoßfl unb ber gSein- 
flerfi im garten, bie Tropfoßflsudjf; — ber g)ßfl- 
garfett in fanbfdjafflidjem 5tpf; — berfpßfl- 
muilergarlen unb bie Sorfenßäumc; — ber 
0)ßflgarten auf bem Äbe, bas gSanmfefb, 

.. ~ _ ,1 ru „ ™ pöflßau auf SBicfeu unb Reiben; — 
bie jBepflanjung fiafjfer gfterge unb gflergaßßange; — ber g)ßflßau im Mur — 
ber gtßflßau an Straßen. ©en ©d)tufj Bifbet ein gfrßeifslialenbcr. 
9Dtit 203 tpol$f{|n. $n ütuftr. Umf^Iageleg. geh. rnit&mroanbrütfen Jl. 5. 70. 
iW“ Stuf ettidjen 450 ©eiten gr. 8 « gießt biefe« treffliche SSferf Setehruug unb luffdflufl 
über 'gflles, mas ben fpßflßau betrifft, in burtflau« flarer, jebem ßaien tterftänbt. ©pradje! 

©iefe burdj bie ©rfaflrungen ber neueren 
Seit tum funbigfter §anb toefenttidj Be= 
reicEjerte, 22 Sogen ftarfe unb reidf» ittu= 
ftrirte 5. Stuf tage beS altbewährten 
ßflrift’f dßen ©artenbudjeS Bitbet 
einen treuen Dtatflgeber für alte 23e= 
fifler non Heineren unb größeren 
§au§g arten, Wetdje biefetben 
ohne funftgärtnerifdie Seibilfe 
fetbft Bebauen. 

<©otd)e toerben nidjt§ 2öefenttidie§ barin 
nermiffeu, unb fotimt)! über bie glfufage 
bes Wartens, beflen gCnsfdjtnMung burdj 
^eljölje unb g&tümen h., at§ insbefonbere 
and) über bie uußßriugenben ßuffnren (®e= 
miifegudjt, ©bftbau unb Söeincuttur) 311- 
uerld|ige unb ausfüßrßare Angaben finben. 

@3 ift ein Sud) für ben ©eifttidjen 
unb Seamtett in ber ©tabt, mie auf bem 
ßartbe, für S'aufteute, ©etoerbetrei= 
benbe unb für ben ßanbmirtfl — 
furg für jeben Scfitjer eine§ §au§= 
garteng, metdjer beffen Setrieb 
fetbft übernehmen teilt. 

Stit 129 ^otgfdjn. Sn ittuftr. llmfdjtag 
eieg. geb. mit ßetmoanbrücfen 4. Jl. — ' 
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Perlag von (gugen Himer in Stuttgart. 

grtßctCf: 

®ie SBeftartbtßeite be§£)bfte§; bie micf>= 
tigften Obftforten für öfonomiftfje gmecfe; 
bic Dbfternte; bie 2fufbeloaf)rung be§ 
2£interobfte§; bie Berga cf ung ber 31t ber-- 
fenbenben Sritcfjte; ba§ Sr 0 cf nen ober 
Sorten be§ £)bfte§; bie gunt Sörren 
erforbetfidjen SBerfaeuge unb Sörr=@in= 
riftungen; bie berfcfjiebenen ©bftbörren. 
Bereitung 0 on BPub au§ Slegfefn, 
Birnen, fßffaumen, ßirfeßen tc.; bie£)bft= 
)oein= (Obftmoft=) Bereifung; bie jur 
Obfttoeinbereitung erforberfidjen Bhfcf)inen 
unb anbere Ittenfilien; gufäjse unb Btittef 
ben Obftmoft 311 berebefn unb 31t erhalten; 
3of)anni3beer=, ©tacfjefbecr=, §imbeer=, 
3toetfd)en= unb ßirfd)en=2ßeine; bie @ff ig= 
Bereitung unb bie Brannftoeinge= 
ioinnung au§ Obft; Benüfjung berObft= 
nbfätte 3ur ©elgetoinnitng unb af§ Brenn¬ 
material IC. 3C. 

Btit 54 in ben Sejt gebrueften §of3fcf)n. ißreiS ereg. broef). Ji 4. 50. 

D*' 5>ie »oilPnöiglie Sdjriff iüier bie ^ennenbuug bes g)ß|fes, jnefdje bie beuffdje 
_ cfitfetatur aitfiueisf! m 

3u ber 9teu3eitfinb in ber ^rf bes $erfiffcns, 
in ber Bereifung, '2Sel)anbfuttg unb ^Kitffje- 
maljntng be§2Beiue§, in ber ^ierljfifmig 
unb 'Sftefeifigung ber ^einßranßlieiien u. f. m. 
^ortfdritte gemalt loorben, bie für 
3eben, ber Borratf) an Sßein fjäft, be= 
fonber§ für Weinbau er, 2öeinf)änbfer 
unb BHrtlje bongrößterBebeutungfinb. 
Sie gatr3e Bereitung unb Bef)anb= 
fung be§ Bkine§, bon bemBebftod 
b i § 311 m B e r b r a u cf), ift in bem Budfe in 
eingefjenber, boc^ gemeinfafffidjer Sßeife 
ni ebergelegt. 

Siefe 3. 2fuffage enfffäft in einem be= 
fonberen 2fnf)ange noch auf] er ft midjtige 
Btitffjeifungen über baö ^ißeiuieu frember 
^ufd^e jitm ^raubenfaffe unb 311m £5eine 
unb ioirb befjffafb für affe $ntereffenten, 
fefbft für bie Befilser ber früheren Stuffagen, 
bon ßödfftem Bkrtfje fein. 

12 in ben Zqt gebrueften ^oljfdjnttten. ^veiö efeg. brodj. Ji. 4. - 

iiwbefondere aiu$ 

TPetfiüJung und IBepeitigung oon 
WrinhrnnbljFitFn. 

© Biodiversity Heritage Library, http://www.biodiversitylibrary.org/; www.zobodat.at



Derlag t>ort (Eugen Himer in Stuttgart. 

$ür9tlle, bieftä) mitberObftcultur, 
fei c§ im ©roßen ober kleinen, 
im ©arten ober im Saumgute, be= 
fcpäftigeu, liegt hter ein Söerf öor' ‘5a§ 
für fie gerabegu unentbehrlich genannt 
üterbenmuß, benn mie oft fiepen fie nicht 
rattjlo'j Oor ihren, bitrcf) langjährige pflege 
ihnen lieb gemorbenett Säumen, toelcpe 
burcp ßranlfeiten ober feinbltipe Spiere 
geringere ober größere Sefcpäbigungen er= 
litten tjaben unb nur 51t oft befürchten 
taffen, baß fie ot)tte entfpredjenbe §ilfe 
halb gang 31t ©runbe gehen. 

Sängft beioät)rte $atf)männer er= 
theiten hier nun, inbeni |ie ganj Itefonbers 
bie ^Uebürfni)Tc bet prafiiifdjen g)lj|isädjfct 
ltnb '©arfeiifmuibe fierädi|idjtigen, 9tattj= 
fcßläge unb stoar fotoot)l allgemeine, 3ur 
@rhaituug ber ©efunbheit unb 
SebenSbauer unferer ©bftbäume, 
3 um Sorben gen gegen ba§ 2lttf= 
treten feitiblic^er 3St)iere unb gegen 
ßraufheiten, als auch fpeciell'e 9ta tl)= 
fcßläge gegen bie eingetnen Qteinbe 
unb bie ein 3etnen Trautheiten, unter 
betten unfere ©bftbaume 31t leiben h^en. 

IRit 90 in beit Sejct gebt, .poljfchrt. ©leg. geh. mit Öeimnattbrücten Jt. 4. 80. 
®er erfte 34)01: $djuß gegen feiitbfidje %ljiere bon ißrof. Dr. Safcßenberg, 

fotoie ber streite Scheit: £djnß gegen järanliljeiten bon Dr. @b. ßucaS, ift auch 
apart 31t bestehen. tßreis eines jebett einseinen SpeilS (broeß.) Jt 2. 30. 

©te neuefte, mit 16 Ipolsfcßnitten iüuftrirte, 
bettt heutigen ©taub ber Söiffenfdjaft ent= 
fpredhenbe, botlftänbig neu bearbeitete 
71e Auflage biefes (ängftbetoährtenSucheS, 
enthält bie innerlichen unb äußerlichen Trante 
heiten ber ^ferbe, bes Ottittboieljs, ber Sdjafe, 
ber ^cfjinetne, ber Riegen, ber $mtbe unb 
bes $ausgejlägefs. 

3tt ber ©inteitung ift bas 2Biffen8tt>erthefte 
über bie ©rnnbformen beS^heerför* 
perS, über bie Sorgättge ber Ser* 
bauung unb Süthmung, über pflege 
unb 2B a r t u n g ber § a u 81 h i e r e jc. 
aufgeführt, ©in Anhang enthält noch 
gSidjiigffe älter bas Jiräennen ber Jtranli- 
Ijeifen, bie geßrändifidjlien §ultriuuenfe unb 
bereit 'gKnntenbnug, bie ntidjfigfleu formen 
ber ^(räneilioffe unb bas ^ilfensnterlljelie 
äßer bie tu ber ÄausapofIjelie ber cfianbnttrflje 
norljaubeti fein folTettbeu ^JCrpeimiM, fontie 
älter bie iöufpfTege ltnb ben iäufßefdjfag. 

Seit 16 $Qt}fd}iritten. Sn ittuftr. Umfchtag eieg. geh. mit Seinmanbrücfen Jt. 2. 50. 

3®Jrljutj£sc 
ftroHMbäume 

unö Seren JTrüchfe 
gegen feindliche Spiere und. 

gegenJSratiftJjeiten. 
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entsaftend 

das <§fi|Möeren, die ©lilfiiiiifjlieeeitimg, die tiderßeeeifiuuj 

und die DnrMimg non ©lijfej'fig 

iindx ratioudfen @tmiJfä|eu und den iieiufleii fifofuiiugcii 

Don 

Dr, (E5. Sucas. 

cfflllif 88 in den ‘Steeet gedruckten <H65ifdungen. 

I. £()ett: $htr?e Anleitung junt ©bltttfrren mtb jnr Äßbeminng. 
TO 23 ^olgfdritten. 

5. JVuffage. 

Stuttgart. 

U) e r f n g o o n lugen M f m e v. 

1881. 
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"-J3L T* 1L 
Hofgfir’.nt.r 

Uie,U Gtü ft £ v/ fi flf 

iorwort 

T)er mächtigfte §ebet jur Verbreitung ber Dbftfuttur im ©rofjen — 
in Dbftgärten, auf Siefen, Reibern uub an ©tragen — ift bie 
©inführung ober Verbreitung einer rationetten, ben mertantilen unb fogiatett 
Vert)ättniffcn entfpredjenben D b ft b e n u fe u n g. 

Spcnbet ber Sübftbaum in $otge forgfättiger pflege unb günftiger 
Jahrgänge feinen reifen Segen, fo muffen mir auch bafür forgen, biefen 
möglichft nufjbar ju machen unb geeignete ißrobufte für ben menfd)tict)en 
gjauShatt barauS jn errieten, $ft eineStheitS ber Raubet mit frif ehern 
JDbft, fei es fotcheö für bie STafet ober jur öconomif^eit Venu^ung, fet)r 
wichtig für bie einträgliche Vermerttjung beö DbfteS in obftrcid)ert unb obfU 
armen ©egenben, fo ift anberntheilS auch bie ©onferoirung ber 
näh*enben Veftanbtheile beS DbfteS, fomoht in feftem ßuftanbc 
als £)orrobft ober als Döftmuß, als auch in flüffiger ftorm, 
als ©iber ober SObftmein oon ber allergrößten nationalöconomifchen 
Vebeutung. 

VorlicgenbeS Vu<h befteht aus jmei tteinen auch fe^arat ausgegebenen 
©Triften oon benen baS eine ben £itel „Anleitung jum Obftbörren 
unb jur DJtufjbereitung" baS ^meite ben SEitet „ber ©iber ober 
SDbftmcin" führt, metche in einzelnen oerfchiebenen Stuftagen erfchienen finb. 

Siachbem bie erfte ber genannten tteinen «Schriften über Obftbörren 
unb Dbftmufjbereituug guerft 1857 atSeine bloße Vefchreiburtg einer neu 
conftruirten SDörre erfchienen mar, mürbe 1860 eine gänjtidje Umarbeitung 
unb ©Weiterung nöthig. 1869 erf«hien bie 3., fpäter bie 4. Stuf tage, 
metche ebenfalls namhaft ermeitert maren unb mehrere neue £)orrein= 
ri«htungen enthielten. 

Vei ber jctjt erf^einenben 5. Stuftage habe ich abermals mefenttiche 
Stbänbernngen unb Verbefferungen eintreten taffen, aber, um ben Umfang 
beS tteinen VucfjeS nicht gu oermehren, mehrere früher ermähnte SDörrein* 
richtungen meggetaffen, ba bicfetben burch bie neueren oerbefferten dörren 
entbehrlich gemorben finb. Stnch finb jefet bie Stbbitbnngen in ben £e$t 
gebrncft unb gugteich namhaft oermehrt morbeit. stochten bie neuen hier 
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IV SBortoort. 

befchriebenen Sanberbörren hoch gang befonberb beamtet inerben; fie 
finb in jeher 33egiehmtg hödpt empfehlenbwertl). 

dlb ®r uubpringip für alle ®örreinrid)tnngen follen folgenbe 
fttrge Angaben gleich f)ter int Vorworte ißlah finben: 

£)ajj Särme unb ^uftwechfel wef entlieh gum Eröffnen eiltet jebett 
feuchten ©egenftanbeb ftnb, ift eine uralte Erfahrung, bie hunbertfach itn 
täglichen ßeben gemalt wirb. ®ie Särme löst bie $eud)tigfeit in 
£>unftform auf nnb bie wechfelnbe 8uft füt)rt bie mit gfeudj* 
tigleit gefättigte 8uft fort unb umgibt ben gu trodnenben Körper 
wieber mit frifcher unb troefener 8uft. $a man trodnet jefet and) fogar 
felbft bei einem feljr ftarfen Suftftrom, ohne Jünfttidje Särme. 

$e mehr fidj biefe beiben Ratteren, S ärme unb Suftwechfel, 
unterftü^en, befto mehr mirb bab Krediten geförbert. 

ijum Krediten non folgen Körpern tote 0bft, bereu (M)alt an 
$euchtigfeit ein fepr beträchtlicher ift, gehört felbftnerftänbtich niete Särme 
unb ein gut regutirter Öuf tmcchfel. Um erftere gu erhalten, ift nicht 
nur eine Dberflädje erforberlid), welche bie Sänne ftar! aubftrahlt, fonbern alb 
Umgebung beb £)örr*9iaumeb aucC) ein möglidift fdj(ed)ter Särmetciter. 
^ft le^tereb nicht ber $atl, ift ber £)örr*9taum non einem guten Sänne* 
teiter umgeben, fo fdjlägt fid) an biefem bie ^euchtigteit in Sropfett nieber 
nnb nerhinbert bab ®örren ober nerbirbt bab Dbft, mie eb bei ben mit 
einem einfachen (Sifenmantel umgebenen ober mit Serfftein* 
platten bebedten ÜDörren leiber fo oft ber $all ift. — Sürbe 

o t g alb Umgebung beb £)örr*9taumeb überall angetnenbet werben tönneu, 
fo wäre bieb (alb fd)led)ter Särmeleiter) fehr gu empfehlen; allein bab .polg 
reißt unb ift bann nicht bicht unb and) nid)t bauerhaft genug, wie auch 
— alb feuergefährlich — in ber Üteget oerboten. 

£>er Suftwechfel ift nicht weniger wichtig alb bie Sänne; feuchte 
üJuft tann nicht börren. Senn aber ber Särmeraum mit einem Material 
umgeben ift, wetcheb bie feuchte 8uft gleichfam einfchludt, wie bei ben 
^öadöfen, fo tritt bab SDörren wohl ein, aber bie SDörrprobucte ftnb lauge 
nicht fo gut unb wohlfdimedenb, auch oon minber fchönem 2lnfel)en, alb 
bie aub wohleingerichteten ÜDörren gewonnenen. 

(Sb muh bemnadj bafür geforgt fein, baß fortwährenb eine gewiffe 
Stenge ber mit ^eudjtigteit gefättigten 8uft ftetig abgiel)t 
nnb bafj bafür warme, trodenc 8uft in ben ®örr*9taum 
einftrömt. 

(Sin forgfältigeb föeguliren ber ab* unb guftrömenben $uft ift ebenfo notp* 
wenbig alb eine möglidjft gleichmäßige dubbreitung ber Sänne im ®örr*üiaum. 
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SßorlDort. Y 

©in gletc^ntä^tgeö ©örren farm aber gewöhnlich nur erlangt Serben, 
wenn man bie warnte Suft 3Wingt, non oben nac() unten ben ©örr* 
9i art m 31t brtr c^jiet)cn, bie heißje Suft atfo oben in ben Raum ein* 
treten unb unten abgtef^en läßt, wobei fie fich in beut ©rocfenraunt am 
gleichmäßigen oertt)eitt. UufaugS jeboch ift es beim ©örren oonObft bod; 
recht gut, bie fencfjte Suft fchnelter nnb 3War nach oben auSftrömenb, 31t 
entfernen. 

©aß oerfcßiebene neue ©örreinricßtungen in ben letzten fahren auf«» 
getankt finb, fott nur furg ermähnt werben. d3efonberS gerühmt würben 
ber 9tet)notb’fd)e ©ro<f enafjparat nnb bie^tnberegg’fcße Dbftbörre; 
beibe finb ipatentirt worben, ©in Urtbeit über biefetben bin ich Iciber nicht 
in ber Sage öffentlich abgngeben, ba bie ©rfat)rungen über biefetben mir 
ein fold)eS noch nic^t als enbgüttig nnb gan3 richtig möglich machen, ©aß 
beibe ©örren ihr @uteS Ipben nnb feßr finnreich eingerichtet finb, muß 
jebenfalls anerfannt werben; attein ber RreiS ift boch, namentlich bei ber 
erfteren, fehr hoch- 

Ser eine größere ©inridjtung 3mm ©örren wünfdjt, wie bie 
hier angegebenen, ber möge fid) nach dRufter ber ©anberbörren eine fotchc 
aus ÜBacffteinen bauen taffen, bie 6 foteßer ©örren enthält nnb burd) eine 
ober 2 Regungen gemeinfchaftlid) ihre Sänne erhalten. Näheres bar über 
mit Zeichnung finbet fich in ben ißomologifchen dRonatSheften 1879 oon 
Dbergärtner Mütter, weither eine foldje 00m perrn 0üttergutsbef%r 
©egcitfolb in Rottwernborf bei ißirna eingerichtete ©örre befchreibt nnb 
abbilbet. 

g'ür ben für ©eutfd)tanb hochwichtigen panbel mit ©örrprobucten 
nach Umerifa ift eine forgfältige Zubereitung berfelben bitrcbauS nött)ig. 
©in Seri^t beS taif. beutfehen ©onfulS in ©incinnati, welcher fich in 
Rro. 21 beS Jahrgangs 1880 beS Sürttembergifdjen SothenblatteS für 
Sanbwirthfchaft abgebrueft finbet, enthält in biefer iöejiehung fotgenbe fehr 
beachtenSwerthe Ra tl)fchtä:ge: 

„Unter ben beutfehen UuSfuhrartifelu nach Umcrifa waren noch oor 
einigen fahren bie fchwäbifd)en SBaumnüffe nnb bie getroefnetert 
Zwetfchgen nicht ot)ne dSebeutung. @eit neuerer Zeit fehen fich, einer 
dRittheilung eines ans ^forjheim ftammenben großen ZntporteurS, bie hie* 
figen pänbler gejwungen, biefe Rüffe oon Q3orbeauj:, bie Z^etfthgen oon 
©rieft entführen, ba bie fcßwäbifchen Urtifel bie Sebingungen beS hefigen 
dRarfteS nicht mehr erfüllen, woburch ©entfchlanb ein SSerluft oon mct> 
reren dRiltionen dRarf entfteht. ©ie dlrtifet an fiel) finb nicht beffer in 
Sßorbeauj: nnb ©rieft 3U haben, fonbern es liegt, was 
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VI SSoxtnort. 

1) bte pfiffe anbelangt, an gwei Umftänben: Die (Entfernung ber 
grünen sJht§f^alen gefetjieht in $ranfreich forgfältiger unb gur richtigeren 
3eit, alb bei unb, fo bab bie Mffe aub Söorbeauj oollfommen rein l)ier 
anfommen, wäl)renb bie Sftefte ber ©chaten auf ben beutfehen eine ©chirn* 
metbilbung oerurfachen. 

2luf;erbem werben hier bie 9'cüffe am meiften oerfauft am fog. Danf* 
fagungbtag, welcher am 26. ober 27. 9tooember gefeiert wirb, unb an 
Weihnachten. Der Äonfurn an biefen beiben Dagen ift ebenfo bebeutenb, 
wie faft im gangen $abr gufammengenommen. Daher richten fi<h bie 
SBorbeauper Lieferanten fo ein, baf ihre Mffe rechtgeitig oortjer hier ein* 
treffen; für (Enbe 9'iooember werben bie Dtüffe felbft noch nicl)t gang reif 
abgefcfücft, aber hoch fo, bab fie fc^oit brauchbar finb, unb immer forg* 
faltig geputzt. ©elbft für Weihnachten finb in biefem $al;re bie pfiffe 
aub ©übbeutfchlanb noch nicbjt ba nnb ber (Gewinn ift öertoren. 

2) Die trieft er ßwetfehgen finb in ben Donaufürftenthümern 
geerntet nnb getroefnet; an unb für fich finb fie nicht füjfer, alb bie füb* 
beutfehen, aber fie finb beffer getroefnet, fchntecten weniger nach üvauch unb 
haben baburdh unfere gwetfdjgett oerbrängt. Le|tere finb mit Ülnwettbung oon 
guoiel $cuer getroefnet unb febmeefen baher nicht fo rein, wie bie ferbifchen. 
Die S3bhmifcben unb öfterreichifcf)en leiben am feiben fehler, wie bie füb* 
bentfehen. 

9)can hat mich oerfichert, bafj burch SBerbefferung ber 
üDtethoben in beiben Slrtifeln fich bie Stubfulfr aub Würt* 
temberg, wie überhaupt aub Deutfdflanb, bebeutenb heben 
unb ein 2lbfa£gebiet in ben bereinigten ©taaten wieber 
erobert werben fönne." 

$ft auch ber Raubet mit Welfchnüffen (baumnüffen) bei nnb wohl 
nicht gerabe fef)r bebeutenb, ba bab (Ergeugnip wohl faiirn ben bebarf im 
Laube gang beefen wirb, fo ift ber in bem „W. f. L." gegebene 9iath, bie* 
felben recht gut aubreifeit gu laffen, fie bann forgfältig gn enthülfen unb 
bann erft gu troefnen, wab bei überfeetfehern Dranbport nothwenbig ift, 
für labert unb bie iftheingegenben, wo feljr oiel Wallnüffe gebaut werben, 
fehr gu behergigen. 

Ungleich wichtiger ift für unb ber Raubet mit ßwetfdfen nnb hier 
follte bab Dörren in 23acföfen ober in fog. Üiauchbürren gang oermieben 
nnb bie in biefer ©dfrift empfohlenen 'Dörren recht vielfach in Slnwenbnng 
gebracht werben. 

33on gang gleichen ßwetfepen einer (Ernte würben hier in ffteut* 
lingen eine sf3artf)ie in unferer Wanberbörre, eine anbere gleichgroße in 
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einem Sacfofen getrodnet. &e|tere ftanben im ©efchntad unb ©erntet narn* 
haft gegen erftexe jurücf, fo bah man glaubte, eb märe eine meit geringere 
Qualität g-rücfite $um £)orren oermenbet morben. 

®ie jmeite ber beiben Sdjriftchen: „£>er Eiber ober 0 b ft mein" 
erfcfjeint hier in 3. Stuflage unb Dielfad)er Neubearbeitung. 

®ie fortmährenb an bab l)iefige ißomologifcfie $nftitut, mie an mich 
perfönüch, befonberb aub Norbbeutferlaub, gelangenben Anfragen über 0 b ft* 
meinbereitung, über 0bftmühten, ^reffen, über Slblaffen ober 
Nidjtabtaffen beb üNofteb n. f. m., haben eb fdjon längft münfdjenb* 
mertt) gemacht, eine furge unb hoch alleb Sichtige umfaffenbe «Schrift über 
biefen ©egenftanb jur §anb ju haben, in mclcher biefe, fich jährlich mieber* 
holenben fragen tlar unb leicht oerftänblich beantmortet finb. 

$ft bieb and) in meiner größeren Schrift „£)ie 0bftbennhung", 
(20 Sogen mit zahlreichen Slbbilbungeit) gefächen, fo liegt gerabe in bem 
größeren Umfange biefeb Sudjeb ein ©runb, bah eb biel ju menig in bie 
£>anb ber Heineren ©bftmeinprobujenten, befonberb auf bem Öanb, gelangt. 

Sir haben inbeffen auch einige Heine gute Schriften, bie bie 0bft= 
meinbereitung behanbeln. ®ie Schlipffdje Srofdjüre „Nathfdjläge 
jur 0bftmoftbereitung" ift für Sürttemberg fehr praftifd) unb gut, 
aber nimmt nicht auf bie Erfahrungen anberer Öänber Nüdficht, unb ift 
überhaupt nur alb eine locale Schrift ju betrachten; bie 0 b ft mein* 
bereitung oon Dr. Sdjmibt (1857) ift ju fehr oom dhemifdhett Staub* 
punft aubgepenb bearbeitet, um oon gebeut, auch ber ©hemie nicht fnnbigen, 
ooHfommen oerftanben ju merben; eb ift übrigenb ein merthootleb Such, 
unb ebenfo bab SNoftbüchlein oon ©nt 1864. ®abfetbe oerbient für 
bie Sdjmeij, bereu Siaafj unb ©emidit hier feftgehalten ift, alle Empfehlung, 
ift auch fonft beadjtenbmertf), hat fich aber anher ber Schmeiß nicht Sahn 
brechen tonnen, meit Slubbrüde, mie: Saum, Siertet it. f. m. eben nicht überall 
oerftänblich finb. Eb ift übrigenb eine mit Nedjt gefrönte ‘Preibfdjrift. 

Senn ich nun neben biefen Sittern hoch noch eine Heine neue Sro* 
fd)üre über Sbftmeinbereitung erfreuten laffe, fo gab baju auher jenen 
oben ermähnten öftern Anfragen eine fehr intereffante Slbhanbtung oon 
Ernft Sattet in £ropeb beit nächften Slnlafj, metche ich ln beutfeher 
Searbeitnng oerbreiten mollte. $cp fühlte aber, bah blefer Seriht Sattet’b, 
melden fperr Sluguft Sill)eint in &tpemburg in’b £>eutf<he über* 
trug, an unb für fich hoch meitaub nicht genügenb fei, unb fügte bem barin 
gefchilberten Verfahren ber Nioftbereitung in ^ranfreich bie beutfehen unb 
Schmeijer SJiethoben bei, unb fdjloh mit einer allgemeinen ©arfteltung etner 
rationellen 0bftmeinbereitnng. 
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3Dcr fdjnelle 2tbfab bei* ftarfen erften itnb gmeiten Auflage gelegt, ba§ 
biefe fleitte Schrift oielfacbe Verbreitung gefuttbett unb alfo einem gefügten 
Vebürfttifs entsprochen t)at. 

'Xiefc b ritte genau burd)gefef)ene unb mehrfach üerbefferte unb nerv 
mehrte Auflage möge ebenfalls eine freuttbliche Slufitahme finbett unb gur 
Verbreitung einer rationetten Obftmetnbereitung beitragen. 

habe biefer britten Auflage eine furge “ülmreifung gur Vereitung 
eines recht guten DbfteffigS beigefügt. 

gugteid) oermcifc ich fotibe, meldfe ausführlichere 9iad)rid)ten über bie 
Obftmeinbereitung, fotoie über alte anberen Strten ber Dbftbenu^ung münfdfett, 
auf meine 1872 in groeiter üermet)rter Auflage erfchienene Schrift: „£)ie 
Obflbenu^ung", 20 Vogen mit gasreichen polgfchnitten 4 ,4t. 50 X 
(Vertag ooit @ugen lltmer in (Stuttgart.) 

207 öge bernt biefeS Vüc^tein and) in ber neuen Bearbeitung für eine 
rationelle Venu^ung beS DbfteS feinen Tfieü beitragen unb fid) einer freunb^ 
lieben Aufnahme in Stabt unb 8aub gu erfreuen haben. 

|)omologtfd)es Kn(tthtt jn Reutlingen 

im $uni 1881. 

Dr. €5. Cucas. 
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I. 3)as (Dßftdörren. 

£)ab hörten beb Obfteb ift für alle Obftbau treibenben (Segenben 
in retten Cbfijabreri eine Sache oon febr großer Sßidjtigfeit’j eb fönnen 
babureb namhafte Quantitäten oon iftabrungbftoffen für fpeiteren Oerbrauch 
aufbewahrt unb erbalten werben. @ut gebörrteb Dbft ift eine gefunOe, 
nahrhafte Speife, welche iowohl auf ber Safe! beb Reichen, wie auf beut 
Oifche beb IHrmengern gefeben wirb; befonberb für Traufe ift baffelbe ein 
walfreb Sabfal. 

ÜBafjrenb auf gewöhnliche Seife in SBacföfen ober fftauchbörren ober 
an ber 8nft gebörrteb Obft nur einen geringen Serth hat unb nur int 
ücotbfaü im panPel abgefeimt werben fann, ift forgfältig unb raudp 
frei gebörrteb Ob ft immer ein gefunber unb gut bezahlter panbelb* 
artifel, befonberb wenn aitcb auf bie ißerpadmng bie nötige Sorgfalt 
oerwenbet wirb. 

1, Allgemeine Regeln über bas lärmt bes ibfies* 

Stlb allgemein gültige Regeln für bab Oörren beb Obfieb mögen bie 
folgenben gelten: 

1) äüeb Dbft, wab gebörrt werben foft, muß, um wirtlich guteb 
Orocfenobft 31t geben, oottforinnen reif fein unb feine gehörige äub* 
bilbung erlangt traben. 

iBerfrüppeiteb, unaubgebilbeteb, fowie flecfig geworbeneb, überbauet 
befebäbigteb Dbft taugt nicht jurn Dörren ober gibt nur ein orbinäreb 
Dörrobft. 

2) Xeigeb Dbft, überbauet Früchte, welche ihre geitigungbperiobe 
überlebt haben, taugen nur aubnahmbweife junt Dörren. Den polp 
birneit ähnliche, tjartteigenbe ißirnforten, bie ein harteb, rübenartigeb fyleifd) 
haben, 3. 35. bie Saibling oom ©infiebel, Seiler’fdfe DJioftbirn, läßt man teig 
werben, ehe fie }u pujeln gebörrt werben, unb folc^e geben bann oft fefyr wolfä 
fcbmectenbe Dörr mich te. äueb ftarf auf gefallene unb baburd) flecfige 
Früchte finb, ba bereu g-allfteilen gäbe werben, nicht ju fchönem Dörrobft 
geeignet. 

3) Surmigeb Dbft ift möglitßft ;5u oermeiben; eb ift efell)aft gum 
©ennß. Cäßt man bie ^rüchte, befonberb Pflaumen unb ßwetfehen, recht 

Siitaä, Anleitung ptn Döfibömn. 5. SUtfCage. 1 
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2 Siegeln für ba§ Simm 

lange am Saum, jo fallen alle wurmftidjigen oorper ab, unb man bat 
bet bet (tarnte nur gefunbe $rücpte. 

4) Stein fanre mrnobftfrücpte, fowte auch tein fiiße, geben weitaub 
nicht fo woplfcpmedenbe, gebbrtte ^rücpte, alb biejenigen, bet meieren 
3ucfer nnb «Säure in angemeffenem 5Berpättmß gemifept finb, toie 3.58. 
bet bem Sattgiger Äantapfel, bet Sintergolbparmäne, bem Suiten, ben 
alletmeiften Reinetten, ober rnenn bie S ü ß e ber $riicpte mit etwab .p e r b e 
gemifept erfepeint, toie bet ber fftömifepen Scbmalgbirn, (gelben Sabeln 
ober Sangbirn unb anberen äßnlicßen Sorten. 

5) Sie meiften nuferer Süßäpfef toerben beim 'Sorten unb 
lochen fiep niept naeicb), fonbern bleiben leberartig; bie rein fiißen unb gu* 
gleich) fepr faftreichen (Birnen, 3. 58. Seife iperbftbutterbirn, Stutt* 
gartet ©aibpirtenbirn, geben gwar fepr gutes, feine« Sörrobft, bod) nicht 
oon bem pifanten, fräftigen (Stefchmatf, toie bab bei ben meiften perb* 
füßen hinten ber g-all ift. 

6) Sille Slepfel, welche gebbrrt toerben, muffen oon iprem Äernpaub 
befreit toerben, fotoie eb and] burepaub nötpig tft, biefelben gufcpäfen. 
Sab Äertthaus ber Slepfel tft pergamentartig baper unoerbaulidj unb 
foept fiep niept loeitp, toäprenb bas ber (Birnen häutig tft; auep bie Stpale 
ber Sezieren toirb im $ocpen toeiep unb genießbar, weßpalb (Birnen auch 
ungefchält unb mit bem Hernpaufe gebörrt toerben tonnen unb fepr päufig 
and) fo gebörrt toerben (ipugefn). Sie Scpafe ber Slepfel ift gäpe 
unb niept oerbauliep, mit Slubnapme einiger toeniger Sorten, toie beb 
^leitterb, beb Ototben Sinter * Saubenapfelb unb einiger jartfepaftgen 
9tofenäpfef. 

7) Üleine unb napegu mittelgroße Stepfel toerben am gwedtnäßigften 
bloß gefcpält, toie (Borbborfer, fleinere Suiten, Sommer*9tabau, meiner 
Sangftiel, bab fernpaub aubgeftoßen unb nicht gerfepnipt; Heine (Birnen, 
3.58. Sangftielerbirn, ©aibpirtenbirn, börrt mau gang unb ungefepält; größere 
fprücpte toerben nach bem Scpälen in 4—6 Tpeife gerfepnitten unb bei 
bert Stepfein bann gugleicp bab ternpaub aubgeftpnitten. 

8) 58ei bem Scpälen nnb Schlüßen bebDbfteb ift große 5Heinliepfeit 
nötpig; goiicßte, toeldpe befdfmußt eingeerntet toerben, toäfcpt man oor bem 
(Einbringen in ben Sfen ober oor bem Schälen, unb läßt fie toieber ab* 
trodnen; auch bie SJceffer gutn Scpälen müffen öfter abgepußt toerben. 

9) Sab gefepälte Obft muß, um eine ftpöne, pelle §arbe gu bepalten, 
möglidift ftpneil unb opne eb lange gefcpält fiepen 31t taffen, in bie 
guoor gepörig erwärmte Sörre gebraept toerben. 

10) ßtoetfepen follen gum Sörren erft bann oertoenbet toerben, wenn 
fie pocpreif finb, b. p. am Stiele ettoab runglig toerben, fo and) jene 
Seicpfeln, bie fiep fange gut palten: beibe tonnen oor bem Sörren, flacp 
aubgebreitet, einige ßeit in trotfenen, luftigen Kammern betoaprt werben. 

23ei bem Sörren felbft ift alb gtauptregel ^otgenbeb gu 
beaipten: 

11) Sem Äernobft gebe man anfangb eine pope Temperatur (60 
bib 80° 9t), unb mäßige bie Särme fpäter auf 43—50° 9t — ^rücpte, 
bie in iprem Sampf, ber fid) Slnfangb fcpnelf entwideft, fieben 
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(fhwelgen) wenn auch nur furge ßeit, börren beffer unb werben fixier unb 
fdjmacfhafter, fodjen fid) and) oiel beffer, alb nidd in Tarapf gefhwelgte. 
Sowie man bemerft, bah bie f^rüd^te fo weicfj geworben, bah fie 
oßne befonbere Dtübe mit einem Strohhalm burhbobrt werben fönnen, 
wirb bei 45—50° Temperatur fortgebörrt, wozu eb am beften ift, jwet 
oollfommen geriebene Törrdftäume, einen Reißen nnb einen mäßig erwärmten, 
Zu befipen. Ta folcpe Einrichtungen nur feiten zu finben finb, ift eb 
zweckmäßiger bab zum Törren vorbereitete Obft in einem Reffet in Tarnpf 
(wie eb fpäter befdfrieben wirb) 5—15 Minuten fieben (fhwelgen) ju 
laffen unb eb bann erft in bie Törre zu bringen. 

12) ßu langfameb Törren, fowie bab Törren bei fortwäljrenb 
nieberer Temperatur gibt fanreb Obft. Tie an ber Suft getrocf* 
neten Stepfelfcfmipe follten befhalb immer im S3acfofen noch eine furze 
ßeit nachgeborrt werben, woburd) fie an Süfje gewinnen, ober fönnten 
auch (noch beffer) im Vacfraum oorgebörrt werben. 

13) ^eine Obftforte barf beim Törren im Ofen langf am erfal* 
ten, fie verliert baburd) alleb dnfeben nnb ben fchvnen ©lanj; lepteren 
erhalt bab SDbft, wenn eb rc^t beiß aub bem Ofen fomrnt unb an ber 
Suft fhnell abfühlt. 

14) Di ehr maligeb Törren unb fhnelleb Erfalten befürbert bie 
Süpigfeit beb Obfteb, ift aber, ber oermehrten Soften halber, urtpraftifch. 

15) Tie gnm Törren beftimmten g-rühte, feien eb Stern* ober Stein* 
obftfrüchte, ganz ober gefcfmipt, bürfen niemalb auf einanber 
gehäuft in ben Torrhurben liegen, fonbern nur neben einanber. 

16) ^wetfcben, .tirfcben, SBeichfeln unb fleinere, ungefcpälte, ganze 
Virncn ju ipu^eln [teilt man immer mbglichft fdjräg mit bem Stielenbe 
nach oben gefefrrt in bie Torrhurben. 

17) $u ftarf gebörrteb Obft wirb gäf)e nnb focht ficb nicht mehr 
gut weih; vorgügticb) barf aber bab Törren nicht bib juni Verbrennen 
ober Vrenglichtrieben fortgefept werben. 23ei gu raf ehern Törren werben 
folche ^rüd)te, welche ber .pei^quette am nächften liegen, blafig unb bann 
unbrauchbar; eb muh baber bei ber Neuerung ber Törren barauf gefehen 
werben, fein Dcaterial ju oerwenben, weltheb (wie Tannenholz) eine zu 
raf che ^)ipe gibt. St ft hol $ oon Obftbäumen, Torf ober Soh'fuhen 
finb bab jwecfmäjjigfte Heizmaterial jum Obftbörren. 

18) Veirn Steinobft barf, um bab Stublaufen beb Safteb zu 
oerlfüten, anfangb nur fdpoach gebörrt werben; fobalb bie Stielwunben 
abgetroefnet finb, wirb ftärfer geheizt. 

19) dub allen abgeweiften (halbgebörrten) Steinobftfrüchten laffen 
fid) bie Steine burh einen leichten Trucf her aub f hieben unb auf 
biefe 2Irt ein fepr werthooüeb Törrobft erzielen. 

20) Dur troebene 8uft, nicht mit feuchten Tämpfen gefättigte, 
ift zum Törren geeignet; man muh befhalb barauf bebaht fein, trockene 
warme Suft zuzuführen unb bie feuchte Suft aub bem TörwDaum fortzu* 
fhaffen. Tieb gefhieht burh nah Velieben zu öffnenbe unb zu fhliefjenbe 
fiuftgüge, fowie burh ben Tampf ableitenbe Döhren. 
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21) llleb gebörrte Obft mujj nah bet 23ollenbung beb Oörrenb 
nod) einige Sage an ber 8uft liegen, um nadßutrodnen. 

22) Obft, welcheb bet faft gänzlichem Ibfhlufj ber 8nft 
oerpadt werben foß, brauet nicht fo ftarl getrocfnet jn werben, alb 
jeneb, welcheb auf gewöhnliche Irt unb Seife auf bewahrt wirb; hieb gilt 
befonberb für bie auf fran^öfifcbe Irt ocrpadten Pflaumen unb kirnen; bie aus 
grantreich bezogenen grüßte enthalten immer noch Vs t^reö ©ewid)tb Saffer. 

23) Sßollftänbig gebörrteb Obft barf, wenn eb aubeinanber gebrochen 
wirb unb wenn man es mit bett Dtägeln jufammenbrüctt, feine Sr op fett 
mehr j ei gen; bieb gilt alb befteb Hcnn;etcben beb oollenbeten Oörrenb. 

24) ©ebörrteb Obft barf niemalb warm oerpadt ober noch warm 
in berfdjloffene Säften getfjan werben. 

25) geigt fich f^äter (Schimmel ober fteHen fi<h einzelne äftaben 
ober SDtibben ein, fo ift bab Obft fcpleunig in eine hoho Semperatur (in 
ben iBadofen, nahbem bab S3rob heraubgenommen) ju bringen unb nod)* 
rnafb nachjuborrcn. S3ei ber Aufbewahrung an trodenen, luftigen Orten, 
wie in Giften mit but'hbrohenem Oedet, in Süden auf bent ^aubboben 
aufgehängt, halten fich bie gebörrten grüßte recht gut 5 bib 6 gal)re 
lang in befter Qualität. 

2. Perlijeutje ^imt ©bfftörtm 
Sab bie Oörrgerathfchaß 

ten anbetrifft, fo finb biefe einfach 
unb befchränfen fich auf bie Obft* 
fhähuafchine, ben Obftfhnip* 
ter, ben Sernhaubboprer, bab 
S e r n h a u b l ö f f e I d) e n unb bie 
9tta[<h inen jurn (Sn t ft einen ber 
S t r f d) e n. Oiefe ©eräthe finb beim 
Oörren im ©rohen ()ö<hft notljwenbig, 
beim Oörren int kleinen fef)r fchäbbar. 

Oie Obftfchäl * SRafhtne 
(gig. 1) beftelg aub folgenben Sfjeilen: 
a. einem oieredigen .pol; mit einem 
©infhnitt oerfehen, welcheb mittelft 
einer unterhalb befeftigten Schraube an 
einem Sifh befeftigt wirb, ln beut* 
felben befinbet fich ein Orapt, in 
welchem bab Schälmeffer eingehängt 
unb fomit leicht gehalten wirb, gn 

bab pol]ftud a. ift oberhalb in fcbiefer ^Richtung ein Ir nt b. eingefdjraubt, 
welcher baju beftimmt ift, einem mittelft eineb hpanbgriffb leiht zu brehen* 
ben polj, an beffen Spike fich zwei Orahtjinfen beftnben, alb Stüppunft 
ju bienen, ln biefe zwei ginf'en bei d. wirb bie ,$u fhälenbe gruht mit 
bem Stieltheil möglihft gerabe angeftedt unb nun faßt bab Schälmeffer e., 
welcheb nah S3ebürfttiß enger ober weiter geftellt werben fann unb welcheb 
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etwa in einem SEBinfel Dort 6° gegen bie g-rndit bin gerichtet ift, bie Frucht 
unb fc^ält fie febr leidjt, fdjncll nnb gut ab. $n Kelcp* unb Stielpöple 

wirb bann nocp mit bem SDteffer 
bie wenige bleibenbe Scpale weg* 
genommen. 

foftet eine folcpe lOcafcbine 
3 JL polirt 3 dl. 45 ,4?. 

Sine fepr praftifcpe neuere 
unb patentirte Scpälmafcpine für 
£>bft oon jeber ©orte, wie auch 
für Kartoffeln, DJi obren n. bgl. ift 
bie hier abgebilbete oon (Sauter 
unb Sßacptolb, welche in jeber 
Süqicbung fepr ju empfehlen ift 
unb allen Dlnfprücpen genügt. 

®tefe iicafcbine fattn an 
jebem 3m cp feftgefcpraubt werben; 
eb wirb albbamt bie 31t fcpülenbe 
$rucpt auf bie @abel aufgeftecft 
unb bie ßapnftange c am Dünge 
jurüctgezogen, was bequem ge* 
fcbebeu fann, wenn bie Kurbel n 

in ber unterften 
Stellung ift. 

£>urcf) £)repen 
nach redüb ar* 
beitet bie DJta* 
ftpineganjfelbft* 
tpätig. Qfft nun 
bab SReffer über 

bie gefdpälte 
fprudjt wegge* 

laufen, fo wirb 
baffelbemit einer 
£>anb ctwab ent* 
porgebobeit unb 
bie ßapnftange 

jurücfgejogen, 
worauf nun bie 
gefdjälte g-rucpt 

abgenommen 
unb eine frifcpe 
aufgeftecft wer* 
ben fann. 3U 

^9* 3- beobachten ift, 
ba§ bie ffeber d für bie 311 fcbälenben fyrüd)te entfprccpenb gefpannt 
wirb, 3. iß. für Kartoffeln ftärfer alb für Slcpfel. üucb follten 
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6 ©Bftfdjni|rnaftf)itte, 

bie Kartoffeln, um baS Keffer 51t fronen, oorfier gewafdfen werben. 
VreiS 9 Jl. 

©ine ganj neue Vereinfachung biefer Vaifcfnne, welche auch vortrefflich 
arbeitet unb etwas billiger ift, ift $ig. 3 bargeftetlt. 

$iö- 4. 

‘Die iücafchinc famt ebenfalls an jebern Difdf angefchraubt werben; 
bte Frucht wirb auf bie ©abel aufgefteeft unb bann mittelft Drehen an ber 
Kurbel nach IRechts gefdfält. $ft 
bieS gefächen, fo hebt man ben 
ÜJiefferarm in bie Ipöhe unb flieht 
bie Spinbet nach vorn, briiett ben 
9fteff erarm wieber herunter, wobei 
bie Kurbel in unterfter Stellung 
fein fott unb nimmt bie gefdfälte 
f^rud)t ab. Der in ber VtittebeS 

gig. 5. $ig. 6. 8ft0. 7. 

StrmeS herunterhängenbe Stift muh ftetS auf ber Sehraubenfpinbet linfS auf* 
liegen, bamit baS äReffer nie in bie leere ©abel fdfneibe. DaS Schärfen beS 
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ßir|d)en=@ntfteinung§mafd)ine. 7 

DDcefferS fanit oon $ebermamt bequem oorgenomnten werben , ittbem man 
bie Sdmeibefanten mit einem Streicbfteine bearbeitet, fßreis 7 Ji. 

Sa3 ben Döftfcfmil^Ier (gag. 4) betrifft, fo ift biefer in ber t)ier ange* 
menbeten gönn fction länger befannt unb oerbreitet, ©r befielt aus einem 
23rettftücf, welches fo an ben Xifcb gefcffraubt wirb, baß ber Streit beffelben 
a., mo fidf ein 4fdmeibtgeS ÜÄeffer befinbet, frei ftebt, bei b. ift eine ©abel, 
in melier ficb ber ©ebel c. auf unb nieber bewegt, welche ba$u bient, baß 
ber ©rüder bie grubt, welche jum ßerfbneiben auf bie 2)?effer gelegt wirb, 
immer recßt gleichmäßig unb genau erfaßt unb fo in 4 möglicEqt gleiche ©heile 
ßpaltet. ©urd) biefe ©abel ift biefeS fefyr einfache unb praftiidqe Serfjeug mefent* 
lieb) oerbeffert worben. ©er £)bftfc£)ni|ler foftet 3 Ji. 25 \ qaolirt 3 Ji. 75 

©er ÄernbauSbobrer ober ba§ ©röbSeifen (fyig. 5) bient 
bagu, baS &ernbauö heraus,^ufteeben unb ift ein hol)leS coltuberformigeS 
©ifen mit ©riff; ißreiö 80 \ 

©aS ÄernbauSlüffclchcn (gig. 6) ift ein fleineg, gattg nettes 
Serfjeug, welches bei gerfcfjnittcncn Früchten baju bient, baS bteruliauS auf 
bie leidftefte unb [ebneUfte Seife auSjufcbnetben; 'preis 60 

3um ©orreu ber &ir feben unb Seicbf ein ift eine tleine DOraf<f)ine 
(gig. 7) fel)r praftifcfi, welche bagu bient, bie Steine leicbt unb fcßneU unb 
ohne oiel Saft ju oerlieren, ju entfernen. fßreiS 80 d\. 

©ine anbere größere unb feßr 
oeroollfommnete OOtafcfqine ju biefent 
$mede, welche aber 15 Ji foftet, 
ift bie$irfcben*©ntfteinungS* 
OJcafcßine oon ©arao^-i unb 
Sdflöffer, beren Slbbilbung in 
gig. 8 gegeben ift. ©in ©riditer 
nimmt bie 31t eutfteinenben üirfeßen 
auf, fiifirt fie einzeln auf ein mit 
ßöcßertt oerfeßeneS tftab, wobei bei 
feber ©reßung ein Stift auf jebe 
Stirfcbe flößt unb fie entfteint. ©ie 
Steine entleeren ficb bann feit* 
lieb bei lb. $n einer iDlinute fönnen 
etwa 100 ftirfeben auf bie leicfqtefte 
unb befte drt fo entfteint werben. 

3. iHc ©bftbönm 
3u einem oollfommeuen ©orr* 

oerfabren geboren oor SlUem gut 
unb gwedmäßig eingerichtete 
©bftborren, unb id) barf hoffen, 
bureß bie ißefanntmaeßung unb ge* 

naue 33efcßreibung einiger oon mir fonftruirter, äußerft einfacher, wenig foft* 
fpietiger unb in ihren IRefultaten in ber ©bat bewährter Dbftbörren 
mandlem Oefonomen unb ©artert0efilier einen ©teuft ju erweifen. 

gig. 8. 

© Biodiversity Heritage Library, http://www.biodiversitylibrary.org/; www.zobodat.at



8 kleine §erbof>ftöörre. 

a) Dir Klein r 3§erboüjfbüm. 

$ür gewöhnliche bürgerliche tüte bäuerliche .paughattuugen ift eg oon 
großem Serif), ohne namhafte Soften für -peijuttg unb ©örreinridjtungen 
auf eine einfache Seife ftd) in obftreid)en fahren einige Körbe gehör rieb 
©bft für ben Sinter, wohl auch einen fieinen 33orratl) für mehrere $afyre 
alt bereiten, piefür große Soften für eine £)örre, bie oictlctcbt faum brei 
big oier Socken gebraucht wirb, auf^umenben, lohnt fiel) nicht; auch wirb 
eine folche £)örre gar häufig fef)r jur Saft, menn fie einen befonbereit 
Staunt beanfprud)t unb gewöhnlich muß hoch in jebem £b[tjabre ber SJtaurer 
wieber tommen unb lOcandtes oor beginn beg SDörreng repariren. 

üDtittelft ber nachfolgenb betriebenen ©inrübtung ift biefe tlnannebm^ 
tidjfeit gu befeitigen unb man bann fich fowoht auggejeidinet fchöneg unb 
rauchfreieg, alg auch ein jiemticheg Quantum ©örrobfi auf leichte Seife 
oerfdjaffen. Sind) ift bie SSlühe unb ber poljaufwanb oerhältnißmäßig gering. 

ßur ©rftärung btefer ®örre möge $ig. 9 bienen unb bie finge 23e* 
treibnng einer berartigen SDörre, wie ich fie in meiner Sohnuitg in 

Hohenheim 6 $al)re lang (1853 
big 1859) hatte unb mit ißortheil 
jährlich benutzte, hier folgen. 

Unter bem 55ähetle ber perbplatte, 
auf welche bie £)örre aufgefteüt 
würbe, befanb fid) ein hohler Staunt 
oom 11 cm. Döfje, in beffen IDtitte 
eine Steiße Sinder ober fog. Sa* 
minfteine, eine Strt Steffi eine ooit 
11 cm. pöße, 7 cm. ®ide unb 
gewöhnlicher Sänge, eine Slrt ßuttge 

°'19' 9' bitbeten, woburcß ein geteilter peg* 
banal entftanb, in welchem ber gange oom .perbfetter abgehenbe Stand) ftd) 
unter ber einen pätfte ber £)örrplatte bin* unb baneben wieber unter 
ber anberen pätfte gurücfgiehett tonnte, wonach ber Stand) burd) ein Stoßr 
in benSamin geführt würbe, £)ieje ©ifenplatte gutn ©örren war 60 cm. 
breit unb ebenfo bang. Sieben ber Deffnnng, burd) wetd)e ber oom eigentlichen 
^enerungghartal, wo bie Sochhäfen befinblid), abgehenbe Stauch in biefeit 
©örrfanat eintrat, befanb fich aber auch ein fleineg (Schürtod), wo bireft 
unter ber pepptatte gnm SDörren and) noch befonberg etwag fetter ge* 
mad)t werben tonnte unb mußte, fobalb bag perbfeuer 31t brennen unb 31t 
wirten aufgehört hatte. 

©iefe beiben ftacßen, aber ziemlich breiten pergitgc unter ber ©ifen* 
platte gaben eine bebcutenbe Särme nach oben ab, bie fo ftarf war, baß 
man, um nicht bag SDbft ber (Pefaßr beg SSerbrenneng augjnfehen, bie 
©ifenptatte 1 cm. bid mit @anb beftreuen mußte. tiefer @anb muh 
gut auggewafcheit unb ftaubfrei fein. 

Stuf biefe ©ifenplatte würbe ber hölzerne (Dörrfaften gefept. ©erfetbe 
ift Jehr einfach eingerichtet unb beftet)t aug einem gefd)toffenen hölzernen 
Saften ohne 23oben, in welchem fich in 2 Steifen je 4 ©örrßurben befinben. 
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©ÄjueUborre für gewöhnliche Haushaltungen. 9 

®tc ®röf?e biefer SDörrfäften rietet fiep nach ber Sperbffäcpe. ©er in fHebe 
ftepenbe batte in ber Breite 70 cm., in ber Sänge 80 cm. unb war 60 cm 
W. (SSergL $ig. 9.) 

2)ie[e .perbbörre würbe auf bie ©ifenptatte nicpt bireft aufgefept, 
fonbern eS wnrben fcpmate ©tiicfe ßiegelftein auf bie glatte in einem 
3äben «Brei non 3 £peit 8epm, 1 Speit ßiegetmept unb 1 Speit potjafcpe 
gelegt unb *fo ein 10 cm poper Säumt geOilbet, auf wetten ber Sörr* 
faften aufgelegt, refp. eingebrücf't würbe, tiefer Säumt inutj ficO überalt 
ba herum sieben, wo ber Sörrfaften mit ber ©ifenptatte in Berührung 
fommt, atfo ringsum unb mitten burcp geben. 

®er potsoerbraucp war, wenn 18 ©tunben lang fortgebörrt würbe, 
neben bem Verbreiter, täglich etwa 12—15 buchene, wie gewöhnlich 311111 
©inbeijen gehaltene potsf<peiter unb einige ©tücfe Sorf. 

$n biefer $eit würben Stepfct unb 33irnen gewöhnlich ganj fertig 
gebörrt, gmetfcöcit brauchten etwas tanger, Äirfc^en börrten in 8 bis 10 
©tunben. 

Stuwer Dbft wnrben auch Söhnen, Äücpenfräuter :c. in biefer Sörre 
gebörrt. 

SDiefe perbbörre hatte in ihren 8 ©(pubtaben einen Quabratraunt oon 
20 d^ufs, fie faßte über 28 Äito frifcpeS Obft unb lieferte täglich 9 bis 
10 U Sörrobft oon fepr fchönent Slnfcpen. 

^n einer anberen pauSpattung, wo bie Ütufftettung eines fotcpen .Spots* 
faftenS nicht geftattet würbe, wnrben bie itBänbe oon Sacffreineu aufge* 
mauert unb nur bie Spür unb ber Werfet bcS Sörr*9fttuutS war oon Spots 
unb außen mit Stecb bcfcptageit. 2lucp btefe Sörre teiftete fepr gute Sienfte. 

@S fann aber häufig bie ©etegenpeit su bem Inbringen ber Sörren 
auf bem iperbe nicht geboten fein unb man witt bodf eine fteine ber* 
artige (Einrichtung in ber il liehe, neben bem Serbe ober fonft wo anbringen, 
bie wenig Soften oerurfachen fott, unb leicht unb fepneff aufsuriepten ift. 
piesu empfehle ich folgenbe (Einrichtung, rnetepe ich ©cpnettbörre für 
gewöpntiche pauSpattungen genannt pabe. 

b) Dir pmantrfe jlipnrtlitöm für ptttopntiipt jfausfmttnnpn. 

OJcait läßt, entfprecpenb bem Oiaunt, ans ftarfem (Eifenbtecp ben gansen 
Hwigfanat mit Unterfeite unb Secfe anfertigen nnb auf beiben plächeit bann 
alte Cfeitpfatten befeftigen, wäprenb bie peisung (Soff), bie ©eitenwänbe 
unb bie Swifcpenwänbe nur aus ftarfem (lifenöteep beftepen. Sie peisung 
bitbet bann burep jungen öon ftarfem (Eifenbtecp brei peiscanäte, wetepe 
neben einanber unterhalb ber ftarfen ©ifenpfatten pintaufen unb in ein 
Üiohr anSmünben, fo baß ber Üiaucp breimat unter ben (Eifenplatten pin 
unb per geleitet wirb. Sief er ipeigapparat ift 11 cm. pocp nub oon ber* 
jelügen Sreite nnb Sänge, bie bem Ücaitni für bie Sörre entfpriept. Sie 
porisontaten pcijfanäfe finb übrigens mit einer ©tursptatte, loetcpe feft 
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10 ©dfneübörre für getoöbniidje ponübattungen. 

angenietet tfi, auch oberhalb abgefdfioffen, worauf bann erft bte Gsifenplatten 
fomnten ($ig. 10). 

üDte ©rofje biefer ^etgung beftimmt bte @rofe ber Porten unb fann 
bte £)orre etwa 1 m. lang unb 80 cm. breit fein, wie eben ber ijßiat3 
in ber flücbe baju ba ift. Dian [teilt bie .peituttg etwa'75 cm. oont 
23oben, fo baß ber ©örrfaften, ber barüber tomntt, eine recht bequeme 
^ö^e |at. 

SDiefer fturabledjerne ^epapparat wirb nun an einem paffenbett ütaurn 
fo eingemanert, baß berfelbe nur an feinem oorbern £heii unb an bem 
entgegengefe^ten anbern @nbe oon 23acffteinen umfdjlofjen ift, an ben 

a. pepung, b. 2tfcf)en= 
lotfj, c. ßufteintritt 
unter bie Sörre, d. Iie= 
genber ^epcattal bon 
3Medj, d' Zapfet gum 
Steinigen be§ ©anat§, 
e. freier Staunt un= 
ter ben ©cfjuMaben, 
f. popbecfet ber SJörre, 
g. Sunftrotjr, h. 
minroljr, i. 2t)ür ber 
SDörre, k. Oeffmmgen 
jum ©inbringen ber 

Suft. 

Siß. io. 

(Seiten aber frei bleibt, b. I)., baß er oon ben ©infaffungSmauern, 
bie fidj att ber Seite fiitaupiebett, nicht berührt wirb. ®ie 4 Dtauern 
werben bis 20 cm. über ben peipanai ringsum in bie ,pöhe geführt nnb 
barauf nun ber böiprite Dörrfaftcn gefept. ®urcb ben unter bem (Sana! 
beftnblidjen 9faum, ber ptgieid) als 'lifcbeniocb bient, bringt ftetS ßuft au 
bem ®örrcanal, welche fiep hier ftarf erpipt unb baS xroefnen beS DbfteS 
»ermittelt, währeitb bie feuchte ßuft bttreh ©ampfabjuglödjer im ®etfel beS 
SDörrfaftenS abgeleitet wirb, fpt bem untern Siheii ber 4 Dfauern werben 
einige Ocffnungen gelaffen (b. c.), bttreh welche falte ßnft einftrömt, bie 
an bem pepcanal erpipt, bie barüber beftnbiieben ®orrhurben burepgiept 
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imb fel)t fhnell unb gut börrt. Die ^geijcanäle »erben wie bei bcn anberett 
■Dörren mit ©anb b eftreut, meiner gut gewafhen unb nicht (taubartig 
(ein (oft. 

Da »o hölzerne Dörrfäften nicht beliebt »erben ober nicht anjubringen 
(inb, »erben bie ©citenmauern unb bie Oiücfmauer (o hoch geführt, baß, 
nachbem über bem .‘peigfanal 15 cm. 9taum ift, »o bie er(te Dörrhurbe 
gn (tef)en fernntt, barüber noch 4 £mrben gebracht »erben tonnen, af(o 
im (Sanken fünf. Der obere Sßoben (Decf'el ber Dörre) »irb oon (tarfem 
£»1,3 gefertigt unb außerhalb mit 23fech beklagen, (o auch hie Dhüre. 

Die hier erbaute unb 10 $af)r im ^Betrieb ge(tanbene, (o eingerichtete 
©hnellbörre hotte (ofgenbe SDiafe: ^)öbe 1 m., Diefe 90 cm., ißreite 
80 cm. 23ei 58 cm. über bem 23oben liegt ber ei(erne pe^canal. Der 
Ütaum unter bem(elben i(t hebt unb enthält nur unter ber .Deinung ba§ 
Slfhenloh- Durch eine Deffnung am Söoben »irb ftetö 8uft jugeführt, 
»eiche (ich on ben heilen Eifenplatten ber Dörre erhitzt unb als heiße 
iroefene 9u(t (obann in bie Dörre eintritt. 

Sirb nicht gebörrt, (o bient ber Dörr^iRaum alb ein 2Iufbe»ahrungb^ 
faften unb bie ganje Dörre alb Difcb, inbem bie oben befinblicben Dampfe 
ab^üge »eggeuommeu unb ©chtcber über bie Dehnungen gebracht »erben. 

(Sine folche Dörre foftet (alleb 3ufamnten) et»a 50—60 JL unb börrt 
gut unb (ehr fhnell. Slub legerem ©runb barf aber nur Iang(am unb 
3»ar mit Öohtuchen, Dorf ober mit »enigem hortern polj, nicht aber mit 
Danncnbol; ober ©teinfohlen gehest »erben, ba (on(t bie p-rücfjte gar 
leidet oerbrennen »ürben. 

c) §tmtink=®bjl=J)öm. 

Rnt nahfolgenben gebe ich eine genaue 33e[chreibung einer oon mir 
im Rafcre 1860 conftruirtcn ©emeinbeobftbörre, »eiche (ich in nun mehr 
alb 20jäf)rigem (gebrauch alb ganj oorjüglich bewährt hot unb auch nach 
(tattgehabter ted6ni(«her Prüfung ©eitenb ber ©taatbbebörbe einer offene 
liehen ^Belobung (ür »ürbig erfannt »urbe. Rnjwifhen (inb (olche Dörren 
au( meinen SRath unb nach meinen Angaben in oerfhiebenen Orten errichtet 
»orbeit unb alle barüber eingelaufenen Oiach richten betätigen ein(timmig 
bie bewährten Stiftungen ber (eiben. 

$n Rolge einer anderweitigen Sßenithung beb früheren Dörrlocaleb 
mußte bie erfte Dörre 1862 in einem anbern SRaum neu errichtet »erben; 
id) wußte babei nicht bie fleinfte SIbänberung mehr anjubringen unb wüßte 
auch heute, nah neuen »ieberum gemähten oielfahcn Erfahrungen, uihtb 
baran 31t oerbefferit. 

Die SRnforbernngen, »eiche man an eine gute ©ent ei nbe ob ft* 
börre 3U (teilen hot, wenn (ie ihrem gwed: ooffftänbig entsprechen (oll, 
(inb (olgenbe: 

1) Diefelbe muß (0 eingerichtet (ein, baß mehrere ©emeinbeglieber 
3uglei<h, boh bei oöüig abgefhloffenem Oörr*SRaum unb mit felbftänbigen 
oerfhiebenen Reiterungen ihr Obft börren fönnen. 
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12 ©emeinbeDbftbörre. 

2) Die Neuerungen unb bereu Stcmäle muffen gut beiden, guten bod) 
nicht 311 ftarfen $ug haben, leicht ju reinigen unb gu behanbeln fein. 

3) Die Neuerung muh fo eingerichtet fein, baff mit aller Strt non 
Neuermaterial (aufjer Ä'oafS unb @teinf offlen), alfo ^mlg, ^olgabfällen, 
Sobfuhen, Dreberfuhen, Dorf, Üteißih gehest merben fann. 

4) @S muh jebe “Dürre toenigftenS 11/.2—2 ©tr. grünes Dbft auf* 
nehmen unb in langftens 24 ©tunben oollftänbig abbörren unb bagu 
höhftenS Neuermaterial im betrag non 1 Ji., alfo per Zentner 50 

gebrauchen. Dies mären (nach h^9en Reifen) 23.: für 20 fletneS 
Iftholj unb 80—100 <Stüd Sobfäfe gu 80 OJtit biefem ^oljattfmanb 

merben aber zugleich noch etma 1j2 ©tr. Dbft halb gebürrt, meines nach* 
gefüllt mirb, fo bah ber mirtliche .poljbebarf für 2 ©tr. Dbft ficb nicht 
hoher als 1 Ji berechnen barf. 

5) N'eber Ovaud) muh oon beut $nnenraum ber Dörre forgfältig 
entfernt fein. 

6) Die ©hublaben rnüffen fo placirt fein, bah baS Dörren möglichft 
gleichmähig erfolgt unb bei gleich groben Nähten ein 2lnSlefen möglichft 
erfpart merben fann. 

7) Die 2Särme muh überall möglichft gleichmäßig mirfen. 
8) Nur Slbjug ber feuchten Duft, fomie für eine fortmährenbe Suft* 

ftrömung im ^nnenraum unb gehörigen Nutritt troefener Duft muh ©orge 
getragen fein unb ledere genau regulirt merben fönueit. 

9) Sine foldje Dörre barf niht über 120—130 Ji. foften unb 
muß tn jeber 2Bafd)fühe u. f. m., ohne oiel üfaurn git beanspruchen, auf* 
geftellt merben fönnen. Diefer ißreis ermäßigt fidf noh für jebe Dörre, 
menn mehrere an einanber ftohenb errichtet merben. 

10) ©S muß bie Dörre in ihrer J^onftruftion fo einfach fein, bah 
fie jeber einigermaßen gefhidte Sftaurer nah ber Neihuung ober einem 

■DJtobell leiht hefftetlen fann, auh muß fie felbftoerftänblih ben feuerpolijei* 
lihen 23orfhriften enffpredfenb cingerihtet merben fönnen. 

^efdjxeibuuö ber ^emehtbebörre. 

Don biefer Dörre, melde gang ben oben geftellten Slnforberungen 

entfßriht, folgen hier genaue Neigungen. (Nig. 11/ 12 unb 13.) 
Diefe Dörre fann als einzelne, ober in Derbinbung mit mehreren 

gleichen Dörren, als ©emeinbebörr e auf geftellt merben. Die Slbbil* 

bung Nig. H geigt gmei an einanber gebaute folhe Dörren; biefeiben haben 
bie iDcittelmanb gemeinfhaftlih; auf biefe 2(rt fönnen 5, 10 unb mehr Dörren 
an einanber gebaut merben, moburd) bie 2Birfung jeber einzelnen Dörre nur 
noh erhöht mirb. Die hier aufgeftellte Dfufterbörre mar 5' 5" bahr 2' 3" 
breit, 4; 5" tief unb beburfte alfo eines ÄubifraumeS oon 61,5C/. $n 
einer SBafcbfühe mit einer ißanb oon 12' Sänge fönnen bemnah 6 folher 
Dörren auf geftellt merben, (ba 3" ©eitenmanbbreite je für 2 Dörren gelten). 

DaS Dtauermerf ber pci;ung befteht aus gemöhnlihen ÜDtauerfteinen, 
baS ber Söanbungen beS unteren Kanals unb ber Kamine aus Fludern 
ober fogeuannteu Äaminfteinen. 
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gebe Neuerung ift für fiel) abgefchloffen, bat alb 3:büre ein Schieber* 
geftell ($ig. 11a), einen Ütoft nnb Ütfchenlocb ($ig. 12 nnb 1313) nnb 
miinbet, wie au8 gig. 12 erfiebtltcb, am ©nbe bes üiofteb giemlicf) rafdj 
fteigenb in ben erften ftanal ein. Sjiefe (Steigung ift erfotberlid), um bem 
abjiepenben Üiaud) bie nbtbige Sdmeiligfeit git geben, bamit er bie 3 pori* 
jontalen ©oppelfanäle gehörig bitrdipeben fann. üiueö finbet bei btefer ©inrich* 
tung, ba bie Steinplatte, welche bie Steigung fowie bie eiferne fanalbecfe 

Sfiß. 11. 

a. ©djiebergeftett unb §ei= 
guitg, b. b. b. b. b. b. fedj§ 
Heine Spüren, um nidjt 
burd) £) eff neu einer groben 
3d)üt gu riet SMrme üer= 
Heren, c. 2 Kamine 1. fftaunt 
neben ber öeigung mit ©tei= 
nen gefüllt, k. SSunftroIjre. 
n. ©lieber gum Slbfdjlieben 
berfelben. p. ©eclet ber ©örre 
au§ §013, auben mit SBledj 
befdilagen. i. i. gioei £)eff= 
uungen jurn ©inftrömen toon 
trodener Suft in ben ®örr= 
raum. 

bilbet, fiep ungemein erffipt, eine nochmalige SSerbremtung beb abjiepenben 
9taudjes> ftatt unb bie golge ift ein nur fepr langfame§ üöerruben ber 
©anale. 

3Der bie ^eijung nmgebenbe Unterförper (gig. 11, 12 unb 131) 
ift mit trodenem Schutt unb Steinbrocfen gefüllt unb bilbet einen 2tad)* 
wärmer, inbern fiep biefe SJtaffe allmählich erbtet nnb ihre SSärrne noch 
lange, nadjbem bab geuer erlogen, in reichem ülftafse bem £)örr*9iaum 
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mittt)eilt. £>iefer Unterförper ift oberhalb mit iDacbgiegefrt belegt unb 
oon gioei Oieibeu liegcnber ilutfer begrenzt, welche bie Umfaffung beb mit 
einer ftarfen gufjeifernen glatte bebecfteit erneu ^etfcanalö bilben. 3Diefer 
ift 60 cm. breit unb nur 7 cm. bodj, alfo bie pitje febr gekannt. 

$ig. 12 geigt bei q einen (Stein, melcber mitten in biefen peigcanal 
gelegt ift; berfetbe ift ein gemöbnlic^er £1 liefet unb an beiben Seiten 

a. Neigung. 

b. 2tfcf)entod). 
1. Staunt mit Stein gefüllt. 
c. Kanäle unb Äantin. 
d. 2 ©topfbüdpen gunt IRet= 

nigen ber Kanäle. 
f. 9 ©djublaben. 
k. ©unftropr. 
p. ©edung ber ®örre. 

&ig. 12. 

eUiptifcf) gugefpi^t. (Sr bient bagu, ben Strom ber pit^e gu teilen unb 
ifm gleichmäßiger unter ber gangen (Sifenpfatte gu oerbreiten; eine burctiaub 
nott)toenbige (Sinri^tung. 

£>ie (Sifenplatte ift mit gut getoaf ebenem Sanb überftreut. ®teb ift 
abfolut not big unb follte feuerpolig eil id) ftebb geboten fein, inbem 
jeher Stiel, jeber tropfen Obftfaft, jeber Sehnig, ber auf bie glatte 
herab fallt, fofort glübt unb Junten bcrummirft, melcbe bölgerne purben, 
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felbft wenn fie 20 cm. baoon entfernt finb, entjünben. Ohne Sanb 
würbe ba, wo bah ^ener bie (Sifewplatte berührt, Sllleb oerbrennen. Sanb 
ift unerferlief) unb abfotut nötßig jur gleiten SBärmeoertheilung, fobalb 
bab g-euer burd) (5ifen:platten feine ipi^e birett in ben ©örr*9taum abjm 
geben bat. 

©er iKaud) fteigt, nachdem er ben Otaum 
unter ber ©ifenplatte bnrdjjogen, in einem 
fdjiefen Keinen Jüamiit an ber .pinterwanb 
innerhalb ber ©örre inbidpöhe (fyig. 12 mtb 
13 c) nnb tritt in ben 35 cm. über bem erften 
Deijcanal befindlichen jweiten ftanal ($ig. 
12, 13 c c) ein. ©iefer ift (wie aud) ber 
britte) oon ftarfem Sturgblech, 45 cm. breit 
unb bitrdi eine Rurige in jwei gleiche ©(eite 
abgetbeilt; in ber einen |)älfte gieb^t fid) ber 
ütaud) nach oorn t)in, in ber anbern wieber 
nad) ber bpinterwanb guriieb unb tritt in 
ein jweiteb fleineb Äamiu ($ig. 12 unb 13 c), 
weldjeb ihn fentrecht junt brüten Oiaudjcanal, 
35 cm. über bem ^weiten, leitet, in wettern 
er in gleicher ©Beife zweimal ben ©örrORauut 
buTd)gieht unb bann burd) bas ^Rauchrohr 
abgeführt wirb. 

©er Oiauch macht einen SSeg oon circa 
7 m., bib er bie ©örre oerläßt unb hat 
atfo Gelegenheit, f e in e 2B är nt e mö gl i 4 ft 
ju oertheiten unb abjugeben. 

©iefe jwei obern «Speijcanäle ruhen 
hinten auf bem fie tl)eilweife umf<|ließenben 
Gemäuer, in ber 9)citte unb oorn am Qstm 
gang aber ruhen fie auf jwei ©ifenftäben 
(fyig. 13 h h), bie bie ©örre wie foge* 
nannte Sdjlautern burchjiehen unb ihnen 
zugleich ^eftigteit geben. 

Somit ift jebe ©örre in bret 51 b* 
theilungen geteilt; jebe berfelbeit enthält 
drei ©örrhurben oon je 6D' $läd)enraum. 

^ig. 13. biefe Schubladen hier in ber ©röße fertig 
angefauft werben tonnten, würben fie nicht größer genommen. (So änbert 
bieb im (Sanken nic£>tb. ©b wäre bamalb nicht möglich gewefen, fo fdjnelt bie 
©örre in Stand ju bringen, wenn man neue ©örrhurben hätte befteHen 
müffen. ©ie ©örrhurben laufen auf fdentalen ©ifenftäben oon etrnab 
ftarfem 93anbeifen. 

$eber ©örrORaum ift durch eine hbljerne ©l)ür abgefchloffen, 
©ig. 12 c, weld)e mit einer Sdjlagleifte oerfel)en unb möglichft gut 
fdjließenb fein muß. 

©er Ipauipttuftgug ift bic^t über ber ©ifeUpfatte unten ($ig. 11 ii) 
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unb bie hier eintretenbe Öuft burp bringt bie bret Dörr*9iäunte, erbiet fip 
immer mieber bei jebern peijcnnai unb tritt mit ^euptigfeit gefättigt burp 
jwei je 8 cm. in Sichten meffenbe holjerne 75 cm. lobe Kantine inb 
g-reie, weide burp ©lieber rtacb belieben geöffnet ober gcfpioffen werben 
fönnen. ($ig. 11 unb 12 k k.) 

Die Dörre ift mit einem D e d ei oon |)oi} gebecft; 2 Bretter 
firtb über bab Streu} jufammengenageit, fo baß bab .pol} fip nicht oer* 
werfen fann; eine fteinerne ober eiferne Dede würbe alb guter SÖärme* 
leiter einebtheitb riet SEßärme wegieiten, anberntheilb aber würben in g'Olge 
ber fpneü eintretenben (Srfäitung fip innen tropfen biibcn , weiche bab 
dörren ocrjögern unb bab Dörrobft febr oerfpleptern. iöo eb erforber* 
lieb, ift biefer poi}bobert außerhalb mit (Sifenhlep }it öefpiagen. 

pinfiptiid ber Stoffen ber Dörre fann ip über bie hier errichtete 
Dörre ^oigenbeb mittheilen: (Sb fofteten 1860 }Wei (Sifenpiatten (Dien* 
platten), weiche, nebeneinanber geiegt, ben unteren $ug biibeten 
(ä u 8>/2 fr.).5 fi. 30 fr. 
91 oft unb ©piebergefteU . 1 
Die jwei ßüge oon ©turjßlep wogen jeber 25 U 

ä u 17 fr.14 „ 
4 (St f ett ft ab e }ur Unterftüpung ber teueren .... — „ 
3 Dpfirenmtt33efptägen, Dedelunb Dunft röhren 4 
300 ©tüd SNauerfteine unb Sinder .6 
75 ©tüd Dapplatten aib Saufleiften für bie Dörr* 

purben ((Sifenftäbe foften etwab mehr).1 
Strbeitbiohn jitnt Nufmauern: ein Ncaurer unb ein 

Gehilfe, jeber l1/2 Dag, jufammen.3 
9 ©pubiaben, weide ip hier anjufaufen Gelegenheit fanb 

ä 30 fr., (fonft a 48 fr.).4 
Da(}u noch für hebm, Gerftenageln unb Nebenarbeiten 1 

45 

10 
30 

rr 

rr 

rr 

rr 

rr 

rr 

rr 

20 

30 
15 

rr 

rr 

©umme 42 fi. = 63 Jl. 

(Sin Saminroör war bereitb i)ier unb foicheb fönnte etwa noch auf 
5 fi. berechnet werben. 

Gegenwärtig ift eine folpe Dörre oon ben angegebenen Dimenfionen 
bei ben namhaften ipreib er l) ö 1} unge it für etwa 100 JL bereift eiten. 

Die biefige Dörre lieferte (bioß beim Dagbörreit, ba ich Naptb nicht 
fortbörren taffe) mit einem täglichen Slufwanb oon 70—80 für §>ei* 
jung, burpfpnittlip per Dag circa 25—30 U fchöneb Dörrobft. SBurbe 
Nacbtb fortgebörrt, fo würben 40—50 U erjielt. 

(Sb würbe bei biefer neuen Dörre ganj bab feither erprobte ©pftem 
treu oerfoigt unb baffetbe, möglipft bem ßwed entfprepenb, angewenbet; 
biefeb ift, baß nur 3—4 ©pubiaben über einer wärmeaubftrahlenben 
horizontalen Diäpe fip befinben unb baß ein mäßiger iiuftjug, ber geregelt 
werben fann, bie ^euptigfeit ftetig ableitet. 

Um bab Dörren ju befpleunigen, unb jugleip ein fel)r ebleb Dörr* 
probitft ju erlangen, wenbe ip foigenbeb Verfahren an, welpeb ein ftetb 
anbgejeipneteb Nefuitat liefert unb namenfiip fehr popgüitigeb, fip gut 
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Ijaltenbeö mtb fdwneö marftfähiqeö ©örrohft unter Slnwcnbung ber be^ 
f^rtebeneit S)ötre liefert unb baS Obft auch gleichmäßiger aubbIrrte. 
3'ch ließ bie 311m ©orten beftimmten fruchte — meift mit ber OhfH 
fd)älmafd)ine (g-ig. 1) gefdjält unb gefdjnißelt ober auch unjerfchifitten — 
in einen gewöhnlichen, rein gewafebenen, runbeit Horb legen, ber fo groß 
war, baß er bequem in einen SKafcßfeffel eiitgeftellt werben fonnte. ©er 
leßtere würbe etwa 1/4 feiner tpöße mit Saffer oerfehen unb biefeb nun 
311111 Sieben erhitzt, $n bab ^Baffer würbe ein ^Dreifuß geftellt, auf 
welchen ber Horb mit bent Dbfte fo 31t fteßen fam, baß bab fprubelnbe 
fiebenbe SBaffer bie fruchte nicht erreichen fonnte. ©er ©ecfel würbe nun 
aufgelegt unb burd) ringb um benfeiben gelegte feudqte Bücher ber ©arnpf 
am (Entweichen oerl)inbert. 

$n biefent ©arnpf würben nun bie Früchte fo weit weich gefotten, 
baß mau mit einem ©trohhßlw fonnte bib 31UU Hernhaub bohren. 

93ei Gepfeilt, namentlich fäuetltchfüßen, tritt biefer ißunft halb ein (oft 
fchon nach 6—8 Minuten, bie fie in ooller ©ampfhipe angebracht), bei kirnen 
unb Süßäpfeln gewöhnlich nach 16—15 SJiimttcn. §ier muß Hebung beit 
richtigen ßeitpunft beftimmen helfen, bie g-rüd)tc aub beut ©ampf 3U net)tuen. 

©iefelben werben nach biefent Schwelgen im ©ampf auf bie 
Würben gebracht; man läßt fie einige Stunben (ober and) nur 1/2 Stunbe, 
wenn bie ©örre gerabe leer ift) an ber Suft abtrodneit unb bringt fie 
bann in bie ©örre, wo bab ©orten bann weit fchneller unb beffer 001t 
Statten get)t, alb ohne biefeb in ©ampf Schwelgen. 

©utd) biefeb Kämpfen frpftaltifirt fid) auch Buder (bei ben 23irnen) 
an bie Oberfläche unb eb erhalten bie Früchte baburch ein halbbitrchfiditigeb, 
feßr fchöiteb Httfetien. 

ßwetfehen werben natürlich ntd)t fo behanbelt, ba ihre paut fpringen 
unb fie oiel Saft oerlieren würben, ober nur bann, wenn man biefelbeit 
ohne Sd)ale erhalten will (bie ebelften ^runellcit). 

Söir wollen über liefe neue ©emeinbebörre einige ©utadjten, Welche auf 
fixeren Erfahrungen bafiren, hier anfügen: 

1) £err ©tabtpfleger Säube in ©iubelfingeu, Welcher eine größere Sötte 
nad) ber in Diebe ftehenben Sonftruftion für liefe ©tabt errid)ten ließ, bie 6 einzeln 
neben emanier ftehenbe Sörrett enthält, fdjrieb barübet: 

„SDiit ben Seiftungen ber Sorte ift man hier öußerft jufrieben geWefen, ba 
bei Wenig ^Ölverbrauch in furger $eit biel gebötet Werben fonnte. 3<h befueßte 
bie unter meiner fpeciellen ßeitung gebaute Sötte faft täglich, um ßon bereu 
Seiftuug unb S3el)anblung mich felbft gut ©enüge ju überzeugen unb fanb, baß 
fie bei geeigneter ^Behandlung biel unb fd)ötte SBaare liefert. E§ würben tuet cm 
Surchfchnitt BO ©irnri (a 2,5 Etr.) grütteS Cbft täglich gebörrt, Hernobft War 
burihfihnittlitf) nach 18—20, gwetfehgen nach 24—26 ©tunben boüfommen geborrt. 
Stiele Einwohner, Welche bon ber Sötre ©ebraud) gemalt, fpradfen ihren Sanf 
für liefe Wohltätige Einrichtung au§. — 3ur Neuerung würbe neben •'004 bor= 
güglich Sorf unb ©erberlohe benußt." , 

2) $n ähnlicher SÖeife fprach fich ba§ ©chultheißenamt in Stommeldbad) 
D31. Siibingen über bie bort errichtete berartige Sötte au§ mit bem jBemetfen, 
baß ber SlufWattb für bie Errichtung ber Sötte burd) bie jPacßtgelbet für Sötten 
in einem §erbfte faft ootlftänbig gebedt würbe, unb baß fid) bie Seute orbent= 
lieh barum ftritten, wer juerft börren fönne unb fef)r gerne bie angefeßte Sott* 
mietße ga^Iten. 

Suca§, Stnteitung jurn D6[ibctr«n. 5. SCuflage. 2 
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3) 9tuS einem ©tßretfcen be§ ©utSßefitserS £anae in (ßfüng in Saßern am 
12. <Sept. 1868: „3ur großen 3-reube gereift e§ mir, 3ßuen mittßeileu 3U fönnen, 
baß bie naä) 3f)rer Stngabe gebaute Dbftbörre ftcß auSgegeicßuet Öemäßrt." 

4) ©utacßten be§ ßanbmirtßf cß af t§=9eßTet3 21rnolö, barnalS in ßößnborf, 
'SeftionSOorfteßer für ©arten= unb OBftbau ber ßofal^Hötheilung Slßtm eilet. 

„Sie ßofal=9fötßeilung ßXfjnucifer bcs Ianbtoirtßf|d|aftlicßen Serems für fRßeiu= 
preußen felgte Oor 3 faßten eine Prämie Oon 25 Sßaler für biejenigc ©emeinbe 
ober einem IßtiOaten aus, luelcfje eine gtoecfmäßige, allen billigen Slnforberungcn 
eutfpreißenbc Dbftbörre erbauen mürbe. Sie fant jebod) nicht in bie Sage bie 
Prämie auSgaßlen 311 fönnen, ba fiel) feine Sorte oorfanb, melcße gmecfentfprecßenb 
getoefen märe. 91uf meine Seraulaffung begog ber Sorftaub nun im 0origen $rüß= 
jabre ein Slobelt ber ßucaS’fdßen ©emeinbeobftbörre unb ließ fieß ber Sireftor ber 
ßofalabtßeilung, £t. fftittergutSbefißer ßremell in 3>etteif)oöen, fogleicb eine 
foldße aufbauen. 93ei ber überreichen 3metfcßen=©rute be§ hörigen §erbfte§ (1868) 
mußte fie nun fofort bie Q-euerßrobe auSßaUeit unb übertraf bie ßeiftungSfäfjigfeit 
alle ©rmartungen, fo baß fidj hier aitbere (ßrioaie ungefäuntt ebenfalls foltße 
Sötten erbauen ließen. Sei ©elegenßeit ber §erbft=©encra 10crfamm 1 ung be§ 
Seretnes in Oiu]ig mürbe ba§ ;JJ?obell auSgefiellt unb ermunterte $err ßretoetl 
bie Serfammlung, biefe Sorte überall 31t Oerbreiten, ba felbige 9llle§ leifte, toaS 
man oon einer öureßaus guten Sorte Oerlangen fönne. 3m Sergleicß mit ben 
anbern befannten Sorten 3eigten ftcß folgenbe Sortßeile: 1) Sas Dbft mürbe gleicß= 
mäßiger gebörrt; 2) gefeßaß bas Sorten in einer oerßältnißmaßig futgen 3^» 
3) ßat man nießt gu befürchten, baß baS Sörrobft oerbrenne; 4) ift nur ein gang 
fleiner SÜufmanb oon §eigmaterial ctfotberlicß unb 5) ift ba§ gebörrte Obft eine 
feßr gute Sftarftmaare, inbem baffelbe meber mit 5ifcße, Ötaucß ober bergleicßen in 
Serüßrung fommt unb ein burcßauS eble§ 21uSfeßeit geigt, bie eingelneit ffrrütßte 
mären gleicßfam mie mit 3ucfer übergogen." 

Si§ gum fommenben §erbfte (1869) merben bie meiften ©emeinben uufereS 
ßreifeS, morin berObftbau in größerem Ilmfange getrieben mirb, imSefiße folcßer 
Sorten fein. Sie ßoften ber §erftellung einer folcßen Sörre belaufen fieß auf 
circa 25 Sßaler. 

d) Bin fnmsporfaftlr ibfjftam. 

$apre 1871 mürbe an baS Sontologifdfe $nftitut oon ber 
Saprifcffen @artenbaugefe£lfd)aft in OJiüitcöen ber Auftrag ertbeilt, eine Dbft* 
börre gu fenben, meldje leicht transportabel märe unb fofort aufgeftellt, 
in Setrieb gefegt merben tonne. Diefelbe f0Ute bann per Sahn an oer* 
iepiebene auSmärtige Ucitglieber ber ©efeüfcpaft oerfenbet merben. 

Die Aufgabe mürbe baburdj oon uns gelöst, baff mir unfere ($e* 
nteinbebörre (^ig. 11, 12, 13) mit 2 ftatt 8 (Stagen anfertigen liefen, 
metdfe alfo 6 Dörrhurbert enthielt, beren Neigung ganj aus ftarfem (Sifen* 
blech gefertigt unb mit einer (Sifcnplatte gebeett mürbe. Der Dörr*9tcmnt 
mürbe aus (SifenbleCß gefertigt mtb erhielt eine hoppelte Wanbnng; 
bie beiben ©tfenumbüllungen erhielten einen ^roifchenraum oon 5 (Sentit 
meter, in meinem biircl) Deffnnngen oben im Decfel ber Dörre, pol}* ober 
@teinfol)tenafd)e ober .polgfoblcnpuloer eingefüllt merben tonnte, mclcße DJlate^ 
rialieit als frf)loc£)te Wärmeleiter bienenb, bie Wärme beS ^nneitraumS ooll^ 
ftänbig gurücfhielten. (SS mar bieS bie ßonftruttion ber feuerfttbern ©elb^ 
fthränfe. 9tm untern speil beS (DörrfaftenS maren Schieber angebracht, 
burep melden biefeS ©infitllmaterial auSgeleert merben tonnte, menn man 
bie (börre mieber tranSportircn moHte, um baS ©emicht gu erleichtern. 

*DieS mar bie erfte ^orm unb ©inrichtung nuferer Wanberobftbörre. 
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3rt0. 14. 

Dtefelbe ift V16 bei* natürlichen 
@röße $ig. 14, tfometrifc£> bärge* 
[teilt, gtg. 15 geigt beit gjetgcanal, 
$ig. 16 einen Durchfcfnitt ber 
Dörre. Die Dörre beftebt aus 
2 .paupttbeilen, einem ,p ei g f a ft e n 
unb einem Dörrfaften. 

Srig. 15. 

e) Ihne Jbtas’fdj* ÜTattkrborr** 

3>r hörigen fefgr üortfjeilbaften uitb leicht tran^ortirbaren Dbft* 
börre. tourbe [eit 1872 noch c^ne anberioeitige Einrichtung gegeben, nem* 
lieh eine Söärnteleitung üon oben nad) unten, woburdj ein noch 
gleichmäßigere# ‘Dorren bewirft mürbe. Diefe Dörre wollen wir näher 
betrauten. Diefelbe führt gurn Unterzieh oon ber oorhergehenben ben 
tarnen ifteue ßucaö’fdhe Sanberbörre. 

_Die[e Dörre t[t im (langen ber eben betriebenen gleich, nur bat 
[ie eine befonbere Einrichtung, burd) welche bie Särme be§ §etga[tyarat3 
ben Doppel-Sanbungen entlang in ben oberen iftaum ber Dörre hinauf 
getrieben wirb, wonach bie Samte oon oben [ich auf baS gu börrenbe 
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Obft ober fonftige ©egenftänbe (Sollten, Kräuter) ergießt unb bie 5 @dju&* 
laben ober £)örrf)uvben burdjbttngenb, gu einer ant untern 3d)ei( ber 
£f)üre ber uDorre befinbltdjen Deffnung (1) f)eraubgeleitet wirb. 

®ie t)ier auoftrömenbe ßuft ift beim ÜDörren jo ftarf mit ^eudjtig* 
Mt gejattigt, bajj bie oorget)a!tene §>aub fofort (tart naß wirb. 

SDiefe £>örre bat fid) (eitler beim ©orten oon Mrfdjen unb 23of)nen 
gang audgegei^net bewährt unb ift wo()I ate bie oolttommenfte btd 
1872 in ©ebraud) gefommene unb befannt geworbene O&ftbörve, bei 
äußerjt mäßigem 33erbraud) oon ^euerungdmateriat, gu betrachten. 

A ift ber §eigfaften; berfelbe fteljt auf Oier 0,40 cm. hoben au§ ©tabeifen 
gefertigten fjüßen, nietete mit bem erfteren eng oerbunben finb. (Mg. 17.) 

2Uö innere Stjeile beö §eigfaften§ finb 311 bem erden: K bie Neigung. 
Siefelbc befielt attS einem 0,20 m. breiten, 0,18 m. hoben oiereefigen haften, 
unten mit sJtoft unb 3tfd)enbet)ätter üerfeben. £>ier wirb bas fgeiter gemalt; ftatt 
ber Ofentbltre bient ein fogenannteS ©dfiebergeftell. 2lm @nbe ber Neigung gebt 

ber 9laucb in 2 turgen 
dtobren re«btS unb linfS 
bei m. ab, in 2 langen 
Sichren bann erft wieber 
bor bis gu a unb c, um 
bon ba in 2 ebenfotebeu 
Siobren unb gwar über 
beit etfieu toieber gurücf 
gu gieifen unb in gmei 
1 cf)rag auffteigenben 3tr»b= 
ren fi<b hinter bem Sörr= 
faften B gu bereinigen 
unb in einem §auptrobr 
g fortgeleitet gu werben. 

Sie fpeigurtg ift alfo 
faft gang wie bei ber erft= 
befdjriebenen Sörre. Sie 
fteinern £eigungörobre 
finb 0,08 m. weit, baö 
jie bereinigenbe öaupU 
robr 0,10 m. 

3n biefem £eigfaften 
finb nun reäjtö unb lints 
©effnungen (h) 0,17 m. 
lang, 0,00 m. hoch, Wellte 
natb SBebi'trfniB burtb 
einen ©cfjieber Weiter ober 
Weniger Weit geöffnet 
Werben fönnen. Siefe 

leiten wäbrenb beS SörrenS fortwäbrenb troclene ßuft unter nnb 
gWifcben bie §eigrof)re, welche ßuft hier febr ftarf erwärmt Wirb unb fpäter 
borgüglid) gum Sörrett bient, 5iluf bem §eigfafteu A. fiijt nun ber Sörrfaften B. auf, 
Weither febergeit leicht abgehoben werben fann. 

Ser Sörrfaften befteljt, Wie bei ber oorbefdbriebenen SBanberobftbörre, aus 
einer boppclwanbigen Umfaffung an brei ©eiten unb oben, Wäbrenb eine bölgerne 
mit ©turgbletf) außen befdjlagene 21)ür (ffig. 17 1) ben haften unb fomit ben 
Sörr=01aum abjcbließt. Sie §öbe bes SörrfaftenS Oon d—e beträgt 0,55 m., bie 
SBreitc beffelben Oon b—d 0,60 m. Ser $ot)lraum gWifcben ber äußern unb innern 
SBanbung ber Umfaffung beträgt 3 cm. Siefer Slaum, ber felbftüerfiänblid) unter* 
halb abgeftbloffen ift, bleibt hier leer unb bie eingeftbloffen rapenbe ßuft Wirft genü= 
genb als fc|le<bter Sßärmleiter. 
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3innerbat6 biefer ttmfajjung beS Sörr=jRaumS befinbet ficfj nun ein befonbereS 
©eftett bort ben Utnfaffungen 3 cm entfernt. Saffetbe enthält bie eifernen 
Seiften, auf melden bie ®örrt)urben npen unb befielt toie bie gange Sorre auS 
©turgbled). ©in Soben öon ©turgbted) fcblic&t bteS ©eftelt nadE) unten 
bin ab unb oerbtnbert gugteid), bajj irgenb ein ©egenftanb in ben §eigraum t)inab= 
falten fann. ®iefer innere Speil ber Sörre ift ebenfalls leicht bont §eigfaften abgu= 
beben, um jebergeit bie §eigrobre reinigen ober ausbrennen gu fönnen. 

S)ie 5 Sörrburben finb je 0,40 m. breit unb 0,75 m. lang unb enthalten im 
©angen circa 21 cp$uB. Sörrftäpe ift gtoar nicht grob, allein, ba Stiles 
in biefer $örre min heftend bobbeit fo Tcfjnett borrt, als in einer jeben anberen 
Sörre, bop fjinreicbenb, bafj in turger $eit fo biet gebörrte ^robufte geliefert toerben 
tönnen, tote in einer fonft bobbeit fo groben 2)örre. 

®ie Sdjublaben haben ©infaf jungen bon Seifjbletb unb pr ÜBoben beftebt 
aus gut berginnten ©efteebten bon ©ifenbrabt. (gebe ©pubtabe ift bon ber anberen 
3 cm. entfernt. SSei f tritt auS beut (gnnenraum ber ®örre bureb ben oberen 
©obbelboben ein gebogenes unb mit einer ßlabbe abgujcbltehenbeS 9tobr heraus, 
toetpeS, toenn baS Obft frifdj in bie Sörre gebracht toirb, offen gehalten, aber 
pater gefptoffen toirb; eS leitet ben gu bieten 2)unft bann fräftig ab. 

dcap biefer SÖefpreibung ber ®örre ift ihre Sirfung leicht oerftänb* 
lief), ebenfo ift bie |)anbf)abuitg berfeiben tlar unb fefjr einfach. 

®urp bie Deffnungen h tritt ftetd troefene Öuft in ben ^eigrannt, 
biefe fteigt afö heifie trodene Suft, ba fie fofort an ben 9föf)ren, bie fie 
umfpielt, ftp fef>r ftart erbiet, burp ben befpriebenett ^toifpenraunt 
gtoifpen ber inneren ©efteII4£anb unb ber Umfaffung in bie §bf)e unb 
burpftrömt nun bie fämmtlipen ©publaben, um burch bie^ in ber 
Spüre befinblipe Deffnung alb mit ^euptigfeit reich gefättigte Suft toieber 
anb ber £)orre gu treten. 

S3ei biefer ®örre toirb bab frifc^e Obft ftetb in bie unterften Dur* 
ben gebracht, bab abgetrodnete in bie oberen. (Sb toirb hier nicht bab 
fpon halb trotfene Obft burch frifd) eingebrapteS toieber feud)t, ba bie 
f^eudhtigleit beb ledern nap unten abgeleitet toirb unb ber toarme Suft* 
ftrom oon oben nach unten 1° ftatf ifty baß man feine SBirtung mit 
einem an bie Oeffnung 1 oorgehaltenen Sicht leicht naptoeifen fann. 

Sangfameb D°iien ift bei ber erftaunenb ftarfen üfßirfnng biefer 
®örre nicht genug gu empfehlen, fotoie and), bah beim Slngi'tnben nipt 
(Stroh ober berartigeb eine dJcenge tftaup ergeugenbeb üDtaterial oertoenbet 
toirb. $ft bab' $euer angebrannt, fo finb bie Oimcnfionen ber 9toI)re 
oollfommen für biefe ®orre genügenb. 

Oer grobe SSortheil biefer Sorten ift, bah biefelben jeber $eit ohne 
äRüIje föntten ba unb borthin geftellt ober oerfenbet toerben, felbft in toeite 
Entfernung. 

(Sb fann fid) eine ©emeinbe eine ober gtoei folper Sorten auf (paffen 
nnb an bie eingelnen Bürger beb Drtb oermiethen, tooburp ftp bab 
Eapital fef)r halb begafdt, ja fetpr gut rentiren bürfte. 

Oab üDiobeß biefer Sorte liefert bab fßomologifpe $nftitut in tfteut* 
fingen für 9 Ji., bie Sorte fip unb fertig foftet gegentoärtig 110 Ji., 
eine V3 größere 160 JL 

33ott biefer Sorte finb über 250 Stüd oon hi0* aub überall hin, 
felbft nap SImerifa, oerfenbet toorben unb haben überall gute Erfolge ergielt. 
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22 •Jleuefie äßanbexbörre üon 1881. 

öerjtojjenen Frühjahr mürbe tnbejjen non mir noch eine weitere 
SSeroolßommnung oorgenommen unb bieje Sörre Reifet nun £u ca d’jcbe 
Sßanberob jtbörre mit ifyrer neuejten SScrbejjerung oon 1881. 
Sieje neue Sörre ijt l)ier in $tg. 18 bargejtettt. 

3rtß. 18. 

Sie je nenejte Sörre ftimmt jtoar im Sejentlicben mit ber f neben 
befctiriebenen überein, allein biefelbe l)at 6 Schublaben (s) unb gwifcfjen bem 
felben einen befonberen ^eijcanat (t), in meinem ber 9iaucfj noch t)im unb 
juritdgeht, auch ijt in ber Leitung bed föiminrohred bie Stenberung ein* 
getreten, bah baöfelbe innerhalb bed Sörrfajiend l)inaujgel)t unb jomit jeine 
SBärrne and) nod) in ben Sörr*9iaum abgibt. 

Schüejjlid) ijt bie ©ejteümanb jür bie Sorrjchublaben reichlich burch* 
brüten unb cd jinbet in $o!ge bejjen eine jtärfere i-ujtcirculation in ber 
Sörre jtatt. (Statt ber j eit lieh en Sejjnungen in bem ^eijfajten jum (Sim 
jtrömen trodner 8uft, jinb bieje hier unterhalb bed Sörrfajiend angebracht 
«nb burdj 2 oerjihiebbare Bleche ju öjjnen ober 311 jdjliejjen. 

© Biodiversity Heritage Library, http://www.biodiversitylibrary.org/; www.zobodat.at



Verfahren beim ©bftbörren. 23 

Xiefe ©orte foftet jept in ber gewöhnlichen @röße gleirf) ber oor* 
befchriebenen 120, bie größere Sorte (oon 11/2fac^er ©röjje) 170 JL 

Xie SBtrfuitg biefer neueften Xörre tft eine gang an^erovbentlicf)e; 
bie mit Xrodnen non ©unfelrüben, ©elbrübcn nnb ©njianmurgeln 
gemalten ©erfuche gaben in ber Xfjat überrafchenbe jRefultate. (55ergl. 
$omol. 3Jtonat$Ijefte, $uni—$uli 1881.) 

4) Satijfdjlage über bas Perfaljren beim pörrett bes 

Xab ^ernobft oerlangt anfangs, wie bereite angebeutet, beim Xörren 
eine fel)r l)ol)e Xemperatur nnb muß (fo 31t jagen) gunädjft in feinem 
Xanipfc fieben, roenn baffelbe ein recht feines nnb ebles Xorrprobuft 
geben füll. Xab feinftc franjöfifdje gebörrte ternobft, be* 
fonberb bie fjerrlidjeu plattgebrüdten Früchte, merben 
auf bie folgenbe 2trt gewonnen, welche -Dtethobe bie oben 
ermähnte ütötethobe beb Xämpfenb ber ^rüdfte alb eben fo 
oortfjeilhoft alb praftifdj erfdjeinen läjjt. 

Xie fauber gef gälten, aber nicht gerfcfjnittencn noch aubgefchnittenen 
fruchte (nur öartfieifd)igc nnb nicht fdjmelgenbe kirnen) merben mit bem 
Stiel nad) oben in nicht 311 hohe, etwas weite irbene Stednöpfe geftellt, 
nnb nachbem etwab Sßaffer auf ben iß oben berfelben gefdjüttet tft, um 
bas Slnfleben ber untern jyrüdite 311 oerhüten, mit ben (Skalen überbedt. 
Xiefe Xöpfe f'ommen in ben ©adofen, nnb jwar mit bem ju baefenben 
©robe hinein nnb bleiben ba in biefer hohen Xemperatur, bis bie fjrrüd}te 
fo weich finb, baff man mit einem Strohhalm bib jum Kernhaus ol)ne 
Dlcübe einftechen bann, hierauf werben fie in mäßig heifjen Räumen auf 
Durben gelegt nnb geharrt. 

28 ab hür ber ißaefofen tput, foll bas Xampfen in einem Steffel 31t Sßege 
bringen, wie eb p. 17 befchrieben würbe, nnb jwar beffer nnb oollfommener. 

Xic fo in Xarnpf weich gelobten $rü£hte, bereu gellen bei biefern 
25erfal)rcn großenteils gerriffen finb, börren nun weit fdjnelter 
unb leichter, alb nidit oorper fo behanbelte Früchte, unb werben auch 
fpäter beim Wochen fehr halb meid) unb ungemein gart. 21 lieb frifche 
Äernobft fommt bemnad) 3 u er ft in bie gefpanntc pipe beb bampfenben 
Xßafferb im Reffet unb wirb bann erft, nachbem bab gebämpfte Dbft auf 
ben purben einige $eit gelegen unb etwab abgetroduet ift, in bie Xörre 
gebracht. (©ergl. pag. 17.) 

Xab St ein ob ft bagegen wirb jebergeit guerft langfam gebörrt; 
baffelbe muß entweber oor bem eigentlichen Xörren in ber 8uft abtrodnen 
nnb etwab weif werben ober wirb gunädhft bei fietem Xampfabgug nnb 
mäßiger pipe fo lange gebörrt, bib bie Schale ber ^ruebt rnnglicf) wirb; 
finb bie fruchte halb gang getrodnet, fo bringt man biefelben in bie 
heißen Sdjublaben unb hemmt ben £uftgug etwab, fo laß bie ^rüdde nun 
ooüfommen börren. £>ier gehen bie Früchte wieber auf unb erhalten in 
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btcfer popen, feuchteren SBärme einen herrlichen (Slang, ber ihnen bleibt, 
»enn fie recht peiß her ausgenommen unb an ber 8uft gurn Stbfühlen 
ftehen gelaffen werben. 

3<p fann nach fehr nielfachen @rf ahrnngen btefeb 'Dörren 
beb Äern* nnb Steinobfteb gang befonberb empfehlen. 

Sittein bab Dörren muß auch, wie jebe anbere Strbeit, gelernt fein; 
biefelbe Dörre wirb, fobatb bie bab dörren beforgenbe Sßerfon habet 
fleißig unb »erftänbig ift unb bie Neigung genau erprobt hat unb fennt, 
in furger $eit bab fcfjönftc Dörrobfi liefern, wäl)renb man bei nad)tägiger 
23epanblung gang gewöpnlicpeb, wohl auch palbberörannteb 06ft erhält. 
Stber biefeb Dörren ju erlernen ift nicht fcpwer unb eb gehört nur etwab 
g-leiß unb Slufmerffamfeit bagu. 

$e nachbem bie 311m Dörren ocrwenbete $erfon bemfeiben ihre 
gau3e Dpätigfeit wibmen folt, ober eb nur nebenbei beforgt, unb je 
nachbem man feineb gefcpälteb Dbft für ben Raubet ober nur gewöhnticheb 
fhmadpafteb Dörrobft für ben .paubpalt probuciren will, bürfte bie kleinere 
.Sperbbörre ober bie pter empfohlenen größeren Dörren oott 3Sortl)eil fein; 
bie neuefte Wanberbörre ift für alle gwede oortrcfflidj. 

Sirb eine eigene ißerfon gurn Dörren aufgeftellt, fo ift natürlich 
eine größere ober auch mehrere fteiuere Dörren oortpcilpafter, unb wenn 
bab Dbft nicht gefchött ober nur theitweife (bie Slepfel) gef hält werben, 
fo faun eine rßerfott gwei, ja wot)l fogar brci folcpc Dörren beforgen. 
Wirb feittcb Dörrobft bereitet, fo hat eine ^crfon mit einer größeren 
Dörre oollauf gu tpun, inbem bab Schälen, ißlattbrüden ber fjfrüdjte, 
Slubtefen n. f. w. biete $eit in Stnfprucp nimmt. 

Wollen wir aber wirtlich fcpiöneb Dörrobft erzeugen, fo müffen wir 
auch fdjöne nnb paffenbe g-rücpte bagu nehmen. Unfere meiften 
perbfüßen 335irtpfdjaftbhinten, befonberb bie £>erbft* unb frühen 
Winterfrüchte, fo Stnaubbirnen, parigel*, Üiöutifche Schmal;birnen, Sct)nciber^ 
birtten, 9totpe unb (Selbe Wabelbirnen u. f. w. geben ungefcpält (aber 
oor bem Dörren gewafdjen unb biennal 3erfpalten) fet)r gute 23irnfhni|e, 
unb wenn fie, wie empfohlen, erft gebäntpft unb bann gebörrt werben, 
fo werben bie änderen g-lädjett jebeb Sdntipeb förmlich wie canbirt ober 
oerguclert unb bie $rüd)te fepen bann fepr appetitlich aub. 

kleinere hinten ober mittelgroße (wie auch öie fruchtbare Schreiben 
btrn), bie Üloitffelet bon Sftpeintb, welche ein niht 31t weiäjeb, fonbern 
eper etwab partes pfeifet) haben — natürlich bürfeit fie nihtfteinig fein— 
fann man entweber gang börren alb fogenannte tpugeln ober fie gang 
fhülen unb fpäter platt brüden unb fo alb fetjr feineb Dörr* 
ob ft oerwertpen. 23ott folhett würbe bab ißfunb mit 50—60 Pfennig 
begaplt. 

Slucp ft eine wohl geformte Step fei, wie 3. 23. 8uifen unb 
Stofenäpfel bon mittlerer (Sröfje, ber (Seflammte ©oufinot ober Sdpnelg* 
ling, ©belborbborfcr — wo eb foldje in Üfteprgapl gibt — werben ge* 
fcpält aber gang getaffen unb nur ber Äelcp aubgefhnitten (niht bab 
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Äernpaub) unb fo mit bem ©tiel getrodnet unb geben alb fogenanitte 
$ r e nd) ißippinb einen fepr gefugten ^anbelbartifet*) 

Slber and) mit bem ©röbbeifen aubgeftoipen unb beb Sern* 
paufeb befreit, finb fotdpe Slepfet fef)r gefugt unb »erben ju fepr 
guten greifen bejaht. — ©roße unb fepr große $rü<pte »erben gef ereilt, 
gef Quitten unb bab Sernpaub entfernt. 

©b ift befannt, baß bie ©djale fo»opl alb bie Sernpaubmänbe bet 
ben Sirnen oerbaulicp finb unb baper niept aubgefQuitten 31t »erben 
brauchen; bei bem Stufet ift bieb niept ber f^all unb ungefüllte unb 
niept oom Sernpaub befreite Sfyfetftpnipe finb ein burepaub f cb}l e cf) t e b 
©ffeit. Tab ©epälen größerer Siegel maept aucl) nur »enig DJtüpe unb 
gef)t fepr fd)nell 001t Statten. SDlittelft ber Slpfelfdjälmafepine »urbe 
1 ©iutri (18—20 Silo) Step fei für 20—30 ißfg. je naep iprer ©röße 
im Stccorb gefepätt. 

Unreife, fledige ober gar angefaulte, ober ftarf aufgefallene $rücpte 
taugen nicf)t jum Törren für ben .pattbet; fie geben nur Törrobft für 
ben ge»ößntid)en paubüerbramp. 

Stile ©teinobftf rücpte, alfo Sirfdjen unb $»etfcpgen, müffen 
erft oöllig reif fein unb börren in legerem ßuftanb um fepr oieleb 
beffer, alb folcpe, »etepe nur erft annäpernb bie Steife erlangt paben. 
Eft an taffe fie oor bem Törren auf purbeti »omögtidj immer einige ^eit 
an ber 8uft eüoab abmetfen, el)e fie in ben Dörrofen fommett unb börre 
biefeiben, ba fie oiel Safjer enthalten unb bei 31t (ober Temperatur leidet 
aufplapeit unb ipren ©aft verlieren, anfangb bei mäßiger, fpäter bei ftör* 
lerer hpit^e, »ie bieb fepon gefagt »nrbe. 

iBortrefflicp finb fo»opl gebörrte Sirfcpen alb au<p gebörrte 3»etfdjen, 
bereit ©teilte entfernt »urben, »ab am teid)teften gept, »enn man 
in patbgebörrtem (»eifern) ßuftanb biefelben peraubbrüdf. Tic fo gehöre 
ten bunten Süßfirftpen erpalteit gan3 unb gar bab Slnfepen oott ©ibebett, 
»erben and) päufig alb folcpe angefepen ttnb bienen im 23ad»erf reept »opt 
alb ©urrogat für bie ©ibeben. Tie gut gebörrten unb aubgefteinten 
3»etfcpen »erben et»ab jufammengebrüdt unb er palten eine runbere 
$orm baburd); fie geben oortreffliepe brünetten unb finb alb fotepe ein 
gefugter ^anbelbartifel. 

$d) benterfe pierbei, baß eb einige Seid)fet unb ©labfirfepenfor* 
ten gibt, bereit ©tein fo feft am ©tiele fitjt, baß er, »enn man bie 
^ruept fanft abreißt, mit bem ©tiel am 33aunte pängen bleibt. Tieß ift 
jutn Söeifpiet ber $all bei ber ©roßen ©tabfirfepe oon Eftont* 
nt 0 r e n c p ober bem großen ©obet unb man erpält pier auf bie allerleid)= 
tefte Seife burep forgfältigeb SSflüden, »obei ber ©tein am ©tiele pängen 
bleibt, entfteinte Sirfcpen. 

Sir paben übrigenb auep ein jierlicpeb Eftafepincpen jum ©ntfteinen 
ber Sirfcpen (gng. 7), fotoie eine größere Sirf<pen*©ntfteinungbmafcpine 
($ig. 8) fettnen gelernt. 

*) S)a§ $ernf)au§ bleibt pier beim ©enitß an bem Stiel fitsen unb betäftigt 
baper beim ©ß'en gar nitfit. 
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26 3lufben)af)Tung bes ®örrof>fte3. 

Vegüglidj bei? beim ©orten angutoenbenben g-euerungbmaterialb 
ratfje id), ein niemalb gu fe£)r ftaefernbe!@ $euer gu machen, and? 
lieber langfam alb gu ftarf auf einmal nadjgufdjüren. $dj fanb 
guteb troefeneb Slftljolg non Öbftbäumen unb ginn (Sr halten beb geuerb 
©orf ober Sohfudjen für febr oortbeilbaft. (Sb ift übrigenb in gut 
eingerichteten ©orten, toie leidet begreiflich, jebeb polgmaterial bei bem 
©orten angmoenben, ©atmen* toie Vudjenholg, ©orf unb ©teinfohlen, ba 
ja jeber Stauch oon ben Früchten gängtid) abgcfdjloffen ift unb alfo baburch 
keinerlei Siadjtljeil enoadjfen fanrt, toenn auch' mit Materialien, bie mitunter 
einen unangenehmen (Serudj oerbreiten, toie ber ©orf, gefjeigt wirb. 

Xtebrigenb rathe ich, ben ©örrofett beim beginn beb ©örrenb erft 
gehörig mittclft Vudjenholg in bie pit^e gu bringen unb bann mit §lftf)oIg 
uttb Öof)fuchen ober ©orf fortgubörren. 

6) Pie 3Ufbenmljrung ks geharrten ibftes, 

Senn auch bie Siegeln über bie richtige Slufbetoahrung beb ©örrobfteb 
gröfjtentheilb anb bem feither Ermähnten entnommen toerben fönnen, fo 
toirb eb bod) nicht überflüffig fein, fic am ©djluß biefeb 2lbfdjnitteb furg 
gu toieberholen. 

1) SXlteb frifch gebörrte Dbft muß noch 4—6 ©age an ber Suft in 
luftigen unb troefenen Sfäumen aubgebreitet liegen bleiben unb nad)trocfnen. 

2) (Sb barf nur bei guter, trodener Sitterung ober in troefenen ge* 
heigten Socalen eingepaett toerben, ba ber ßuefer beffeiben, bei ftarfer Öuft* 
feitchtigfeit, Saffer aub ber 8uft angieljt. 

3) $ebe Obftforte, oon toeldjer Quantitäten geharrt finb, toirb be* 
fonberb aufbetoahrt, inbent fid) ungleiche ©orten fefjr oft ungleich toeidj 
focfjen; auch toerben abfidjtlidje, gur Vefferuttg beb gu oerfpeifenben ©örr* 
obftb oorgunehmenbe SKifdjungen burch gufällige Vermengungen unmöglich 
gemacht. 

4) SDian fdjü^e bab Qbft oor ©taub, üftäufen unb befonberb auch 
oor unrechtmäßiger Vefi^nahme. 

5) $ft bab ©bft in offenen griffen: auf troefenen, luftigen Vöben, 
ober bafelbft in Raufen auf gef cbjüttet, aufbetoahrt, fo ift eb nöthig, baffelbe 
öfterb umgmoenöen. 

6) Stur an oöllig troefenen unb gerudjlofen Orten läßt fich bab ge* 
troefnete Obft eine Steil)e oon fahren in oöllig gutem 3uftan^e aufbe* 
toahren; befonberb gut bienen Ijtergu unglafirte, große, tl)önerne ©efdjirre, 
fo toie fid) auch allcb ©örrobft an troefenen unb luftigen Orten, in ©äefen auf* 
gehangen, fel)r gut hält unb fich fange gabre aufbetoahren läßt, ©ogenannte 
ftaffcefäcfe, toeld)c aub ©chnüren getooben finb unb überall ettoab gutritt ber 
Suft gestalten, finb gu biefem gtneef befonberb gtoeefmäßig; fonft auch 
größere Giften, fog. ©ruhen, mit Mftöffnungen. 
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7) Boflett bes porrens* 

Sei beit befjeren Qbftbörren beregnen fid), gutes unb oollfontmen 
reifes Dbft oorauSgefe^t, bie Soften für bas ©örren oon 1 ©tr. frifcfjem 
©bft auf 8(J d5 bi§ 1 dl. 5 ©tr. reifes frifdjeS Dbft geben int ©urdj* 
fdjnitt 1 ©tr. ©örrobft, fornit beregnet ficf) 1 ©tr. ©örrobft tute folgt; 

1) 5 ©tr. ©bft (1 ©tr. 3 dt) — 15 dt, 
2) ©örrfoften.5 di. 

20 dl 
©er SDlarftbreiS ift aber für gutes ©örrobft jetd 28—30 dt. Iper ©entner 
unb bei Mangel an ©bft noch boper , fo baß fiep barauS immerhin (nach 
ben gegemoärtigen greifen) nod) ein nidjt unbebeutenber ©eminit errieten laßt. 

Sei 100 *ßfb. zu 20 dl angenommen, fommt ben ©bftbefi|er fetbft 
baS ipfb. gutes rauchfreies ©örrobft auf 20 d), mährenb für biefen ißreiS 
einigermaßen brauchbares ©örrobft fdjott längft nicht mehr bei ben Äauf* 
leuten 31t erhalten ift. 

Sirb baS O&ft nun gefdjält unb gebämpft, fo erhöht fid) ber ©e* 
mimt fehr beträchtlich, ©eit ©örraufmanb für 1 ©tr. grünes ©bft felbft 
auf 1 dl. 50 gerechnet, mürbe fich folgenbe ^Berechnung ergeben: 

3u 1 ©tr. ©örrobft ^ßrinta Qualität mären erforberlid) 5 ©tr. 
frifcheS Obft ä 3 dl = 15 dl, ©örrfoften 5 dl, alfo in Summa 20 dl 
1 sjßfb. mürbe bann circa 20 & foften, mährenb für 1 Sfb- folgen ©örr* 
obfteS ftets baS ©oppclte befahlt mirb, fomit mirb burch baS forgfältigere 
©brren ficf) auch ein meit größerer ©eminn ergeben. 

©ie Soften beS ©örrenS ber 3 tu elften berechnen fid) in fol*» 
genber Seife; 

$n Sürttemberg ift ber burd)fchnittlid)e 8ßreiS für 1 ©entner trodene 
3metfd)en 19—20 di; für auSgegeicfmet fdjöne Saare merben 22 dl, für 
mittelmäßige nur 15 dl, für geringere 12 di. befahlt. Ipiebei finb bie 
greife im größeren ©urchfdmitt berechnet, natürlich änbert fid) ber 5ßreiS 
je nach ber ©rnte in ben öerfdjiebenen Jahrgängen fehr. 

1 ©entner gebörrte grüdjte erheifd)ert etma für 3 dl ^Brennmaterial, 
Oaglohtt für baS ©örren 1 dl. 50 S\. 3U 1 ®tr. gebörrter Jtnetfcfjen 
gehören 3—4 ©tr. am Stiel etmaS gemellte ober 4XI2 ©tr. noch 8an3 
frifdje ßtoetfehen. 

©urd)[d)nittlid) geben 30 Stüd frifd)e Jtuetfchen auf 1 ißfunb; ge* 
trotfnete, menn fic fchött finb, 90 Stüd, ausgezeichnet große 60—70 Stüd. 

©ie Soften für bie ©eminnuttg oon 1 Simri = 33 Sfmtb (abgeftridjen 
gemeffen) getrodneter Jroetfcf)ett ftellen fich bal)er folgcnbermaßen: 

3 V2 ©imri frifche 3metf<f)en (gehäuft gemeffen) ä Simri 1 dt. 3 jl 50 d). 
gjeizungSfoften.1 dL 10 S\. 
2ohn für ©örren unb StuSlefen.—dl 40 d). 
Abgang burch flehte unb murmige Jrücfite.— dt. 30 dl/. 
3infen am SetriebSfaftital unb Slbnu^uttg.— dt. 30 3\. 
Sftifico unb ©emerbSgeminn.—dt. 90 \ 

Summa 6 dl 50 S\. 
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ein Zentner mürbe atfo foften 19—20 dl, melier rßret^ 3—6 dl nieb* 
riger ftef)t als ber DJc'arftpreiS für belfere Saare. Da beim Detailoerfauf 
1 i|3funb fdfüne fjmetfdpt gemütinlid) 20—40 $\ lüftet, fo ergiebt fidj für 
baS ©imri = 1/s Zentner 9 dl., morauS berüorgef)t, bafs ft<h baS Dürren 
ber gmetfcbert fefjr gut lohnt, memt ein Horb = 1 ©imri = 40 ißfunb 
frifdje ßmetfchen nicht über 1 dl lüftet. 

gjofgarteninfpector $äger in CSifenacb bat bie g-rage befprochen, bei 
meldjem SßrciS eS oortfjeilhafter fei, bie ßmetjdiett frifcff zu oerfaufen unb bei 
meinem baS ®örren einträglicher fei, unb l)at baS Orefultat erhalten, baff baS 
Dürren ber ^metfchen nur bann einträglicher fei, menn ber Dragforb 
3metfdien (etma 70—80 ißfb.) nicht über 1 dl 20 4 lüftet; ift er teurer, 
fo ift eS oortheilfiafter bie gmetfdjen frif<h ju üermertfjen. Dies gilt tnbejj 
oor^üglid) nur für Springen, beim hier foften 80 *ßfb. gemüffnlich 2 dl, 
menn bie ßmetfcheit billig finb. 

SaS baS Dürren ber Hirfcfjen unb üöeichfein betrifft, fo giebt 1 (dtr. 
f rif die Hirfchen unb Seid) fein 30 ißfb. gebürrte: 372 ©tr. frifdje gef)üren 
burd)fd)nittlid) 31t 1 ©tr. gebürrte Hirfdjen. 1 Zentner frifdje Hirfdien 
lüftet in Htrfdienjahren gemülinlicb 6 dl man bebarf atfo für 1 Gtr. ge* 
bürrte Hirf^en für 21 dl. frifche Hirfdjen. 1 ©tr. gebürrte Hirfdien foften 
24 dl, Seich fein 36 dl. 

Senn baljer noch fot Slufmanb für baS Dürren gugerechnet mirb, 
ergiebt fidf nur ein Heiner (55cminn, morauS l)erüorgel)t, baff es beffer ift, 
bie Hirfcfjen unb Seichfein frifdj zu oerfaufen ober ©aft barauS ,31t be* 
reiten, als fie ju bürren: festeres ift nur bann lofmenb, menn 1 iBfb. 
5 — 6 foftet. 

■glacßfrag. 

£)err fRittergutSbefit^er Degenfolb in Oiottmernbor f bei 8ßirrta 
in ©achfen Ip eilte grünere Dürre aus Sidfteinen gang nach beut ©oftem 
unfern* Sanberbürre bauen taffen, bei melier eine grünere Neigung 
6 foldjer Dürren pizte, unb hat babei ausgezeichnete Otefultate erzielt. 
SSergl. ^omofogifche tDlonatShefte 1879 pag. 239. @s fonnten hier etma 
6 ^ectoliter Dbft auf eiumal gebürrt merben. Die Dürrzeit medjfelte 
001t 6—24 ©tuuben, je uach ber ©rüjje ber zu bürreuben Früchte. Der 
SSerbraud) an ©raunfoblen, mit melchen gebürrt imtrbe, mar retatio gering; 
es mürben mit 70 ©tr. berfelben 10 V2 ^ectoliter gebürrte ^metfdien, 
4 .pectoliter kirnen unb 12 pectoliter flepfet gemonnen. 

© Biodiversity Heritage Library, http://www.biodiversitylibrary.org/; www.zobodat.at



Obftmujj&ereiiuug. 29 

II. 3)ie ®ßß-Äuß&eceifung. 

Sine bei* beften imb öfonomifcpftett BermenbungSarten beb Obfteb im 
§au3palt tft bie alb Bluff, Btarmelabe ober ßatmerge betannte, unb menn 
mir aucb uiept überall in $)eutfdjlanb, tote am dtieberrpein, in grauten, unter 
bem kanten „Kraut, Obfttraut, dlpfelfraut'', ein toeit e^ortirteb §anbel3* 
probuct barftellen, ittbcm bagn fabrifntäffige (Sinricptungen gehören, fo tonnen 
mir boep eine namhafte Stenge SDbft auf fold)e Seife für eine Üteipe oon 
$apren alb eine fepr gefunbe unb gutrciglicpe gufpeife für ben §audpalt 
leiept barftellen unb fornit in einer fepr mertpoollen gorm aufbemapren 
unb erhalten. 

'Sie Bcetpobeu, Obfintuff gu bereiten, finb mannigfaltig; eine ber ein* 
facpften ift bie, melcpe in ^openpeint im $apr 1847 itt größerer SluPbep* 
nung angemenbet mürbe unb meldje fid) fepr bemät)rt pat. Ü)ab Verfahren 
biefeb Obftmujf gu bereiten ift folgenbeb: 

9Jtan germaplt uub prept perbfüfse Stirnen auS; ber 9Jloft luirb frifcf) unb füB 
auf Vs feiner SDlenge eingefodjt, abgefcpäumt unb abgefüplt. §iegu bienen faft alte 
SDtoftbirnen, namentlich bie KnauSbirn, ßangbirn, ©cpneiberbirn, bie S&ratbirnen, 
tltommelterlnrn, SBeilerfdfe Sftoftbirn u. a. ©er ab getupfte 301 oft tutrb burcp ein 
(nid)t neues) feines, flanedeneS Sud) burdfgefeipt. SBäprenb biefer geit rnerben 
ungefähr baS gleidje Quantum Hepfel, mie eS S3irnen mären, in einem ßeffel mit 
nur menig Söaffer meicpgefocpi. ©iefc Stepfel merben oorper fauber gemafdjen, 
aber nidjt gefdfält, nocp gerfdjnitten. S)ie meicpgefocpten Hepfel rnerben nun mittelft 
eines fleinen fteifen SlefenS burcp ein ©ieb getrieben, um baS Slpfelmarl Don ben 
©egalen unb Kernpäufern gu trennen. 

hierauf bringt man baS Slpfelmarf mit bem gereinigten Sttrnfaft in ben Keffel 
unb todjt beibeS unter beftänbigem iftitpren unb 2tbf<päumen ber gertnnenben eimeiB= 
artigen 58eftanbtpeile, bis bie SÖtafje in gröperen Klumpen an einem Söffet pängen 
bleibt unb baS ©ange beim ©rfalten bie ©onfifteng eines fteifen SeigeS pat. ©ine 
Heine 3utpat Don ©itronenfdjalen, gintmt, ©etoürgnelfen erpöpt ben äBoplgeftpmad. 

Wuf biefc Slrt erhielt matt oon 35 fßfunb Obft über 3^2 Öiter Biujf 
oon üorgügltcpent Soplgefdpntad unb langer «paltbarfeit. 

20 ©tr. Obft gaben bei einem dlufmanb oon ca. 15 Jl. für Arbeit 
unb Brennmaterial 183 Siter ObftmuB. 

©a§ Bluff mirb ttoci) peiß in ©teintöpfe gefüllt unb biefe Oopfe 
uad) bem füllen in einen Badofen ober an einen peiffen Ort geftellt, bib 
fiep eine Krufte gebilbet. @o föitnen biefe Oopfe lange ßeit att einem 
trodenen unb füplen Ort aufbemaprt rnerben. 

ÜDa attfger obigen 15 Jl. noep einige Bebenfoften für Berpadung :c. 
bagtt tarnen, unb ber ©efammtanfmaitb 18 Jl. betrug, 183 ßiter ObftmuB 
aber 68 Jl eintrugen, oermertpete fiep bab Obft (melcpeg 1847 ber ©tr. 
etma 1 Jl. 20 4) toftete) pro ßtr. um 9 Jl. unb e§ ergab fiep ein ^Reinertrag 
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bet 133 Ötter oon circa 40 JL ®ie Nachfrage nach biefern Dbft* 
muß trat eilte fel)V große uitb fonnte nicht genügenb befriebigt werben. 

(ritte fetir belicate Slrt oon Dbftmuß ift bab fogeitannte fdlpfelßraut 
|)ier tommen o^er anbere Surjeltt, welche juder unb 
bßflartgengaIlerte enthalten, ju bem Dbfte, woburd) bab ißrobuft oft ein 
geleeartiges, faft burdjfichtigeb 3tubfet)en erhält. 

i'lnt 3aeÖerrbcin beftetfeit große $abrifen jur ^Bereitung biefeb dlpfef* 
frautb unb habe id) in meiner Schrift über Obftbenupung 2. silufl. 
pag. 144*) ausführlich bab borttge 43er ei turtgboer fahr eit angegeben. 

©ine hödjft einfache unb praltifdje, erprobte SDtetljobe ift nad) bem 
f ^rofeffor 03 e über in Seinheim bie folgenbe: $ur .paffte Olepfet, 
gttr Raffte guderrunteln, werben, jeber Xhetl befottbcrb, faft gar gelocht, 
abgefeimt unb gufammen unter eine treffe gebraut unb ber Saft beraub^ 
gepreßt. ®iefer wirb bann ;u einem bitten 4>elee eutgefocht. Olnftatt 
dlepfel fann man eben fo gut 03irnen jur Bereitung ’biefer Olrt oon 
Cbftfraut anwenbett. 

$n Thüringen unb S ad) feit ift ein Ofpfetmuß fehr gefchäpt, welchem 
anftart fftunfelfaft, ber Saft oon SJtöhren ober ©etbrüben beigefe^t 
wirb, eb ift befonberb bei ben Ifinbern fepr beliebt, pie.git werben bie 
Diöhren — woju fid) dhcfenmobren oor,;üglicb eignen — gelocht, ger^ 
ftampft unb aubgepreßt, bie ^lüffigt'eit etwab abgebampft unb abgefdjäumt. 
®ann f di alt unb fdmipett man Stepfel unb fodjt biefelbctt in biefetn Safte, 
bib alleb jufantmen bie ®ide beb SprupS l)at. 

xHttt beliebteren für ben Ipaubpalt unb ein gefugter ^anbelbartitcl ift 
oorjügtich bab Mittelfdjenmuß; biefeb wirb itt Thüringen, wo eb faft tn 
jeber pouSbaltung ju finbett ift, auf folgenbe Seife bereitet: 

£)ie oollftänbig reifen, am Stiel etwab eingerunjelten ßwetfdjeu wer* 
ben gewafdjen unb aubgeternt, jugteidj bie wurmigen $rüd)te weggetban, 
unb bann bie aubgefteinten ßwetfcpeit in einem großen Safdjfeffel unter 
ftetem Umrühren fo lange gelocht, bib bie fgriicpte ^u 33rei aufgelobt fittb. 
p; erauf wirb ber ßwetfdjeitbrei burdj ein Sieb mittelft eineb fteifen 03efcnb 
burdjgetriebeit, woburd) alle Schalen entfernt werben, dcutt wirb ber 03rei 
abermalb in ben Steffel gebracht, unb unter 3ufa£ 001t einigen Selfchnitffen 
mit bereit grüner Sdjale, ^itgwer unb ©ewürptelfeit, fo lange gelocht, 
bib bab 9Jtuß fidf alb ein Älumpen glatt oon einem filbernen Söffet ab* 
lobt. £)ab oöltig cingefodjte 4ftuß wirb in Steintöpfen mehrere $apre 
aufbewaprt unb ift immer eine oortrefftidje Speife. 

Man bereitet auch oorgüglidjeb 4)hiß aub ^wetfcpen unter ßufap oon 
etwab ßucfer unb (Sffig unb poar 31t 5 l$fb. ^wetfcpen 1 l|$fb, $ucfer unb 
1/2 aßfb. Seinefftg unb bepanbelt eb fonft auf gleiche Seife; bieb hält fich 
ganj befonberb lange unb gut. 

gür bie Bereitung ooit folgern Obftmuß in etwab größerem lOc'aaß* 
ftabe ift eb fepr oortpeilhaft, wenn, 'wie h^r tut ^omologifcheit ^nftitut, 
2 teffet ba$u beftimmt werben; ein größerer jum Ößortochen, ein lleinerer 

*) ßucaS, bie öbftbenußurtg. ©emeittfaßliche Slnleitung gm toitthfdjaftltdjett 
Settoenbung be§ Obfte§. SDltt 54 §oUfcf)nitten. 2. Stuflage ^ 4, 50. 
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jum^ertigfodfen. ©S!amteine jßerfonrechtwof)l 6etbeSbeffel, wennftebicbt 
neben einanber flehen, beforgen. ®er Heine Reffet barf nicpt ju bünn* 
wanbtg fern, barnit baS iDiuf nicht fo leicht anbrenne. £)ieS leidster ju 

üerhuten, werben einige 
Itief elf teilte mit in ben 
Reffet bineingeworfen. 

£)afj bie Reffet nicpt 
non ©ifen, fonbertt nur 
au§ $ u p f e r fein bürfett, 
oerftebt fiep non felbft unb 
ebenfo, baff biefelben nach 
jebem (gebrauch forgfältig 
gereinigt werben rnüffen, 
barnit fiep fein ©rünfpan 
bitben fann, auch ift es 
fehr 3u empfehlen, biefe 
Reffet gut üetpnnen $u 
baffen, ba manches Tupfer 
febr leicht oppbirt nnb fich 
mit bem fehr giftigen 
©rünfpan überlebt. 

.ftamt man julept baS 
90fuf$ im fogen. ÜBaffer* 
bab fertig focpen, fo ift 

bieS ein großer 33ortb>etb, inbem iit| folgen Ueffeln, welche oon fiebert^ 
bem SBaffer umgeben ftnb, bas üDiitfj nie ganj fdjwarj wirb, auch nicht 
ben burep ju fdwelleS unb ftarfeS Höpen mitunter ftch bibbenben bittern 
©eigefpmaef erhält. 

©ine (Einrichtung wie fte in ©Öhmen unb Mähren, wo febr oiel 
gwetfepenmufj bereitet unb meift $u einer feften ÜJcaffe (bßotaibeb) eingebieft 
wirb, beftept, oerbient alle ©eaptuttg. 

Sbcan hat bort befonbere .'perbe jum fHtufffocpen wie bieS g-igur 19 
barftellt. a ift ein Hupferfeffel, in welchem baS SJhrfj bis pr @prup* 
bitte eingefod^t wirb, $n bemfelben befinbet fich burep einen ©ifenbügel ge* 
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galten, eilt üDtußrüprcr lote er frei £figur 19 bargefteüt ift, bet b. ftnb 3 große, 
tönerne Reifen (£öpfe) in melden ba3 üDfriß bann fertig eingefoept wirb 
wo Weber eine Gilbung ooit ©riinfpan, noep ein Verbrennen ntögftcp ift. 
5Der ^upferfeffet fiat, wie bic 3 großen £ponpäfen eine befonbere |)eijung, 
welche getneinfcpaftlicp in ein üantin einmitnben. ($ig, 19.) 

8riQ. 21. 3fig. 22. 

3um Umrüpren beö 207uf;e§ bient gewöpnltcp bie (g-ig. 20) ab* 
gebilbete fJtüprftange. |)ier wirb ba§ DTtuß burep japlreicpe Söcper pinburep 
getrieben unb fowopl ant 33oben afd an ben SBänben ftets abgerieben unb 
bae> ©anje in fteter Bewegung gepalten. 33ei a ift reeptwinftig bie 
(Stange jur ^anbpabmtg eingefügt unb bei b burep einen Präger nnterftüpt. 

Unter bent tarnen V o o i b c t wirb (wie fepon erwähnt) in Vöpnten 
in fepr großen Quantitäten .gwetfepenmufj bereitet unb gwar tpeifg »oft* 
tomnten feft in STafetn, tpeifö wie gewüpnticp als ein bietet ü)inß bereitet. 
2Bir oerbanfen §errn Qbergärtner Scporfcp in Qobraoic genaue 2tn* 
weifungen über bie bortige DJcufjbereitung. (üUtonatSpefte für Qbft* unb 
SBcinbau 1871 pag. 204). Uub benfelben foff pter nun fotgenbeö mitge* 
tpeift werben. 

„3utrt Äotpen ber ^ßböibel fönnen alle $rücpte, Wenn fie nur bollfommen reif 
finb, ob fie nun bom ©turnt ober burip Sltenfipenpänbe abgefipüttett Würben, ber= 
Wenbet Werben; fie muffen jeboep borper rein gewafepett unb getroefnet fein, unb 
Werben einige Sage liegen gelaffen; benn je abgelegener bie gwetfepe, befto 
fiif3er ipr f^Ieifip unb befto beffer bie barau§ erzeugte 5ßobibeI. 

£)a§ befte ©efepirr gum $ocpen ift ein unten palbfugelförmiger ^ußfer= 
feffet ber nadp jebeSmatigem füoepen gut gereinigt unb bor bem ©ebrauepe mit 
frifeper 23utter auSgeftpmiert Wirb, um ba3 Anlegen ber ^obibel gu berpinbern. 

©§ Wirb allgemein bepauptet, baß bie ^Jobibet fepr fein rieepe unb ben foge= 
nannten ^erngefpmaef erpalte, autp länger aufbeWaprt Werben fann, Wenn gur 
Bereitung berfelben gwetfepen fammt ben fernen benupt Werben unb biefem jJJtup 
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geben bie^ Käufer ben ©orgug. Staipbem bie 3toetfcpen gu einem biinnen ©rei berloipt 

Staipftepenbe ©erätpe toerben bet 
©ereitung bet tßobibel mit S5oxtt)eiI 
angetoenbet: 

$ig. 21 geigt ben cingemauerten 
ßeffet im ©urcpfäpnitt, 22 im ©runb« 
riß. a ift eine fenfrecpt ftebenbe SOöette, 
in meldet 3 buriplöcperte $lügelbretter, 
bon toelipem baS DJtitteXbrett unter bem 
regten Söinfel gu ben gtoei anbern an* 
gebracht ift, befinbliip finb. ®urcp ben 
bei c einge^apften §ebel d unb bie 
£>anbpabe e f toirb bie SGßette in ©e= 
toegung gefept. 3e gt'öjger bie gebohrten 
Söiper in ben $Iügelbrettern, befto 
leister, fcpneller unb beffer toirb bie 
SQMrfitng betoerlftettiget. 

3rig. 28 geigt einen aus Brettern gufammengefiplagenen 2xog, in beffen ©oben* 
fläche ein ^upferbraptgitter als ©ieb ober ©eiper angebracht ift, burtp toelcpen ber 
SBrei am leicpteften mittelft eines abgeftumpften, unb burip SIbbrüpen geeinigten 
fftutpenbefenS burcpgetrieben merben lann. 

2llS ßenngeicpen, ob bie ©obibel pinreitpenb getobt ift, bient baS nacpfolgenbe 
einfatpe SQUttel: SJian ftede in bie bereits abgefüplte ^obibel ben 3eigefinger bis gum 
2. ©lieb unb trenn oetm §erauSgiepen berfelbe frei bon Ißobibel bleibt, fo ift bie 
^Jobibel pinreitpenb gefoipt; im entgegengefepten 3atle aber mufe Üe Leiter gefocpt 
toerben. 

3ft bie ©obibel niipt gehörig gefotpt, fo bilbet fich gerne an ber Oberfläche 
©cpimntel unb bie -Blaffe gept gerne in ©äpruttg über, tooburtp fie fauer, oft aber 
auep bitter toirb, tuelcpe ©erfcpleipterung, fobalb fie in ber ©ntftepung bemerft 
toirb, burep nochmaliges ©infotpen Joiebergut gemacht toerben fann ober auep, i' bem 
man baS ©tup auf Bratpfannen ober SBIecpe bringt, unb eS ber SBärtne eines 
rnäpig gepeigten ©adofenS auSfept, tooburtp baS überftpüffige SÖaffer oerbampft 
unb bie $eime beS ©ipimmelS bernieptet toerben." 

ßur Bereitung Pott fgirfdjßmnuli ertpcilt in ber 9Jconat3fcpttft für 
Homologie ber oerftorbenc .fpofgärtner SHcpter fotgenbe fepr gute 2(n* 
toetfung, net cp tueteper ©üptirfepen, fofern fie niept fonft oertoertpbar finb, 
fepr gut gu ülftufi gebrauept toerben fönnen. 

©tan nimmt bagu am beften nur feptoarge ßiiicpen unb berfäprt babei, toie 
beim ©intoipen ber faurett ßirftpen, inbem man bie entftielten gbüupte mit ettoaS 
Söaffer in einem ßeffel toeiep locpt. 2>ann toerben fie burep einen Suttpftplag 
ober ein ©ieb gerüprt, bamit bie ©teine entfernt toerben, unb baS IBXup hierauf 
unter fleißigem Umrüpren fo lange gelocht, bis eS gleitpfam troden ift, b. p. bis 
eine auf ©apiet gebrexepte Heine Quantität leine feuchte ©teile ntepr gutoege bringt. 
@o toirb eS bann noep toarm in fteinerne Söpfe gefüllt, bie Oberflätpe geglättet, 
toorauf man bie Xöpfe notp einen ober gtoei Sage itt einen toarmen ©ad* ober 
Störrofen ftellt, bamit baS ©tup noch tnept; betroefnet. 3ulept legt man ein 
paffenbes, runbeS, mit 9tum ober ßirftpengeifi getränfteS Rapier unmittelbar 
barauf, unb überbinbet bie ©efäffe biept mit boppeltent Rapier ober beffer mit 
fftinbSblafe luftbitpt. SiefeS ©tup, gepörig gubereitet, pält fiep jahrelang gut. 
©eim ©ebrautp toirb eS mit toarmem SÖaffer aufgetoeiipt unb flüffiger gematpt, 
toopl auep ettoaS Sßein unb paffenbeS ©etoürg pingugefügt, unb toarm ober falt 
als ©au§e gu f^leifch3 ober ©teplfpeifen gegeben. ©S ftpmedt fepr angenepm fäuer* 
lidp füp. Stimmt man eine ©tifipung bon fauten unb füpen ßirftpen, fo toirb ber @e= 
ftprnad baburtp fräftiger; jeboip barf bann eine ©eigabe bon ettoaS 3uder niept feplen. 

ftno, toerben bann bte ©tetne befeittgt. 

8fig. 28. 

ÖucaS, Stnleitung jutr. Dfiftfcönen, 5. Auflage. 3 
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34 Obftfhruj), aSorficbtSmaßtegeln. 

ßum Spluß folgt nop eine Anleitung gur Bereitung oon fpbülpntp, 
welken man befenberb aub 35irnen, namentlich ber fepr oerbreiteten 
Snaubbirn ober Seinbirn fepr reicht barftetten !ann. ©r palt [ich 
4 $apre ui1*5 länger unb bient fomopl alb (Erfafc für ßuefer, alb auch 
©rfap für 33utter, inbem er auf E3rob geftripen, oermenbet mirb unb 
fonft auch lu manchen anbern ßweefen. 

@§ mirb frifäjer 2Jtoft, mie er bon ber ^reffe lommt, boxt herbfüßett «Birnen 
Bi§ 3ur ©ijrupbttfe eingelopt, babei fteifeig ba§ gerinnenbe ©imei§ abgefdhäumt 
unb bie «»taffe ftetS gehörig umgerührt. £>a§ geuer barf nicht ju ftarf jein, fonft 
erhält ber ©h™p eine unangenehme SBitterleit. 9tl§ 3uthat fönnen ©emürgnelfen 
bertoenbet merben. 

40 Siter 93coft geben, 20 Stunben lang eingefocht, 8 ßiter Sprup; 
hierzu mürben 60 fßfb. ^öuc^crthotj oerbraucht, mab cineu Elufmanb oon 
1 JL 30 $ oerurfapt. |)iergu bie Soften ber Arbeit 1 JL. 20 ^ unb 
beb Ottofteb 7 JL, fo beträgt ber ©efammtaufmanb für 8 Öiter @prup 
9 JL bib 10 JL ®iefe greife änbent fid) aüerbingb nach ben Obftpreifen. 

23ci einer reichen Dbfternte mirb aber gemiß auch mancher fip folgen 
Dbftfprup, menigftenb für feinen .spaubbebarf bereiten, menn er it)n auch 
nicht für ben Verlauf barguftellen für oortheilhaft finbet. 

gfJorfipfemafgreöefn bei ber Bereifung oon g&ufg nnb (pßlffprup. 

®ie Seff et, worin Obft eingefocht mirb, müffen, ba alleb Dbft 
©äuren enthält, entmeber oon bem beften Supfer fein unb jebebmal oor 
bent Gebrauch blanf gef(heuert werben, ober fie müffen gut oerginnt fein. 
9Upt alle fupfernen fleffel finb gurn IDiußfopen geeignet; hier finb 2 folpe; 
in bem einen erhielt bab iOatß einen herben E3eigefpmatf, ber oon gelobt 
tem Snpfer pcrrüprte unb mußte meggemorfen merben, in bem anbern 
Seffel blieb eb füß unb gut. ©iferne Steffel finb gänzlich unbrauchbar gurn 
äftußtopen, ba baffelbe barin fpmarg unb fepr perbfpmecfenb mirb. 

Um bab 9Jcuß oor bem Einbrennen, mab fepr leipt gefpepen !ann, 
unb in ber Spat oft genug oortonunt, gu bemapren, ift, befonberb menn 
bab 307uß anfängt confiftenter gu merben, ein fortmäprenbeb Otüpren 
unb Elb reiben oon ben Sänben mit bem üftußrüprer erforberlip 
unb cb barf gule|t burepaub nur rnepr fpmap gefeuert merben. 

Elub irgenb einer ESeranlaffung in faure ©äprung übergegan* 
geneb EJluß, mie fonftige eingemapte grüpte, finb burp eine Seimifpung 
oon etmab gereinigter fßottafpe unb burp nopmaligeb Sopen 
mit berfelben micber oollftänbig perguftelten unb gurn (Senuß brauchbar gu 
ntapen, unb gmetr auf eine gang unfpäblipe Seife. 9tur mirb bie ur- 
fpritnglipe fpöne braune $arbe baburp etmab blaffer. 

■«a/VVW—’ 

i 
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I. (Einleitung. 

Qer Qbft wein, gewöhnlich Qöftmoft ober fthlccptpin 3)?oft ge* 
namtt, ift, rein gubereitet, ohne itgenb welchen ßufafc, als bet manchen 
Qbftf orten, bie bieS oerlangen, etwas Söaffer, einfepr gefunbeS, angenehmes, 
ben üDurft löfdjenbeS, füplenbeS ©etränfe, wenn er aus gur Qbftweinbereitung 
geeigneten ©orten, entweber aus einer, oberin paffenber iDlifchuug aus o e r* 
fd)iebenen berfclben bargeftettt, bann auf forgfältige Söcife cingetettert 

unb bei ber (Währung richtig bepanbelt wirb. 
hierbei witt ich &on bem fehleren, oft mulbrig riec^enben gang orbi* 

nären Qbftwein, wie man ihn leiber ba unb bort in manchen Haushaltungen 
auf bem Sanbe trifft, nicht fpreepen, auch nicht oon bem mit allerlei 
ßufafc gubereiteten, gewürgten Apfelwein, fonbern es fott hier nur oon 
bem aus bem reinen ©afte geeigneter Gipfel* unb Virnforten bargeftellten 
Qbftwein, ber wie bemerft, gut unb mit ber gehörigen sJteinficf)feit unb 

Qrbnung bereitet würbe, bie 9tebe fein. — 
QaS überall rege geworbene $ntereffe für bie Qbftcultur hat ciucp 

bie f^rage über bie gwetfinäßigfte Bereitung beS Qbftwein S ober beS 
EiberS, wieber mehr in ben Vorbergrunb gebrängt, unb gwar bieS 
ans bem einfachen ©runb, weit ohne bie Einführung ber 3)tOftbereitung 
bie öfonomifepe SBebeutung beS QbftbaueS eine nur befepränfte ift unb 
biefe Eultur erft mit ber allgemeinen Verbreitung biefer wichtigften 
öfonomifipen VenupnngSart eigentlich ihren oollen SBertp erhält. 

©o wichtig baS ©örren unb bie Qbftfraut*23ereitung auch 
finb, fo geftattet boep fetbft bei fepr großen Einrichtungen ber für biefe 
ffabrifationSgweige erforberlicpe ßeitaufwanb nicht, in bem furgen Nahmen 
oon $eit, ben bie .pattbarfeit oieter perbftfrüchte uns gefteeft, größere Vor* 
rätpe git bewältigen, wäprenb bei ber Qbftweinbereitung mit wenig SlobeitS* 
fräften außerorbentlidj große Quantitäten Qbft binnen wenigen Sagen in 
einen ßuftanb gebracht werben tonnen, ber ihre wichtigften Veftanbtpeile 
für ben menfdjlicpen Haushalt leicht unb fteper erhaltbar macht. 

$ucp bei ber DbfUEinerntung fepon ift ber Unter fepieb ein fepr großer, 
unb leicht wirb in bem gleichen Zeitraum baS gepnfaepe Quantum oon Qbft 
bur<h ©cpütteln unb Uuflcfen gewonnen unb eingebracht, wie burep ^flüden, 
welch’ letztere 2frt ber Einerntung, fofern Qörrobft für ben paitbel bereitet 
werben fott, als entfliehen notpwenbig erfepeint, ba fledigeS Qbft feine 
wertpootlen Qörrprobnfte liefert, wäprenb baS Qbft gu Qbftwein ftetS 

nur gefcpüttelt wirb. 

2 u c a » , COer Obfttsein. 1 
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2 SfUgenteitte iftatf>fd)läge. 

Sir fönnen jur Qbftmoftbereitung auch affe ©orten ooit tern* 
05ft, dtepfel tote SBirnen, im reifen unb halbreifen ßuftanb oer* 
wenben, and) fogar frühzeitig tont §agef abgefcptageneS Qbft 
ootltommen gut nu£bar machen, unb es gehört bajn nur eine einfache 
teuntnif ber SBebingnngett ber Währung als hattet zur (Srziefung eines 
gefunben guten äRofteS, um bnrcö paffenbe iPiifchung oerfcfjiebener §rüdjte, 
ober bttrch Bufat3 oon etmaS $u<fer, oon Weintrebern ober Seinftein, auch 
fbldfe iDcofte, bie in $olge ber bagu oenoenbeten Dbftf orten eine nur fchwacpe 
unb nicht befonberS gute Qualität oon 3Koft liefern, bahin zu bringen, 
baß baS gewonnene (Getränt alle (Sigeitf haften eines guten DbftweinS erhält, 
unb als burftftillenbeS unb erfrifchenbeS, jur Arbeit anregenbeS ©etränf 
ju oertoenben ift 

% Senn auch bie für bie ©efunbljeit fehr zuträglichen (äigenf haften beS 
iDiofteS längft befannt fittb, bie ißorzügltdifeit beffelben als ftärlenber unb 
Zur ©hätigfeit animirenber Xruitf, befonberS für beit Arbeiter außer altem 
8 weif et ift, toenn auch olle Banbmirthe barüber im ftaren finb, bah als 
Getränt bei ber ^e ein guter QbfUüftoft in feiner erfrifdienben 
unb ftärfenben ©igeitfchaft ben Sein, baS 93ier unb ben 
iörannttoein toeit übertrifft, fo bürfen toir boh nicht oergeffen, 
baß biefe (äigeitfhaften nur einem guten Db ft meine zufommen, baß 
aber fchtedfte, franfe, fernere ober ftidjfaure iDiofte and) nuferem Körper 
fehr nachtheilig merben fönnert. 

©oll baffer ber Döftmoft ein toirflich ftärfenbeS unb ber ©efunbhcit 
Zuträgliches ©etränfe fein, fo ift feine 35ar ft e ttung S tu etf e burdjauS nicht 
gleichgültig, namentlich ift auf bie (Währung beffelben unb bie 33ehanb* 
lung beS DbftmoftS im Heller ein großes (Vernicht zu legen, ba 
aus benfetben Früchten, bie einen üortrefflichen, gefunben unb ftärfenben 
Dbfttoein geben, ber ficfj menig oon getoöhnlichern Staubenweinen untere 
fdfeibet, in f^olge unrichtiger 3M)anbtung ein wahrer (Sffig entfteht, beffen 
@enuß mancherlei nachtheilige folgen für bie ©efunbheit hot. 

Namentlich greift fotdfer effig artig er 3)c o ft, loie er leiber gar 
nicht fetten in $olge beS zu longe fortbauernben BlbzapfertS aus großen 
Raffern fi<h finbet, bie ©hteimhäute beS IDcagenS an, oerurfaht eine fehr 
geftörte Sßerbauung, ber d) tagen oerträgt nur fehr tuenige ©Reifen mehr 
unb er oeranlaßt überhaupt ein ©iecffioerben beS Körpers. 

(SS ift in btefer .pinficht einem Ü)ti§brauh mit aller traft zu fteuern, 
ber gar zu häufig auf beut Öanbe oorfommt unb aus einer ganz unridp 
tigen ©orge für bie (Erhaltung ber ©üte beS ÜJfofteS entfpringt. 3ttan 
fürchtet fid) nämlich fehr oor beut 31 blaffen beS ffftofteS oon ber aefe unb läßt bat)er ben täglichen 33ebarf aus ben großen, oft mehrere 

mer hattenben ^Kiffern, in weihe ber idioft oon ber treffe meg eingefüllt 
mürbe, heraus, ohne irgenb an ein diad)füllen zu benfen. Saburh entfteht 
ein fortmährenb größerer Luftraum in beut g-aß, unb bie (Simoirfung beS 
©auerftoffs ber Öuft, welche hier ungehinbert ftattfinbet, oermanbelt ben 
D6ftmoft allmählig in Obfteffig, inbem bie meinige (Währung bei fort* 
gefegtem Zugang ber 8uft in bie (Sffiggährung übergeht, ober aus Sein 
©ffig wirb, ©aber oerf(hte(htert fid) fotcher dOcoft in halbfeeren Raffern, 
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Allgemeine fftatf)fd£)Iäge. 3 

um fo mehr, je langfcmter ber Verbrauch ift. Sie bei ber SMerbeöanb* 
lung beS DJtofte^ gezeigt werben wirb, ift aber baS ^Cbtaffen oon großen 
in Heine, gut gugefpunbete Raffer, aus beneu ber pauStrunf für beu täg* 
licken 53ebarf entnommen wirb, gutem ÜKoft nicht nur nicht nachteilig 
fonbern fogar für beffen (güte unb .'paltbarfeit fefjr förberttch, unb wo 
eine tBerfchledfterung beSfelben nach bem Ablaffen oon ber pefe bemerft 
würbe, ba waren ftetS anbere Urfadhen Scpulb, nicht aber baS Ablaffen. 
Sie einzige Unbequemlidhfeit ift, baß ber abgelaffene 9J?oft 3-4 Soeben 
ruhig liegen rnujg, um fiep wieber gang gu Hären, ba er burch baS Abftedfen 
etwas trüb wirb. 

Siele Srübmtg hört inbeffen auch früher als fonft auf, wenn baS 
$a£ eingefchwefelt wirb unb eine panb roll iönchenholgfpäne beigegeben 
werben, (geringe 2Jtofte allerbingS ertragen baS Ablaffen ntinber gut unb 
flehen burd) bie babei ftattfinbenbe ftärfere Berührung mit ber Cuft leicht 
um; ein fel)r geringer ßufat| ooit reinem Seingeift (gu 160 Siter OJtoft 
1 Siter Sprit) läjgt aber auch fold)c baS Abtaffen gut überftehen. 

Sie allgemeinen Vorgänge bei ber Gilbung oon Obftweiit aus ben 
Früchten finb nicht wefentlicp oerfRieben oon benen anberer (g ä b r u n g S p roceffe. 

Sap eine gewiffe iDienge oon ßuefer ober eines Körpers wie Starte, 
ber fief) in ßuefer umfe|eu fann, bagu Säure unb ein (gäbriutqSerreger, 
ein Ferment, gur ©ntwictlung ber Währung nothwenbig finb, unb bap bie 
lottere nur bei einer Sänne oon 10—12° 91. ihren geregelten Verlauf 
nimmt unb ein weinartiges (getränt aus ben aitSgeprefjteu Dbftfäften er*' 
geugt, ift wopl als befannt oorauSgufehen. Ausführliches hierüber finbet 
fiep tn jebem &'hrbitch ber organifchen Shentie. aßergl. auch meine Schrift, 
„bie Sbftbenügung", 2. Auft. Stuttgart, trugen itlmer. (sT3reiS JC. 4. 50.) 

Ser(gehalt berObftfäfte an $ucfer unb Säure ift übrigens, 
wie lcid)t begreiflich, fet)r oerfRieben; unb man fann baher burch Safchung 
ber einen Sorte mit ber anbern, baS ber einen fehlenbe lei^t burch bie 
aubere Sorte erfepen; ein fehr wichtiger Umftanb für bie Obftmoftbereitung. 

Sie gewöhnliche Sein * ober DJtoftwage (Saccharometer) giebt gute 
StnhaltSpunfte über ben ßucfergehalt beS tüloftS; ein guter fü|er tÜcoft 
geigt gleich nach ber ?reffung in ber flieget ca. 50 bis 60 ber OJcoft 
mancher flteinetten geigt 70, 75, ja felbft bis 95 °: biefe flliofte finb fehr 
weinartig, unb fönnen auch als ÖupuSgetränf gelten. Ser Stic oho lg e* 
halt eines guten fräftigen flftofteS wirb fetten über 41/2°/0 betragen. 

Olacp einer chemifhen Untermchung beS fei. Apothefer $h- $e pfeife rt 
in flteutlingen, bie er mit bem füfjen SDtoft oon brei ber beften unferer 
DJcoftbirnen anfteüte, betrug ber Zuckergehalt 12 °/0 unb ber Säuregehalt 
4—472 pev ÜJiille. Siefe 3 kirnen waren bie ©hampagnem93rat* 
bim, ber Sitbting oon ©iitfiebel unb bie omerangenbirn 
oont $abergau, welche fämmtlich rein unb für fic^ gemoftet ein aus* 
gegeichneteS (getränt oon großer paltbarfeit liefern. 

Sir wollen nun guerft bie wichtigften Arten ber Sbftweinbereitung 
fennen lernen, oergleichen, unb bann fcplieplich eine furge Anleitung für bie 
gwccfmäfjigfte ^Bereitung eines guten ObftweinS ober ©iberS geben. 
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4 ©iberbereitung in ber fftormanbie. 

$unäcßft t(t es bie frangofifcße ©iberbereitunq, mie fte uns 
aus einem Vortrag beS ©rnft Wartet in £roßeS oorliegt, metcße mir 
näßer betrauten moßen. 

II. 3)ie iiiMeceifmig in der lotmamfte. 
Qie ©artenbaugefeßfeßaft in XropeS fjaite [prn. ©ruft 83 alt et in 

£roi)eS mit einem Bericßt über bie Stßrift beS £>rn. £>au<ßecorne, 
Slpotßefer in tretet, „Stubium über ben 0 b ft in oft als ber ©e* 
fnnbbeit 3 uträglicßeS ©etränf" im oorigen $aßre beauftragt. 

©. 83altet fagt nun in feinem Referat, mefcßeS in ben Annalen ber 
©efeßfeßaft für ©artenbau, gorftfultur unb Seinbau in XropeS abgebrueft 
ift, ctvoa §0 [genbes: 

Qiefe Stbßanblung, bemerfenSmertß fomoßl oon praftifc^er mie oon 
miffenfcßaftlicßer Sette, ift fo präctS unb aße Umftänbe beaäjtenb getrieben, 
baß es fet)r fißmierig märe, aus berfeiben einen Stubjitg 31t machen, oßne 
intereffante ©inseifeiten megsulaffett. 

Sßarum ift ber Q&ftmoft unferer ©egenb, fagt haltet, ge* 
ringer alb berjenige ber tftormanbie, ber ißiearbie, oon $erfep 
unb oon ©nglaub? Sinb nufere gaiteßte nießt fo gut, ober fogar nießt 
beffer mie in jenen Sanbftriißen'? Reiter Mangel an ©üte beS ©iberS I)at feinen 
©runb offenbar in ungünftigen Umftänben, unter melden ber Qbftmoft 
bei uns bereitet mirb. 

Stdutge 23erbefferungen finb folglich hier in aßgemeinem $ntereffe; 
ber ißrobusent geminnt babureß an Quantität, mie an Qualität unb erlangt 
einen leichteren unb befferett Stbjaß feines iDtofteS; ber ©onfument erhält ein 
liebliches, gcfunbeS, ftärfenbeS, erfrifcßenbeS unb [eicht oerbauticßeS ©etränfe, 
anftatt eines mittelmäßigen SrartfeS, meteßer oft ungefunb ift unb fteß nicht 
gut aufbemaßren läßt, ©in guter DJioft ift baSjenige gegoßrene ©etränt, 
melcßeS ben Qurft am beften löfeßt, unb berfelbe ift baßer befonberS oon 
ben [änbücßen Arbeitern mäßrenb ber ,v>iße beS Sommers unb sur ©rnte* 
geit ßocßgejcßäßt; ja ein guter SDcoft ift gemiß auch nid)t für beit £ijcß beS 
StäbterS ju oerfeßmäßen. Qer 3u<fer, ber SXIfoßoI unb bie Säure, melcße 
Stoffe ber ©iber in einem ber ©efunbßeit suträglicßen iBtaaße entßält, er* 
ßalten bie Kräfte beS ÄbrperS unb ftißen ben Qurft. 

Qer Sertß ber ißrobuftiou beS QbftmeinS mirb im Qurcßfcßnitt für 
gmanfreieß auf 70 OJciüionen ^raufen gefeßä^t 

©. Battet gibt nun folgenbe praftifeße Belehrungen. 

a) Illalji, Pflanzung unb Pflege ber läume* 
©ie ajtoftobftbäume m erben in SängSreifjen an bie Söcge, an ben fftanb ber 

gelber unb int Ouabrat auf bie 2Biefen gepflegt. Söünfct)en§mertf) märe e§, toenn 
überall ÜDIoftofiftMume für bie fpffangungert ber ©traben uttb ber ©emeinbe=2ßege 
genommen mürben; fie finb bot bent ©icbftalß bnret) ben herben ©efcf)macE ißrer 
Früchte gefßitßt. 

Sir geben benjenigen Säumen ben Sor^ug, metäte am Soben unb 3mar feßon 
in ber Saumfdjute mit guten ©orten Oerebett finb; biefe tragen eßer als foüfje, 
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©iberbereitung in ber Stormanbie. 5 

ü)et<he man erft an Ort unb ©teile Perebelt. 2Bi£C man aber bocfe tefetereS Ser* 
fahren anmenben, fo muß man Säume mit gerabem, fräftigem unb glattem Stamme 
öon 1,60—1,70 Steter §öfee jur Stnpftan3ung mähten, melcfee in ber Saumfcfeute 
erlogen morben finb. 

©nt ift e§, menn bie $rone hotf)tt)iicE)fxg ift, um fte bor ben Eingriffen 
be§ SinboiefeS unb ber Stcfergeräthe 31t fchütjen. Ser Stamm mirb mit brei 
pfählen, ober mit einem bemegticfeen fttecfetmerfe aus Sarnen, aucfe mit ©chufebütten 
au§ Schilfrohr bereitet, umgeben, metcfee gegen Shiere als Schuh bienen. 

3Dian mufe grafee ^flanatöcfeer auSgraben, bamit bie Söu^eln fidf) nacfe 
alten Seiten auSbefenen unb in ber ©rbe reicfetitfee Saferung fucfeen fönnen. Stan 
begnügt fidh, an ben SÖurjetn bie gequellten Sfeeite megaunehmen, unb biejenigen 
SBuraetn, metcfee beim Stubben befcfeäbigt taarben finb, glatt 3U fcfeneiben. 

Stau mufe bie umgearbeitete ©rbe hiebei über baS Siipeau beS SobenS auf* 
häufen, inbem man ben SBurselhalS beS SaumeS etmaS über bie mag* 
reifete gläcfee hebt; benn burdj 3U tiefes Sflansen merben bie Saume 
früppetfeafi unb unfruchtbar unb e§ ift baffetbe um fo nachtheitiger, je feuchter ober 
mentgcr tiefgrünbtg ba§ ©rbreich ift. — SSäferenb bem Sftanäen mufe bie ©rbe 
um bie Sßuraetn angegoffen merben. 

Sor ben Otacfetheiten ftarter SLöinbe mufe ber Saum burcfe Stnbinben an einen 
feften ^fafet gefcfeüfet merben. Um bie Säume öor bem Sonnenbranb unb bor 
grofeer §ifee 3U fchüfeen, umgiebt man ben Stamm bis aur trone mit Stroh 
ober mit Schilfrohr, unb bebecft 311 gleicher Seit ben ganaen Umfang, metcfjen bie 
Söursetn einnehmen (bie Saumfeheibe) mit einer Streu, 3. S. langem Sung, Streu, 
ßot)e, um eine gteicfemäfeige unb anfealtenbe fye liefe tig teil 3U erhalten. 

Sie ftärfften 3meige merben im Serhättniffe 3U ben Sßuraetn etmas einge* 
ftufet, aber erft im fotgenben Safere fdjneibet man bie 3meige genügenb 3urücf. 
Ser Schnitt, ben man fpäter bei ben im freien gelbe ftehenben Säumen anmenbet, 
ift im Stttgememen fehr gering; er befiehl barin, bie Stefte inS ©teiefegemiefet 3U 
bringen, inbem man bie ftärfften Stefte fchneibet unb bie fcfemachen oeriefeont; ferner 
mirb bas innere ber ßrone fo auägefichtet, bafe alte 3m ei ge gleichmäßig bem 
©inftufee ber Sonne auSgefefet finb. ©ine pferamibate itronenform 3U er* 
gieten, mufe baS Seftreben jebe§ Saum3ücfeterS fein. 

Stan begnügt fidh in fpätern fahren, baS tobte §ota megaunefemen unb fo oft 
e£ nötfeig, baS StooS unb bie atte abgeftorbene Stinbe ab3ufcfeaben, bie Shtnben 
mit Sfeeer 3U üerftreichen, Obfifeinbe afeaufeatten u. f. m. 

©rfchtafft bie SebenStfeäiigfeit ber Säume burch 3U häufiges Sragen, fo bringt 
man fie mieber burcfe Serjüngen, b. fe. ftarteS ©infüraen ber Stefte 3U 
Kräften; 3ugteicfe erneuert mau einen Sfeeit ber ©rbe in ber Säfee ber SOßuraeln; 
bieS gefefeiefet, inbem man einen ©raben um ben Söur3etfealS herum aufmirft, 
metefeer atSbann mit gutem Soben mieber auSgefültt mirb. 

Söilt man bie Sorte auf einem Saume änbern, fo mirb im Frühjahr in ben 
Spalt ober in bie Stinbe Perebelt, je nacfe ber Stärfe ber Stefte) bereu 3afet man 
uaefe ber ßräftigfeit beS Stammes beftimmt. 

b) Paljl Der Porten» 

Ser Sftanaer fott befonberS feine gan3e Sorgfalt auf bie SBafet ber Sorten 
riefeten; feiertmn feängt bie Qualität, bie Quantität unb autfe bie Qattbarfeit b § 
QbftmeineS ab. 

3 m St 11 g e meinen finb biefteinfrüefetigen Sorten benfefergrofe* 
früefetigen Por3U3iefeen, meit in ben ©iber* fomofet atS Safetfrücfeten 
ber Sfeeit beS gleifcfeeS, metefeer unter ber Scfeate liegt, faftPolter 
ift/ ols bas gteifefe ber Stitte ber gruefet; in ben deinen grüefeten ift 
biefer äußere Sfeeit aber Perfeättnifemäfeig bebeutenber, atS bei gröfeern grüefeten. 

©S ift mefenttiefe notfemenbig, fräftige, bauerfeafte unb fruchtbare Sorten 3U 
mäfeten. Siejenigen, melcfee fpät btüfeen, finb ben grüfetingSfröften meniger aus* 
gefefet. Sie grüefete ber Stoftobftbäume müffen faftreiefe fein, unb etmaS Strom 
haben; Stepfel, metche ein trocteneS gteifefe feaben, taugen nicht au Qbftmetn. 
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©et Stpfelmofi mirb im Stilgemeinen bem Sirnmoft borgegogen, übrigens ge= 
beißt bet Stpfelbaum faft überall, mäßtenb bet Birnbaum einen guten unb tief= 
grünbigeren Soben erforbert. Ueberßaitpt foll man bei einet ©iberobft^jtangung 
meßr 3tpfet= als Sirnbäuute mäßlen. 

Sn ben 3af)ten, mo SDtangel an Slepfetn ift, bieten bie Sirnen eine §ilfs= 
quelle bat, unb eS tonnen biefe öortf(eitf)aft mit folgen Siebfein, benen eS an 3ucfer= 
geaalt fehlt, bermifcßt metben. 

Sn bet Qülge metben mit fcßen, baß bie grücßte, metiße gut SOtoftbereitung 
bienen, einen gleichmäßigen ©rab bet Steife höben muffen. Um btes gu erlangen 
bflangt man bie Säume öon gleitet Steifegeit gufammen. ©ie Stepfel theüen fieß 
naiß if)tet Steifegeit in btei ©ruppen. 

©ie Slepfel bet erften St eifeg eit, fogenannte früh ober meidje, reifen im 
©eptember, unb rnüffen glei<ß na<ß ihrer ©rnte gerquetfcßt unb gepreßt 
metben; fie geben einen bon ©efcßmact liebtiißen SJtoft, aber mißt reich an 2lHo= 
hol, meldet, ba et fitfj fehlest aufbemahrt, gleich berbrauißt metben muß; fie 
leiften in ben faßten, meliße auf $eßlj;aßre folgen, große ©ienfte, inbem fie ben 
erften SDtoft liefern. — SJiau lann ißtten bie murmftichigen fruchte beimifeßen, 
metiße buriß ben ©ließ oot bet Seit gereift unb abgefallen finb. 

©ie Stepfel bet gmeiten Steifegeit reifen im Dttober; fie geben ben 
beften SOtofi, benfenigen, melcßer am meiften gefueßt ift, um ißtt auf Stoffen gu gießen. 

©ie grüißte bet brüten Steifegeit geben einen feßt alt oßolßaltigen 
©ibet, melcßer aber meniger angeneßm unb meniget feinfcßmectenb ift, als ber= 
jenige bet g-riießte bet gmeiten Steifegeit; et läßt fieß jeboeß längere Seit oßne 
merttiiße Stenberung aufbemaßten. 

©ie 0-rücßte jebet biefet Steifeperioben laffen fieß miebet naeß ißtem © e f cß m arte 
eintßeilen unb gmar in fuße, bittere unb fäuerließe Stepfel. ©ie meiißen 
ober fußen Stepfel, allein gemoftet, geben ein angenehmes ©etränfe, melißeS aber 
menig f^atbe ßat unb nur bon turger ©auet ift. ©ie bitteren Stepfel*) geben 
meniget ©aft, meldßet aber meßt gefärbt ift, Kraft unb ©auer ßat; er mürbe fieß 
aber gu biel berbiden, ioenn er nießt gemifeßt mürbe, ©ie fäu erließen 
Stepfel geben biel ©aft, mit menig Sttfoßolgeßalt unb bott mittelmäßiger Dualität; 
er mirb aber feßmarg, fobalb er mit ber ßuft in Serüßrung fommt.**) 

©ine Sötifcßung biefer berftßieb etten Slepfel ift folglich notß= 
menbig, um bie $eßter ber einen buriß bie ©igenfeßaften ber anbern gu ber= 
beffern. ©ie Serßältniffe tonnen meßr ober meniget anbern, je naeß ber Statur 
beS Sob'enS, be§ Klimas, beS ©tanbortS, be§ StlterS unb ber ©orte ?c. 

Statt) ben StnfWßtcn einiger ©iberprobucenten erßält man ben beften SDtoft öon 
fotgenber ÜDtifißung: 

2 ©ßeile bittere Stepfel, 2 ©ßeife füße Slepfet, 4 ©ßeife fäuerliiße Stepfel. 
Slttbere, unb bic§ ift ber größte ©ßeil ber SDtoftprobucenten, oermerfen bie 

©ommeräpfel***), ©ie ebelften ©afelfrü<ßte, g S. ©albillen, Sutterbirnen, geben 
im Stilgemeinen einen SDtoft bon geringem Sertße. 

©S ift atfo notßmenbig, fieß beim fangen ber ©iberobft=2lnlagen naeß ber 
Steifegeit unb bem ©efeßmaefe ber grüeßte gu mißten. 

Sn allen gälten bietet bie Serfißiebenartigteit ber angepflangteu^ ©orten meßr 
tpüIfSquelten bar, als menn man nur eine ober nur feßr menige ©orten gleicher 
Sefißaffenßeit gepftangt hätte. @S ift bortßeitßaft, menn bie SluSbeßnung ber $flan= 
gung eS erlaubt, ben Srtitcßten jeber ber brei Steifegeiten einen befonberen Sßloß 
einguräumen. 

*) Söir ßaben in ©eutfcßlanb bie in Srrantreitß bortommenben Douceameres 
nießt, außer ben einen Sitterfüßen ©iberapfel au_S ber Stormanbie, 
melcße ©orte etma bor 60 faßten eingefiißrt mürbe; biefe giebt aber einen feßr 
menig fißäßbaren SDtoft unb ift niißt, ober nur für bie raußeften Dbftlagen gu 
empfehlen. &• 

-*) ßeßiereS ift ni<ßt rießtig, im ©egentßeil mirb ber ©iber bom Qamßobft biel 
eßer ntißfarbig ober feßmarg, mie folißer bom ©pätobft. ß. 

***) SOtit Steißt. 8- 
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©iberbereitung in ber Stormanbie. 7 

3cfi toage nicht, fagt ©. ©attet, mid) meiter über bie Stomenflatur ber por= 
giigbid^ ju empfehlenden ©orten auggubetjnen, bo ihre kanten fi<^ je nad) ben 
Orten änbern, ur.b berfcfbe Stame nicht immer biefelbe ©orte begegnet. 3ebod) 
mill ich fotgenbe ©orten angeben, beren SSorgüge fotoohl in ber Stormanbie alg in 
ber ißicarbie allgemein anerfannt finb. 

©rfte IReifegeit, alfo ©ommerfrüd)te. — Blaue ir.ol'let (ein meiner 
bitterer Frühapfel), Ganette ober Blanc doiix (ein meifjer bitterfüher Slpfet), 
Petit-Joannet ober Jeaunet (ein füßer ©ommerapfel). 3tt,eüc Steife* 
3eit (§erbftobft). — Cul gris (bitter), Rosette (bitter), Margot ober 
So 11 nette (fith nnb leicht gujamntengiebenb), Pom me de cöte (füß), Raye- 
rouge (füß), Gro s -Muscadet (füh nnb loofjlriecfjenb), P etit-Muscadet 
ober Prevote (füh), Rouge bruyere (gu gleicher 3eR füh nnb bitter), 
©iefer gibt für fiel) allein gemojtet einen guten SDtoft; unglücflichertoeife treibt ber 
SSaum nicht fepr träftig nnb erforbert baljer einen guten SSoben. ©ritte Steife* 
g eit (SBinterobft). Amer-Gautier (bitter), Bedan (bitter), Peau de 
vaclie (füh unb fd)toach bitter), Roquet, aud) genannt Hamei et, Marin- 
Anfray, d’Argueil, Dameret (füß), fefjr gefc^ä^t. ßeijterer ift ein aug* 
gegeidjneter Sltofiapfel, toeldjer aber eingefdjtoffcne ober feuchte Orte nicht liebt; 
feine 3rud)tbarfeit läßt gu toünfdieu übrig. *) 

c) Zubereitung bes ptoltes* 

©g ift üon ber größten Sichtigfeit, nur gl eid) mäßig reife Oaiidjte gu 
SOtoft gu oertoenben unb aÜeg angefaulte unb teige Obfi meggulafjen. ©ie 3Xrbeiten 
oon ©ouöe reffet unb 33erarb haben einen fdflagenben Sßetoeig gu biefer Sieget 
geliefert, unb haben burd) bie d>emifd)e Stnalpfe gegeigt, baß bie unreifen Früchte 
ungefähr 6% 3uder enthalten, bie reifen 12, bie teigen 8, mäßrenb bie angefauG 
ten nur ©puren babon geigen. 

©ie Stepfet, toelche bom $roft gelitten haben, finb nicht biel mehr merth 
alg bie angefautten. 

@g berhält fith mit ben fötoftäpfeln, ioie mit ben Seintrauben; man muß 
biefelben gu gehöriger 3eit ernten, ©ie ©rate mirb nad) unb nad) burch ©cßüt* 
teln borgenommen, fobatb bie reifen Früchte abgufallen anfangen, ©iejenigen 
fyrüdfte, toeldjc nid)t fallen, läßt man noch 8 big 14 ©age häugen, toährenb toeldier 
3eit fie burch bag Steifen an ©iite gunehmett. 

SOian bringt bie eingeernteten fyrüd)te an einen troefenen gebedten Ort; hier 
läßt man biefelben 8 ©age liegen, bamit fie Oollfommen reifen, ©roße Raufen 
babon gu machen, mürbe biefelben einer ungleichen ©äßrung unb ber $äulniß 
augfeßen. SJtan muh fi<h hüten, bie geernteten ülepfel bem Stegen auggefeßt gu 
taffen; nicht allein mürben fie faulen, fonbern aud) einen großen ©heit ihres 
3ucferg bertieren, toelcher befanntlid) ein mefentlidjer SSeftanbtheit eineg guten 
©ibers ift. 

©inb bie gradfte nun unter einem ©adje bollfommen gereift, fo toerben bie= 
felben oermittelft einer 9Dtüf)le mit gefurd)teten Stöalgen gequetfdft; biefe SHüßle 
gertheilt unb gerfteinert biefelben, ohne fie gu 23rei gu gerbrüefett, meines 
festere eine fdjledite Operation märe. 

Senn bie Stepfel gerquetfe^t finb, muh mau fid) nicht übereilen, ben ©aft aug* 
gupreffen; man Iaht ben ©roh toährenb gtoölf ©tunben offen in einer 33ütte ftef)en, 
unb rührt benfelben bott 3ett gu 3ett buräjeinattber, um bie ©ährung gu regeln 
unb gu mähigett. ®ie§ in ber 23iitte ©tehentaffen be§ ©roßeg hat gum 3tt>ecf, 
einen färben ben ©aft gu enttoideln, melier bem SJtofte mehr Serif) gibt, ©urd) 
gu tangeg ©tehentaffen mürbe übrigeng ein ©heil beg üllfoßolg berloren gehen. 

*) 2tEe biefe ©orten finb in ©eutfd)lanb nid)t gu finben unb tool)! gänglid) 
unbefannt; allein bei ber Sltenge oortrefflidier iBtoftobftforten, meldie mir befi^en, 
(f. pag. 24 u. f.) ift eine ©inführung biefer frangöfifd)en giberforten nicht noth= 
menbig unb auch nidjt einmal münfehengmerth. ß. 
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lim ben Saft gu gewinnen, bringt man ben Stofe in ben fßxeferaum in 
©ifeitfeten oon 10—15 Zentimeter Sicfe, nietete unter fidj burife gans biinne Sagen 
bon jauberem unb geruäjtofem ©trofe getrennt merben; a liefe tann man anftatt 
©trofe frifefe gefcfenittcneS 23itifeen = unb ©idjenreif ig gebrauchen, mobitrcfe 3m 
gleich ber ©erbftoff, ein £aupterfeattungSmittet beS ÜJtofteS, oermefert mirb. Sie 
jo gebitbete SJtaffe täfet man abtropfen, unb untermirft fee atSbamt. einer a I1 -- 

mäfetiefeen ffereffung. 
Stuf metifee äöeife man auife immer bie Slepfet gerquetfe^t unb ben 9Roft ge= 

momten habe, fo mufe man ficlj boife bor einer 31c ft arten fßreffung feilten, 
melifee bem ©bftmein einen fifeteifeten ©efifemaef geben mürbe. Ser fo gemonnene 
©aft bitbet ben ftärferen 9Jtoft, atfo benjenigen, metifeer eine meite üöerfenbung 
oertragen fann unb reifet feattbar ift. 

Sie ijSreferücffiünbe merben atsbann noefe 3 mei fötal mit reinem frififeem 
Söafeer angenefet, unb naefe einer 3eit bon 12-15 ©tunben erfeätt man 3um 3meiten 
fötale ben fogenannten (moyen-cidre) 201 ittetmoft, unb naefe ber brüten fßreffung 
ben 9ta (fein oft (petit-cidre). 

Sa§ fferobuft biefer brei fJJreffungen mirb 3ufammengemififet 
unb bitbet naefe ber ©äferung baS gemöfentiefee ©etränf. 

§a udie cor ne giefet eine anbere fötetfeobe, bie er Methode du deplacement 
nennt, bor; biefe fötetfeobe empfiefett feife burife ifere ©infaifefeeit unb ben geringen 
fptafe, mehfeen fee erforbert, unb fann bon 3ebermann angemartbt merben; fee be= 
ftefet in ff-otgenbem: 

3Jtan nimmt eine SBiitte, an bereu unterem Sfeeit eine Ceffnung angebraifet 
mirb, metifee bermittetft eines feötsernett 3apfenS geöffnet unb gefifetoffen merben 
fann (atfo gau3 bie ©inriefetung, mie mir fee bei unferen Sßeinbütten feaben); im 
Snnern ber 23ütte legt man an biefe ©effnung eine §anb bott faubereS ©trofe, 
bamit fein Srofe feife feineinfefeen fann. 

fötan bringt atsbann ben Srofe in bie föi'ttte, unb naife gtr>51f 
©tunben giefet man ben 3apfen, um ben ©aft abftiefeen 31t taffen. 

§at ber Srofe auSgetropft, fo fefetiefet man bie ©effnung; bie Sreber merben 
at§baun mit ftöaffer mieber augefeuifetet unb naefe gmötf ©tunben mirb bie ^Ii'tffeg= 
feit aberntatS mieber abgewogen; biefe föerritfetung mirb breimat gemacht, inbem 
mau jebeSmat biefetbe 3eit abmartet; nur ift 311 bemerfett, bafe man getoöfentiife 
bie fjtüffigfeit ber gmeitett ©inmeiefeung gebrautfet, um bie brüte, 31t bemerf= 
ftettigen. 

Ser Stpfetfaft, melcfeen man burife eine ober bie anbere biefer Slrten gemonrten 
feat, mirb in grofeen Siüten ober in gut gepulsten gefunben Raffern in ben letter- 
ober in einen anbern gefefetoffenen fRaum, melcfeer ben atinoSpfeärifcfeen fßeränbe= 
rungen niefet auSgefefet ift, gebraefet, unb bei gefqt bis 3mötf ©rab Söärme aufbemafert. 

Ötacfe einigen Sagen beginnt bie ©äferung; bie £>efe fättt unten iit’S $afe, 
mäferenb ber ©efeautn burife baS ©punbtoefe emporgetrieben mirb, unb attmäfetiefe 
meggenornmen merben mufe; eS finbet atfo eine ©bergäferung ftatt, mobei bie Raffer 
bis 311m ©punb angefiittt merben muffen. 

©obatb bie fiürmiftfee ©äferung Ooritber ift, mufe man fiife be = 
eiten, ben 9010ft absutaffen unb in ein anbereS ©efäfe 311 bringen, 
bamit bie §efe benfetben niefet fauer rnaefet. 

Ser Stpfetfaft entfeätt eine gemiffe iöienge üon 3utfer, metifeer 311m gröfeten 
Sfeeit burife bie ©äferung in Sttfofeot umgemanbett mirb; ift bie ©äferung um 
geni'tgenb, fo mirb ber fötoft fab unb niefet feattbar; ift biefetbe 3U ftarf gemefen, 
fo mirb ber ©bftmein in ©ffig umgemanbett. 

Sie Strbeit beS fötoftenS mufe fotgtiife forgfättig überioaefet unb bermafeen 
geregelt merben, bafe fiife eine gemiffe iötenge Sttfofeot entmiefett, ofene bafe atter 
3ucfer gän3ticfe umgemanbett mirb. 

3m 3-atte ber Stpfetfaft 3U fabe märe unb 311 menig 3ncfer enthalten mürbe, 
fei eS burife ben ©ebrauife Oon unreifen püttefeteu ober burife 311 ftarfen 3ufafe 
Oon SSaffer, fo mürbe er fefeteefet gäferett unb ofene eine 23eimifcfeung oon 
$rümet= ober fftofersuefer, metifeer üorfeer in attem iöfofte aufgelöst 
morben mar, feinen guten 2010ft geben- 
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$eßlt eS bem 3Jloft im ©egentßeil an abftringirenben SBefianbtfieilen, meldje 
ißm eine gemifje §erbe unb ©d)ärfe geben, jo mürbe er fidj aufbemaßren 
taffen, nnb muß bann einen Zufaß öon ©erbftoff ober geflogenen ©alläpfeln 
erhalten. 

100 Siter Sleßfel geben gemößnlidj 30—40 Siter SOloft, je nach ben ©orten, 
meldje man angetoanbl unb bem Quantum SOdafjer, tt>cld^e§ man beigemifdjt ßat. 

d) ^ufbeitmJjrung ties Polles. 
Ser gut ^bereitete fDtoft fann in orbentlidjen federn in ber Olormanbie 

15 bis 20 paß re aufbemaßrt merben. 
§err fJJtilfart üon ©ßarlebille, melcßet in ben ülrbennen einen großen St)eil 

ber ßier angegebenen SSerbefjerungcn einfiißrte, bemaßrte jeinen auSgeseidjneten 
OOiojt 15 paßre auf, meiner OJloft in biejem Seßartement, meldßeS bod) bei meitem 
fätter ift, als baS unjrige (Aube), geerntet mürbe, mäßrenb jeine Otadjbarn, meldje 
mit ber alten 9)tetßobe fortfußren, ein trübes unb ungefunbeS ©etränl erhielten. 

©3 ijt megen ber befferen §altbarfeit be§ fdtofteS ratßfam, baS ©etränl 
Hon ber feinen §efe gleich nach ber ©äßrung 3U trennen, außer alter 
Berührung mit ber Suft gu bringen unb bann rußig lagern ju lajjen. 

©obalb er abgelajjen morben ift, mie mir eS eben angebeutet haben, mirb ber 
iDiojt fogleicß in Sagerfäffer gebracht ober in Zlafcßen gefüllt. 

e) CfinfiiUen in pffer. 
Ser OJloft hält jid) b eff er in großen als in flehten Raffern. Sftatßfam ift es, 

bie päffer öorßer 3U fcljmejeln, um eine streite ©äßrung 3U öerßinbern, meldje ben 
9Jtoft jauer machen mürbe, inbem babei ber 3ud:er rollftänbig terfefet unb in 
Sllfoßol umgemanbelt mürbe. 

Itm biefe smeite ©äßrung 311 berßinbern, fdjüitet man einige Siter SÜloft ins 
3-aß, brennt einen ©d;mefe 1 jrf;nitt barin an unb berfjmnbet eS fogleicß, nadjbent 
ber ©djmefel ausgebrannt ift. SOian jdiüttet Söaffer im $aß herum, meines fidj 
aisbann mit bem jd)mefelid)fauern ©a§ 0 erben bet, leert baS Sßajjer auS unb füllt 
nachher baS $aß gans roll. 

3ft ein paß leer, fo muß eS jorgfältig auSgemafdjen toerben; es ift ratßfam, 
einen ©cßmefelfdjnitt barin 3U brennen unb eS aisbann fogleidj 31t öerfjnmben. 

aSernadjläßigt man biejeS 3U tßun, jo neßrnen bie paffer öfters einen fauern 
unb $äitlnißgerudj an. 

f) Pas füllen Des (Üi&ers auf flafdjcn. 
SaS füllen beS ©iberS auf piafdjen gefdjießt gleid) nach bem Spießen be3= 

felben, benn man muß öernteiben, bettfelben oftmals in fßemegung 3U bringen unb 
ißn meßreremal abjulajjen. 

Sie beften $lafcßen hiebet finb bie mit langem §alje, meldje bem Srucfe ber 
ßoßlenfäure SGÖibetftanb leiften fönnen, aljo ©ßampagner=plafdjen. 

Sie ©tößfel merben oermittelft töinbfaben ober Sraßt bejeftigt; alSbann 
merben bie piafdjen an Ort unb ©teile gebracht unb beftänbia in magerechter 
Sage gehalten. 

$eber piafdje merben smei ©ßlöffel 3U tier=© tjr up, m eich er auS gleichen Sßeilen 
bon ©anbiSjucfer unb flarem SQJafjer befteßt, beigefügt. 

g) Perbelferung fdjledjter Pofte. 
©erabe mie bie jauren SSeine fönnen auch bie fdjledjten OJtofte nachtßeilige 

folgen für bie ©efunbßeit beS SDtenfdjen haben. 2Bir fönnen baßer nicht genug 
anratßen, alle mögliche Slufmer ff amfeit bei ber Zubereitung unb ber Slufbemaßrung 
beS ©iberS anjumenben. 
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Sie £>auptfx:anfheiten beS SSJtofieS ftnb fotgenbe: 
SaS ©cbtoatätücrb en. — DefterS toirb ber SCRoft fchtoatj, toeit man 

fcf)Iecf)teö Saffer ober unfauherc Raffer gebraucht hat. 
DJtan gibt ihm feine flotte toeiftgelhe f^arbe burdf SSetmifchen oon 25 ©ramm 

aufgelöster 2Beinfteinfäure §u 1 §eftoliter ©iber guriidE; man !ann baffelbe Sfte= 
fultat erlangen burcb ßunjufügen bon 10 ßiter herbem. SSirnmoft 311 obigem 
Duantum Apfelmoft. 

Sa3 ©cblcimigtoerben ober bie ff-ettigfeit. — Ser ibi'oft, toetcfier 
fcfjleimig ober fettig toirb, fanit burcb jufammensiebenbe ÜOtittel toieber öerbeffert 
toerben. @0 brauet man 3 23 nur 25 ©ramm ^atecfju beijumifipen, um baS 
Ferment (ben @c£)leim) oon 100 ßiter gflüffigfeit 311m ©erittnen gu bringen. Sbtan 
fann ben Äatecbu burcb 6 bis 8 ©ramm Saituin ober 25 ©ramm grob geftoffene 
©atläpfel, ober enblicb bxtrcO Vo ßiter Sllfohol erfeijen. Ilm bie gtoei erfteu ©ub= 
ftangeu anptoenbext, muffen biefelbett in ein toenig Söaffer aufgelöst toerben; bie 
©alläpfel fann man im yafie aitftoeicben laffen. 

SaS © au erto erben beS ©iberS. — Sötau fann nicht aufmerffam genug 
fein, um beut ©auertoerben beS OJtoftes Oorjubcugett, burcb meines ber hefte Apfel* 
mein in ein fchlechteS unb nachtheiligeS ©etränf umgetoanbeft toerben fann Siefe 
^ranfbeit fann Oerjögert unb bie ©ntmicflung berfeiben gang Oermieben toerben 
burcb Aittoenbung Oon ücrfcbicbeneit 23orfiif)tSxnaBregeln. 

ßcere Dltoen=5äffer, toelche grofj genug finb, baS ©etränf für ben ©ebraucf) 
beS §aufeS für 2 bis 3 ÜDlonate 3U enthalten, finb hierfür fehr geeignet. 3« 
bicfem 3o-ie(ic toerben in ber Dllitte unb am unteren Sbeile beS $affeS je eine 
Ocffnung angebracht, toelche beftimmt finb, jtoei §äfjnc 3x1 erhalten, unb fo aus 
©iitem fjaffe gleidjfam 3mei Oerfchiebenc Raffer 31t bilben. Sßährenb man ben 
oberen 2f)eil beS fyaffeS burdf ben mittleren §af)n entleert, ift bie glüffigfeit, 
toelcfje fxtft in ber unteren §älfte beftnbet, Oor ber ungünftig eintoirfenben ßuft 
betoahrt. 

£>at man fein Oelfafj gu feiner Verfügung, fo fann man bieS erfeijen, inbetn 
man einen halben ßiter DliOenöl burcb baS ©punblod) eingiept, fobalb baS fjap 
3um täglichen ©ebraucf) angegapft toirb, um burcb bas obenfchtoimmenbe Del bie 
(Sintoirfung ber ßuft abgubalteu. 

©auer gemorbene fütofte muffen entfernt toerben; fie bienen noch §u ©ffig. 

£>ic obige intereffante Abhanblung lehrt uns genau bie Bereitung 
beS ObftmofteS ober ©iberS in jenen ©egenben oon ^ranfreidj fennen, too 
biefeS ©etränf befonbers forgfäftig bereitet toirb. 

Sir fügen hier bie Schreibungen ber ÜOfoftbereituugbarten bei, toelche 
in ^eutfehfanb, unb gtoar aus ©egenben, bie in Segug auf ihre Scoft* 
probuftion eine getoiffc ^Berühmtheit erlangt haben, gebräuchlich finb. 

©S ift befonberS Sürttemberg, Sabett, Reffen, bie ©egenb 
oon^ranffurt a. , bie Slo felg egenb, hefonberS bei Syrier, bann 
einige SThtcile beS fßreußifchen ©dflcfienS, bie ©egenb oon Sing, 
unb bie beutfdjc ©djtoeig, too toir bie Obftmoftbereitung in größerer 
Allgemeinheit oerbreitet finben. 

Als §anbelSartifel gilt eigentlich nur ber fyrauffurter ©iber 
ober Apfeltoein, toie er bort allgemein genannt toirb, inbem biefer in 
toeite Entfernung oerfenbet toirb, toährcnb bie übrigen ©egcnbeit, toelche 
Dbftmoft probuciren, in ber Üxegel nur einen localen .panbelsoerfehr bamit 
treiben, ober ihn für ben eigenen Eonfum bereiten. 
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£)ie üttetffobe, ttad) welcher ber 

III. Jratiftfurfec Ipfetroein 

bargefteöt wirb, ift in finden ßügen bie folgenbe; 
1) ©ie gaffet müffen ftar! im fcots, rein unb gut fein. £>at ein gaB 

lange leer gelagert unb mürbe es oft mit ©dimefel ausgebrannt, fo muf baffetbe oolt* 
fommen mit focbenbem Slaffer gebrüht unb tintig auSgefdjtoenft »erben, 
bamit ba§ ©d)Wefetga§, »el$e8 fiopfmeh macht, menn es im gafc bleibt, beraub 
getrieben mirb. Som Schimmel angelaufene Raffer müffen botttommen batmn be= 
freit merben, »eil fonft ber Stbfetmein ficfier barin oerbirbt. ©in gaB, »oritt 
ber ©djimmet tief eingegriffen, fottte gar nietet benützt merben. 

2) Stühle unb fieIler; je oottfommener fotdje gebaut finb, befto öortf)eit= 
bafter für bie «Bereitung unb befto er mären ber für ben Unternehmer; bie Stühle 
fott gleichmäßig malten unb gmar fo ftarf quetf^en, baß fetbft bie fierne ber 
Siebfei mit bermatjlen merben, bamit bie ganje Staffe möglidjft gleichmäßig 
bertbettt gur freffe ober fetter tömmt, metch’ teuere fo ftarf ats möglich ^reffen 
fott, bamit in ben ©reftern fo menig als möglich ©aft Oertoren get)t. 

3) ©er fietter fott luftrein, mehr fatt ats mann unb met)r trotten ats fernst 
fein, ba in marrnen, flachen, fernsten Rettern nie ein guter, feine ©ährung 
richtig beftanbener Stbfetmein errett merben mirb, auct) fetbft bann nicht, 
menn atte ©orgfatt auf bie anberen Sebingungen Oerioeubet mürbe. 

4) ©ie Stebfet füllen feftfleifctjig, faftreid), bod) nicf)t 3U faurer Strt fein, atfo 
mte 3. 93. ßotjtäbfet, Sofmäbfet unb Statäbfet. ©ie Siebtet auS ©ebirgSge* 
gen ben merben benen oom flauen ßanbe, mie and) ben auf übbigem Soben er* 
mad)fenen o o r g e 3 0 g e n. 

2Jtan läßt bie Stebfet am Saum mo möglich reifen; in gahrett, mo fotd^e 
tangfam unb ungleich reifen, merben bie reifen auSgefäüitett unb biefe jebeSmat 
oom Saum meg gefettert. ©inb bie Slebfet nicht Oottfommen reif unb müffen fie Oor 
bem grofte Oom Saume abgenommen merben, fo fommen fie auf Saufen sum 
©d) mißen unb nachher erft 3itm keltern. 

5) ©ie Oottfommen reifen Stebfet merben mögtidift nach bem ©inbringen fo» 
gleich gemahlen, baS ©emahtene in Sütten gefteltt, unb ma§ heute gemahlen 
mirb, fott morgen gefettert merben unb barf nicht tanger flehen bleiben, 
bamit feine förmliche ©afjrung fid) fchott in ben Sütten entmiefett, metche nad)= 
theitig mirft; cS bleiben atfo bie gemahlenen Stebfet immer hödjfteuS 24 ©tunbeu 
3um 31 u f n e h m e it im fietterraum flehen. 

6) _ ®a§ ©emahtene fommt mit Srühe unb Srocfcn auf bie fetter, mirb 
möglid) ftarf auSgeb reßt, fobann noch 3toeimat umgegrabeit (bie gebreßteit 
Steher neu aufgelodert) unb jebeSmat, mie angegeben, gebreBt. Stande graben 
breimat, toa§ aber nicht üortheithaft für bie ©üte be§ StofieS fein fott, inbem fich 
bann nur noch herber ©aft auSbreffen läßt. 

7) Sott ber fetter fömmt ber Stoff fogteid) in’S gaß, metcheS fo 
hoch gefüllt mirb, baB Oom ©bunbtod) noch brei 3ott teer finb, bamit ber Stoft 
burch bie ©ährung nicht fetbft mit ausgemorfen mirb, fonbern nur bie teilten 
©rebertheite, bie er enthält. Stuf baS ©bunbtod; fegt man (fofern man feinen 
©ährfpunb hat) am heften einen reinen ©cf>icferftein, moburd) ber Stoft genü= 
genbe Suft gur ©ährung behätt unb fich reinigen fatttt Sott 3eit 3U 3eit muß 
bie auSgemorfene Stoffe, mie ©chaum, Srocfcn jc„ oom ©bunbtod) entfernt merben. 
Stuf ge füllt mirb alte 10—14 ©age, bamit ber Stoft hod) genug ftet)t, um aus* 
merfett 3U föttnen, unb fich lein Schimmel im gaß anfeßen fattn. 

8) ©tmasuSeujahr mirb ber Stoft, ber nun fchott einen großen ©heit feiner 
Sorgährung beftanben hat, auf anbere Raffer abgeftochen, unb 3toar mirb ber* 
fetbe bei reif gefettert em 0 bft burch ©<htauche Oon einem gaß in'S anbere 
getrieben, bei unreiferem Obft aber mittetft fiübet oon einem gaß iuS 
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anbere gef^»üttet, bamit ber üftoft burch ^Berührung mit ber ßuft 3arter 
unb mifber mirb. 

9) $ft abgeftochen, io mirb bie §efe gurüdgelajfen, ber ©punben berletjrt unb 
Koder auf6 ©punbfod) gefteKKt; ift bie meifte ©ährung üorüber, fo fejjt man 
ben ©pitnb, melier 3—4 3ott in ben SKpfetmein reifen foKK, richtig, aber nicht 
§u feft auf, meil ber letztere noch ftet§ fortgäljrt unb arbeitet, mobei aber immer bie 
SKuffüttung nicht jn Pergeffen ift. 

■Nachträglich bemerfen mir noch, baß man beim frühen ber Raffer bem Süaffer 
Blätter oon SßeKfchnüffen ober geflohene SBachhoKberbeeren beimifchen Kann, ma3 
bem 2Bein einen angenehmen 2kigejd)mad toerleiljt. 

$ann man alle biefe Slebingungen erfüllen unb ihnen genau nad)= 
Kommen, fo ift e§ außer 3'oeifel, baß man einen ganj norjüglichen Obftmein 
ermatten mirb, melcher meit angenehmer 3um SrinKen ift, als bie mäfferigen, ge= 
ringen 2Beine, melche in minber guten Söeinlagen probucirt merben. 3ßebad)tfam= 
Keit unb Hebung muffen natürlich ba§ 3hrtse tljun, namentlich ba ein einiger 
fehler bie gange fonftige Arbeit bereiteln mirb. 

10) $ür biejenigen, melche Keine JtarK öerbraudfenbe 2öirthf<haft haben, b. h. 
mo ber Verbrauch ober SKuäfchanK langfam geht, bemerKen mir noch toeiter, bah e§ 
beim Stbftieh nothmenbig mirb, ben Söein auf Kleinere $äffe* abgutaffen, melche 
balb geleert merben, benit je länger bott einem fyaß herausgetaffen mirb, befto faber 
mirb ber Sßein merben, unb nur in folcbett Söirthfd)aften, mo binnen einigen Sagen 
ein 3tüct=§aß leer mirb, ift es rat'hfam, ein foKtfjee anguftechen. Ser llpfelmein 
fott beim 3apf immer nur Krugmeife (6—8 Siter ßaltenb) au§ bem $aß geholt 
merben, bei marmem SÖetter muß biefer ßrug in ber Scheitle in fortmäßrenb 
frifehern, Kaltem äßaffer ftehen, unb bei Kaltem äßetter folteu mehrere ßrüge 
aufgefiellt merben, bamit ber Stpfelmein fid) etma6 überfcßlage, ba berfelbe immer 
nur bei mittlerer SSärme feinen beften ©efdjmact 3eigt. 

Obige Oarftettuug ber ^yranffurter Obftmeiu&eratung üeröaufe icf) bem 
1872 geftorbenen um ben ©artenbau fcf)r üerbieuten, H'unft* unb -panbeto* 
gärtner So cf tu (Sachfenhaufen; übrigens habe ich wieöerhott mich tu 
g-ranffurt unb ©achfenhaufeit über bie bortige Stpfeltociuberettung burch 
eigene ütnfchauung inftruirt. hierbei hörte t<h auch bioergirenbe Nnfichten. 
Ütamentlich ift nidjt gu täugnen, öajj itt iBcgug auf baß 51 uf nehntentaf fen 
beb ÜJiofteS bie angemenbeten 2)tethoben üerfchieben finb unb manche fDioft* 
probuceuten ben 2)]oft nur 12, anbere 18 ©tunben, noch anbere 48 @tunben 
aufnehmen taffen. 2ia<h einem SSortrag beb f ©emeinberath @ingte 
über oftbereitung (£>ol). Sodfcubt. 1864 2ir. 38) fott fogar ber Oroß 
bort bib 8 Oagcn in ben 23ütten bteiben. Oerfetbe fagt hierüber fotgenbeb: 

„SJian hat es, mie bei ber SBeinbereitung, gattg in ber §anb, einen füßeren 
lieblichen, für bie balbige fö'onfunttion geeigneten ßbftmoft 311 bereiten, menn ber 
Sroß bor ber ©äßrung au§gepreßt mirb; biefem fehlt bann aber ber nötßige ©erb= 
ftoff unb SöohKgefdhntacK auö ben fernen unb ber Schale unb man läuft leicht 
©efal)r, baß ber fütoft frühzeitig molkig unb ferner mirb. 3n biefer SÖejiehung 
hat ba§ Verfahren bei ber SJtoftbereitung am lülain, namentlich in unb bei 
ffrrantfurt, gati3 entfehiebene Slor^üge, nämliih ba3 fogenannte 5lufnehmen = 
Kaffen (©ähren be§ <5afte§ an ben Sreftern), baö in neuerer 3®it auch in 2Gürt= 
temberg Nachahmung gefunben hat. Saburch erhält ber Dbftmoft einen erfrifchen= 
ben meinähntiihen ©KjaraKter, mirb fiijön heü, gefunb unb haltbar unb übertrifft 
an SöohlgefchmacK ben frifd) aiiögehreften fötoft bei meitem. Siefe ©igenfehaften 
befiljeti bie f^ranKfurter DtpfeKmeine, mas nur feinen ©runb in ber ©äfrung be§ 
@afte§ am Srof), meniger in ben Cbftforten hat. Sort mirb nämKich in ber üteget 
ber urtausgeprehte Srof öon ber fDtühle meg in eine löütte gefchüttet unb, je 
nachbem ber SOloft aufö Säger beftimmt ift, ober je nachbem baö öbft einen höheren 
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ober geringeren (Reifegrab erlangt f>at, ober je nacpbem eS Obftforten finb, 2, 4 
bis 8 Sage an bent Trop fielen getaffen, bis berfetbe fidj gehoben unb ber ©aft 
bie ftürmifcpe ©äprung enttoeber nur tpeittoeife, ober gang burcpgemacpt bat. Sann 
mirb ber SRoft abgetaffen unb ber Trop auSgeprept." 

Kfö eine wefentlic^e 2$erbe[ferung beb f)ier angegebenen 3Serfaf)renb 
empfiehlt «Single bie gefcf)Ioffene ftattbet offenen (Säfynmg, bei toeldj’ 
letzterer feb)r leicht ber 91coft burd) ben ©intritt ber ©ffiggäprung einen 
Stid) erhält, unb fiat fjieriit ooffftänbig fRedjt. ©äfirbütten mit Senfböben 
(fief>e Wb. 1 unb 2) finb f)ier fetjr gu ein^fefjfcn. 

IV. die ©6(1 incuißeteifung in ffiurpu, 

einer ber obftreicbften ©egenbcn, gefcpiept rtacp bem febr intereffanten üöudj: 
Statiftif beb Sdjurgauifdfen Dbftbaueb (1861) pag. 164 in fofgenber 2Beife: 

„Sn ber Dtegel merben berfdjiebene ©orten DbfteS bermifdjt, ba eS biete ©orten 
giebt, bie nur itt SSerbinbung mit anbern mit 33ortpeit gemoftet toerben fönnen, 
unb ba jeber 33aumbefiper mit ben (Scgenidjaften feiner auf eigenem 33oben 
gern ad) fernen ©orten befannt ift. $ur ©pre mup ben Tpurgauern nadjgerüpmt 
toerben, bap fie im Surdjfdjnitt beim SJloften fepr reinltd) unb mit alter ©orgfatt 
gu 3öerte getjen unb g. 33. altes auf Siedern unb Söegen berunreinigte Cbft borper 
rein toafipen, toaS in bieten ©egenben SeutfdjtanbS unb ber ©djioeig nidjt immer 
gefcfjiefH. Stad) bem Sertteinern auf ben burdjtoeg fepr gmedmapig eingerid)teten 
öbftmüpten unb nadj bem erftmatigen StuSpreffen toirb baS Trop gum gm eiten 
SRate aufgefd)üttet, nodj feiner gemapten, unb gum gtoeiten SRate gepreßt. Sie 
3tüdftänbe fotnmen nun in eine ©äprftanbe, einen $uber, unb eS mirb bas nötpige 
3Baffcr gugefüttt, fo baf? leine ißartie troden bleibt, noep fid) ermärmett fann. 
Surip baS 20—24 ftünbige ©tepentaffen beS Treffers im Söaffer, mirb — je 
nad) ber §öpe ber Temperatur länger ober lürger — bie guderbitbung auS bem 
©tärfemept beförbert, bie Treffer auSgetaugt unb fo eine Siermepruttg beS ©aft= 
quantumS ergiett. Sief er SBafferaufgup — St rt ft etter genannt — mirb burd) 
ein abermaliges fßreffen oott bem Treffer getrennt unb gum ©aft ins Saft gebraut. 
Safe burd) einen mäpigen Sßafferaufgup auf bie Treffer unb nadjperigeS Sufepen 
gum ©afte biefer fetbft nidjt f cp m ad) er, fonbern fogar gepattootter mirb, bem eifert 
genau angeftettte 33erfud)e. ©o geigt in einem Satte ber ©aft ber 33ergbirn 
(eine ber beften perbfüpett SJtoftbirnen beS TpurgauS) Oor bem Söaffergufape an 
ber ©cdjStefdjen SRofttoage 67 o unb nad) gufepung beS „StnftcttcrS" 72°, in einem 
anbern Satte ber ©aft ber ßangftieterbirn 69° unb nad) Sufaij beS SßafferS 74o. 
SarattS gept Itar per Oor, Pap in ben Treffern nodj eine bcträdjttiäje SRenge IöS= 
tidjer guderbitbenber ©toffe gurüdbteiben, bie erft burip ben Söafferaufgup für ben 
SRoft gemontten toerben." 

„Siefc Slrt ber SRoftb ereitung ift für ben §auSgebraud) unbe= 
ftritten bie befte." 

„SaS gum SRoften gu üermeitbenbe Obft mirb gur Seit berßern= ober SIeifd)= 
reife frifdj Oorn Saume meg ober nad) lurgern ßiegentaffen genommen, je naepbem 
ber SRoft fofort Oerbraudjt ober gelagert merben fott. Sott Oerfcpiebenett ©eiten 
mirb bie ©rfaprung beftätigt, bap tagerrcifeS Cbft, im Segember gemoftet, nidjt 
nur toettiger, fonbern aud) SRoft Oon toeit geringerer Dualität tiefere, mäprenb 
eS fid) bei Trauben, maS bie Qualität betrifft, belannttid) gcrabe untgefeprt oer= 
pätt. Siefer fpäte SR oft mirb auS SRanget an 3Baffer gu bidftiiffig, bleibt lange 
trübe, ba bie_©äprung loegen gu niebriger Temperatur nidjt bottenbet merben fann." 

„Sap bie ©üte unb ^attbarleit beS SRofteS namenttiep oon ber SRifdjung 
ber Dbftforten abpängt, ift eine im Tpurgau allgemein betannte Tpatfadje; 
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fertiger befaunt ift fie bert auswärtigen Käufern thurgauifdfen CbfteS, unb bie 
baherigen Klagen über 3'äi)t=, S4üb=, Vlau=, $ab= unb SOlaitWerben beS SOlofteS 
haben meift in einer unjwedmäßigen SOlifcßuttg ber ©orten ihren ©runb. ©S gibt 
90 c oft Don lOjäßriger Sauer, befonberS toenn berfelbe oon Reinetten mit feftent, 
fetnföratgen, eigentlich füßweinigen unb gewi'trjhaften ^feifcfje bereitet mirb." 

„grüßcS, fog. ©omnterobft, toie auch ©üßäpfel, bie in ber Sieget fabe fdjmeden, 
werben mit fäuerlidjen ©orten gemilcht unb 3um fofortigen Verbrauche beftimmt. 
Um bent fd^Jüatf;en, aus $rühobft bereiteten SOloft mehr §altbarfeit ju geben, oer= 
mifcht man einen Sheit beffetben mit jwei Steilen gehattootterem, untiergohrenem, 
toaff er freiem tperbftmofte." 

„Sitter, jäher SOloft gewinnt an ©üte unb Sfrifdje, Wenn er ftatt beS 2ßaffer= 
3ufaßeS an baS frifcß gemahlene §erbft= unb SBinterobft gebracht wirb, $ft baS 
Verßältniß beS alten SOlofteS jum neuen Wie 1 31t 3, fo wirb ber ©ährungSßrojeß 
feinen regelmäßigen Verlauf haben." 

„StRoft für Sienftboten bereitet man bieten QrtS — unb namentlid) in ben 
©egenbeu, wo biefe baS Quantum haben wotten! — aus 1 Sheil @aft unb 
2 bi3 3 Steilen äßaffer." 

„©aft oon §otjbirnen unb ^otjahfetn berträgt baS meifte SBaffer, ba 
eS auch 3ar Verminberung ber ©äitre unb beS herben ©efdjmadS bienen muß. 
©ofct) ftarf gewäfferter SOloft muß innerhalb ^aßreSfrift berbraudjt werben." 

Sucht feiten fornntt e§ not, baß burd) £>agel ober ftarfe ©türme eine 
sOtencje Dbft unreif abgemorfen mirb. SDiefes läßt jtdj 311 Dbfimein red)t 
gut oermenbem Sir teilen hierüber eine Crrfahrung mit, metdje un§ 
bureb ben tierbienten homologen .per nt .Kaufmann $r autf) in gfllbacb 
bei ©annftatt mitgetheilt unb and} im ©annftatter Amtsblatt 1869 oer* 
öffentlid)t mürbe. 

§err -ü r a u t ß ließ in ber erften Stuguftwocße mit bem Sluflefen feines CbfteS 
beginnen. Slacßbem etwa 4 ©imri = 70 ßitogr. beifammen Waren, würbe ge= 
moftet. Vteßr, um bie herborftedfenbe Slßfelfäure ju berbüttnen, atS bie Quantität 
ju bermeßren, Würbe toäßrenb beS SDtoftenS etwa y2 3m i (circa 9 ßiter) Sßaffer 
auf baS Dbft im SOlaßltrog gegoffen. Stad) bem ber SOloft in ein ber Quantität 
erttfpredienbeS $aß gebracht War, Würbe mnhfolgenber 3u1aß beigemifdjt: 2 Vfuttb 
^arinjuefer k 16 fr. (46 würben in einer reinen Qoljgöfte, bie nocfj nie ju 
einer ©eifenwäfdie gebraucht Worben war, mit 5 SOlaaß (etwa 91/2 ßiter) heißem, 
ganj reinem QuettWaffer aufgelöst unb uadjbem biefeS feßr fiiße Söaffer Wieber 
faßt ganj abgefühlt War, inS 3aß gebradjt unb burd) Umrühren mit bem SOloft 
bermiidjt. 

3eßt, ba bie ©äßrung eingetreten ift, wirb biefer SOloft bon 3ung unb Sllt 
gern getrunfen. 2öof)t hätten ju Sluflöfung beS f^arinjuderS 8 SOlaaS (14—15 
ßiter) Söaffer genommen werben bürfen, anftatt 5 SOlaaS, bann wären ßieburd) 
nicht nur 20 ©choßßen (ca. 10 ßiter), fonbern 32 ©choßßen mehr SOloft entftanben. 
3)ie Soften für ben fjarinjuder Würben nollftänbig ausgeglichen burd) Quantität 
unb Qualität beS erhaltenen SßrobuftS. 

£>a3 ab gefallene Dbft mirb oorn Anfang ober Dritte Slnguft an 
bereits faßt überall gefammelt unb oon 8 ju 8 vagen gu Dlcoft oermenbet. 
©affelbe Ijat meift bie opcilfte ober 3/4 beS ^reifes beS gemöhnli^en 
lOioftobfteS. 

Senn bie IMfdntng beS ^IbfallobfteS günftig ift unb jrnar unter 
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fauerlictje unreife 5lepfel, eine Partie ber fierbfüßen häufig verbreiteten 
fßalmtfchbirtt, bie leicht fällt unb eilte ber friiheften SDlofthirnen ift, fomrnt, 
fo wirb nicht feiten ber O&flwetn fein* angenehm unb fchmacfhaft unb ift 
fchen oft alb ein aus bem heften fpütert .pcrhftohft bereiteter geträufen loorben. 

jDiefe 33ermenbung bes fonft gerabejn merthlofen Siofalloöfteg ift he* 
fonberb in obftarmen fahren unb für bie Heineren Dhftgutgöefi|er üon 
hohem SBerthe. 

mie fie in Württemberg üblid^/ ift ein h^hfl einfache^, oft nicht erm 
pfehlensioertheb Verfahren: freilich ift auch hag jßtoöuft ein äuperft per* 
fdjtebeneg unb öftere mehr ein leichter Dhfteffig, alg ein gefnnber ftarfcm 
ber Dbftmoft 51t nennen. Xieie 3?emer!ung für jene, weld)e etwa 
nach einem zufällig in einem gewöhnlichen Horfwirthöhaus erhaltenen 
(Schoppen faureit Obftmoftö auf bie Qualität btefeg ©etränfg überhaupt 
fchliepen möchten; eb ift bieg mir gerabe fo ergangen, unb ich war nicht 
mehr im Staube, beit erhaltenen erften Stoppen Cbftmoft au^utrinlen; 
halb würbe ich ober eineg anbern belehrt, unb lernte btefeg oor;ügliche, 
ftärfenbe ©etränf auö toller Ueberjeugung hphlhähen. 

5)a§ weifte Qbft, Welches in Württemberg genügtet wirb, ift §erbftobft; 
Winter* unb ©auerobft bilbet ben Weitaus Heineren Süfeil. 33etanntlid) ift ber 
fd)Wäbijche hauptmoftapfel ber Suiten, bie hauptmoftbirn bie ßnauSbirn 
ober Weinbirn. Stujjer biefen beiben Sorten bienen nod) fel)r viele Sorten gur 
SDtoftbereitung; bod) ift es nur bei einzelnen Sorten ©ebraudj, fie allein unb un= 
bermifdü 3U bermoften, fo 3. 35. ber kleiner, ber @bel = 3Sor§borfer (ber aber 
nur in ber §eilbronner ©egenb in obftreidjen fahren fjiersu oerloenbet wirb), ber 
ßienleSapfel, bie ©rohe ©affeter Dteinette, ber 35raune SJlatapfel, 
ber ©raue Äurgftiel, ber Weihe Winter = Xaffetapfel, ber Sämiger 
^antapfel ober Sd)Wäbifd)e fftofenapfcl, unb üon 25irnen: bie @d)te* ober 
©fjampagner* auch SDeutfdje Sratbirn, ber Wilbting bon ©infiebel, 
bie ©elbe Sangbirn ober Wabelbirn, bie WolfSbirn, bie WörleSbirn, 
bie SträubleSbirn, bie ßardjenbirn, bie 35erglerbirn, bie Ißomeransen* 
birit Dom Qabergau, unb e§ Werben bie DJtofte aitcf) na cf) biefen fyritdjten be* 
nannt unb erhalten siemlid) berfdjiebene Wertfje, ba bie Qualität biefer Sorten für 
obigen 3 me cf ziemlich berjd)ieben ift. So gelten ber 2B ab elbirnm oft unb ber 
SSratbirnmoft als Seticateffen, ber 'ü0nt eran3eitbirnm0ft -jeidjnet fid) burch 
große haltbarfeit, ber Suiten wo ft burdj id)öne glänjenbe fjarbe unb milbe 
Säure ü. f. W. au§. 

5)n ben Weitaus häufigem hätten moftet man aber allerhanb Qbft burdjeinanber 
unb e§ ift ber fdjWäbifäje Sanbmann hierin gar nicht Wähterifd), 

3dj habe e§ fefbft mit angefeljen, baß bie ©raue §erbftbutterbirn, bie ©rum= 
toWer 35utterbirn, bie fjoretlenbirn, bie ebelften Reinetten, fäuerliche unb fü|e 
^riidfte, reifes Wie unreifes Qbft, §ol3äpfel unb holsbirnen, ba3U baS Slbfalfobft, 
atfo Stiles bunt burdjeinanber gemahlen unb gemoftet würbe, unb es wirb biefer 
©ebraudj wohl in Ijunbert fahren nod) ebenfo fortbeftefjen. Qabei finbet gewöhn* 
fid) nod) eine gehörige Wafjeigugabe ftatt; cs mußten 3. 33. für bie Steterbau* 
fchüfer in hohenljeim contractlidj 17 Sri. Qbft 3U einem ©imer SJloft genommen 
Werben, Wäfjrenb man fonft 20—22 Sri. 31t einem ©imer OJtoft ohne Wafjer* 
Sufap gebraucht, je nad) ber Saftfülle ber Sorte unb je nad) bem Jahrgang. 
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Setter iDioft mar als Srunf bei bet Strbeit Hon genügettber 'Qualität, toäßrenb er 
aber als ein angenehmes unb ftärfeubes ©etränf freilich nicht immer gelten tonnte. 

SaS 3 er f lein ent beS ObfteS gefdjiet)t auf bem Sanbe häufig noch mittetft 
eine§ Steins, ber in einem tjalbmonbförmigen äftafjltrog bon §0(3 l§in unb tjer 
beioegt toirb; hoch haben fich jeßt, namentlich and; in ber tfteuttinger ©egenb bie 
Obftmat) tm ü ßten, befonberS bie $ r a ttf f u rt er Obftmüf)te fdjon bielfach 
Verbreitet, unb eS toirb burd) biefe nicht nur baS gerfleinern beS QbfteS fef>r er= 
leichtert unb geförbert, fonbern auch ein entfetjieben beffereS ©etränfe erzeugt, als 
mittetft beS borertoätinten f)öl3eruen 9Jiaf)(trogS. Ser getoonnene Qbfibrei toirb 
nun fofort auf bie $reffe gebraut unb tüchtig auSgepreßt. 2tts ißreffe bient jebe 
getböhntidje üöeinpreffe, unb toenit and) h*e unb ba befottbere ^reffen im ©ebraudj 
finb, 3. S9. bie Ätein’fdie mit Strauben ohne ©nbe, fo ift hoch bieS nur als 9luS= 
nähme 3U betrachten, unb meift finb bie getoöhnlichen Spinbetpreffen in 2ln= 
toenbung. 

Ser Srof; toirb getoöhntid) ttad) bem erften StuSpreffen nochmals toieber um= 
gearbeitet, mit ettoaS Sßaffcr befpreugt, abermats in bie ^reffe gebracht, unb ber 
3tocite Srud nun mit bem erften sufammen in borher getoöhntich auSgefct)loefette 
Raffer gebracht, 100 ber lüloft bergährt. 

Sie Semperatur ift getüöhntidj, ba bas §auptmofigefd)äft in bie 3eü bom 
20. September bis 15. Oftober fällt, ber träftigen ©nttoieftung ber ftürmifchen 
©ährung günftig unb es erfolgt biefetbe fdjned unb ift in 2—3 Söodjen meift 
bottenbet. So toirb ber -Dtoft nun getrunfen, unb nur fehr fetten finbet ein 2tb= 
taffen unb SluSfiilten in Heinere Raffer ftatt. tOteiftens trinft man bon ben großen 
ßagerfäffern, bis man auf bie §efe fomrnt. Selbftberftänbticf» toirb hier ber fUtoft 
(toie feßon ©ittgangS biefer Schrift augebeutet) täglich fäjtedjter unb faurer, unb 
baher auch, befonberS loettn es gegen bie Steige eines fotdjen großen $affeS hin 
geht, für bie ©efunbpeit fdjäblid|, kn cr toie ein teid)ter ©ffig täßmenb unb er= 
ßhtaffenb auf bie Schleimhäute beS ÜDtagenS eintoirft. 

3u biefer SDtoftfonfumtion fomrnt noch, baß gar oft nicht mit ber nötigen 
Steinlichfeit 31t SSerfe gegangen toirb; cS toirb nur feiten baS Dbft bor bem 
Leitern getoafdjett, unb man begnügt fich, baS $aule auSgutefen, toeit man 
recht gut toeiß, baß einige toenige faule ffirüdjte, bie mitgemoftet toerben, genügen, 
ben gattsen SCRoft 311 berberben; ferner ift bie tßjtege ber $äffer aud) nidjt immer 
bie befte, unb man erhält nidft fetten SJtoft, ber einen mäudfeligett ober fcf)imme= 
tigen SSeigefcpmact hat, tooburch fein Söertt) fehr bertiert. ©ar oft erhält man aber 
aud) jähe toerbenbe, fich an ber ßuft blau färbenbe unb frattfe Sltofte; eS fäheint 
bie Qualität ber gfrüdjte, bie man moftet, unb baS ÜDlifchungSberhättniß berfetben 
auf $arbe, fReinheit, ©üte unb §attbarfeit beS SltofteS einen fehr großen ©inftuß 
auSguüben. 

Sehr häufig toirb ber Sic oft ber ßnauSbirn, eine ber atterberbreiteften 3Dcoft= 
birnen, meiner fich ittbeß nur türgere 3eit hält, auf Sreber bon rothen Srauben= 
fortett (©tebnern, Srottingern) gebracht, tooburch biefer SDtoft an §attbarfeit unb 
©üte getoinnt unb sugteidf eine fehr fdjöne, hettrothe 3-arbe erhält. 

©in in bieten ©egenben StöürttembergS übliches SßerbefferungSmittet beS SDlofteS 
gatt3 eigentümlicher 2trt ift bie 3«gabe bon Sa 13 in ben ilftoft. $n ©egenben, 
too man toeniger gute fetter hat, toie im 3abergau, ift biefe 3ygabe gans atlge= 
mein, unb cS mag baS Sat3 ba3u bienen, ben üftoft haltbarer 31t machen, unb ihn 
bor bem 3ähe= unb S eff toa^to erben einigermaßen ju fdjüßeu, inbem eS bie fort= 
feßreitenbe ©äßrung bertangfamt; eine SSerbefferung beS ©eßhmacfS, unb überhaupt 
eine SSerbefferung ber Qualität beS ©etränfS ift baburch nicht 3U erreichen. 
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Oer Obftmoft als ein ißrobuft bei* ©äprung oon «Säften, beren @e* 
palt an $uder unb Säure |epr oerfcpieöen ift, muß bemjufolge aud) nac^ 
Maßgabe ber oerwenbeten Obftforten eine fef)r oerfepiebette Ouatität er* 
galten. Oaß baS reife Ob ft einen angenehmeren äDcoft gebe, atS baS nur 
nott)reife ober unreife, wirb zwar aitgemein angenommen, unb hat 
auch in ben meiften gälten feine Sticptigfeit, meitn man jeboep bie 23erän* 
beruttg bebenft, weide ein noch unreifer SCpfel erlangt, wenn er abfättt unb 
feine Schate baburch oerte^t mirb, unb mie berfelbe baburch auf ber oer* 
testen Seite an Süßigfeit bebeutenb zunimmt, bann läßt fiep leicht erftären, 
baß auih unreife^ Ob ft, 3. 33. SBinterobft, welches Anfang Oftober ge* 
moftet wirb, einen fehr guten Obftwein giebt, ba bei bem Wahlen unb barauf 
fotgenbeut Stehentaffen unb bei öfterem Untriihren unb Treffen, ber Sauer* 
ftoff ber Ouft noch in niet höherem ©rabe mit ben bitrcp baS DRapten 3er* 
malmten grüepten in Berührung fornmen unb bie ßucferbtlbung einfeiten 
fann. ©S ift auch in ber Of)at ©rfaprungSfacpe, baß aus noch nicht tager* 
reifem Obft fehr guter Obftmoft gewonnen wirb unb oft ein befferer atS ans 
benfetben ^rüdpten, wenn fte oöttig reif geworben finb. 

Oiefer wäprenb ber SRoftbereitung fortfepreitenb e ißro* 
Zef? ber Steife beS noch nicht oöttig reifen SStoftob fteS ift oon 
fehr großer SSicptigfeit, benn berfetbe geftattet bie SScrwenbung beS SBinter* 
obfteS zu ber gewöhnlichen geit ber SRoftbereitung (währenb beS SJRonatS 
Oftober). Oiefer .geitpunft ift aber boppett widhtig, er reil)t fich ber Obft* 
ernte fofort an, unb bie bann perrfepenbe Oemperatur ift einer normaten 
©ntwidetung ber ftürmifepen ©äprung, wetdpe bei 11—13 °K. gewöhnlich 
am oottfommenften erfolgt, gan3 befonberS günftig. 

Sehr fpät reifenbe Sorten erhalten burdp ein fürzereS ober auch 
längeres Stehentaffen im gemahlenen ^nftanbe eine höhere Steife, unb 
was gteicpbebeutenb ift, mehr Süßigfeit unb eine reichere Saftfütte, zugteid) 
aud) mehr $arbe. hierauf ftüpt fiep baS Verfahren beS Stuf net) men* 
taffenS beS ObftmofteS. 

OiefeS Stufnehmentaffen gef(hief)t aber nur bei ben fpüter reifen* 
ben ÜRoftobftf orten; bie früher reif eit ben, b. p. ritte biejenigen, beren 
ootte $teifcpreife in tOcitte September bis DJiitte Oftober fättt, müffen 
nad) bem SRapteu fofort gepreßt werben, unb fottten audh niemals 
erft in bem ßuftanb ber lieberreife 3U SJtoft oerwenbet werben, inbern 
bann rncift eine iOceitge fepteimiger Xpeite mit in ben Obftwein gelangen, 
wetdpe ipn leicht trüb unb 3äpe machen. 

0 n f t muß immer 3U bem gepreßten üDtoftobfte treten, benn ohne ge* 
nügenbett Luftzutritt würbe fiep bie ©äprung niept gehörig entwickeln, ba 
in ber Luft fiep bie Steimfporen microScopifdper ißflanjen finben, wetepe bie 
©äprung einletten. 

Oie Slrbeiten ^afteurS über ©äprung, fagt Dr. 33lanfenporn in 
ben 5|3omot. SRonatSpeften 1869, finb infofern fepr oerbienfttidfe, atS ber* 

8uca§, ®er Dfjftoein. 2 
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felbe guerft bie bie ©ahrung t>erurfacf)enbcrt Getute auffing, unb if)re dm 
wefenf)eit burcb nticroScopifdje Unterfmhungen conftatirte. ©r beobachtete, 
bajj gätjrungSf äljige gdüffigfeiten, wenn bie hingutretenbe 
atntofpt)ärtfc^e Suft burd) iöauntmolfe filtrirt würbe, nicht 
in ©äljrung gertetfjen. OieS führte dju gu bem ©djluffe, baß eS 
burd) bte 23aumwolle aufgefangene Organismen fein rnüffen, bie bie ©äh* 
rnng bebtngen. (Sr lief beßhalb längere geit Suft burd) ein mit ©d)ieß* 
baummotte gefülltes 9tot)r ftreidjen, unb mied in ber in 9(lfol)oI unb Steuer 
gelösten Schießbaumwolle burd) microScopifcfje Unterfudjuugen Waffen 
oott Äeimfporen nad). Oiefe werben allgemein als erfte 
Urfadje ber ©äfjrung betrautet. 

lieber bie Statur ber bie ©äljrung bebingenben pffanglii^en ©ebilbe 
finb Xeiber bie ißflangen * Sß^fiotogen itod) nidjt im klaren; bie meiften 
nehmen an, baß ber ©äf)rungSerreger ober baS Ferment ein ißilg fei, ber 
aus einer gelle befiele, ©r oermelirt fid) in ber Seife, baß bie gelte 
feintt ober fproßt. Oer Steint fdjnürt fid), wenn er felbftänbig lebend 
fähig geworben ift, ab, unb bilbet eine neue gelle. 

Oiefe niebern pftanglidjen 33ilbungen näl)ren fid) oon ftielftoff 1)a 1 tigen 
(eiweißartigen) 33eftanbt(jeilen, bie fic in allen guten Obftmoften in rnäßU 
gcr Senge, in Obft oon frühreifen ©orten aber oft in gu großer Senge 
finben, unb biefe wilden batjer mit jenen pilgartigen Gilbungen als Fermente 
ober ©äbrungSerregcr fet)r ftarf unb oft jo ftarf, baß ftatt ber weinigen, 
eine ©ffiggäljrung eingeleitet wirb. 

Oa eine gu weitgeftenbe Berührung beS ©roßeS mit ber Suft bal)er 
and) eine 31t fd)iiell in bie ©ffiggährung übertretenbe weinige ©ährung gur 
g-olgc haben fann, unb, wie oben gejagt, auch fehr oft gur golge hat, würbe mit 
üved)t 00m f ©emeinberatl) ©ingle in (Stuttgart wicberholt ^ baS duf* 
nel)mcnlaffen in einer ©ährbütte mit ©enfboben unb mit gejdjlof* 
jenem ©edel empfohlen, wie biefe bei ben ©raubenweinen angewenbet wirb. 

23ei allen fogenannten weidjern Obftforten, namentlich ber Sehrgal)! 
nuferer Softbirnen (fo weit eS .pcrbftfrüditc finb), unb Sperbftäpfcl, ift bie 
©efal)r beS (Eintritts ber ©ffiggährung fo groß, baß mau 00m dufnehmem 
taffen, felbft oon nur 12—18 ftünbiger ©einer, lieber Umgang nimmt. 

©urdj balbigen dbfdjluß ber Suft oon bem ©roß mittelft ©enfböben 
läßt fiep aber hier in ber ©hat fetjr oiel helfen, unb eS fann auch aus 
weichen unb füßlidjcn §erbftfrüdjten burd) bie ©äl)rnng unter ©edel ein 
wohlfdimcdenbcr unb haltbarer Soft ergielt werben. dudj wirb ber Soft 
burd) biefe Sethobe bei Sange! einer Sßreffe unb bei namhafter ©rfparung 
oon drbeitsfräften burd) baSStblaffen aus ber 33 litte fehr leicht unb 
in relatio befferer Qualität gewonnen, unb eS bleibt gugleid) ber größte 
©heil ber |>efe im ©roß mit gurüd. 

©a fold)e ©äl)rbütten in fehr oieten ©egenben noch nidjt befannt finb, 
geben wir hier nad) ©ingle im §ol)enl)eimer Sodjenblatt eine furge 33e* 
f^reibung unb dbbilbung, (gig. 1 unb 2). gu bemerfen ift, baß jebe 
größere ©lütte ober ©taube bagu bienen fann, nub jeber Sanbmann, ber 
ein wenig gu gimmern oer fleht, fiep gar leidjt bie gange ©inrid)tung felbft 
anfertigen fann. ©elbftoerftänblid) muß bie 33ütte fo aufgeftellt werben, 
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baß ber unten abjulaffenbe reine iDioft bequem in ein bort aufgeftettteg 
($efäß t)ineinlaufen fann. 

©ie 23efchreibung ber ©iibrbütte mit ©enthoben oon ©ingte int 
^openf). Sodfenblatt ift fotgenbe: 

„5)er Senffmben beftebt aus gehobelten Satten (a), bie nad) ber Dtunbung ber 
33iitte gefdpitten unb mit einem gmifdjenraum öon 2 bis 4 Stnien auf ben ge= 
mabfenen, unauSgepreßten ßbfttroß gelegt merben. SOßer übrigens fet»r fparfam 

fein mift, fann fid) auch SBeinbergS* 
pfähle bap f)errid)ten. Stuf beiben 
(Seiten aber mürben bie Satten p furg, 
um öon ben Sftabmfcbenfefn erfaßt p 
merben, unb eS miiffen baber nad) 
ber 9tunbung gefdpittene, burd)= 
löcherte 33rettfiücfd)en angebracht 
merben. Heber bie fo eingelegten 
Satten fommen 2 gehobelte ftärfere 
^»otjer, fogenannte 3tabmfd)enfel (b). 

®ie SBtrfung biefeS SenfbobeS 
ift natürliäj bie, baß, fobalb ber 
SJtoft in ©äßrung foinmt, fid) ber 
Xroß nid)t f)erauf beben unb an 
ber Suft öerbunften, trocfen, fd)immlig 

gäg, i, unb fauer merben fann, fonbern atteS 
an ben ÜJiofi abgeben muff, maS baS 

Obft an ebfen Söeftanbtbeifen, ©erbftoff unb üßoblgerud) in fid) T^at, metf ftatt bem 
SLroß fid) bie gäßrenbe Q'tüffigfeit über benfefben binauSbrängt. Unb bamit nun bie 
©inflüffe ber Witterung unb Suft bem 9Jtoft nid)t mieber baSjenige ©ute entließen 
fönnen, maS ibm bureß ben ©ebraud) beS SenfbobenS p ©)eil gemorben ift, muß 
bie S&ütte mit einem mögfid)ft paffenb auffiegenben Secfel gugebecft merben. 

©er ©edel muß natürlich, um 
bem $med p entbrechen, gut p* 
fammengefügt fein, ßmcdmäßig 
ift, wenn an ber untern $Iä<pe beg 
©edetg ein $ranj oon Brettern 
anfgenagett ift, ber an ben innern 
Stanb ber S3ütte anpaßt. Um 
ben ©edel mögticpft feft auf bie 
23iitte legen ju tonnen, wirb ber* 
fclbe mit angemacptem Sehnt auf 
bem obern iftanb ber 33ütte ocrv 
ftricheu. ©enfelben ©ienft tf)un 
auip ©uäpfönben, bie einfach 
ober boppett auf bem obern 9tanb 
ber S3ütte aufgelegt unb mit fteinen 
Nägeln angeheftet werben, ©urcp 

biefe beiben Urten beg SBerfcptuffeg toirb, lueitn berfetbe auch nicht bcrntetifcb 
ift, ber ßmed ooltftänbig erreicht, ohne baß bag ©äprgefäß in bie (Gefahr 
be§ 3e'trT:Pr^nSen^ fontmt. $8emt aber bie 33ütte luftbicpt ocrfdftoffen merben 
fott, muß in ben ©edel eine rnnbe Deffnung oom Umfang eineg ^aßfpunben«6 
locßg angebracht merben, in melcpe ein ®äbrrohr, ©ührtricßter, ober ein 
(Mhrfpunb (f}ig. 3J eingefept mirb. 

3fiß. 2. 
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2Bir geben fiter gleich btc 3fbbifbung unb fur^e Beitreibung eines 
($äf)rf:punbeS. $tgur 3 ftettt einen foldjett aus gebranntem 5djon bar. 

®a§ ©efäf3, au§ (Steingut bjergeftettt, mirb in bie Sfmnböffnung be§ 
gaffe§ a a gebraut, mie bie§ in ber 3eid)nung erficCjtlicbl ift. @in febarateö ©e= 

fäfj (b), äbnltcf; einem getoöbnficben 
©rinfgfa§, toirb über bie Sfmnb» 
Oerlängerung geftiirgt unb Johann 
SGaffer eingefüttt (e e). innerhalb 
be§ umgeftür^ten ©fafe§ b mirb ein 
ßuftraum bleiben, ba§ SCßaffer ttad) 
bem §aubtgefäb öorbrängenb. — 
SSeun lief) nun in bem ft lobten= 
jäuregaS enimitfelt unb jof<be§ einen 
gemiffen ©ruef au§übt, fo mirb 
bagfelbe bie Spunbröbre d Ipaffiren 
unb bei 0 0 in ba§ Sßaffer gelangen, 
too ber umgeftürjjte 23edier auf bem 
SSoben be§ ^aufdgefäffeS aufftebt; 

c^tg 3. einige ©infdjnitte in ben Ütanb be§ 
S5ed)er§ erleidjtern ba§ gleidjmäfeige 

StuSftrömen linb bebingen tjieburd) ben feften Sianb beSfefben; burd) ba§ Sßaffer 
e. e. binburdj, gelangt bie ßobfenfäure in bie ßuft, ohne baff bagegen ßuft öon 
aufjen ju bem ßbfttrojf bringen fann. 

0fig. 4. 
Um ben 2Jtoft au§ ber ©äbrbütte ablaffen 31t fönnen, fann enttoeber, mie bei 

$ig. 1, ein Seiber au§ gmfblecb (d} unb ein $af$babnen, ober, toie bei $ig. 2, 
ein gemöbnlidjer SBüttengabfen (c), mit einem 2Beibengeffed)t ober einem ©ornbüfdiei 
umgeben, angebrad)t merben. 
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Sab bie f onftigert 9R a f t t rt e n unb($eräthe anbetrifft, fo ifi bie 
% r a rt ! f u r t e r D b ft m a f) I m ü l) l e (gtg. 4) wohl btejenige gerfteinerungb* 
SRaftine, welche am meiften ©mpfehtung nerbient, unb rnetd^e burdj ihre (Sin* 
fac£)i)eit, ihren praftifctien Sertfj unb if^ren fet>r mäßigen ißreib, wie aut burt 
it>re ©auerhaftigfeit fid£) am meiften tn ben lebten $othr jehnten in Sürttem= 
berg eingebürgert I)at. fyig. 4 jeigt bie breite Seite ber Rcübte. 

Sir geben hier eine furje Beitreibung ber Dbftma()Imüi)Ie, non 
weiter f)ier in Reutlingen in ben testen fahren über 100 jahrtit im 
Betriebe finb. $)ie Stcferwerfgeug^abrifen Reutlingen^ (Bereinigte Ser!* 
ftätten beb Brubcrhaufeb, Rietanitnb ©rö^inger, SRetanifub ^ohtlöffet, 
Bteffing unb Botteter), liefern biefe Dbftmaf)tmü§te p 140—150 9R., in 
fpeitbronn befonberb bie g-abrif oon Seipert unb Söf)ne. 

JtJlittelft eine§ SriebelS 0, oeffen Srebung burjh ein auf bet entgegengefeijten 
@eitc fiefinbliüjeg ©chwungrab c febr erleichtert wirb, Werben brei Sidjfen in Be= 
Wegurtg gefegt Sie obere, Oon bem Heineren $ammrab getriebene, bat 7—8 eiferne 
gaffne (Ong. 5), beren jebet 4 ftarfe kanten bat, unb Welche ba§ in ben oberhalb 
t»efinblid;en ^otgtricOter eingefcf)üttete Obft ergreifen unb gerreifsen, inbem fie baffelbe 
gtoiften anbere @ifen quetfäjen, bie bort befeftigt finb. §terburch Wirb baS jer* 
riffene Obft auf bie, burd) bie gtoei untern tftäber gegeneinanber bewegten ©tein= 
tragen fyig. 5 d d gebracht, Welche e§ tüchtig äerbrüden unb in bie barunter 
fiebenbe Bütte g (Sag. 4) Ijerabfatlen taffen. Sie beiben ©teinWatgen befteben auS 
grobförnigem ßeuperfanbftein, unb finb raub bebauen. Siefe ©bftmabtmüble ift febr 
einfach, unb genügt allen 5lnforberungen; finb brei üJiann -$u ihrer Bebienung, fo 
fönnett in einem Sag 100—200 (£tr. Dbft leitt bamit gemahlen Werben. 

®ie anbern not 
fe^r 3af>tretten @tn* 
rittungen jum Rcabten 
beb Obfteb übergebe it 
hier; bie beffern finb in 
meiner Dbftbenu^ 
ung 2. Stuft. 1872 
bef trieben. 

8H0. 6. 

Sag bie Treffen betrifft, fo gibt eb bereu fo fet)r oerftiebene gute, 
bafs man ft wer fagen fann, wetteb bie befte fei. Uebrigenb bient jebe 
Seinpreffe, überhaupt jebe reinlite, gute, größere gewöpntite treffe aut 
jum Stubpreffen beb Rcofteb. 

Sttb eine ber beften ^reffen ift bie Äteinfte St11 etT^reffe mit 
2 ©trauben ohne (Enbe unb I)oxt3ontaIem ^ßrepaften oietfat gerühmt 
unb empfohlen worben: allein fie ift für bie meiften Berhättniffe 3U tpeuer. 
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22 Sie Cbftpreffen. 

50tan finbct 3aplreicpe Sitten non Treffen in Slnwenbung, unb e§ ift ftet$ 
einer folgen bet 33orjug 31t geben, welche bei nicht 31t großer Straft 
anftrengung in ber relatio fürgeften geit ben Stoß am reinften unb üolO 
ftänbigften auSpreßt. «g>ierbei ift ftet6 gu beamten, baß ber ißteßfaften 
nicht 31t umfangreich f«n barf, wenn gut gepreßt werben foll, unb baß bie 
au^uprcffenbe äßaffe nicht 3U breiig fei, auch nicpt au§ lauter teigen kirnen 
beftepe, befonberb partteigenben, 3. 53. bie SBelfcpe ißratbirn ober grüne 
SJcoftbirn (®oplbim) welcpe, wenn fie teig geworben, fiep faft nicpt mepr 
auSpreffen läßt. 

©ine ber heften Spinbetpreffen ift bie hier (fjig. 6) abgebilbete Scpwäbifcpe 
9Jtoft= unb Söeinpreffe. Siefelbe ift fepr einfach eingerichtet. Sie Spinbein finb ent= 
Weber üon ©ifen ober bon §otg; ber Ißreßfaften ift gang gurrt SfuSeinanbernepmen 
eingerichtet, gwet 9Jtann preffen in einer etunbe 200 5ßfunb Obft gut aus. 3Jtan 
ftnbet biefe greife am päufigften. 

©ine fepr einfache ©inrieptung, bie befonberö päufig 3U finben unb 
in neuerer $eit pier oielfacp angefepafft wirb, ift bie 53 erbef f erte f cpwä* 

Siefe fepr ftarf gebaute ^reffe 
beftept aus einem ifSreßfaften, ber auf 
einem Stein aufgefteltt ift unb aus 
einer eifernen Sraberfe mit beweglicher 
Spinbet in ber ÜJlitte. Sie Sr ab er fe 
ift auf jeber Seite burep eine ftarte, 
burep ben Stein gepenbe Schraube mit 
beut Stein berbunben. Surcp eine fepr 
einfache SSorricptung mit fjalle wirb 
baS 3tuf= unb 3ubrepen ber Spinbet 
mittetft eine§ §ebetS bewirft, Wobei baS 
Wmftecfen beS tepteren bei ber ttmbrepung, 
Wa§ fonft nötpig ift, bermieben Wirb. 
Siefe ißreffe faßt ben ©roß bon 10 Sri. 
= 400 tpfunb Cb ft unb nimmt nur 
Wenig Staum ein; biefetbe wirb in 
ben piefigen gübrifen um circa 300 Ji. 
angefertigt. 

©ine ber wirffamften unb am 
teiepteften 3U bepanbelnben fßreffen 
ift bieSlniepebelpreffe, welcpe 
pier $ig. 8 bargeftellt ift; ipre 53e* 

biennng ift fepr leicpt, ipre äöirluitg aber fepr bebeutenb. Die SDtafcpinenfabrif. 
oon 9Jcecpanifü3 ©röpirtger pier liefert biefclbc in aubge3eicpneter Slrbeit. 

Slnbere gute Treffen finben fiep in meiner größeren @cprift über 
Obftbenufcung 1872, 2. Slufl. pag. 202 u. ff. betrieben unb abgebilbet. 

&18 weitere ©ertjeuge unb Utenfilien, bie bei ber Ui oftbereitung nötpig 
finb, mögen folgenbe gelten: 

1) $uber 3um SBafcpen be3 SDbfte6 oor bem Üftoften; ba§ 
Safcpen gefepiept, inbem man mit etwa V3 ©tr. SDbft gefüllte runbe Störöe, 
in einem $uber mit Saffer gut burtpfepwenft, unb fie an ben ^enteln 
auf* unb nieberpebt, wobei bann ba§ Obft reipt burcpgefcpüttelt wirb. 

bifepe SDbftpreffe. ($ig 7). 
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SSütten, 2ßeibengef(ei|te, äftofttoagen. 23 

2) 33 ü 11 e n juttt ütufnehmen be3 gemahlenen DbfttroßeS, nach r 
g-ig. 1 unb 2 mit Senthüben unb fchließbarem Tecfel oerfeben. 

3ftß. 8. 

3) Seibengeflecbte nnb IBreßtücher mm 
Treffen beg TroßeS. 

4) ©ine ültoftmage ((Saccharometer), ^tg. 9, 
melier bur<h ©rabe ba3 fpectfifdje ©etoicht be<§ frtfcf) 
gepreßten DJiofteb, nnb bamit zugleich annähernb 
beffen 3u<f ergel)alt nnb bie bamm abhängige ©üte be3 
Dbftoeineä anbeutet. Tag fpectfifdje ©emidjt beg 
SBafferg mirb babei gleich 1,000 angenommen, unb 
nun ergeben fidj an ber Scala ber SORoftwage bie 
©rabe, unb ftatt baß man jagt, ba3 fpecififche ©etoicht 
beg 9)?ofteg ift 1,045 über 1,056, fagt man, ber 
ÜDßoft miegt 45 big 56 ©rabe. 

33ei bicfen ÜDlofttoägungen fornint eg aber 1) fchr 
auf bie Temperatur an; biefe fott 12—14° R. hoben, 2) barauf, baß ber ÜDloft 
noch nicht in »einige ©ährung übergetreten, fonbern noch ganj füß unb frifdj ift. 
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24 £>f>ftf orten gur SCftoftbereitung. 

®iefe DJtoftmage bient and gugteid alb SBeinwage, inbern fie auf einer 
gweitcn @cata anjeigt, wieoiet leidfter atb Gaffer bab gu unter] udenbe 
bereitb ocrgoffrene unb bat)er atcobotifdc (Getränte fei. Üttcofot ift aber riet 
leichter alb tBaffer unb ba bie (Starte beb üDcefteb non bem ©etjatt an 
Sttcofmt abt)ängt, fo ift nad) ber ©äbturtg ber teidtefte 9)7 oft, b. t). ber 
in meinem bie Äuget am ticfften einfin'ft, ber retatio beftc. 

SBir geben Ijicr ben 3uc^cr9e^att ber mit ber 9)7 oftmage unterfud)ten 
gdüffigfeit an, non 4 — 100 ©rab. 

©rabe 
ber 

Sage. 

gucfergeftatt 
in 100 ®e= 
widjttf) eiten. 

©rabe 
ber 

Sage. 

gutfergebatt 
in 100 ®e= 
tt)id)ttt) eiten. 

©rabe 
ber 

Sage. 

gucferge* 
batt in 100 

©eroicfjt* 
deiten. 

4 1 36,3 9 70 17 
8 2 40,4 10 74,4 18 

12 3 44,6 11 78,8 19 
16 4 48,8 12 83,2 20 
20 5 53 13 87,7 21 
24 6 57,2 14 92,2 22 
28,1 7 61,4 15 96,7 23 
32,2 8 65,7 16 101,3 24 

5) @ ä f) r f b u n b e rt (gtg. 3), melde wcit/renb ber ftürmifden ©ät)rung 
auf bie Raffer geftettt werben, $n ben oberen 97aum (e) wirb Saffer 
eingefiittt, um baburd bie äußere öuft non bem gäirenbett ©etränt abgm 
fd) tiefen. £)ie Äotftenfäure tann bann entmeicfen, otjne baf bie atmobpltcP 
rifde 8uft gu bem 90coft gelangt, welker letztere baf)er oottfommen oon 
berfetben abgefd)(offen ift. (23ergt. 5lbb. 3 auf pag. 20.) 

2öab bie ^ß(iforteu betrifft, melde gur Dbftbereitung fid) befonberb 
eignen, fo ftef)t feft, baf atte füffäuertideu Stepfei, atfo faft alte Streife 
tinge, faft atte Reinetten, befonberb 33orbbor fer unb Scberäpfel 
ober ©raue Reinetten, bie meiften $|HatP unb <S:pi|äpfeI, oiete 
@d)^°tteräbfet, ©utbertinge unb and 2BinterrofenäpfeI 
einen guten unb mo()lfd)mecfenben Dbftmein geben; befonberb geben alte 
ebteren füf weinigen Slpfelforten einen fef)r beticaten unb be* 
fonberb bem Sraubenweitt iilintiden SDbftwein. 

9ltb befonberb berühmte Stpfetforten, weide einen febr ebten DJioft 
geben, finb gu nennen: atte bie fog. (SSotbpeppinge, ber ®eutfd)e ©., 
g-ranttinb ©., £)owntonb u. a. ißeppinge, berDetfoftr ißeip* 
ping, ferner oorgügtid ber ©belborbborfer unb $ wi eb e tb or bb or f e r, 
atte fteinerenunbmittetgrof en ©rauenunb © o t b * 9i c inetten, befonberb 
bie ©rauen Reinetten, wie ber ©arpentin, ^arferb Sßepping, bie 
^rangöfifde graue 9t u. a., unb oon ben ©otbreinetten bie mit ebtem 
füfweinigem ©efdmad, wie bie £)rt e anb 97., $rangöf. ©otbreinette, 
©rofe ©affeter Reinette, tBintergotbfiarmäne. ©inen fet>r 
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ßbftf orten gur Säftoftbereitung. 25 

garten unb feinen, aber rninber ftarfen Obftwein geben befonberb bie St o f e iu 

äpfel nnb kleiner, wogegen bie ©treiflinge einen guten, fräftigen, 
ober weniger eblen unb würdigen Obftwein, üor alten bie Suiten, bie 
ÜOtatäßf et, bie 3M)rgalif ber ©djlotteräpfel unb ißlattälpfet, 
befonberb ber kleine Sangftiel, ber weiße Wintertaffetapfet, ber 
©ßätblüßenbe Oaff etapfcl, ber Senninger STaffeta^fel u. a. 
liefern; teuere 3 ©orten geben einen feßr guten unb faltbaren Obftwein. 

Oie gaffl ber ©orten, welche in Württemberg gur Obftweinbereitung 
bienen, ift baßer feßr groß, nnb es finb bei nuferer Obftweinbereitung 
eigentlich bisher nur biefüßenunb fü^tichen f^rüc^te albnidftgutgeeignet 
aubgefStoffen worben. Sillein auch biefe liefern im ©emifcfi mit ben an 
©äure reifen £>olgä:pfefn immerhin nod) ein guteg Getränt, fo baß man 
fagcit fanit, baß man ohne Slubnaßme alle Styfelf orten gur 90 t o ftb er eitu ng 
benutzen tann, wobei aber gu beamten ift, baß bie Heineren unb mittet 
großen $rüd)te beffer gu ÜJtoft, bie großen beffer gurn dörren gu rer* 
wenben finb; bie fleineren gwücfite finb and; feßon beßl)alb wertvoller gu 
Obftwein alb bie größeren, weil ißr ^ruc^tfleif^ bib in bie ÜDtitte hinein 
würgtger unb beffer febmeeft, wäfjrenb bei ben großen ^rüdften bie gleifcb* 
ßartbic um bab Äcrnbaub herum weit weniger fdimaüßaft ift, alb in ber 
9täl)e ber ©dfale. 

Wab bie ^3trncn betrifft, fo haben wir hier bem allgemeinen @>e* 
fdunaef nach: rein füße, füße mit einer citronenartigen ©äure gemifdjt, 
fuße mit gimmtartigem ober mubfatetlartigem ©ewürg, reinfüße unb füßßerbe, 
unb enblid) oorberrfdienb berbfdimcdenbe ^rücfjte. 

Wenn man nun and), gleichwie bei ben Slcpfcln, alle ©orten S3irnen 
bei richtiger SJtifdmng ber rein füßen ober füßlicßeit $rüd)te mit ben fehr 
herben gwlgbirnen ober mit berben SJtoftbirneu, wie g. 33. ber Wolfbbirn, gur 
Dbftmoftbereitung braunen tann, fo ift eb bod) Sßatfa^e, baß nur bie 
eigentlichen SJt oftbirnen, meift fleine SBirnforten mit l)erbfüßem ober 
rcinßerbem, guderreidjem, aber bod) fel)r gufammengießenbem ©aft, einen 
wirtlich guten unb eblen Obftwein gu liefern im ©taube finb. 

Oie eigentlichen beffern Woftbirnen finb fämmtlich ^riid)te, bereit 
Steife oom Slubgang ©eßtember bib (Snbe Oftober fällt, meift oon runb* 
licher ober fegelformiger (Sfeftalt, flein ober faum mittelgroß, unb oom 
33aum weg abfolnt ungenießbar, ba fie einen febr ftarfen abftringirenben 
@efd)mad unb meiftenb ein rübenartigeb ^feifd) haben. 

$n ben üerfcfjiebenen Obeilen ber Sänber, wo Obftmoft bereitet wirb, 
hat man febr oerfdüebeite SBirnf orten, unb eb neigen fid) bie SJceinungen 
ber SDtoftprobugenten gar oft gu ber Stnfidjt bin, baß bie ihnen befannten 
Socalfortcn bie abfolnt beften finb. Oieb beruht barauf, baß bei ben 
SSirnen, mehr wie bei ben Sleßfein, ber richtige SJt outen t ber Steife febr 
beamtet werben muß, unb baß man burd) eigene ^Beobachtungen erft gang 
genau bie (Sigentbümlid)fciten jeber biefer Obftf orten erforfd)t £)at. Oa 
wo man biefe ©igentbiimliddeit einer gewiffen ©orte genau fennt, bereitet 
man aub berfelben ben relatiö beften SJioft, mäbrenb biefelbe ©orte an 
anbern Orten, wo man biefe genauen ^Beobachtungen nid)t gemalt Vh 
nur alb mittelgute ©orte gilt. 
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33ott 3Jtoftbirnen, treibe butep ihren ©epalt an ßuefer unb an ber 
notpwenbigen Säure gu ben anerfannt beften gehören, itnb welche 11 tüb 
13% ßuefer wnb 4—41/s pro xDalte Säure enthalten, gälten wir bor* 
gügtiep fotgenbe 12 Sorten pier auf: 

Oie 3Beiter’fcpe äftoftbirn (in jeber SSegicpung bie befte unb 
empfeplenbwertpefte alter üDloftbirnen), bie (Spampagner üBratbirn, 
beit Söitbting oon (Sinfiebet, bie ißonterangenbirn oomßaber* 
gau, bie 3BoXf@birn, bie Sfommelterbirn, bie 33e|etbbirn, bie 
Üarcpenbirtt, bie 'pfaffenbirn, bie ©etbeSangbirn ober Sabel* 
bim, bie Siormännifcpe (Siberbirn. 

Kuferbeut gibt cb aber noep eine grope ßapt bon SWoftbirnforten, 
bie einen fepr guten äJtoft liefern, g. 33. bie Sangftieterbirn, bie 
Sepweiger 2Bafferbirn, bie Säulibirtt, bie ©unterbpaufer* 
birn, Steinberger äß oft birn, SU affe Iba (per iDloftbirn, Setfcpe 
SBratbirn u. 31. Sticpt gu oergeffen finb bie ©runbirn alb früpefte, 
unb bie Änaubbirn unb ißalntif cpbirn alb reicptragenbfte üftoftbinten, 
obgleich biefe niept gerabe ben beften ÜJtoft liefern. 

3tucp bei ben 33irrten wirb, wie bei ben Stepfetn, eine SJtifcpung oer= 
fdjicbener Sorten niept fetten beliebt; boep finb eingetne Sorten auep rein ge* 
moftet, fepr gefepäpt, g. 33. bie betannte ©pampagner Söratbirn, bie Sabet* 
ober Sangbirrt, bie ißomerangenbirn oom ßabergau. 

ßtt 33egug auf bie Steife ber 33trnen ift befonberb gu beaepten, bap 
ber ßuftaub ber ileberreife, bab Ocig* unb 2Eeicp= ober SJtutfigmerben 
noep niept eingetreten fein barf, unb eb fotl ber 35irnmoft in ber Sieget atbbatb 
naep beut SJlaptcn (opne tauge gu ftepen) aubgeprept unb eingefettert werben. 

Oap int Stttgemeinen auf bie Stanborte ber 53äitntc auep in 
33egug auf bie ©üte beb gu gewittnenben Dloftcb 33ieteb anfommt, ift feine 
ßwage unb man giept gewöpnticp mit Siecpt bab Ob ft oon n ö r b t i ep e rt 
unb füplern Stbpängen unb bonStrapen, bem Ob ft aub warmen 
Spätem unb aub ©ärten gur ©iberber eitun g oor, inbem jeneb einen 
fräftigen, teptereb einen an fepteimigen SSeftanbtpeiten reieperen -Dioft liefert, 
weteper teiepter franf unb trüb wirb, wäprenb fiep ber anbere beffer pätt. 
Oocp berupt bicb gar oft aup auf bem btopen ©tauben, unb eb barf nur 
bab Obft aub wärmeren unb gefepü^teren Sagen entfprecpenb bepanbett 
werben, fo gibt baffetbe ebenfattb einen gerabefo guten Obftwein, atb bab 
aub ©ebirgbgegenben. (Sb fepeint ber Umftanb, bap ber SJZoft aub bem 
eigentlichen füperen ©artenobft mitunter mepr Steigung gum Scpmcrwerben 
geigt, atb ber bon Strapenobft, gu obiger Stnfiept bie Sßeranlaffung ge* 
geben gu paben. 

33on weit grbperem Sertpe ift für bie ©üte beb Obftweinb ber attge* 
meine ßuftanb ber Obftbäume in 33egug auf bereu pflege. 

©efunbe unb fräftige 33äume, bie gepörig aubgepupt finb, bereu 
Äroneit ben atmobppärifdjcn ©inftüffen — ber Suft unb bem Sicpt — 
botlfommen gugättglicp finb, wetepe in iprem ßnnern fein ßweiggewirre 
geigen, liefern ftetb auep gefunbeb unb gteiepgeitig reifenbeb fräf* 
tigeb Obft, wetepeb gu febem ßweefe beffer ift, atb bab oon niept 
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aubgepu^ten, franfen urtb fcf)Wachen, ober and) oon gu üppig wadnenben 
Qbftbäumen.*) 

>Dov ©rab bei* Oteife beb SDbfteö ift für bie ÜJJioftbereitung t>ort 
febt großer 53ebeutung unb eb ev(]et[cf)t biefer Quillt martere ©rfahrnngen. 
^tefelbe Qbftforte fann in bemfelben gaf)re oor ber Oteife, bann mäbrenb 
berfelbett unb enbtic^ bet (Eintritt ber lleberretfe gemoftet, gans nerv 
fd)tebene Qualitäten non Qbftwein geben. 

2lllgemeinen ntup alb Oiegel gelten, bag bte 53erwenbmtg beb 
Qbfteb 31t Qbftwein bet allen ©orten üott fürgerer ^altbarfeit !urg oor 
bem Eintritt ber oollfonttnenen gleifgreife ber jwecfmäpigfte 
geitpunft fei, bag aber bic bauerbafteren unb fpater retfenben 
©orten (fpäteb £>erbft* unb Sinterobft) immer erft einige Soeben lagern 
unb babureb in ihrer Oieife gefbrbert werben füllten, elfe biefeb Qbft ge* 
moftet wirb. 

91 ie foll man aber fo lange mit bent Soften warten, bib bab Qbft 
oottfommen fleifcfjreif geworben, inbern man bei bem Umfianb, bag wäbrenb 
beb OJioftgefcbäftb bie Oicife (b. t). bie ßueferbilbung) burch ken gutritt 
ber Quft bebentenb gefbrbert wirb, leicht itt bie ©efal)r fommt, bag ber 
SKoft febwer unb fchteimig wirb, ober auch gar leicht einen ©ticb erhält, 
welche DJtofte alb ber ©ef unb beit nachtf)eilig begeicfinet werben miiffett. 

lieber bie OJlifchung oon Ob ft f orten, unb bie 33eimif<bung oon 
fauern unb herben grüßten ju fügen unb füblichem Qbfte, würbe fdjon 
früher gefprochen. 

30^oft0bftforten, bie Neigung jnm ©djwer* ober gäl)e* 
werben im gaffe unb Stauwerben beb Oftofteb im ©tafe 
haben, wie bieb bei allen fügen unb herbfügen, weidjteigenben Sirnen, 
5. 53. ber fnaubbirn, Jßalmif djbirn, ©chneiberbirn, Sa ff er* 
btrn 2c. ber galt ift, müffen mit weinfäuerlidjen Stepfein ober rauhen 
Simen genügt werben, gtt biefer S3egiel)iutg finbet man auf ben gilbern 
in Sürttemberg folgenbe erfahrungbgemäg paffenbe 3JHfd)ungöoerhäItniffe 
angewanbt: 

V2 Unaubbirnen unb 1j2 Sotfbbirnen. 
Salrnifchbirtten, 1/2 Sangftielerin. 

V4 Satmifchbirncn unb 3/4 noch grüne fötaubbirnen. 
V2 ^almifd) hinten ober inaubbirnen it. bergt, unb 1j2 £uifenäpfet 

ober ©otbparmänen, gteiner :c. 
Slncb eine gumifchung oon geringen rotfjen Seinen, fowte ein gufa£ 

oom blauen ©tconer ober oon 53urgunber Qraubcn, unb jwar V10 beb 
Quantuntb Sirnmofteb, gibt ein heücb, guteb unb hattbareb ©etränfe. 

Qbftforten, bie erfahrungbgemäg einen trüben SDcoft geben, müffen 
mit folgen ©orten gemengt werben, bic bei richtiger Sehanblung einen 
hellen DJioft liefern, wie 3. 53. mit ©ha^pagner 53rat6irnen, Sotfbbirnen, 
Silbling oon ©infiebet, äftatäpfeln, Stilen, öeberäpfeltt 2c. 

*) ®a§ tjiexf)er ©eljörige übet bie Saumpjtcge ift genügenb erörtert in meinem 
§anbbucf) berCbftfuttur, Stuttgart 1881, geb.^5.70. unb meiner Burgen 
Einleitung gur ööftfultur 5. Elufl. 1881, öroef). M. 1. 60. 
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Sie ^tec^te (©fjampagner) Sratbirn unb bie Woffgbtrn fabelt bie 
©igenfdjaft, baß fie bet fachgemäßer Stiftung mit anberen SD^oftobftförtert 
bie Trübung beb Stoff eg nieberfplagen, unb auf biefe Sfrt bienen fie afg 
©cpönungg* ober Yfäruitgsmitfef. Sieg bewirft ber reiche ($efjaft biefer 
©orten an ©erbftoff , ben affe fepr herbe Simen befipen, we^afb affe 
fofcbje ju bcm gleiten $wed gebraust werben fönnen. 

Dbftmoftforten, bie im ©efchmad feßr füfj unb fabe finb, wie bieg 
bei oiefen unferer Sirnen, bei ben ©üßäpfcfn unb befonberg aucf) bei 
faft affent gmbobft ber f^aff ift, müffen mit wein[äuerlicf)en Stepfefn, 
3. S. mit ^uifen, ©affefer*9teinetten , Weinäpfeftt, ©arpentin k. gentifcf)t 
werben. ©0 geben u. Sf. ij2 ©üßäpfef ober füße Sirnen unb 1/2 Suiten u. bergt, 
einen helfen unb haftbaren SOcoft. 

Seabficbtigt man ben Stoft früher, affo fdjon im erften falben $affre, p 
benü^en, fo fonbere man bag füße Stoftobft oon bem fattern unb rauheren 
unb wähle piep aff eg ^rüfjobft; oon Sir nett befonberg bie ©runbirnen, 
Snaugbirneit, $afmiftf)birnen, ©dpeiberbirtten tc., ferner affeg Sfbfaffobft. 
©teben reiche Dbfterträge in Üfugficßt, fo beadfte man bie gleiche ©onberung 
unb ben übe affe fäuer ließen Sfepfef pr Sereitung eineg Stoftcg, ber fief 
3—4 ^aßre unb nod) länger fäft, unb beffen Wertf) mit ber 3eit fteigt. 

©ine Stiftung oon fefir oiefen oerfdiiebetteit St oftobftf orten finbet bei 
ben Sanbfeuten in Württemberg, wie im Slbfcßnitt Y. gefagt, häufigen 
Seifaff. $n biefer Sepfiung finbet bag Sfbfaffobft oor ber eigentlichen 
Dbfternte meift einen fdpeffen Slbfap unb wirb and) gut be^alfft. Siefeg 
Dbft ift binfieftfid) feiner Saunt* unb Sagerreife öfterg fet)r oerfeßieben 
unb eg feßeint, baß bie fehlerhaften ©igenfeßaften eittjefner Dbftforten bnreß 
bie entgegengefe£ten anberer auggegfießen werben. Sieffeid)t bürfte and) 
ber ©runb in ber Sagerreife biefeg Sfbfatfobfteg p fitefpn fein, wefdfeg 
bfterg 8—14 Sage fang angefammeft, unb bann erft bei größeren Duan* 
titäten oerfauft wirb. Ser baraug gewonnene Stoff wirb ftetg gefeßäp. 

Wag nun bie ^orßereifitug beg (pfiffes pm Stoffen betrifft, fo ift 
forgfäftigeg Sfugfefen beg angefaufteit Dbfteg, ©ntfernen oon 
Saub, ©troß, ©feinen unb ©eßmutg aller 9frt unb forgfäftigeg Waffen 
beg Dbfteg bringenb 31t empfehlen. $e nteßr man fid) bemüht, nur reineg 
unb gefunbeg Dbft gu oerwettben, um fo reiner unb beffer wirb ber @e* 
feßmad beg Dbftweing fein, unb um fo größer bie .fpaltbarfeit beffefben.- 

©eßr forgfäftigeg Stbwafcßen unb Steinigen fämmtfidjer ©e* 
Tätßfcßaf ten, wefeße jur Stoftbereitung bienen, ßat fowoßf oor bem 
©ebraueß, afg and) naeß jebegmafiger Senußung 3U gefißeßen, fofern bag 
Stoftgefcßäft auggefep ober gan3 gefeßf offen wirb. ßnm Sfbwafcßen beg 
^oljwerfg ift, ttm ber ©äurebifbung im |)üf3 entgegen^uwirfen, eine gute 
Sauge, nötßigenfaffg ßeiße Sffcbenfauge ober eine beiße ©obaföfung, 31t nehmen. 

Stander Stoft wirb bureb mäßigen Waffcrpufatö bei bem Staßfen 
nidd nur nicht oerfeßfeoßtert, fottbern fogar oerbeffert. Sieg befottberg in 
warmen unb trodenen .‘perbften. Sag Duantum Waffer barf aber, wenn 
ber Stoff nidd an Dualität oerfieren foff, ßöcßfteng 31t 50 u Dbft 6—8 U 

Waffer betragen (3U 20 ftifo Dbft 2 It'ifo Waffer). Sirnen fönnen im 
Ifffgemeinen etwag mehr Waffe^ufa^ ertragen afg Sfepfef. 
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Senn angeführt würbe, baß burch einen mäßigen SBaffer3ufa 
bie Qualität bef SDSofteö erhöht werben fönne, fo erflärt fich bieg barauf, 
bah bei manchen ©orten, 5. 33. bet ber ©olbparmäne, eine fotcßc SSerbitn^ 
nnng beb ©aftef burch SBaffer jur lieber fcplagung ber in ju reifem 
(55rabe oorpanbenen f^Ieiratgeit SSeftanbt^eite, unb 51t einer oollfontntenen 
©ährung wef entließ beiträgt, fowie ancb ber Saffer^ufa^ baju bient, ben 
^elünbalt löblicher ju machen, unb baburcf) bei bem ^reffen nicht nur mehr, 
fonbern auch einen jucferreicbcren ©aft ju erhalten. 

©af 'gftaljfeu bes Chiles auf ber Döftrna Ölmühle ift eine fehr 
einfache unb mechanifche Slrbeit, über bie nur fooiel ju fagen ift, bah man 
[ehr ad)tfam fein muh, bah fein ©teilt, ber bie fteinernen Salden bebeutenb 
hefpäbigen fömtte, mit in bie ÜJai ()lc fomnte, unb ebenfo arnh ©troß, Saub, 
Blätter, welche bie Salden oerftopfen, entfernt gehalten werben müffen. 

©ie meiften Dbftmühlcn haben ©inrichtungcu jum ©ießter * ober 
Seiterftellen ber quetfdßenben Salden. Sir müffen conftatiren, bah baf 
blohe ftarte 3ercTuef|^en bef Dbftef beffer ift, als baf gu 33rei* 
Wahlen ober Verreiben beweiben, unb bah eine ^ranffurter ©£>ft* 
müßte jedenfalls ein ÖeffereS, ebleref ©etränf liefert, welches mehr ben 
Weinartigen als ben fpecififcßen Cbftgefcßmad geigt, alb ein auf einer 9fetf>* 
ntafeßine verriebenes unb ganj fein jermalmteS sDbft. ©aS Obft foll 
in gedrehten unb gerriffenen g-etseit anb ber Dbftmüßle fomnten, nicht 
alb 33ret. 

©ie Gewinnung beb Dbftmofteb anb bem gemahlenen Dbftbrei 
(©roh) fann auf zweierlei Seife gefeßeßen, entweöer burch 31 blaffen oon 
bemfetben mittelft ber ©äßrbütten ober burch bab 3luSpreffen. 

33ei ber frangöfifcf)en ©iberbereitung hat Ipaucßecorne (fieße pag. 8) 
bie -Dfethobe beb 3lblaffenb aub ben Bütten mittelft eines gapfenS, 
welker im 33 oben berfeiben fiel) befinbet (wie eb bei bem ©raubenwein 
üblich) empfohlen, unb auch ©Irtgle rühmt bie ©r folge biefeb Verfahrens. 

Senn wir bie oon ©ingle oielfacß empfohlenen ©äßr* 
bütterc mit ©enfboben unb oerfdjloffenem ©edel beft|en 
ober einrichten, fo ift ber ©ewinnung eineb ebten, rein*» 
feßmedenben unb fräftigen ObftweinS in ber ©hat, gegen* 
über bem gewöhnlichen ißrehöerfahren, ein grober 950rfcb>ub 
geleiftet. 

ßu einer ©äbrbütte lann jebe 3lrt oon ©tanben ober ein auf ben 
einen 33oben geftellteb $ah, an bem ber anbere 33oben aufgehoben unb 
als ©edel oerwenbet wirb, benü^t werben. (25ergl. pag. 19.) 

©ine foldje ©ährbütte wirb gewöhnlich bis auf 10 cm. oorn Staube 
mit bem gemahlenen ©roh gefüllt unb ber ©enfboben aufgelegt unb be* 
feftigt; bann wirb ber ©edel mögtießft luftbicßt auf ben Olanb gelegt unb 
auf bettfeiben ein ©ährrohr eingefe^t. 

©S ift bieS ein gefrümmteS Oioßr oon ©laS ober oon gut oerpnntem 
Seihblecß, beffeu eines ©ube einige 30Ü tu bie 93ütte, boiß mißt in bie 
gährenbe ^lüffigfeit, ßineinreießt, wäßrenb bas anbere in ein ©efdßirr mit 
Saffer einmünbet, welches auf bie 33ütte geftellt wirb. 

©ie fieß in grober DJcenge entwidelnbe ^oßlenfäure entweicht burch biefeS 

© Biodiversity Heritage Library, http://www.biodiversitylibrary.org/; www.zobodat.at



30 (Eiberbereitung in ©äbrbütten. 

Nopr, wäprenb bab ©taffer oerpinbert, baß biefe äußere Öuft in bie Söütte 
einbringett fantt. 

<2obalb bie ftürmifepe ©äprung beginnt, fteigt ber üOcoft über ben 
©roß unb ' burd) ben ©enthoben unb bilbet eine ©ede über bem tepteren. 

©iefcb ©erfahren bat oor ber bei g-ranffurt üblichen 2Jtetpobe beb 
Stufnepmentaffenb beb üöiofteb bei oottern Luftzutritt, ben Vorzug, baß 

1) bem ©roß feine Naturfarbe erhalten bleibt, was für bie g;arbe 
beb DNofteb oon guter SBirfung ift, 

2) baß bab Stroma oottftäubiger aub ben ©djaten gezogen wirb, atb 
aus bem fonft über ber g-tüffigfeit ftepenben ©roß, melier, wenn er fid) 
längere Qeit gehoben hot, wenig mehr in ©erbinbmtg mit ber glüffig* 
feit ift, 

3) ift ber ©rud (aubgepreßte SDcoft), ber zu bem ©ortaß wegen ber 
.pattbarfeit beb SJtoftcb gebraut werben muß, bis auf ben testen tropfen 
oottfommen brauchbar, weit ber unter bem ©enthoben gehaltene ©roß 
Weber ©äurc noch ©djimmet ober einen übten ©eruep annimmt, unb 

4) wirb ber DNoft eher noch ftärfer entfehteimt, atb an bem gehobenen 
©roß bei offener (Währung, inbem fid) bie fiptcimigen ©cftanbtpeite bei ge* 
feptoffener (Währung am Nanbe beb untern ©ofeenb anfammetn unb fiep 
atb §efc abfcheib.en, bie fid) beim St blaffen ober bem Stubpreffen nicht 
mehr auftobt unb wenn fie auch mit bem ÜNoft aub ber ©ütte ober ber 
fpreffe ftoefig mit beraub tauft, fid) atbbatb wieber fefjt. 

©inen weiteren 93orthcit gewährt eine fotd)e ©äprbütte, baß bie gange 
SD?affe (©roß unb DJtoft) längere $eit barin aufbewahrt werben faun, 
ohne baß bab ©etränf ©epaben nimmt, wab für beit $att, baß eb an 
puffern fehlt, ober baß man niept batb genug auf bie '©reffe famt, wtü* 
tommen fein wirb. (©ergt. ©djtipf, Natpfcpt. 2. Stuft.) 

©)ie ©rennung ber ©reber oom (Saft erfolgt gewöhntief) bei warmer 
Witterung nad) 3, 4 ©agen, unb nach 6—8 ©agen bei füf)Ierer ©3itte= 
rung. hierbei hebt bie g-tüffigteit bie ©reber, unb biefe bitben bann eine 
haubenartige ©ede. fpn biefem §atte würben biefetben aber fet)r batb 
fauer werben, wenn fie mit ber Luft in ©erüprung fämen. ©er bie 
©reber nieberpattenbe ©enthoben unb ber ©edet ber ©äprbütte, 
fowie bab ©ährrohr, burd) metepeb bie Luft abgefdjtoffen wirb, oerhütet 
aber ben Zutritt berfetben ooltftänbig. 

©icf e 3)2 et höbe ber ©ibergewinnung ift fepr gu empfepten, 
unb liefert, wie fdjon oben gefagt, einen fepr rein fcpmeden* 
ben, guten unb gefunben Dbftwein. 

©ie ©reber werben nad) bem Stbtaffen beb ©afteb aubgepreßt, unb 
ber baburdp gewonnene ©aft mit bem erfterpattenen gemifept, ober bei 
Stpfetmoft attd) allein eingefettert, ober unter paffenben ©taffergufap gu 
N a cp tu o ft aubgepreßt. 

©ei biefer ©epanbtung beb ©bftweinb bitben fiep fpäter weit weniger 
^efentpeite, ba bie meiften berfetben in bem ©roß gurüdbteiben. 

©ie anbere gewopntiepe Strt ber ©ewinnung beb Dbft* 
weinb aub bem ©roß ift bie beb 'fjütsprefjeus. hierüber ift nur gu 
bemerten, baß ber guerft abtanfenbe üNoft niept ber befte ift, wie man 
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benfen möchte, fonbern baß ber bet mäßigem ©rucf gewonnene erft reeßt 
füß unb würdig feßmeett. ©e ftärfer nnb länger bann aber ber ©roß ge* 
preßt wirb, um jo meßr ßerbe nnb bett fpecififcßen ©bftgefeßmaef (Scßaten* 
gefeßmaef) jetgenbe (Säfte fommen in ben üftoft, woburdß berfelbe jtoar 
meiftenb an |>attbarfeit gewinnt, aber an Siebticßteit oertiert, wenigftenb 
für bab erfte ©aßr. 

2Bitt man baßer einen üOioft für ben eigenen ©ifeßgebraueß ober für 
ben Raubet gewinnen, fo ift ein mäßig eb mtb nießt 31t lange f0rt^ 
gefegtes ^reffen ju empfeßten. 

©er ßierbei jurücfbletbenbe nießt 3U ftarf aubgepreßte ©roß wirb bann 
mit Saffer gemifeßt, noeßmatb bnrcßgentaßlen, unb giebt naeß I2ftünbtgem 
©teßen einen guten üiadintoft, welcßer alb paub* unb Strbeitbtrant bureß* 
aub wertßoott ift. Selbftoerftünblicß barf ber iffiaffetgufaß nur fo weit 
geßen, baß ber ©roß gut burcßfeudßtet wirb, woju etwa gu bem ©roß oon 
1 (Str. Obft 10—12 ßiter ©Baffer nbtßig finb. 

döäßrenb ber bttrep bie Sftetßobe beb Stbtaffenb gewonnene iDcoft ben 
größten ©ßeit feiner ftürmifeßen ©äßrung bereitb in ber 23üttc bureßge* 
maeßt ßat unb bei bemfetben naeß bem (Sinfüttcn in bie Raffer nur eine weit 
fcßwäcßere ücaeßgäßruug eintritt, beginnt ber auf gewößnticße ©Beiße aub* 
gepreßte LDcoft in ben erften ©agett naeß bem (Sinfütten in bie Raffer feine 
ftürmiftße (Säßrung. 

@b ift ßier feßr ßweefmäßig, bie Raffer bib auf einen Keinen 9iaum 
oott 3u füttert unb bann einen (Mßrfpunben (©tg. 3) aufjnfepen. 93ei ber 
ftürmifeßen ©äßrung werben eine ©tngaßl feiner ©rebertßeite, bie mit in 
ben tOcoft gefommen finb, in bie Saffcrfcßate beb Spunbb aubgeworfen, 
wäßrenb fieß bie übrigen meiftenb 31t Robert feigen, nnb fieß mit ber fieß 
reicßltcß bitbertben pefe am 23oben ber Raffer oereinigen, begteßungbwetfe 
biefetbe oermeßren. ütaeßbem bie ftarfe (SntwicKung oon ftoßtenfäure auf* 
geßort ßat, werben bie ©äffer erft teießt jugefpnnbet, naeßbent man bie* 
fetben faßt gang fpunboott gemalt ßat, unb erft fpäter wirb ber Spunb 
feft eingefäßtagen. 

©iefeb teießte ©ufpunben ber ©äffer ßat übrigenb mitunter feine 
Scßwierigfeiten. (Sntwebcr man wiefett einen Sappen um ben Spunb unb 
feßlägt biefen nießt feft in bab Spunbtocß, fo !ann feßr teießt ju oiet Suft 
31t bem Obftwein bringen, ober man ftettt ben Spunb umgefeßrt auf bab 
©punbtoeß, wobei cbenfo 3U oiet Suft einbringt, ober man fteeft ben gut 
paffenben Spunb tofe in bab Socß; bann aber gießt fieß berfelbe 3uweiten 
fo feft in baffetbe, baß bab ©aß feft oerfeßtoffen unb bem Springen aub* 
gefegt ift. ©ab befte tDtittet, einen noeß etwab in ©äßrung befinbtießen 
Mo ft im ©aße 3U oerfeßtießen, ift, baß man gef stemmten (Sattb in ein 
genügenb breiteb Seinmanbfäefeßen fiittt, weteßeb etwa 2 ©ott ßoeß Sanb 
entßätt, unb babfetbe auf bab Spuubtocß legt. (Sin foteßeb @anbf äef eßen 
feßtießt bie äußere Suft genügenb ab. 

iOcan fann übrigenb aueß, wab aub ütiieffießt ber 9veinticßfeit ber 
(Mßrtocate nießt unwießtig ift, bie ©äffet* nießt fo weit fütten, baß bie 
©reber aubgeworfen werben tonnen 5 in biefern ©att fetsen fie fieß attmäßtiäß 
auf bem 93oben beb ©affeb nieber. 
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(Sine ief)t »tätige Arbeit gur guten (Erhaltung beS SbftmofteS ift 
bie balbige (Entfernung ber für benfelben gang nu^lofen 
£>efe, treibe fic£) am hobelt ber Raffer abgelagert hat. 

£)aS non (S. 33a 11et empfohlene Slblaffen beS SDlofteS 
alsbalb nach ber 23eenbigung ber ftürmifchen ©äfirung ift 
ein burtfjauS rationelles unb fepr entpfel)lenSwertheS 33er =* 
fahren. 

(Sin fiefiger Deco n out nnb ©aftwirtf) machte in biefer .fpinfidjt oor 
mehreren fahren folgenbe (Erfahrung. ©erfelbe war burth einen llmjitg 
genötbigt, ju SOlar tim, (Einfang Dioocmbcr) feine Seitherige 2Bof>nung ju 
Oertaffen, nnb eS mußte bemjufolge and) ber in großen Sägerfäffern in 
ben keltern liegenbe -JDioft tranSportirt werben. SDieS lief ficb nicht anberS 
bewerfftelligen, als burd) SluSfüllen in fleinere Raffer, wobei felbftoerftänb* 
lid) ein Slblaffen bon ber «pefe ftattfanb. 2Jtan glaubte SlnfangS ber lOcoft 
werbe baburdj an Ära ft nnb (Süte feijr oerlieren, allein berfelbe hielt ficb) 5 
$a(jre oor trefflich, erhielt eine fel)r fcf)ölte gfaröe, nnb einen Sof)lgefdjma<f, 
wie er nur ju wünfcßen war, fo baß ber betreffenbe Sanbwirtf) feiger immer 
ben ÜJioft alsbalb nach ber ftürmifd^en ©äfirung ab^og, nnb 
baburch ftetS gute Ütefultate erhielte. 

- ®a man mel)r jüngere SDxofte liebt, fo werben nur feiten bie Obft* 
mofte in SBürttemberg über 3 $al)re aufbewahrt, obfcbott eS nadelt weifen 
ift, baf ficb manche 10 $afjre oollfommen gut erhalten taffen, natürlich 
nur in guten nnb fühlen Äellern. 

(Sefcbiebt bas erwähnte erfte 'Slbgiehen halb nach ^er ftürmifchen 
rung gut nnb Sorgfältig, fo ift ein weiteres 2lbtaffen im folgenden ^rüfn 
fahre nicht nothwenbig, bem IDioft aber auch burdjauS nicht nachtheilig, wenn 
baffetbe mit Umfidjt nnb in gehöriger Drbnung gef<hiel)t. 

33ei auf gewöhnliche SBeife behanbeltem dJcoft follte immer bie £>efe 
im fStühjahr burdj Slblaffen entfernt werben. 

SÖenn man bagegen einwenbet, baß ber 9)1 oft nach &ent 2101 affen 
öfter um ft ehe, fo trifft biefer Vorwurf nur fdjwache unb ftarf gewäf* 
ferte geringe DJcoftc, oon benen wir hier nicht 31t reben haben, welche allere 
bingS bie Berührung mit ber Suft nicht gut ertragen fönnen. 

£>aß ein Ä eil er, ber fül)l unb luftig ift, beffer für bie (Srhattung 
beS ObftweineS taugt, als ein warmer unb butwpfiger, ift leicht eiitjufehen. 
2Sor allem finb aber faulenbe Subftanjen, bie fid) im Äeller befütben ober 
ftarf riedjenbe «Stoffe wie Sauerfraut, auch alle leicht oerwefenbe Stoffe 
wie Äoiyigewächfe unb bergleichen, entfernt gu halten, wenn ber SDSoft nicht 
leiben foll. 

£)ie S3el)anblung ber Raffer, baS Steinigen berfeiben, (Sin* 
Schwefeln u. f. w. gefChiel)t ganj wie bei ben Srattbenweinen unb barf als 
befannt oorauSgefeht werben. 33ei bem Schwefeln berfeiben ift ju beachten, 
bah 0 0 r bem ©infüllen beS DJlofteS in bie mit Schwefel eingebrannten 
Raffer, bie letzteren mit heilem Gaffer gut auSgefdjwenft werben unb bann 
erft ber DJloft eingefüllt wirb. SlitbernfaLlS erhält man ein ©etränfe, 
welkes bemjenigen, ber nicht an ben Schwefel im dJcoft gewöhnt ift, leicht 
Äopffchmerg erzeugt. 
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VIII. mUffct ,iui: tlcrfiefaimg des üolfs «lief gar 

leefumfeeung oder Jaeßmig uon äraaHMfen. dedfeffien. 

Sir paben nun noch oon beit Mitteln gur SBcrbefferung beg 
Dbftmofteg unb gitr 23erpinberung ober §ebuttg ooit $ranf* 
peiten beffelben 311 fpredfett. 

Jwei ber und)tigftert SSerbefferunggmittel finb ber ßufab oon 3 uder 
bei ber [türmt] dien ®äprung, unb bie burcb (Sntgiepung oon Vurt unb 
Sänne perbeigefüprte Unt erbrcd)intg ber ©ä prang. 

Snrdf letztes 23erfaf)ren erhält man bie monffirenben yjcofte, mo3u 
ficff befonberg bie Üftofte mandfer §öirnforten, 3. 53. oon ber ©Ifampagner 53rctt* 
bim, ber ipommeran^enbirtt oont Jabergau, ber Setlerfdfett SOcoftbirn, bem 
Silbling oon (Sinfiebel, gam3 uorgüglid) eignen. Scan erhielt baburclf, bc* 
fonberg wenn ber -äJioft in Jlafdfen gefüllt, gut oerforft, unb nadf 5trt 
beg ©pampagnerg gebunben unb porßontal gelegt wirb, ein feffr angetteffmeg 
nttb and) bem ©pampagner überaug äffnlidfeg, ebleg ©etränf, weidfeg alg 
Selicateffe betrautet wirb. 

Vlnftatt beg fonft üblichen Jufapeg oonjuder, um ftarl monffirenben, 
bent (Spampagncr überaug äffnlidfen Dbftwein gu erhalten, empfiehlt füp 
bie Zugabe oon 1 Teelöffel3uderfprup per Jlafcpe gan3 befonberg. Ser 
ßuder ift and) fonft, bei fernsten Jahrgängen ein feffr fdfä^bareg 23er* 
beffernnggmittel beg tDcofteg. Uebrtgeng habe ich fepr oft aug reinem füfjen 
SSirnmoft ber oortrefflichen Seilerfdfen SDioftbint offne-irgenb welchen 
Jufatj einen gan3 bem ©pantpagner ähnlichen Dbftwein, welker allgemeinen 
Sßeifall fartb, erhalten, intern ber 2— 4 Sage auggeprefjte SÜcoft nach bem 
Surdffetffen nur burcff ein Jlcmeütudf, (wie eg in Stpotpefen leidet 3U haben 
ift) in Jlafdfen gefüllt, gut sugebunbett unb in Mer gelegt würbe. 

511g Seffertwein würbe biefer Obftdfampagtter fidi auch in 9'c'orbbeutfdf* 
lanb feffr halb einbürgern laffen. 

Ser Jufab oon ßuder nnb 3War oon reinem Srauben3uder 3U ber 
ftürmifdfen (Währung ober and) reinen auf gefügten (Sanbö^uder (wag noch 
beffer), ift für wäfferige iOiofte ein oortrefflidfeg beffernnggmittel; eg ge* 
nügt hier eine 3iemlidf fdfwacpe Jugabe ( Id^Ko. 311 1 |>ettoliter), um beit 
DJcoft weinfüp 3U oerbeffern. 

5Wein nidft immer bient ber Juder allein ba3u, oft fehlt eg bem 
yjtoft att ©äure, unb ffier leiftet ber rohe Sein ft ein, welcher ent* 
Weber in Saffer auf gefügt, bem dUofte beigemifdft ober in ©äddfen in 
bie Jäffer hinein gehängt wirb, gatt3 augge3eidfnete Sienfte. Srübe unb 
fdfwadfe EJiofte finb feffr oft bloß burdf tiefen Jufab 3U guten unb äuge* 
nepmen ©eträitfett umgcwanbelt worben, dnftatt beg Seinfteing !ann man 
andf bie Sreber oon Srollingern, ©leonern ober attbern blauen 
Sraüben, weldfe in iprett (Skalen nodf ©erbfäure unb Seinfteinfättre 
enthalten, bem äUoft bei ber [türmifepen (Währung beifügen, unb cg wirb 

8uca«, 3:er Dfcftrcetn. 3 
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34 Sftittel gegen gctbetoerben beä OBftmofteS. 

baburp eine fpöne pellrotpe garbe, ©lanj, weinartiger ©efpmact unb 
Haltbarkeit erhielt. 

SDtefe Treber Serben nap ber ftürmifpen (Mprung bei bem oben 
empfohlenen balbigen ätbgielien beb 93tofteb wieber entfernt. 

(Sin britteb fefjr wiptigeb S3effernngbmittel für üStofte, benen eb jwar 
nicht an gucfer, aber an (Säure, welche ihnen fowopl junt Soplgefpmact 
alb jur Haltbarkeit nöthig ift, fehlt, ift bie 93 c i nt i f cf) u ng gerb ft off* 
reicher grüßte ober ber (Säfte berfelben. ©iefe oerhinbern ober 
heben zugleich bie Trautheit beb 9)tofteb, bie man 33 lau* ober Sch mar j* 
werben nennt, ©er in ©läfer eingefc^enfte 93toft wirb hier, inbern fich 
ein bunfleb Pigment bei Sßerüprung mit ber 8nft hübet, bläulich grau, 
unb ift in biefem guftanb fehr unappetitlich 31t trinten, wenn er auch nicht 
gerabe fd)lec£)ter fpmecft. 

(Sb fönnen biefe gerbftoffreichen gufä^e, theilb in getrockneten gerb* 
ftoffreichen grüßten, welche in bie DJcoftfäffer geworfen werben, theilb in 
glüffigfeiten, bie fehr gerbfäurereich finb unb bem tränten üDtoft beigemifpt 
werben, beftehen. 

311b folc^e grüßte, welche getrocknet ju obigem $wecf in ben 931 oft 
getpan werben, finb 31t nennen: getrocknete Schlehen, üftibpeln, 
«Speierlinge, auch gebörrte ^olgbirnen unb ^eibelbeeren; eb 
finb auch mit (Srfolg fpoit 21 pfeif pnit^e (oon faurem Dbfte) gugefügt 
worben. (23ergl. $ttuftr. ÜDtouatbpefte für Dbft* unb Seinbau 1869.) 

Sille biefe 99attel bienen baju, ben in bem DJloft oorpanberten Schleim, 
ber ipn gewöhnlich aup trüb macht, nieberjuf(plagen, unb biefelben rnapen 
folpe trübe 9Jcofte meiftenb halb wieber glanjpell. 

glüffigleiten, Welpe biefe (Sigenfpaften pabett, finb: 
1) junäpft funge ÜDlofte (00m lebten $apre) öon feprperben 

33irnforten, befonberb oon ber Solfbbirn. (Sin 10 ©peil beb 
Duantumb folpen 9Tcofteb alb gufap Hart nnb beffert bie jähe geworbe* 
nett unb blau werbenben üDtofte gewöpnlip oollfommen; 

2) ftarfe Stbtopungen oon grünem ober fpwarjem ©pee; 
man fpüttet biefe (falt) in ben ÜDtoft, unb ermittelt an einem SSerfup in 
einem ©rintglab bie erforberlipe 93ienge jur ooHtommenen Klärung. 2l/2 Ko. 
Slbkopung, woju 250 gr. ©pee genommen würbe, Härten 3 ^eftoliter 
üDtoft, ber begann jäpe ju werben, fepr gut. 

Senn bei falter Sitterung im §erbft, unb befonberb bei oerfpätetem 
üÖfoften ober bei einem ju füplen Merraum bie ftürmifpe (Währung 
nipt gepörig eintritt, hilft eine totale (Srwärmung beb SJtofteb. 
©ieb gef piept baburp, baff man l/4 beb 9)toftquantumb ftarf erwärmt, 
etwab eintopt nnb babei abfpäumt, unb bie peifje 93taffe bann in ben 93toft 
einfpüttet, worauf halb eine erneute ©äprung erfolgt. 

(Sin anbereb, fepr guteb üDtittel, bie ©Sprung ju förbcrn, wenn eb 
an einem germent jur (Srnäprung ber ©äprungbpilje feplt, beftept barin, 
bafj man frifpe §efe mit etwab öonig unb 93tepl oermifpt unb 
biefe 9Jtaffe, erwärmt, in einem lockeren SÖeutelpen in ben 9Jtoft pineinpängt. 

©afj bie gewöpnlipen Spönungbmittel beb Seinb aup bei beut 93toft 
angewenbet werben fönnen, ift felbftoerftänblip, allein man pat pier weit 
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billigere unb einfachere 991ethoben, roie bieb aub bent SBorbergegangenen 
heroorgefft. 

(Sin gjtoftßufafc, welker in einigen ©egenben Söürttembergb, wo bie 
Heller nicht fühl nnb tief genug gegraben werben formen, befonberb auf 
bent Öanbe üblich ift, ift bab ©alj. 991an giebt ju 1 (Sinter (300 Sitcr) 
Obftmoft gewöhnlich V2 Ko. @alp (Sine Sßerbefferung beb 991ofteb fann bab 
@a% wclcheb fich befanntlicf) in Seingeift nicht, bagegen in Saffer lobt, 
nicht bewirten; eb fann nur alb bie SBilbung ber (Sffiggährung 
hinbernb betrachtet werben, unb ift alfo ba am tßlal3, wo ntan einen 
©tid) beb 991ofteb, ein gälic* unb Schwerwerben befürchtet. Anfangb bat 
ber 931 oft allerbingb banath einen faltigen S3eigefchma<f, weither fich aber 
mit bem Ablaffen oerliert. (Sb bient bab Salj bemnach nur gitr Verlang* 
famung ber chemifchen ‘üßroceffe, in bereu Verlauf fonft ber 991oft in fchlechten 
Kellern gewöhnlich früher franf unb fauer werben würbe. 

(Sine nicht feiten oorfcmmenbe Äraitfheit beb DJcofteb ift bab ftuhnig 
ober Sahnigwerben. ®er Buhnen ift ein i^ilj (Mycoderma), ber fid) 
namentlich bitbet, wenn ber 931oft in halbleeren paffem liegt nnb baburch 
mit ber Suft in ^Berührung tritt. iDiefe 'ißilge gerftören ben Seingeift unb 
maCheit ben 931oft fd)al unb fchwacf). 931an hat fein anbereb DJcittel, ben 
931 oft oon biefent oben fChwimmenben tßtl; ju befreien, alb il)n burcl) ein 
reineb Sud) bnrchjufiltriren ober ben Buhnen burCh fehr lattgfameb Ab* 
gieren, ba berfelbe oben auf fdfwimmt, ju entfernen. Oiegelmäfjigeb Auf* 
füllen ber Raffer fichert am beften gegen biefe Äuhnenbilbung. 

IX. Jiolteu (fee lice|Mung non einem Dnrtfemß. 
dimec = 800 Idee ©lillmein. 

99tan bebarf baju burChfChnittlich 6—8 (Str. Dbft. 33>er (Sentner 
991 0 ft 0 b ft ift int 33>tirchfchnitt ber lebten $al)re auf 4 Ji. gefommen, 
bemnaCh alb SbnrChfc^nittb^reib für 7 (Str. 28 Ji. 
33te Soften beb 93coftenb betragen, wenn man auf 

gemietheten 93cafd)itten arbeitet ittcl. Arbeitslohn, 
gewöhnlich für 300 ßiter 4 Ji. 

33ie Steller* n. ^afsmiethe fann beredinet werben per 300 Siter 3 Ji. 

”35 Ji. ~~ 
demnach fommt ber SBiirttemb. (Simer auf 35 991. unb in obftarmen 

fahren unb bei wer 11)0 ollen £>bftforten auch auf 40—45 JL 
33er Xtaitfpreib ift per (Simer meiftenb fept 45—50 Ji. 
Angenommen ber (Simer foftet 35 Ji.r fo erhält man bafür circa 

350 ^lafchen 99ioft, alfo bie ^lafChe guten Dbftwein für 10 
Aub biefem ergiebt fid), bafj ber O b ft nt 0 ft auch bab 

billigfte unb nid)t bl0§ bab juträgliChfte geiftige ©etränf 
für bie arbeitenbe 93eoölferung ift. 
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X. ©Itaein ous ©örrolilt, Ircferuieiii untf die 
feetfuiig oon ©fiffeffig. 

$n fahren, wo es fe'hr an O&ft fehlt, muß man bemüht fein, ein 
bent Cbftwein ähnliches ©etränfe, oon gleich künftiger Sirfititg für bie 
©efunöheit unb ebenfo tauglich für ben Slrbeiter, um billigen ißreiS b^ergu^ 
[teilen. SBir geben l)ier]u bie folgenben 9tathfd)läge: 

a) ©bptaiein aus pörrobli 

$n erfter Cinie brängt fich in biefer 23ejiehung bie $ragc auf, ob 
nicht aus gewöhnlichem £)ör robft ein guter SRoft barjuftellen fei, falls 
man folcheS noch aus früheren fahren aufbewahrt habe ober läuft ich um 
mäßigen rßreiö erhalten fönne. 1 ©tr. gewöhnliches aber füßeS unb baher 
gutes ©örroöft, befonberS oon ben gewöhnlichen ©örr* unb Stoftbirnen 
bereitet, lüftet, oermif^t mit gewöhnlichen gebörrtcit 5tpfelfchni^en, welche 
Stiftung einen fel)r guten Dbftwein gibt, 24—25 Jt. Start erhält barauS 
250 8iter Stuft, 300 Siter foften in gewöhnlichen fahren 35 Ji., bemitach 
ift biefe ßubeteitung oon Dbftwein aus Qörrobft nicht nur öfonomifd) 
burchfüfirbar, fonbern fogar einträglich. 

.pofratf) Dr. dl e ßl e r gibt im Sab. SBochbl. über bie ÜDtoftbereitung 
aus Qörrobft eine fef)r gute auf eigene Serfudfe gefiüi^te Anleitung, 
©r fagt: 

„©etrodnete Stirnen Dort ttnterfiggingen entbleiten in 100 Seiten 44 Sheile 
3uder. liefet grofje ©epalt an .guder ift gewiß fef)T auffaltenb. 2lu§ anberen 
©egenben Würben nnlängft ©orinfljen fiter unterfucfjt, fie enthielten 56% guder. 
Sie getrodneten Stirnen enthielten alfo % fo fiel 3uder, a(§ ©orinthen, Wa§ a ll er= 
bing§ nidjt bei allem Sörrobft ber $all ift. 

ttm Obftwein au§ jenen geborrten Stirnen §u machen, würben 100 Sheile ber= 
feiben mit 300 Steilen heißew Söaffer übergoffen unb jWei Sage ftehen gelaffen. 
Stadjbcm Ijierburä) bie Stirnen weich geworben waren, Würben fie jerquetfcht, 0,5 
Sheile ißrefjhefe, bie üorher in etwas Söaffer jertheilt war, jugefeijt unb brei Sage 
gnt bcbedt ftehen gelaffen, bann würbe bie SJtaffe auggepreßt, ber tRüdftanb mit 
200 Sheilen Söaffer gemifcpt, wieber brei Sage ftehen gelaffen unb biefe glüffigfeit 
ju ber erften gegoffen." 

Siefe Stifdjung ift ein gang angenehmeg ©etränl. Sa aber biefe Stirnen au 
fidj 3« Wenig ©äure enthielten (nur 0,225 %) unb ein guter Obftwein 0,4—0,5 % 
©äitre enthalten foll, fo ift eine gumifdjung oon Slpfelfdnütsen ober auch Söeinftein= 
fäure fehr $u empfehlen. 

iiejjler gibt nun folgenbe Sorfdiriften: 
1) ®aS ®örrobft muß mit fo oiel hcifeem Saffer übergoffen werben, 

bafj eS beim 51ufguetlen bamit bebedt bleibt. 
2) £)aS Dbft muff nachher gut gequctfcht werben. 
3) $ür jeben ©entner Qörrobft muß man ber Staffe J/4—1/2 ^fnnb 

Preßhefe jufetjen. 
(Statt Preßhefe fanit man auch baS fünffache Quantum flüffige, fog. 

©ffighefe nehmen. 
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ßu 100 13 f unb ©orrobft würbe fo Diel SÖßaffer getßan, baß man 
500 Sßfunb QOtoft erhielt. 

«Sowohl nadj bent 3erftam^fen eingeweid)ten ObftcS unb nach 
$ufaß ber |)efe, als nach betit dbpreffen unb Sieberübergießeu beS Oiüd> 
ftanbeS mit Saffer läßt man bie ÜTcaffe 3—4 Stage fielen, bis gefeltert 
wirb, babei finb aber bie ©tauben gut ju beeten. 

©er OJcoft (SJctfchiütg Dom erften unb ^weiten 3tbß>reffcn) bleibt im 
$aß, bis bie ftarfe ©ährung ooriiber ift, bann wirb ei* in ein fcßwach ein* 
gebranntes $aß (Vs ©Quitte auf bie Dtp) abgelaffen. ©S fann bieS ge* 
wöhntid) etwa 14 Sage itad) bem lebten ^reffen gef diesen. 

Ser Särmegrab fott 12—16° R. fein. $nt ©ommer ift biefer 
Särmegrab immer oorhanben. $m Sinter müßte man warmes Saffer 
oerwenben. 

b) ®rcßer= unb liefen* Stein. 

$n Seingegenben, wo ber Arbeiter beit SDloft jur Arbeit felbft bem 
Seine oorjielft, bereitet man aus Seintreftcr, Saffer unb 3uder ein ©e* 
tränt oon gleichem geringen ©ebatt an Seingeift, wie in ben iObftmoften, 
unb angenehmem, erfrifeßenbem, weinartigen ©efeßmad. 

Stuch hierüber belehrt uns .pofratf) Dr. sfteßter unb jwar in feinen 
oortrefftichen Verträgen über SBehanbtung beS Seines 3. Stuft. 1878*) 
pag. 234 u. ff. Sir entnehmen barauS fotgenbe ©äße: 

„S)ie Srefter enthalten nod) eine große Senge foldjer Stoffe, bie int ©taube 
finb, Sucferwaffer in ©äßrung ju oerfeßen unb ber erhaltenen Qdiiffigfeii ben ©e- 
rud) unb ©efdjmacf beS Seines j$u ertheiten. Sn ben frifd) auSgefireßten Sreftern, 
befonberS non fehr reifen, tßeilweife auSgetrocfneten Trauben ift außerbent eine 
große Senge Sucfer enthalten, ber in feiner Seife beffer nußbringenb gemacht 
werben fann, als baburd), baß man Sreftermetn bereitet." 

„S)aS Verfahren, Sreftertoein p bereiten, ift an unb für fitß ßödjft einfad). 
S)ie 2/refter Werben, Wo möglich gleid) non ber Kelter weg, mit erwärmtem $ucfer= 
Waffer itbergoffen, ber ©ährung überlaßen, gleid) nach ber ©ährung (nad) 4 bis 
6 Stagen) Wirb gefeltert unb ber Sein wie anberer Sein behanbelt." 

Sefenttid) ptnt guten ©etingen ift gotgenbeS: 
1) ©ie 9)tifd)nng oon ©refter unb $uderwaffer muß eine ©empera* 

tnr oon 14—16° R. hüben. $ft ber Särmegrab erheblich nieberer, fo 
finbet bie ©ährung ju tangfam ftatt. 

2) ©aS ßuderwaffer muß auf 24° C. erwärmt, barf aber nicht heißer 
pgefeßt werben, weit ber Sein fonft leid)t einen bittern ober fonft 
fcßtechten ©efdjmad oon ben ©reftern annimmt. 

3) ©refter oon theitweifc faulen Strauben geben leicht einen Sein 
oon fd)ted)tem SSeigefchmad, befonberS ift bieS ber g-att, wenn bie dämme 
fd)immetig ober moberig finb. 

4) ©ie ©refter füllen in ber püffigfeit gehalten werben. 
5) ©ie ©refter füllen womöglich unmittelbar oon ber detter mit 

$uderwaffer ober bod) mit anberem Saffer übergoffen werben. 

*) -tteßler, bie 23eßanblung beS Seines, inSbefottbere aud) Srßütungunb 23e= 
feitigung toon Seinfranfßeiten. ÜJJit einem Ülnßang: ©rfennen frember Sufäße jum 
Sraubenfaft unb gum Sein. 3. Auflage mit 12 §ol3fd)n. Ji. 4. 
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SItS ^auStrant für Arbeiter wirb man fiep bamit begnügen, btefern 
©etranf etwa bie Starte beS Sl^felnaetneö 311 geben. Um einen ^cctotiter 
folgen UJcoft 31t bereiten, nehmen wir 10 ißfunb Stuben* bejw. Stopr* ober 
15—16 $funb Sraubensutfer, töfcn ipn in Saffer, gieren 2y2 bis 3 
Citer fufetfreien Seingeift l)in3it, oerbünnen mit SCßaffer auf etwa 70 Siter, 
mifdpen biefe ^tftfftgfeit mit ben Sreftcrn, taffen 2—3 Sage bei etwa 
14° ß. fielen, gieren ab, gießen nod) 30 Siter Saffer auf, taffen wieber 
einen Sag fiepen, mifd)en bie jept abtaufenbe ^tüffigf'eit mit ber juerft 
abgetaufenen ^tüffigfeit, taffen biefe SDtifdnutg tiegen, bis fie aufpört, 31t 
gäprett (etwa 3 Sodjen) nnb gieren fie bann in ein anbereS leicht ein* 
gebranntes $aß ab. 

Sei fotcpen an SBeingeift ftpwäcperen ©etränlen ift es befonberS wichtig, 
baß fie nicpt 31t lange auf ben Sreftern bleiben, weit fie fonft 31t raut) 
werben unb baß fie nid)t 31t wenig Säure enthalten, weit fie fonft fabe 
erfepeinen. $n teuerem ^att muß man auf ben .‘pcftotiter 100—200 ©ramm 
Seinfäure jufe^en. Siefc Säure wirb in etwas Sein aufgetöst unb 311m 
Sein im $aß gemifcpt. SaS Stbtaffen batb nad) ber .pauptgäprung ift 
pier wie beim Stßfetwein 31t empfepten, weit wir bie Jauptmenge §efe 
entfernen unb ber Sein bodp nod) genügenb ßucfer erpätt, um pinreicpenb 
Äoptenfäurc entftepen 3U taffen. 

Stuep btoße Seinpefe mit $uderwaffer gemifcpt gibt ein gutes 
weinartögeS ©etränt, wetcpeS fiep atS tpauStran! gut oerwenben läßt unb 
ats ©rfa| für ben feptenben Obftmoft bienen tarnt. 33eteprung pierüber 
fiepe in IteßterS Vorträgen über Sßepanbtung beS Seines 3. Stuftage 
pag. 239. (Vertag oon ©ugen Utmer in (Stuttgart, 2. Stuft. Jt. 4.) 

$m $apre 1880 würbe befannttiep ber Sein in oieten Sagen in 
Sürttemberg fepr gering unb es gab niete unreife Srauben, wetepe fiep 3ur 
^Bereitung oon Statur wein abfotut nicpt gebrauchen ließen. Sir paben, ba 
auep ba§ Dbft fepr fparfam geworfen war, bemfetben reitptitp Saffer 3U* 
gefept unb bann bie unreifen Seintrauben mit bemfetben 3ufammen ge* 
fettert, bei ber ©äprung etwas Sraubeu3uder 3ugefcpt unb baburep bann 
einen 0 ortreff liepen, weinartigen unb fepr gefunben, gtan3petten Dbftwein 
erpatten. 

c) Pie Pereitung tton ibfteffig* 

907an oerftept unter ©ffig ein ©emenge oon ©ffigfäure nnb Saffer 
mit einigen fremben SMmiftpungen; bie ©ffigfaure entftept aus Seingeift 
burep bie ©inwirfung ber Suft auf benfetben bei einer größeren Särme. 

33 on aßen ©ffigarten ift ber Dbfteffig ber angenepmfte unb bißigfte. 
SDtan oerwenbet ba3U tpeitS geringeren SDbftwein (in frifipent noep unge* 
goprenem guftanb), tpeitS aüc Strten oon Sbftabfättcn. 

Sie Herren St. Sünfep unb Sopne in Ätofterftraße bei Steißen, 
wetdpe fiep eingepenb mit ber teepnifdjen 33erwenbung ber 25erwertpung beS 
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Dbfted itttb feiner Slbfälle befcßäftigen, haben tn 9er. 6 ber ©ächfifdjeit 
fteitfdjrift für O&ft* unb ©artenbau non 1881 unter ber Sluffdjrift „33et* 
träge jur £ecßmf ber 0bftoermertt)nng eine fefjr gute Anleitung jur S3e=^ 
reitung non Dbfteffig gegeben, and ber mir I)ier $olgenbed mitjutfieilen 
und erlauben. 

Ser Effig laut fid} aus feinem SDiateriaf billiger unb Beffer ßerfteffen, als 
aus Obftfäften; er iff 3ugfeicß ein affgemeiner SerbraudjSartifef; jeber §augbaIt 
bebarf beffen regelmäßig. 

Sen Sanbfeuten ift es feineStoegS unbefannt, baß auS ben ©bftfrüdjten ein 
fef)r fcb)mac£f)afier Effig erzeugt merben fann; bereits sott alter $eit ber gefäjießt 
es auf bem Sanbe, bat; fparfame Hausfrauen Obftfrücßte, bie fie nicht beffer ber= 
Umrißen fönnen, in ©efäße fammeln unb hier faulen unb in Effiggäßrung über* 
geben taffen; biefe unappetitfidjc DJletßobe fagt aber biefen nicht ju unb fommt 
immer meljr außer ©ebraudj. 

©djneffer unb reinlicher, atfo entfcbjiebeu beffer, mirb ber 3 me cf erreicht, menn 
man bie fruchte erft m oft et (mie es bei ber Bereitung bes ObftmeineS gef(biebt) 
unb burct) bie ftürmifdje ©äßrung gum größten Sßeif in ffareS affoßofartigeS 
Effiggut berioanbeft unb bann biefeS erft bem tßtogeß ber Effiggäßrung auSfeßt. 

Es fei nodj befonberS ßerborgeßoben, baß jum Effiggut alte fonft 3U feinem 
anberen 3mede brauchbaren $riid)te, menn fie auch nur ©puren tmn guefer, 3:ruc£)t= 
fäure unb Stroma enthaften, bertoenbbar finb, menn audj bie beften jueferreitßen 
Epempfare einen ftärferen, für ben fBerbrautß mit Söaffer oerbüunbaren, Effig 
fiefern. fjn biefe nt Itmftanb liegt gugfeidj ber außerorbentfidj große inbirefte 
äußert, ber bem Dbftbau aus einer affgemeinen Einführung ber öbfteffigerseugung 
entfpringen mürbe, in ber SSeranfaffung nämlich 3ur Sfuffammfung ber ßerun= 
tergefaffenen, frühreifen unb mabigen $rüißte, bie troß atfer an bie 
Dbftäüchter ergeßenben 9Jtaßnungen meift unbeadjtet unter ben Säumen fiegen 
bfeiben unb 3ur meiteren reidjfidjen gfortpflanaung beö Unge3ieferS 
unb babureß 3ur fBeeinträdjtigunq ber fiinftigert £)bfternten immer 
mieber beitragen. Sie geringe fülüße beS EinfammefnS ber Qmüißte unb bie, 
3umaf bei Sfnmenbung geeigneter Slpparate leicht 3U erfernenben Sfrbeiten 3ur Er* 
3eugung eines guten DbfteffigS, merben burd) ben ©eminn reiißfiiß geföhnt. 

Söir fügen außerbem unferen sur Serfenbung fommenben ©erätßen*) bis ins 
Setaif geßenbe gebrudte Sfnfeitung über bereit Hanbßabnng bei, bie fidj auf foI= 
genbe miffettfcf)aft 1 icfj begrünbete unb praftifcß bemäßrte ©runbfäße ftüßen: 

1. @S ift gmeefmäßig, bie $rüd)te, auiß bie 3eitig abfaffenben, 
bor b'ern gerquetfeßen erft tioffftänbig fagerreif merben 3U taffen, 
offne baß ^ättfniß berfefben eingetreten, meif biefe ben gueferge* 
ßalt mieber -jerftören mürbe. 

2. Um bie Souquetftoff e, mefiße ßauptfädjfiiß in ben ©cßafen enthalten, 
mit 3U geminttett, ift es am beften, bie ftürmifdße ©äßrung beS SdtofteS auf 
ben Srebem bor fidj geßen 3U taffen. Sie 91ad;gäßrung, menn fofiße überhaupt 
ber ßfärung megett notßmenbig, ift nicht fo fange auSsubeßnen, mie bei bem Dbft* 
meine, ba bie ^Bereitung bott ©ffig aus aftem Dbftmein mißt fo gut mie aus neuem 
gelingt. 2Bünfcßt man eine botfftänbige $lärung beS ©ffigguteS bor ber ©ffig= 
gäßrung, fo fann man biefe burdj $ifiration mitte f ft gebrühter fBucßen* 
ober ©idfenfpäne bemirfen, bodj ift bieS feießter mit ber ßfärung beS fertigen 
©ffigS buriß bie meiter unten angegebenen Sdlittef 3U bemerffteffigen; ja eS feßeinen 
fogar rnaneße im trüben fötoft entßaftenen unb burd) bie ßfäntng berforen geßen* 
bett ©toffe 3m Erzeugung beS Ef figpilgeS (Ferment) 3U bienen, fo baß fie affo 
bem Fortgang ber Effigbifbung förberfieß finb. 

3. Ser Slff 0 ßof geß a ft im Effiggut muß innerhalb ber ©rensen bon 
3—10 fßrogent bfeiben; ein 3U nieberer Sfffohofgeßaft giebt natürfid) bünnen Effig; 
bei Sfnmefettßeit bon 3U bief Slffoßof geßt bie Effigbifbung nidjt gut bor fiiß, auiß 

*) 2öir fiefern Effigbifbner aus Eicßenßofs mit Zubehör sur Erseugung bon 
Effig aus fertigem Effiggut 3U bem greife bon 4 2Jtarf an. Sßünfcß unb ©ößne. 
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treten bann teicpt SSertufte an 9Ufopot unb ©ffigfäure burep äterbampfen ein, gumat 
Bei poper Temperatur. 2tuS Obigem ergiebt fiep bie Stoedntäfeigteit 
eines StlfopotsufafjeS in Form bon reinem ©prit, bor ber ©äprung 
ber Obftmaffe 3ugef efet, bon fetbft, je 1 bis 3 Siter Spiritus, nach Qualität 
beS bertoenbetert ObfteS, pro §eftotiter ©ffiggut. 

4. Tie geeignetste Temperatur gur © ffigerjeu gung ift bie 3 tu i = 
fcpen 18—30° R.; bei 31t nieberer Temperatur gept ber tproseff 311 tangfam bon 
ftatten, aucp bitbet fiep bann teiept ber $apnpit3, meteper Stengen bon Sltfopot 
gerftßrt. Steigt bie Temperatur über 30 0 R. pinauS, fo gept biet Sltfopot unb 
©ffigfäure, in Tantpfform aus bem Apparat enttueiepenb, berloren unb fann fiep 
bei ettuaS reitplitpent Suftgutritt noep burep Sßeiteroppbirung ber ©ffigfäure 3U 
ßoptenfäure unb Söaffer erpöpen. 

5. Ter in geeigneter SDtengc in ben Apparat ftrömenben Suft, bie, toie fdpon 
ertoapnt, bie geeigneten Sßärmegrabe paben muf?, ift reieptiep £SerüprungS = 
fläepe mit bem ©ffiggut 311 bieten, bamit bie Umtöftnbiung beS Duopols in 
©ffigfäure ntöglicpft raftp bor fiep gept, tooburep am beften bie jerfiorenben ©inftüffe 
bermieben toerbett. 

6. TaS 2lbtaffcn beS fertigen ©ffigS muß borfieptig aus ben unteren 
©(piepten ber gdüffigfeit geftpepen, ebenfo auep bie ütaepfüttung beS ©ffigguteS, 
bamit bie Fortbilbung beS Fermentes nitpt 3 er ft ö r t toirb. 

Ter fertige ©ffig 3eigt ftp beim SXbtaffen, fetbft toenn aus ffarem ©ffiggut 
erzeugt, 3utoeiten ettoaS trübe; bie Klärung erfolgt burep Sagerung an alten Orten, 
ober, tuenn pierburep nitpt oottfommen, burep Filtration über abgebrüpte S3utpen= 
ober ©itpenfpäne ober grober auSgetoafcpener 5ßaptermaffe. 

3ur ©rpöpung beS SD3optgef(pmacfeS beS ©ffigS unb ©rpattung beffetben ift 
ein fteiner Fufajj alten guten SöeineS fepr bienlicp. TaS Fabetü erben bei 
längerer Stufbetoaprung üerpinbert man burep $ufap üon */2 $ro3ent fufetfreiem 
sntopot. 

Settere^ über bie Bereitung Pott Obfteffig finbet fiep in Sitcab ObfH 
benu^ung 2. Stuft., Vertag bon Hinter in Stuttgart pag. 270 n. f. f. 
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cftfp haß efi frfies Jlegtfier. 
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SlBIaffert beä ObftmofteS au§ ber ©äfycbütte ... *.29 
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Stpfeltoein, f^ranffurter, beffert Bereitung.11 
2lu§f)reffen bes £roffe§ au§ ©äljrbütten.30 
Säume, ^flangung unb pflege berf eiben.4 
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9Jioftbereüung, 3)arftettung einer rationetten.17 
Stoftbereitung au§ $attobft.14 
Sloftbereitung au§ unreifem Obfte.14 
9Jloft= ober Söeinbreffe, ©ttoäbifdfe ..22 
Siofttoage ober ©accljarometer .  23 
©bfteffig, Bereitung b eff eiben natt) SOßünft ...38 
Obftmat)ImüI)Ie, $ranffurter.21 
ßbftmoftbereitung, ©etoöUfnlidje fttoäbifte.15 
Obftfäfte, beren ©eljalt an 3^cfer unb ©äure.3 
Obfüoein au§ ©örrobft.36 
Obfttoein, geringer, Sßarnung toor bemfelben.1 
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ßbfttoein, guter, Sßertf) beffetben.1 
Obfttoeinbereüung, 2ßi<f)tigfeit berfelben ..2 
©bfttoeinbercitung im Stjurgau.18 
Spille al§ ©äfjrungäerreger. 18 
Oteifegrab be§ ©bfte§ für bie SOloftbereitung..27 
Sleifeprocefe, $ortffreiten befjelben beim Sftoften . . ..17 
©accljarometer ober ÜDloftmage ..28 
©at^ufati jurn 9Jtoft.16. 35 
©auertoerben be§ 9Jlofie§ .. 10 
©üileimigmerben be§ SDtofteS.10 
©cbtoarstoerben be§ 5Dlofte§.10 
©orten, füfje, bittere unb fäuerlidjie.6 
©orten, 2öat)I berfelben in ber üftormanbie.  5 
Treber öon Strauben al§ $ufati 3«m 9Jloft ... . 33 
Slrefter unb §efentoein.37 
SSerbefferung be§ 9Jtofte§, Sftittel baju.  33 
SSerbefferung fä)tecf)ier ÜJlofie in ber üftormanbie . 9 
SSafdjen unb Stu§Iefen be§ Dbftes Oor bem SDtoften.28 
SBafferjufai? beim Sfftoften.28 
$udergetjalte ber ^tüffigteiten.24 
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Qm Verlage oon jgwgm 'gCCwer in Stuttgart finb erfcßienen, nadßfteßenbe 

griffen uott Dr. (6b. futos. 

Bomofogifrfje Qtfouafsljefte. Qeitfcßrift für Qörberung unb Hebung ber Obftfunbe, Dbft» 
cultur unb Dbftbenußung. Qäßrlidß 12 Hefte a 2 Sogen in 8 °. amt oielen Holz* 
fcßnitten u. ie .1 Qarbenbr. ober einer Sitßograpßie. SteiS bes Jahrgangs JL 9. — 

Bßßunbfungen über ^omofogie, 00(1- unb Beinßau. Sorgelegt ber V. Allgemeinen 
Somologenoerfammlung in Oteutlingen. JL 1. 80. 

Bßßifbungen nmrtfentfiergifdjer 06|tforfen- Sine Sammlung oorzüglicßer Apfel» 
unb 33 i ruf orten. Qm Auftrag ber fgl. raürtt. lanbro. Sentralftelle heraus» 
gegeben. 50 Abb. in Qarbenbrua auf 12 Saf. 4°. Sari JL 7. 20. 

— — Qroeite Abtßeilung. Sitte Sammlung oorzüglicßer ©teiuobftfrückte. 
Qm Aufträge ber fgl. raiirtt. lanbra. Sentralftelle ßerauSgeg. 24 Abbilbungen 
in Qarbenbrucf auf 6 Safeln. 4°. Sart. JL 4. — 

Jtnrze Q{ufeihuig zur 0ß|lcuftur. Sin Settfaben bei Sorträgen über Obftban an 
©eminarien, potnolog. unb ©artenbau»Qnftituten, lanbroirtßfdß. Seßranftalten tc. 
5. Aufl. a«it 4 Saf. Abbilb. JL1.60. - 12 Sypl. JL16.80. 25 Srpl. JL 32.50. 

Bnfeitung zum ^emitfeßau foroie zur Einrichtung eines HauSgartenS. amt 51 Ab» 
btlbungen. Sieg, carton. JL 1. 80. 

Busnmßf roerfßDoffer 0ß(lfortcn nebft furzer Angabe ihrer föterlmale unb Sultur. 
9Ait 447 Abbilbungen. 4 33äube in 1 33anb geheftet JL 9'. — 
I. 33b. pie fie|teu ipafefäpfef, entßaltenb 100 ber zur Anpflanzung in ben 

beutfcßen ©arten geeignetften Sorten. Atit 114 §oijfcfjn. JL 2. 40. 
II. 33b. pie ße(!eu ^afelßirtten, entßaltenb 100 ber zur Anpflanzung in ben 

beutfcßen ©arten geeigneten Sorten. Atit 117 Holzfcßn. JL 2. 40. 
III. 33b. pie ßeffcit Steiuoßftfrüdjte, entßaltenb 100 ber jur Anpflanzung in ben 

beutfdjen ©irrten geeignetften tirfcßen*, Affaumen» unb QU’etfdßen», 
Aftrftcße*, Aectarinem nnb Aprifofenforten. Atit 114 Holzfcßn. JL 2.40. 

IV. 33b. ■§5irtßfdjaft6oß|iforfen, entßaltenb 100 ber jnr Anpflanzung in ben 
beutfdjen ©cirtett geeignetften Sorten. Atit 102 Holzfcßn. JL 2. 40. 

'beitrage jur Jießung ber 0fi|fliuffnr. amt ber litbograpl). Abbilbung eines pomol. 
©artens. Qn Serbinbung mit ©uperintenbent Oberbiecf ßerausgegeben. 
I. 33bcß. JL 1. 20. II. Sbd). JL 2. 80. 

Pie Bepflanzung ber ^ifenßaljnbämme nnb Böfcßnngen, foroie bie Umfr'tebigung ber 
33aßnlinien mit Obftbänmen unb nußbringenben ©eßölzarten. 60 4* 

Pie Befähigung ber 0ß|fßdume burefj Scfjneebrtufi, bie notbroenbigen Hilfsmittel unb 
bie nötbigen Sorbeugnngsmittcl. ältit 1 Xaf. Abbilbung. 40 4* 

Befdjwißiwg einer neuen 0emeinbe-0ß(ibörre. 8 ©eiten in 8° mit einer litb. $af. 30 4. 
per internationale pomofogifeße Kongreß in Bien 00m 2.-7. Oftob. 1873. Ji 2. 40. 
cSinfeifung in bas Sfnbiutn ber Homologie für angebenbe homologen, Qreunbe nnb 

Qörberer ber Übftfunbe unb Obftzudßi Uliit 82 Holzfcßnitten. JL 6. — 
cfieitfaben für angeßenbe homologen. (Auszug aus ber „Einleitung in bas ©tubiunt 

ber Homologie".) 9Att 1 Safel Abbilbungen JL 1. — 
0artenßurf) für Sürger unb Sanbmann. 5. Auflage beS Sßrift’fcßen ©artenbueßs. 

ämt 129 Holzfcßnitten. Elegant gebunben mit Seinroanbrüdten JL 4. — 
Boffftänbiges $anbßucß ber 0ßftfuiftnr. amt 205 Abbilbungen. Elegant gebunben 

mit Seinroanbrüdfen. JL 5. 70. 
^anbßucß, iffuffrirfes, ber 0ß(tßnnbe. Unter amtroirf. b. erfaßrenft. Somol. ®eutfcß* 

lattbs ßerausg. in Serbinbungmit Q. ©. E. Oberbiecf- gr. 8. 8 33be. mitpu- 
fdßen unb Bericßtig. zu Bb. I. u. IV. ji 50. — ©uppl. Simen JL 2. 40. 

Pie Jianbgerdfße bes Gärtners. Sine furze befdßreibenbe ®arftellung ber praftifdßften 
älteren rote neueren ©erätße f. Obftbau u. ©artencultur. amt 4 litß. Saf. JL 1. — 

pnftrnütion für ptraßenßaumroärter. attit 35 Holzfcßn. Sart. 35 4. 12 Sypl. JL 3. — 
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pie Jternoßßfortett 'Mrffemßergs. 3m Auftrag ber Röntgt, ©enträtselte für bie 
2anbiuirtl)fd)aft bearbeitet. SJtit 1 titbogr. unb color. Stbbilbung. JL 1. 60. 

pie ilreis- ober ^eäirßsßaumfcfjitfe. Sraftifdbe Stnteitung zur Anlage utib Se= 
battblung berfelbeu, zugleid) als betebrenbe 3uftruftion für Saumfdiutgärtner. 
4. Stuft. äJtit 52 öolzfcbuittert unb 1 glatte. JL 2. 25. 

pie cSctjre Dom '•Jßaumf'djttiff. {für bie beutfdjen ©arten bearbeitet unter SJtituürfung 
uon {friebricb SucaS. 4. Stuft, mit 4 litt). £af. u. 165£>otzfd)n. J16. — 

Jtitrje parßelTnug bes '^ikumfdjniffs. (SluSzug a. b. „Sebre uom Saumfcbnitt".) 
5V2 Sogen. SJtit 2 Safein Stbbitb. unb 3 £)otzfd)nitten. JL 1. — 

cSeif fabelt zum '33elümmen ber g)ßßforfeu, für bie Sefiber be§ ^Uufirirteu fjanb= 
budjeS ber Obftfunbe. JL 1. 20. 

Per (pßßßait an Staats- ltttb t&emeiubeltrafjeu. ffitr ©trajienbeamte, Ortsuorfteber unb 
Saumruärter bearbeitet. SJtit 41 öotzfcbnitten. JL 1. 30. 

Pie g)ßftßemtipwg. Stnteitung zur rairtbfd)afttid)en Sertuenbung be§ ObfteS. 2. tuet* 
fad) umgearbeitete unb uermetjrte Stuft. SOlit 54 ipolzfcbn. JL. 4. 50. 

^jtrftrfjc uttb '^lecfariueit. ©pftematifdje Sefcbreilntng unb Stbbilbung uon 88 ber 
merttjuollften unb intereffanteften ©orten berfetben, nebft einer furzen Stn= 
teitung zur Sfirfidbcultur in $eutfd)Ianb. JL. 2. 80. 

'gtatßfdjfäge zur ^örberuug ber glßllfiüftitr. SJtit befonberer fRüdfidit auf bie raubereu 
©egenbett SBürttembergS. 60 

$djuh ber glfißßäuwe gegen JtranfUjeifeit. ©in praftifcber Statbgeber zur ©rfennung, 
Slbbaltung, Sefämpfung unb pebuitg ber bie ©efunbbeit unb Sebensbauer unferer 
Obftbäume beeinträcbt. Suftänbe unb Stranfbeiten. SDtit 41 £otzfd)n. JL 2.30. 

S?omofogifcf)e TEafefn z«m 'gSeßimmen ber (£>fiff|brfen. ©pftcmatifdje Sufammenfteltung 
ber Stbbitb. uon Sb. I.—V. bes £>anbbud)S ber Obftfunbe. Sfebft $eyi. 3cbe (£afet 
auf b«tß ©arton aufgezogen unb jeber Sanb in befonberer SRappe. I. Sanb. 
Stepfet (534 Stbbilbungen): f£afel I.—XV. ©dpuarz JL 9. — ©otorirt 
JL 25. - II. Sanb. Sir neu (527 Stbbilbungen): £afet I.—XXII. ©dpnar* 
JL. 12. — ©otorirt JL 36. — III. Sanb. ®irfd)en unb Pflaumen (228Stb= 
bitbungen): £afet I.—VIII. ©d)iuarz JL. 6. — ©otorirt JL 27. — 

'gtCfpfjaßetifd)e 'glteßerßdjt ber in bem ^ttuftrirten .fraubbucb ber Obftfunbe enthaltenen 
Obftforten nebft bereu ©pnonpmett. gugteid) als Stacbfcblagebud) über bie 
in ®eutfd)Ianb, Jfranfreid) unb ©ngtanb uorfomm. Obftnamen für homologen, 
Obftzüdjter jc. 3u Serbiitbung mit ©uperintenb. O b e r b i e d berauSg. JL 2.80. 

3>bßemafifdje '§lteßer(l(fit ber g)ßßforfett ber erften 5 Sänbe bes ^ttuftr. £anbbudj§ 
ber Obftfunbe uon Oberbied unb Sucas, mit furzen Semerfungert über Stnpftam 
Zitng, SBertb unb Senüjjung ber einzelnen ©orten, gr. 8 °. 2te Stuft, «/LL 2. 20. 

'gtnferßaftungeu üßer ^emüfeßau. ffür ben Sanbmann bearbeitet. 2ttit 18 Stbbifc 
bmtgen unb 1 Stau- ©arton. JL. 1. — 

'gltnferßaffiuigen fißer (pßflß au. {für ben Sanbmann bearbeitet. 2. Stuft. SJtit 30 3tb= 
bitbungen. ©artou. JL 1. — 

^Satibfafef ber tuidjfigßeu 'perebruugsarfen, nebft ben bazu notbroenbigen ©erätben 
in naturgetr. SarfteUung. SJtit $ejt. ©otorirt. 2. Stuft. 37t SJtappe. JL 2.20. 

^Banbfafet für cSrzießuug ber jungen Obftbämne in ber Saumfdjute u- für bie iuid)tigfteu 
fünftt.Saumformen, nebft bazu erforb. ©eräfb- 9J7. Sert. ©olor. 3n SJtappe. J^2.40. 

'gSürttcmßergs 0ßßßau. Sturze ®arftettung be§ Suftanbes unferer Obftcultur in 
ben uerfdjiebenen Sezirfen beS SanbeS, ber Sorziige ober SJtänget berfetben 
unb ber SJtittet zur Hebung ber tebteren. JL 1. 60. 
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Herlag t>on €ugen Himer in Stuttgart, 

populäres £)art5bud) 5er £anötüirtl}fdiaft 
Unter SJtitmirfung bou .£>cinriä) $eeb. 

£ed)nifcl)cv Referent ber fgt. unirttemb, Sentvatftetle für tote fianbmirtt)fdjaft, 

bou SlMltjclm SRartin, 
l!anb>LHi'tt)fc()aftä'-3nfpector unb Sctfianb an ber Ianbn>, 8DBintevfd)ute in $Eaut'ert>ifd)ofSl)eim. 

SJtit 274 in ben Sied gebrudten §oUfd)nitten unb 5 tittjograptjirteu ißtctneit 
832 ©eiten in gr. 8°. ipreis Ji. 7. 50. 

(Sin bottftänb.£et)rbud) iiberatte gtoeige ber £anbn)irtf)fd)aft, ba§ bonber tanbm.treffe 
Ijödjftnnerf'ennenbbejprodjenift. $a§ „SBo dienbt. beS lanbtn. SScreinS im ©ropl). 
33 ab eit" jagt lt.Sl.: „bem ftrebfameu£anbmirtl)e tnirb ba§S5nd) ein mat)re§ @d)a£ fäft* 
(ein fein, in tneidjem bcrfetbe immer finben lbirb, ma§ er in anbern tanbm. tpitfgbüdjern 
oft bermifft: „flarc Sfnnmfung barin, tua« er su tl)nn nnb sn taffen tjat." 

1>ev jjpeinftocß. 
Praftifcfyc Anleitung 511 beffen Crjtefyung, Schnitt unb Pflege non 

3« $8. Wftae«, unb 3»* SW, 
t^t. ^ofaävtnevauf ber SBitljeimo bei Kannitalt. fürftt. §ofijärtnev nnb SHebafteurber „Stttufir. (Savtenjtg." 

SJtit 52 ^otsfdwitteu. 8°. ißreis JL 2. —_ 

Pie widjligfleit lütter^ unb piefen=lrauter 
nebft Eingabe tfyrer Cultur, tfyres Huberts, 

porute bmn Samßn-Mmtnrßtntgungßn nnb dfölfdjmtgen. 

fon §b. § 
3. Staffage, botlftäubig umgearbeitet bou SB. ©d)iüe sen. unb jun. 

SJtit 53 getreu uad) ber Statur gesegneten unb cotorirten Slbbifbungen 
4°. S$rei§ eteg, cart. JL. 6. —_ _ 

Pit twidjtiöfteti lutterQrftfcr 
ueßff ^Kugaßc iljrer §uCfur, itjres Juliens 

unb ber oorfommenbeit Sainen^älfdfungett unb Hertnifdjungen. 

'fott $6. J»d?mtdChr. 
3. Staffage, botlftäubig umgearbeitet bon SB. ©d)üte sen. unb jun. 

SJtit 56 getreu nad) ber Statur gesegneten unb cotorirten Slbbitbungeu. 
4H. ißreis elegant cart. Jtl. 6. __ 

2?ace, ^aar uttö (Bang 5rs pfrrbcs* 
©tne ljtpnologtfr()ß ilmtograpljtß. 

Pon D*. %. 0. itueff. 

SJtit 32 in feinem jffarbenbrucf ausgef. Sfbbilb. (Steg. geb. JL 12. — 
(2)ie SBaubtafeUSluggabe biefe§ 2Berfe§ — 2 Sabteauj; — foftet mit Üteyt Ji 7. —) 

pie llacen 8cs jSUniX’ö, 
bereit (Entrmdflung, Herbreitung unb Hubungen. 

Pott Dr. |t. 0. Jiueflf. 

SJtit 32 in feinem ^arbenbriuf aitögef. Sfbbilb. (Steg. geb. JL 15, 

(2)ie SBanbtafeUSIuSgabe biefe« SB3er!e§, — 2 iabteauj—, bei metdjerbas tanbfd)afttid)e 
33itb nur in Stonbrmf auögcfübrt ift, foftet mit S£e?t JL 10. - 

SScibe SBerte geben in 93ilb unb SBort eine mit ©adjfeuutuifj unb ftarljeit 
gegebene eiugetfenbe ©arfteltung ber Stacen unb iljrer (Sigenft)ümtid)fciteu, itjrer (Sut= 
fteljung unb Stuybarfeit unb uiüffeu baljer für jebeit Saubtuirttj bou tjoljeut Stutzen fein. 
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Derlag von (Eugen Ulmer in Stuttgart. 

les fantimann’0 Pintevabertiie. 
'MdjrcubeS mib Unteifmlleitbeg aus alten Btoctßcu ber Sanbtmrtljfcljaft. 

SCroü bet retten lanbU'hthfdjnftUdjen ßlteratur, inSbefonbeve an populären ,§anb* unb ßebvbüd; ern 
büvfte uidjt ju läugnen fein, bafs bet fSauetnftanb atd foldjer in roivfltd) oottätbüuilidjen ©dpiften 
loettig betutfjidjligt ift. ©iefem S3ebinfnifi in bet ßitcratuv entgegen ju toinmcn, ift 3it>ect biefeS populären 
lanbroivtbfdjafttidjen ©annnelioevfeS, (Srftc Stuf gäbe oon ,,©es> ßanbmannb SBintcrabenbe-1 gegenüber 
ben populären fiebvbftdiern fott batjer fein, bab fie leicht oerftänbüd) unb unterfjattenb feien, cd fcfjlteften 
befi^aib bie etnsclnen töänbdjen in ihren 3Jbt)anbtungen fiel) an bic ßebendtoeife, bie 93efd)äftigungcn, 
®eioot)nf)eiten unb ©ebtäudfe beä 93auernftanbe§ an, unb babett fomit neben ber SSerbcfferung be4 
lanb>oirtl)f(baft!id;en 6'etuerbeb, and; bie Hebung bcS pbpfifdjen nnb getftigen ßeSenb bet länblidjen 
aSeobllerung im Sluge. — 5Die in ben roeiteften Steifen gefdjäfjteu §rn. iBerfaffet ber einzelnen 
Sänbdjen bürgen im SBeitereu für bic @ebiegent;eit beä Unternehmens. 

ME* 3cbe8 Söüitbtfjen nürb einjetn abgegeben. “*^jl 

1. S3bd) Sie 9tatur aI8 gehrmeifterttt bcS Sanbmnnncg, »oit §ri£ Sftöhrtin. 
SDiit 17 Slbbitbungett fßreis cartonnirt 1 JL 

2. „ Unterhaltungen über Döftüan, für b. ganbmamt bearbeitet ». Dr. (Sb. g u c a 3. 
SDüt 18 Stbb. cartonnirt 1 jl. 

3. „ ^?eter <Sd)inieb’g Scljrjaljre, ober geibett unb greitben eines ©djutbenbaueru, 
»oit $rif? SDlöbrtin. 2)tit 8 Stbb. ißreiS cartomiirt 1 Jl.\ 

4. „ Stc .^aubfrau auf betn gaitbe. Son ©ufatuia SJtülter. SJtit 6 Slbb. 
s4>reiS cartomiirt 1 JL 20 

5. „ StC 35olfgtnirt()fd)aft int SSnucrntjofe, ober bie tuahren ©rtnerbggrunbfä^e 
at$ ©ruubtage beö Söuerlidieu SBoblftaubeS. Son ^rifs 90?öljrlitt. 
2. Stuftage, tßrei« cartomiirt 1 Jl 

6. „ freier ©djinieb ber ^ortfdjrittsbaner, »on grifj iUiö h r t in. SÜiit 9 Slbb. 
iß reis cartomiirt 1 Jl. 

7. „ Unterhaltungen über ©entüfeban, »oit Dr. ©b. gitcas. Diit 18 Slbb. unb 
einem S3tait. tßreis cartomiirt 1 M. 

8. „ Ser S'Utterbau in ber Sanbttiirtbfdjoft, »on § ein rief) 3eeb. SOtit 
25 Stbb ißreis cartomiirt 1 JL 

9. „ Ualenbergcfibuhtcn für bie Sanernfiubc. Sou g ri £ SDföIjrtin. 2)iit 
3 Slbb. cartomiirt Jl. 1. —. 

10. „ Ser SBicncnbanStjatt,boiDPfr. %x, fpfeifftin. SRitl63lbb. tßreis cart. M\. 
11. „ $ont ber Sdjiueijer, bie erfte©cfd)id)te yotnaitefifiitterit, oon ©.getjnert. 

9Ktt 5 Stbb. ißreiö cartomiirt 1 JL 20 
12. „ Sotti ber aienuatter, bic jtueitc ©cjdjidtfe turnt aUebfüttern, ttou 

©. getjnert. SJtit 6 Stbb. Sßrei« cartonnirt 1 JL. 20 ^. 
13. „ ®te SOUtdjnürtbfcbnft. (Sitte firaftifdje Stiiteitmig m ihrer imtjbringeitbett 

Stuöübuiig bott Dr. ö. Äteilse. 9)tit 51 Slbb. S3rei§ cartomiirt 1^20^. 
14. „ 2>er Sönncrnfpicgct in ©onntagsbetradjtuiigeix be8 33auernfreunbe§, heran«» 

gegeben taott §ri^ SRöhrtin. SJtit 6 Stbb. freiet cartomiirt 1 JL 
15 „ $crr ^offntantt. ßine ©cfchidjtc wott ber SSiehituht. Son ©. gehnert. 

ÜKit 5 Stbb. ißreis cartomiirt 1 JL 20 ^ 
16. „ ®ie Iättbltd)ctt ©ettoffcnfdtaftcit. (Srebit», unb ©onfiim», SM)berfid)erungg» 

»ereine tcO 5Boit Defouoniieratt) Dr. gött. ^rei8 cartonnirt 1 M. 
17. „ «ab ^ftege be§ lanbinirthfchnftlidieti StutjgeftügetS. S3otigaitbi»irtt)= 

fdjaftstehrer Körner. 3Jtit 19 Slbb. ^rei8 cart. 1 * 
18. „ ^elbprebigtett über Sßobcnbearbeituug unb Düngung. SouDefoiiotnierath 

Dr. gött. SD7it 17 Slbb. unb 1 Sitetbitb. cartonnirt 1 Jl. 
19. „ 2>icSöget utib bic Sanbniirthfdiflft. SSonDr. gubt». § opf. sJUt25ä^ot5= 

fdinit'ten unb einer Säbelte über nüfjf. unb fdjäbt. Söget, freist cart. 1 Jl. 
20. „ Ser §anbetggeiuäch^bnu. Slou §. SWtt 19§ot^fd)it. cartonnirt 1 Jl. 
21 „ ©efunbljett unb ®ranf&eit. Sott Dr. g. §opf. SJtit 24 §ot’,fd)it., cart. 

JL 1. — 
22. „ Ser rethttenbe SnubUiirtl) b. gr. 9)t ö h r ti it. ©artomiirt ,M 1. — 
23. „ Ser Slnbau ber §it(infrüd)te, t»ott Defonornieratt) Dr. gött. 2)?it 44§ot5» 

fd)nitten. ©artonnirt M. 1. — 
§n jebent $erßfi folgen 3—4 neue ^äubiljeu! 
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Perlag üort (Eugen Hinter in Stuttgart. 

3>te StufgaBe biefeS tu gemeint) erftänb* 
ItcBem 'Eone gefdjriebetten unb reidj itluftrirteu 
über 400 ©etten ftarfett .fpauSbudjeS befteljt 
bartn, iebem ?aien, inSbefonbere aber 
bem oft öom Stpte weit entfernt Wopttenben 
SaubbeWopner bas JßiffenSWertpefte 
aus bent ©ebiete bcr dtefuubfjeifs- unb 
JtrattßeitpfTege, fotnie ^afljidilVige ptr er|Ieu 
Jöiffc, fomopf bei cSrfiraitfunigeu afs bet 'gln- 
gfüdisfdücu jeber 3t rt $u bieten. 

(Singetcitet wirb baffetbe oon einem 
furjen Ueberblid über ben '»Bau ltnb bie^er- 
ridjtuugen bes tuen Idjltcffeti Jtörpers, weldjem 
bann int erften Stpeite Regeln über (£>efimb- 
fjeitspffege, im ^weiten Speile ^rärfenwgen 
über bas gefeit ber rauft (jetfeit, ifjre 4h'|ücpc)i, 
cSrfrijeimtngsformeu ttttb ifjre Sütsgäuge, mit 
fritifcf)er Sluffüprung bcr uerlcfjiebeueu Jfteif- 
ittefijobeti (©pmpatpie, ÜJtaturpeilmetpobe, 2ßaf= 
ferpeilmetpobe, £>omöopatpie unb Slüopatpie) 
folgen. ®ent britteu größeren Stpeile aber 
fallt bie 'gäefdjreifiitttg ber einzelnen Jtranß- 
Ijeifett ttttb bereu ''Befjaubfung, unb $war 
foWof)f ber utnerlidjen, als ber äußer* 
iidjen $ r au !p eit eit jtt- 

311§ ein befonberer 33orytg btefeS 33ud)eS biirfte ttod) peröovsupebeu feilt, baß ttid)t 
nur unter ben iunerlidjen franfpeiten bie Sdjmaroperfiranßfjeifcu unb bie ^ergifftttigeu, 
unb unter ben d)irurgifd)en Jfranfpeiten and) bie 'gltugfüdisfäfle jeber 3trt, bie #ugeu-, 
gMjrett- unb |aljnßraußljeifeu ausfitprlid) befprodjen futb, fonbern baß and) bie järanft- 
fjeifett ber gSöcfjiteriuuen unb ^dugfittge unb bie bent Saicn fouft fo fdjwer uerftänblicpeu 
fiSmffesßranßljeiten eine flare, allgemein oerftänblidje Erörterung gefuubcn paben. ®ie 
int Slnpauge entpaltenen praftifd)en Semerfungen über Järattfiettpfiegc unb Jyaitömtffef, 
wcldje eine fepr crWünfdjte Sluleitung jutn felbftänbigen Raubein in 3tbmcieupeit bes 
States bilbett bürften, fowie biejeuigen über bas gegenfeifige WerfjältutQ äwifdjeu 
iJf’ußftßum ttttb 'gfCtgt werben ben Sßevtp biefeS, jeber gantilie jum duijeu 
bienenbeit .(? a u 8 b n cp e 8 Wefentlid) erpöpeu. 

2)iit 86 £>o4fdjnitten. $n eleganten Umfcptag gebunben mit Sein* 
manbritefett JL 5. — 

3118 J\,U!ö3Ug aus biefem größeren 33ud)e ift erfdjietten: 

3Ur?tlid)e Batpfdfläge 
jur fiTiatfuiig ifci; ©efnmtlicif,, jui* Deciiißiifnng iitut IMatnpfuiig der 

firiiifig|tßii fimtißfieifsjufalle, fomiß jur crffcti iitfetciftutig OeL ItngCurfisfäffeii. 

SSott 

Dr. lubtutg ^opf, praftifd^er dpt. 

sHcit 49 gtoljfcpn. 25 Mogelt U. 8°. (Sieg, in Öetnm. geb. 2 JL 60 
@itt ©utadjten, WetdjeS ber Söürttenxb. Slergtt. SSerein über ben „dergtl. §au§= 

freuttb" bon bett bagu aufgeftettten Referenten erpiett, fdjfießt u. 31. mit ben flöorteu: 
„Pas 'pndj ßattit aräffidjerfeifs mit anfridjtiger 5mibe liegrüßf tnerbcu, cs fjdft 

tuas cs in her tporrebc lterfprtdjf: cs crmögitdjt bem erteil bic ricfjtige ^{iistuafjt bcr 
erfreu •l’wrlidjfsmaßregelii bei rafdj ciufrcfeitbcr Jtranßpeif. ^5on feiner fegens- 
reidjett £$irßung unter bem ^olße finb mir uötfig üßeräeugf. 

mit brfbnffcrer'BerücRficpfitiimg bcr'Bfbiirfiüffe 

ber tänbftcpm •Hcoöllimütg 

Cuduug 'ßopf'. 

-•*-!»<- 
'Peulag von (Biigeitlllmeti 

^Stuttgart 
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jkjjßÖM itkr (Obstfrau untr (Obstbcnuhung 
au§ bent Verlag öon gutgen ^itmex in g>tutt$avt. 

2uca3, Dr. Eb. Jtui^e Anleitung ?um ©bjibönen unb )ur $ltt$bereitungj 
SD^it 23 ^toljfdjn. 5. 2tufl. ij5ret§ 75 Bj. BarthiepreiS für 12 E 
Jk 7.20. 

— — 2)et (Üiber ober (i)b|tnmn. Jburje 3ufammenftellung bev nerfd)t 
benen Bereitungsarten unb dtathfdjläge ju einer rationellen Karfielluit 
unb Behattblung beSfelben. Biit 10 §öl|fdjn. 3. SCuff. Breis 80 ^ 
BarthtepreiS für 12 Ej. Jk 8. — 

@tcnten§, ij3cof. (L Anleitung ?um pranntroetnbrennen mit befonbere 
Berüd'fidjtiquitq beS Heineren BretmereibetriebS. Biit 13 öohfdjt 
2. 2lufl. Breis Jk 1. 60. 

Ballet, EI). frakttfdje Anleitung jur Paunt)ttd)t. üftit einer (ginleitun 
non Eeneralcottfttl (gb. n. Sabe. 9Btt bent ?|3orträt be§ 2lutorS un 
44 §of$fd)tt. brod). Bret§ Jk 2. 80. 

SJtautcr, Pas PeerenobfL (Sgftemaiifche Beitreibung ber rüerthüoKj 
ften (ötadjelfieers, ^otjauniSbeer*, .fpintbeer« unb Brombeerforten. 9Jii 
12 Iitl)ogr. Bafeln Stbbilbuitgcn. Breis Jk 2. 80. 

— — Pas Peereitobfl nuferer Härten unb b elfen (Kultur. iDlfj 
mehreren in ben Bejt gebrudten Sfbbilbuitgert. Breis Jb- 1* 20. 

Füller & £cbl, Per 10ein|todi. Braftifdje Bnlettung 311 beffett Erjiehunc 
Schnitt unb Bfiege, Sttit 52 ^otjfdjn. Breis Jk 2. — 

9flüfd)cn, E. B.; Per ©bftbau tit Jlorbbeutfdjlanb. Erfahrungen nit 
Bathfdjläge für btc allgemeinere Einführung beSfelben. BereittSgab 
be§ B)eutfdjen BomologenoereinS für 1875/76. Breis Jk 2. 50 

Dberbted, 3. E. E. Ifamologtfdje |toti)cn. Bad) langjährigen eigene 
Erfahrungen jufammengeftellt. geh- Breis Jk 2. 80. 

— — Pie Probe= ober Sortenbäume, als beftes unb leiditeftes Btittqh 
[ich in furzet 3ett itmfaffenbe pomologifdje Äenntuijfe §u enoerben, neb| 
einer näheren Slnmeifnttg jtt bereit Brtfertigung. 2. 2luf(. Breis Jk 1. 6(| 

— — peobadjtuitgen über bas Erfrieren meler Eemädjfe unb natnett 
lid) uttferer Dbftbäume in falten Böintern, nebft Erörterung ber Blitte 
bnrd) ‘raetdje ber $roftfd)aben möglid/ft oertnteben roerben fan 
Breis Jk 1. 60. 

^afchcnberg, Dr. E. £. $0anbtafel ?itr Parftellung ber Peblaus un 
ber Plntlans. 3Bit erflärenbent Bepte für Sdjule unb §auS. Brei 
tn Blappe Jk 2. 20. 

Kalter, 2®. Anleitung ?ur ©bfttreiberet. 9Bit 72 ^oljfchn. Breis Jk ’ 
©ine attSführlidje Einleitung 3111 Xreiberei ber StnaitaS, 2Iprifofett, Ba 

< nanen, ©I)atnpignonS, ©rbbeeren, feigen, 'Ijim'leeret 
' S'ohantt-iSbeeren, SMrfdjen, üütelonen, ^3firfid)er Sßflai 

men, ©tadjelbeeren, Brauben zc. 

— — Pas iPidjtigfte aus ber ©bfttreiberei. (Ein BttSjug aus be 
großen Bßerfe.) Eieg. cart. Btit 1 Bafel Slbbtlbuttg. Breis Jk t- 

- 

3)rucf öpn 5Ufrcb Mittler in Stuttgart. 
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Pressboard 
Pamphlet 

’ Binder 
Gaylord -Bros. 
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