Vivkologische Gesellschaft ‘
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Durch meine Berufung als Minister fiir Volkserndhrung
in Wien habe ich meine in der Mykologisohen Gesellschaft fiir
Oberosterreichh innegehabte Funktion bis auf weiteres Herrn
Landesrat Dr. ¥Franz Lorenzoanl ilbergeben.
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Aug der obigen Mitteilung ist zu ersehen, daB unser
Grundungsmitgiiei Hery Dr. Ing. Hans Prenzel alg Minister in
das Bundesministerium fiir VolksernZhrung nach Wien berufen
wurde. Die liykologische Gesellschaft fir Cherlsterreich ver-
liert duxch diesge Berufung, wenn auch nur fir kurze Zeit,
einen allseits anerkannten Fachmann auf dem Gebiete der Pilz-
kunde, der s¢hor Jahrzehnte hindurch immer wieder sein reiches
Pilzwissém in selvstloser Weise nicht nur an seine Fachbeamten,
wondern auch an viele andere Pilzfreundc weitergal.

In diesem Rahmen sei es deshall gestattet, einen
wurzen Riekblick auf die vorangsgangenen geleisteten Aufbau-
arbveilten des anunmehrigen Ministers zu halten.

Mit der Ernennung zum Direktcor des St&dtischen
Marktambtes won Linz im Jahre 1926 wird schon der Grundstein
zelegt, den bis dahin kaum beachteten Pilzen nunmehr cinen
gebllhrenden. Platz auch auf dem Linzerboden einzuridumen. Die
damals noch rechtskrédftige Marktordnung, die Vorschriften
flir den ILsbensmittelverkehr der Landeshauptstadt Linz ent-
nielt, bezog sich wohl auf Pilze, hauptsichlich aher hinwei-
send "auf d@ie Ortlichkeit des Verkanfes derselben. Anweisungen,
wolche Pilzarten als marktféhig gelten, fehlten ginzlich. In
ler nun vom damsligen Herrn Direktor Frenzel neu entworfenen
L;bcnsmitfelpclizeiw und Marktordnung wird den Pilzen bercits
veiter erhfhies Augenmerk zogewendet. S¢o werden 8o Pilzarten
+ls markbfshnigz zugelaséen, obwohl im Codex alimentarius
custriacus nieht elle diese Pilze als Marktpilze angefiihrt

inren. Dep tilefere Grund, eine reichliche Pilzanzahl in der
| Marktordnung




B )

Marktorénung festzusetzen, war der, daB das reiche Anbot
der Natur voll ausgenlitzt werden solltc. BRei diesen markt-
féhigen Pilzen wird gchon darauf Bedacht gencmmen, Ver-
wechslungrmdglichkeiten so gut als mdglich auszuschlieBen.
Die Zulassung von s0 vielen Pilzen bot ja tatsichlich einse
gewisse Gefahr, doch ist diese dadurch gebannt, daB nunmehr
Pilze einer Beschaa'unterzogen werden. Demnach konnten
immer nux begutachtete Pilzme zum Verkaufs gelangen. Das kau-
fende Publikum hatte schlieBlich die Mdglichkeit erhalten,
die verschiéﬁénsten zum Verkaufe feilgebotenen Pilzarten
schon am Verkaufsstande kennenzulernen., Diese GroBzligigkeit
bedingte selbstverstindlich schon vor dem Zustandekommen
dieser Marktordnung griindliche Schulung der Beschaubeamten.
Im Laufe der Jahre wiederholten sich diese Schulungen und
dehnten sich schlieBlich auf Pilzliebhabergruppen aus. Als
in den Jahren 1937 und 1938 Pilzausstellungen in Linz unter
Flihrung des Genannten stattfanden, wird ein weiterer Schritt
gewagt, die Pllzkenntnisse 1n der Stadtbecvdlkerung noch mehr
Zu verankern. Der gewagte Schritt ist gewonnen worden, nicht
wenlger als weit Uber 13.cco Personen halen diese Ausstelw-
lungen besucht. Diese Zahl allein beweist, daB es schon da=-
mals viele Pilzliebhaber gab.

' In den vergangzsnen Jahren zelgte besonders die Leh~
rerschaft fir die stattgefundenen Vortrdge grolte Aufmerksam-
keit und Teilnzhme., Dies ist von hesonderer Bedeutung, well
die Lehrer bei ihren Unterrichten die neu erworbenen oder auf-
gefrischten Pilzkenntnisse an die snvertraute Jugend weiter-
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D’ib‘ bes@l’ldg;s 11’1 der Pil;zeit immeL Wiederkehren-—

den Anfragen iUber dieses cder jenes von Pilzen zu wissen, wa~-
ren viellelcht der willkommene Anlafl, eirne Vereinbarung in

- das Leben zu rufen, die lediglich darauf fuBt, die Pilzfreun-
de des Landes Oberdsterrei~h enger zu einem gemeinssmen
Fachkreis zusammenzuiﬁhfeno ' .

Wenn uns auch unser Grindungsmitglied Herxr Minister
nge Dr. Hang Prenzel entzogen wurde; weil er auf diesem ho-
hen Posten eine auBerst wichtige Aufgabe zu erfiillen hat,
'wird er nach seinen AuBerungen der jungen Vereinigung stets
mit Rat und Tet, zeitweise auch in Wort und Schrift, zur Sei-

te stehen,; bis er dann gur gegebenen Zeilt wieder ganz in unse-
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re Kreise gurtckkommt.

D Hranz Lorenzoni = e.he



Weitere Nachrichten an unsers Mitglleder.
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Die Zweigstelle der Mykologischen Gesellschaft
von Oberdsterreich hatte Tdsher mit der Mykologischen Gesell-
schaft Osterreichs in Wien keine Verbindung aufnehmen kdnnen.
Die Bestrebungen gehen dahin, daB die von der Mykologischen
Gesellschaft in Wien ehedem zur Auflage gebrachte Fachschrift
fliir Pilzfreunde nach ihrem Wiedererscheinen auch unseren Mit-
gliedern zugidnglich gemacht werden soll.

\ In der Zwischenzeit mbechten wir sber mit unseren
Mitgliedern doch einigermaBen in Verbindung treten. Diese
Yerbindung sell durch Rundschreiben zustandekommen, in wel-
chen versochiedens Themen, die bereits friher in der eben er-
wahnten Zeitschrift erschienen, wiédergegeben werden. Diese
kurzen Fachartikel werden sicherlich mit groBSer Aufmerksam-
keit verfolgt werden und dazu beitragen, das Pilzwissen
schen weit vor der eigentlichen Pilzzeit aufzufrischen,

Ehe wir nun einen Teil der kleinen sagénhaften
M&nnlein und Kobolde unserer heimatlichen Wédlder,, Wiesen
und Heiden auf diesem Wege betrachteni kennen lernen weollen,
sel gleich zu Anfang fiir die noch Pilzunkun&igen gesagt, daB
es gut sein wird, einige Worte liber sogenannte "Pilzregeln"
zu vermitteln. Immer wieder ist zu hiren, daB es fiir das
Erkennen von Giftpilzen "besondere Regeln" gibt. N e i n,
es gibt kelne Pilzregeln! Eine immer giltigkeithabende Re-
gel gibt e8 aber dennoch; nédmlich die, das sichere Erkennen
der Pilze auf Grunl ihrer Merkmale. Genau so sicher wie
Apfel und Birnen unterschieden werden, miissen Pilge vonein-
ander erkannt werden kdnnen. An einigen Beispielen soll
den Mitgliedern unserer Gesellschaft die Gef&dhrlichkeit die-
ser "Pilzregeln" vor Augen gefihrt werden. Diese"Pilzregeln"
sind es, die alljshrlich die Ursache immer wiederkehrender
Todesfédlle sind. 50 wird u.a. behauptet, daB Pilze, die von
Schnecken angefressen werden, nicht giftig seien. Der gif-
tigste aller Pilze, der Griine Knollenblétterpilz (Griiner
Msrder), dem 95% aller Vergiftungen zuzuschreiben sind,wird
von Schnecken nicht selten angefressen.

Bine weitere gefdhrliche sogenannte "Regel" ist,
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daB mitgekecchte Silberloffel sich bei Anwesenheit von Gift-
pilzen verfhrben. Beim giftigsten aller Pilze (Knollenblit-
terpilz) trifft dies nicht zu. Das Schwarzwerden von mit—
gekochten Silberloffeln bei Pilzen in manchen Fdllen wird
durch eine andere Ursache begriindet, jedoch nic durch das
Vorhandensein eines Giftpilzes. Die "Regel', daB Giftpilze
nieht im Frihling wachsen, wird sofort dadurch widerlegt,
daB der Frithlingsknollenbl&tterpilz und der Ziegelrote
RiBpilz, beide gefihrliche Giftpilze, schon im Friihling

zt finden sind. Weiters sollen scharfschmeckende Pilze
Giftpilze sein. Auch dies trifft beim Knollenblatterpilz
und selnen Verwandten keinesfalls zu, weil jene Pilze sehr
schwachen Geruch und durchaus milden Geschmack haben :
{(pielt kosten!); Ferner wird die Meinung vertreten, daB
Pilge, die sich beim Bruch verfirben, ebenfalls giftig
gind. Der Knollenblétterpilz, ebenso seine verwandten Ab-
arten, zeigen Uberhaupt keine Lnderung der Fleischfarbey
wohl aber gibt es unter den ﬁogenanﬁten "Farbenverkehrern"
gute Bpeisepilze. DaB auf Holz nie Giftpilze wachsen soll-
feng wird ebenfalls widerlegt. Der giftige.blbaumseitling
ist anf Biumenrn und Baumstrinken zu finden. Nach einer wei-
teren gefidhrlichen "Regel™ sollen beim Kochen alle Pilz-
glfte zerstort werden, Die Knollenbl&tterpilse behalten
ihre Giftigkelt auch nach dem Kochen bei.

File Tdublinge kann man wohl eine Regel gelten
lasgsen uni zWar'die9 da alle scharfschmeckenden T&ublinge
abzulehnen sind. Das Kosten der THublinge hat jedoch einen
Nachteil., Kostet man beispielsweise zgufdllig einen scharf-
schmeckenden Taabling, wird es durch das nachhaltige Bren-
nen auf der Zunge kaum miglich sein, eine gewisse Zeit
hindurch eine mildscimeckende von einer scharfschmeckenden
Tawblingsart zu unterscheiden, |

‘ Zusammenfassend ist noch einmal zu sagen, daf
mén sich vor Pilzverglftungen nur durch sicheres Erkennen
der Pilze an ihren Merkmalen schiitzen kann und daB man
wiiter nur junge und unverdorbene Pilze sammelt.

FMo
Iinz, am l%4. Jinner 1946
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Im nachstehenden wird eine Abhandlung iiber das Thema
"Morcheln und Lorcheln" von Herrn Préfessor Dr. Heinrich
L ohwag (+)in Wien, entnommen aus der Zeitschrift fiir
Pilzfreunde, Heft 2/194p, wiedergegeben. '

Morcheln und .01 c e L N,
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In kurzer Zelit werden die Moroheln erscheinen, Da
sie sehr geschitzte Speisepilze darstellen, die zu einer Jah-
regzeit auftreten, die sonst auwsgesprochen pilzarm ist, 8o
gind sie uns doppelt willkommen. Unter den Morcheln glbt es
keinen G4ftpilz, wohl aber unter den Lorcheln.

Eﬁide Pilzgruppen, Morcheln und Lorcheln, unter-
scheiden sich auffdllig von der Mehrzahl der sonst bekannten,
héufigen GroBpilze dadurch, daB ihre Sporen exzeugende Schich-
te, die Fruehthaut, nicht auf der Unt er s el t e eines
mehr oder weniger h u t &8 hnldic hen Teiles, sondern
auf der O b er seilt e eines grubig vertieften Kopfes
oder eines wulstigen, unregelméBig verbogenen oder gelappten
Hutes entwickelt ist. :

Der Stiel der Morcheln ist hohl. Er stellt also
eine Rohre é&ar. Diese erweitert sich oben zu einem eirund-
lichen oder kegelfbrmigen Kopf, der mithin guch hohl ist. We-
gen der hohlen Beschaffenheit von Kopf und Stiel sind die !
voroheln anffallend leicht. Nicht weniger bemerkenswert ist
die wachsartige Zerbrechlichkeit der Fruchtkdrperteile. Sie
hdngt mit dem anatomischen Bau zusammen.

, Der Kopf trégt auf seiner Oberfléche ein
" Leistennet z. Die von den Leisten umgrenzten grupi-~
gen Vertiefungen sind mit der Fruchthaut ausgekleldet. Wenn
iier bel einem Teil der Morcheln betont von einem Kopf statt
von einem Hute gesprochen wird, so soll damit zum Ausdruck
zebracht werden, dafl in diesen F&dllen kein mit einem R a n-
d e {berstehender oberer Teil zu unterscheiden igt und ge-
rade ein solches Verhalten hat bel unseren Pilzen fir den
gberen Teil den Ausdruck Hut als geeignet erscheinen lassen.
Nun kommt aberbei den Morcheln auch die Entwmcklung eines
iberstehenden Randes und damit wenigstens eine Eigenschaft
eines hut&hnlichen Gebildes zustande und sind wir gerade kel
Berlicksichtigung dieses Verhaltens leichter imstande, die
‘iorcheln in verschiedene Gruppen zusammenzufassen. Wenn auch
die Unterscheidung der einZelnen Arten bei den Mcrcheln
nicht von 86 groBer Bedeutung ist wie beli anderen Gattungen,
80 ist sie doch fliir den Feinschmecker nicht nebensédehlich.
Der "Manm aus dem Volke" unterscheidet sie seit langem und
tat ihnen dementsprechend eigene deutsche Namen gegeben,

Zu



Fig., 1

Coerfliche sind,sondern ma s s

Zu der Gruppe .der Morcheln,
die einen Kopf besitzen,ge-
hort die am meisten geschéitz-
tet Nipade i Bie oo roghie Xk
(Morchella esculenta, Fig.l),
deren hiufigste Varietidten
dig R i ad i ie e w hie el
mit eirundlichem, ¢cckerfarbe-
nem Kopfe und die G e m e i-
ne Morched mit grau-
braunem Xophie sind. Der Kopf
ist die unmittelbare Erweite-
rung der Stielrdhre (Fig.l)
und tr8gt an seiner ganzen
Oberflédche,alsc auch auf dsm
stielndchsten,nach unten-aus-
sen sehenden Teile Leisten.,
Fs muB besonders darauf auf-
merksam gemacht werden, da
die Leisten nicht ¥Falten der
ive Vg g s psip G in o e,

dle sind milt den Wénden der Zellen einer Bieneuwabe zu ver-
gleichen. Doch sind sie nicht gleichgroeBd und regelndBfig sechs~

seitlg, sondern oft in die Lénge
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Figa 3

Kante:r der Leisten schwirzen

Nhr ko

Kopfteil den Sti

Auf der
braunen Hutes,der kurz unl
bespitzt

gezogen und wellig verbogen,
Zur n#chsten Gruppe gehdren
gile gl gt D r e shie L
(M, conica) und die H o h e
Moo oo Bl AN elata ,Plg,
2), die einander sehr nahe
stehen (erstere mit zylindri-
echem, kaum gefurchtem Stiele,
letztere mit meist ungleiche~
dickem, oben gefurchtem Stie-
le und lingerem Kopfe). Bei
ihnen bildet der Stiel aon
gselnem cveren Bnde einen kld-
nen Tellerssum, von dessen
Rande sich der kegelige Kopf
erhebt. Damit erscheint der
Kopf scharf abgesetzt und
etwas breiter als der Stiel.

Viel auffédlliger ist der
Teilersaum bed der nichsien
Gruppe,zu welcher die K & pp~
gihe i o e o ke D (Mo
rimosipes, ¥ ‘gahort.
ist

Sic

)

/
n Jahren in- den
1 o 3

schon von
chen,da dure
herabhgebogensn

(hatkrempenartig) i
Cherseite

ist,bilden die DLei=
sten meist wmehr oder weniger
rautenfdrmige Gruben. Die

(8hnlich der vorigen Gruppe)

frihzeitig. Der Stiel ist im Vergleiche zu den anderen Mor-
chadmyerhdltnismidBig lang und schlank. Dexr

(sterile)
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(sterile) Tellersaum kann hier nicht mehr libersehen werden
und man spricht daher hier vma.elﬂemf"freien Rand" ( R i k-
k e n, Vademecum),

Einen dem Stiel fingerhutar-
tig aufgesetzten, glockigen
Hut weist die Ve rpe l
aumisyne B o hmiseche
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V”ﬁfﬁx Verpel (Verpa bohemica,
ﬁﬁ%ﬂ$%%§u Fig. 4), die hiufig auf dem
@U;%ﬁ%ﬁ%& Wiener Markt als Morchel er-
Qwéggﬁ?ﬂki scheint, besitzt einen meist
e r6t1lichbraunen Hut, dessen

' Oberfliche durch dickliche

Langswiilste faltig erscheint.
Daf es sich aber nlcht um Fal-
ten, sondern um massive Willste
handelt, ersieht man daraus,
daB die Hutunterseite ziem-
lich glatt ist.
Gegeniiber den Morcheln und
Verpeln weist dey Hut der Lor-
Pig. 4 cheln niemals Wiilste oder Lei-
sten auf, sondern ist gleich-~
diinn und + méchtig verbogen. AuBerdem konnen die einzelnen
Lappen eng gefaltet sein, so daB der Hut (Spe i1 s e 1 or ~
c e 1, Gyromitra esculenta, Fig. 5) an seiner Cberfléche
hirn- oder darmshnlich ge-
furcht erscheint. Der Stiel
der Speiselorchel ist weil-

”3wi lich (bis rotlich angelaufen)
ﬁ*nw und meist gefurcht,der unre~
ﬂ i gelmdBig lappige und faltige
e ﬁmm; \ Hut violettlich-braan bis
f Joty “‘ wﬂ‘ , kaffeebraun. Die Lorchel wird
; hgéwj in vielen Gegenden auf den
gaéﬁﬁ. Nt \ Markt gebracht,hat aber &an-
" ! dererseits schon schwére Ver-
d £ : giftungen verursacht, Die
{ : } ' giftig wirkende Helvellas#u-
j§g[? b 7 re wird durch Abbrihen und
8 By T Wegschiitten des Brilhwassers

entfernt. Bei manchen Perso-
nen verhiitet auch dies nicht
schéddliche Wirkungen,wéhrend
: . andere sie immer ohne Abbrii-
Pigs. 5 : hen verwenden konnen.

Die Morcheln kommen auf lichten Waldstellen und Gras-
glétzen, in Auwdldern, Parkanlagen und auf alten Kdhler-
sl8%tzen vor, sind aber auch hoch im Gebirge zu finden. Die
Llelselorchel liebt sandige Nadelwalder, Kahlschldge, Weg-
icnaer und Kohlerpldtze und kann in Bergwdldern auch in be~
trichtlichen Hohen gefunden werden.
Die Morcheln sind nicht nur frisch, sondern auch getrock-
net sehr empfehlenswert. Daher sollten in den kommenden Wochen
&lle Auwdlder usw. gut nach ihnen abgesucht werden.
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