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Wihrend es in Fachkreisen allgemein bekannt ist, da die Kultur des
Teestrauches an der 6stlichen Schwarzmeerkiiste auf dem Boden der UdSSR
schon seit mehreren Jahrzehnten mit Erfolg betrieben wird [6, 17], ist das
Wissen um den Teeanbau in der Tiirkei noch kaum iiber die Grenzen dieses
Landes hinausgedrungen. Selbst in modernen Lehrbiichern der Wirtschafts-
geographie und in Werken tiber die tropischen und subtropischen Nutzpflanzen
der Weltwirtschaft oder iiber den Tee speziell [3, 9, 12] vermift man Angaben
dariiber, dafl die Kultur dieser Pflanze seit dem 2. Weltkrieg auch am tiirkischen
Kiistengestade des Schwarzen Meeres — angrenzend an das sowjetische Tee-
anbaugebiet — Fufl gefafit und sich inzwischen stark ausgeweitet hat. Freilich
ist die Tiirkei als Tee-Erzeuger — weltwirtschaftlich gesehen und verglichen mit
den groBien Produktionsgebieten der Erde — auch heute noch recht unbedeutend.
Im Rahmen der tiirkischen Wirtschaft jedoch, ist die Teekultur bereits zu einem
wichtigen Faktor geworden. Sie bringt nicht nur einer stindig wachsenden Zahl
von Menschen Beschiftigung und héheres Einkommen, sondern sie trigt auch zu
einer Entlastung der unausgeglichenen Handelsbilanz des Staates bei.

Abgesehen von den Agrarspezialisten, haben sich auch tiirkische Geographen
bereits mit dem neuen Zweig der heimischen Landwirtschaft wissenschafflich
befaflt, 1943 versffentlichte S. T. TERELI eine Arbeit in tiirkischer Sprache —
die deutsche Zusammenfassung beschrinkt sich auf wenige Sitze — iiber die
natiirlichen Grundlagen fiir den Teeanbau in Rize [16], und 1961 erschien ein
englischsprachiger Aufsatz von N. TuUNCDILEK iiber verschiedene Fragen der
tiirkischen Teewirtschaft [19]. Dieser Publikation konnten, in Erginzung zu
den eigenen Untersuchungen, wertvolle Angaben entnommen werden.

Bekanntlich ist der GenuB3 von Tee oder Kaffee als anregendes Getrink bei
den Vélkern der Erde verschieden stark verbreitet. Traditionellen Teetrinkern
stehen solche gegeniiber, die eine Vorliebe fiir den tiglichen Genufl von Kaffee
haben. Man mag versucht sein, die Tiirken den Kaffeetrinkern zuzurechnen, ist
doch ihre besondere Art der Kaffeezubereitung in kleinen Kupferkinnchen und
das Servieren des satzreichen Getrinkes in Mokkaschilchen unter dem Namen
»Tirkischer Kaffee“ international bekannt geworden. Tatsichlich ist aber dem
schwarzen Kaffee, obwohl sein Genufl in der Tiirkei auch heute noch verbreitet

1 Die vorliegende Arbeit stiitzt sich auf Beobachtungen und Erhebungen, die der Verfasser
1956 und 1961 im tiirkischen Teeanbaugebiet anstellen konnte, Fiir Auskiinfte und Unterlagen
ist er besonders Herrn Dipl.-Ing. ISMAIL SONMEZ, Rize, sowie den folgenden Stellen zu Dank
verpflichtet: Rize Cay Arastirma Enstitiisii (Teeforschungsinstitut Rize), Rize Bahce Kiiltiirleri
Istasyonu (Station fiir Gartenkulturen Rize), Rize Cay Fabrikas1 (Teefabrik Rize) und Rize
Ticaret Odas1 (Handelskammer Rize).
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ist, in der letzten Zeit durch den Tee ein starker Konkurrent erwachsen.
Wihrend ehemals das Osmanische Reich iiber ein eigenes kleines Kaffee-
produktionsgebiet an der siidarabischen Kiiste des Roten Meeres verfiigte, ist die
Tiirkische Republik seit 1923 zur Génze auf die Einfuhr dieses Genufimittels aus
Ubersee angewiesen.

Heute ist das Trinken von Tee auch schon im letzten tiirkischen Dorf zur
Gewohnheit geworden. Allerdings ist diese Sitte noch nicht sehr alt. Sie hat sich
am friithesten, schon im vorigen Jahrhundert, von Rulland und Iran her in Ost-
Anatolien eingebiirgert. In anderen Teilen der Tiirkei ist der Genuf} des ,,Persi-
schen Tees“ erst wihrend des 1. Weltkrieges, als die Einfuhr von Kaffee nicht
moglich war, iiblich geworden. Auch in der Zwischenkriegszeit machte die Import-
menge an Tee immer nur rund ein Drittel jener des Kaffees aus [19].

Erst die Zeit nach dem letzten Weltkrieg leitete die Umstellung der Tiirken
in ihrem Alltagsgetrink ein. Die Nachfrage nach Tee verstirkte sich immer
mehr, wozu Preissteigerungen beim Kaffee und die zunehmenden Schwierig-
keiten, ihn zu erhalten, stark beitrugen. Als dann Mitte der Fiinfzigerjahre die
Kaffee-Einfuhr infolge Devisenmangels sehr stark eingeschriankt wurde, das aus
Hiilsenfriichten hergestellte Ersatzgetrink aber keinen Anklang fand, war der
Siegeszug des Tees nicht mehr aufzuhalten.

Die nachfolgende Tabelle veranschaulicht die unterschiedliche Entwicklung
in der Einfuhr der beiden Genufimittel. Dabei ist auch zu beriicksichtigen, daf}
ab 1955 die Inlandserzeugung an Tee immer stirker anstieg und schon 1960 die
Einfuhrmenge iibertraf. 1961 entfielen 1930 t des tiirkischen Kaffeeimportes auf
Brasilien, wihrend von der Tee-Einfuhr 3412 t aus der Indischen Union und
1028 t aus Ceylon stammten [23].

Einfuhr von Kaffee und Tee in die Tiirkei

(in t)
Jahr Kaffee Tee
1938 5320 1104
1948 6919 1673
1953 6735 2513
1958 1 2796
1959 1020 5912
1960 1102 4128
1961 2089 4440
1962 1149 3692

[21, 22]

Natiirliche Voraussetzungen fiir den Teeanbau

Die Stammpflanze des Teestrauches gehdrt zur Familie der Theaceae, deren
Heimat wahrscheinlich in Siidost-Asien gelegen ist. Als Kulturpflanze hat der
Tee in seinen beiden Varietiten — Thea (Camellia) sinensis — Chinesischer
Tee; Thea (Camellia) assamica = Assam-Tee — zwar ein sehr groBes Ver-
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breitungsgebiet von 45° n. Br. bis 30° s. Br. [3], doch entfillt der allergriéBte
Teil davon auf Asien nordlich des Aquators.

Ahnlich wie Kaffee, Kakao und Tabak zeichnet sich der Tee durch feme
Unterschiede und einen weiten Bereich seiner Qualitit aus. Wodurch diese
letztlich verursacht wird, ist ungewill, doch bestimmen Klima, Bodenbeschaffen-
heit und Hohenlage den Giitegrad weitgehend voraus, ehe das Blatt iiberhaupt
gepfliickt ist [11].

Zweifellos ist die Ausbreitung der Teekultur in den Tropen und Subtropen
in erster Linie durch die Klimaanspriiche der Pflanze begrenzt. Die
wichtigste Wachstumsvoraussetzung, neben hoher Luftfeuchtigkeit, ist ein hoher
Niederschlag von mindestens 1600—2000 mm, und zwar moglichst gleichmiBig
iiber das ganze Jahr hin verteilt. Hinsichtlich der Temperatur ist der Tee weniger
anspruchsvoll, soweit nur der Winter hinreichend mild ist. Z. B. vertrigt der
widerstandsfédhigere Chinesische Tee durchaus auch Minusgrade, ist aber dafiir
weniger produktiv als der temperaturempfindlichere Assam-Tee.

An den Boden stellt der immergriine Teestrauch, dessen Pfahlwurzel eine
Linge von 5—6 m erreichen kann, ganz bestimmte Anforderungen. Er soll
locker, durchlédssig, humusreich und in seiner Reaktion leicht sauer sein. Stehen-
des Grundwasser vertrigt der Tee nicht, sodaB er weniger auf ebenen Flichen
als auf Berghingen gepflanzt wird. Dort kann er mitunter, je nach der geogra-
phischen Breite, bis in Seehohen von iiber 2000 m hinaufreichen [3].

Das tiirkische Teeanbaugebiet am Schwarzen Meer entspricht
den genannten natiirlichen Anforderungen weitgehend. Es erstreckt sich in
einem schmalen, nicht zusammenhingenden Streifen lings des ostlichsten Kiisten-
abschnittes, von der sowjetischen Grenze im O bis in die Gegend der Stadt Ordu
im W, iiber rund 400 km (Tafel I). Das Schwergewicht des Anbaues liegt aber
im dstlichen Teil dieser Kiistenregion, besonders beiderseits der gleichnamigen
Hauptstadt der Provinz Rize (Bild 1), von der die Kultur ihren Ausgang
genommen hat. Anteil an den tiirkischen Teepflanzungen haben auflerdem die
Provinzen Artvin und Trabzon, in sehr geringem MafBe auch Giresun und Ordu.

Seinem Aufbau nach gehért das Gebiet einem Teil des nordanatolischen
Randgebirgsgiirtels an, der im Hinterland von Rize im Kackar Dag mit 3937 m
seine hochste Erhebung erreicht. Dieser liegt im Zuge einer von SW nach NO
parallel zur Kiiste streichenden michtigen plutonischen Masse aus jungen
Graniten und Dioriten, die weithin Hochgebirgscharakter trigt. Die Nordflanke
dieses Bruchschollengebirges dacht sich steil und durch zahlreiche Tiler und
Schluchten tief zerschnitten zum Meere hin ab, wo nur ein schmaler, gelegentlich
durch Terrassen gegliederter Kiistensaum entwickelt ist. Das Vorgebirge an der
Kiiste (Bild 2) ist aus vulkanischen Gesteinen oberkretazisch-tertiiren Alters
aufgebaut, die eine bis 1000 m maichtige Deckschicht von andesitischen und
basaltischen Laven, Tuffen und Agglomeraten bilden, in die hdufig linsenartig
Kalksteine, Mergel und Sandsteine eingeschaltet sind. Die Hiange an der Kiiste
sind teilweise mit neogenen Sanden, Lehmen und Mergeln bedeckt, z. T. findet
man, 50—100 m iiber dem Meeresspiegel, Pliozénablagerungen aus Sanden, Schot-
tern und Lehmen [4].

Auf die klimatischen Verhdltnisse in den tieferen Meereslagen
wirkt sich der michtige und steil aufragende Kiistengebirgswall entscheidend
aus. Einerseits gibt er zu ausgiebigen Steigerungsregen Anlafl, die Rize zum
niederschlagsreichsten Gebiet der Tiirkei machen, andererseits schiitzt er die



Grundl. u. Entwickl. der Teewirtschaft im tiirkischen Schwarzmeergebiet 429

° N/mm
T/°C 144
‘ 280

260
240
Jahresmittel
2441mMm
220

l 200

>

180

160
/

140

120

L/ 100

™

80

30 60

20 1’{-\ N

T -
ahresmittel
14,3°C "

[

10

1 0 mIivyY vivIVIIX X XI Xl
BEE Monate mit abs.Min. < 0°C

Abb. 1. Klimadiagramm von Rize (Seehéhe 60 m, Beobach-
tungszeitraum 1931—1960). Quelle: Aylik Istatistik Biilteni,
Ankara 1963.

Liangskiiste vor Kilteeinbriichen aus dem ostanatolischen Hochland und trigt
tiberdies zur Entstehung kriftiger fohnartiger Winde bei [14].

Die allgemeinen Grundziige des Klimas im tiirkischen Teeanbaugebiet mégen
aus dem beigegebenen Diagramm fiir die Stadt Rize (Abb. 1), die ziemlich
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genau auf 41° n. Br. liegt, abgelesen werden. Die Schwarzmeerkiiste hat hier
zwar hohere Wintertemperaturen als das Innere der Tiirkei, aber
niedrigere als die Kiisten der Agiis und des Mittelmeeres. Nach tiirkischen
Berechnungen betrigt das Mittel der jahrlichen Mindesttemperatur in Rize
3,9° C; eine Mindesttemperatur von —6,0° C tritt nur alle zehn, eine solche
von — 9,3° C nur alle hundert Jahre einmal auf [18]. Im Jahresmittel gibt es
14,5 Frosttage, und zwar zwischen dem 19. XI. und 20. IV.

Tage mit Niederschlag werden im Jahresdurchschnitt 169,4 gezihlt,
davon 15,6 mit Schneefall, wobei im Jinner eine maximale Schneehéhe von
187 cm gemessen wurde. Die Intensitit der Niederschlige erreicht sehr hohe
Werte; so belduft sich das durchschnittliche Maximum des tédglichen Nieder-
schlags im August auf 241 mm.

Sehr hoch ist auch die relative Luftfeuchtigkeit: Ihr Jahres-
mittel betrigt 77%, das Mittel des Dezembers 70% und jenes des Augusts und
Septembers 829%, womit der geringe Schwankungsbereich dokumentiert wird;
das Augustmittel fiir 21 Uhr erreicht sogar 86%. Die mittlere Bewélkung
macht im Jahr sechseinhalb Zehntel der Himmelsbedeckung aus, die Zahl der
bedeckten Tage betriagt 154,9, die der klaren 48,3.

Kriaftige Win de wehen besonders von Oktober bis April, alle aus siidlichen
Richtungen. Als maximale Windgeschwindigkeit wurde im November ein Siid-
wind mit 87,9 kmh gemessen [1].

Die optimalen Klimabedingungen fiir den Anbau von Tee sind
in der Tiirkei an der Schwarzmeerkiiste zwischen der sowjetischen Grenze im O
und dem Araklifluf im W, unweit von Trabzon, gegeben. Ihre Obergrenze
haben die Teegirten, die bis maximal 15 km landeinwirts anzutreffen sind, bei
rund 600 m iiber dem Meeresspiegel. Bei noch grofierer Hohe wiirde das hiu-
figere Auftreten von Frost eine zu grofle Gefahr fiir die Striducher bedeuten,
und auflerdem wére die Erntezeit auf weniger als sechs Monate eingeschrinkt.
Westlich von Trabzon sind die Niederschlige und in Verbindung damit auch die
Werte der relativen Luftfeuchtigkeit geringer als im Raume von Rize. Zwar
gedeiht der Tee auch noch bei Mindestniederschligen von 1300 mm, doch ist
dann seine Ernte sowohl quantitativ als auch qualitativ nicht mehr befriedigend.

Da regionale Untersuchungen der Béden in unserem Gebiet noch nicht
durchgefiihrt wurden, kann nur recht allgemeines iiber sie ausgesagt werden.
OAKEs reiht sie in eine Zone der roten und graubraunen Podsole im Bereiche
der schroffen und sehr feuchten Gebirge der Tiirkei ein, ohne nihere Angaben
zu machen [8]. Feststeht, da die #uBerst kalk- und alkalifeindlichen Tee-
kulturen ihren Standort zumeist auf den tiefgriindigen vulkanischen Verwit-
terungsbdden mit pg-Werten zwischen 5 und 8 haben, daBi sie aber mergelige
Boden meiden.

Im iibrigen verhindert nur die dichte Pflanzendecke auf den steilen Berg-
flanken eine stidrkere Bodenabspiilung. Die natiirliche Vegetation der
kiistennahen, winterlosen Tiefenstufe ist durch einen sehr artenreichen Busch-
wald aus Laubbdumen und feuchtigkeitsliebenden Hartlaubgewichsen bestimmt.
Dieser ist aber sehr stark von Kulturland unterbrochen, und gelegentliche Hoch-
waldreste deuten auf kriftige anthropogene Einfliisse auf die Vegetation dieser
dichtbevilkerten Kiistenzone hin [7].
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Bevélkerung und Agrarstruktur der Provinz Rize

1960 zidhlte die Provinz Rize, die hier als Muster fiir das Teeanbau-
gebiet genommen sei, auf einer Oberflidche von 3849 km2 rund 250.000 Einwohner.
Daraus resultiert eine mittlere Bevolkerungsdichte von 65 Menschen je Quadrat-
kilometer; da aber ein GrofBteil des Gebirges von der Besiedlung ausgenommen
ist, trifft man am Kiistensaum auf viel hohere Dichtewerte, die stellenweise
bis zu 500 erreichen konnen [2].

Die Besitz- und Betriebsverhdltnisse in der Landwirtschaft,
in der der weitaus iiberwiegende Teil der Bevilkerung titig ist, sind durch das
Vorherrschen von eigenem Grund und Boden gekennzeichnet, neben dem das
Pachtland eine vollig untergeordnete Rolle spielt. Die Grofle der bewirtschafteten
Feldfliche je Familie ist sehr gering und betrigt zu 80% zwischen 0,2 und
2,0 ha; nur 1200 Bauern bewirtschaften Flidchen zwischen 5,0 und 10,0 ha,
wihrend es grofleren Grundbesitz in der Provinz Rize iiberhaupt nicht gibt. Sehr
stark ist auch die Felderzersplitterung, die bis zu dreizehn und mehr Parzellen
je Familie ausmachen kann [24].

Von der Anbauflidche — Brache ist hier unbekannt — entfiel im
Jahre 1960 der grofte Teil auf Mais (17.535 ha), der am Schwarzen Meer
das Hauptgetreide darstellt. Daneben gibt es Reis (1246 ha), Bohnen (930 ha)
und Kartoffeln (320 ha), alles nur zur Selbstversorgung. Eine gewisse Rolle als
Marktkulturen spielen dagegen die Haselniisse (4592 ha) und besonders die
Citruspflanzungen mit 203.000 Biumen, vorwiegend Mandarinen, die am frost-
bestdndigsten sind. Sehr verbreitet sind auch andere Obstbiume (1,319.000
Stiick). Angaben iiber den Tee sind sonderbarerweise in den amtlichen tiirkischen
Statistiken erst ab 1961, aber nur fiir die gesamte Tiirkei, enthalten. Der Vieh-
bestand umfaBte 1960 123.000 Rinder, 25.000 Schafe, 18.000 Ziegen und
76.000 Stiick Gefliigel [25].

Geschichte des Teeanbaues am Schwarzen Meer

Die Kultivierung von Tee im &stlichen Schwarzmeergebiet geht auf das
Ende des 19. Jahrhunderts zuriick, als man in Transkaukasien — u. a. im
Raume von Batumi, knapp jenseits der tiirkischen Grenze — die ersten Géirten
mit aus China eingefiihrten Samen und Simlingen bepflanzte. 1905 sollen 405 ha,
1913 931 ha unter Kultur gewesen sein [13], aber erst in den Zwanziger-
jahren weitete sich der Anbau auf sowjetischem Gebiete stirker aus. Fiir 1955
wird die Teeanbaufliche in der Grusinischen SSR, auf die rund 90% der
sowjetischen Teekulturen entfallen, mit 66.000 ha angegeben. Fiir 1960 war eine
Ausweitung auf 70.000 ha geplant [17].

Schon vor der russischen Revolution sollen tiirkische Wanderarbeiter, die
von Rize aus iiber die Grenze gingen, Teesamen in ihre Heimatorte mitgebracht
haben, doch zog man damals den Tee nur als Zierpflanze [19]. Erst ab 1924
kam es auf staatlichen Pflanzungen in der Stadt Rize zu gelungenen Anbau-
versuchen, die auch STRATIL-SAUER erwihnt [14]. Es sollte aber noch bis Mitte
der Dreifligerjahre dauern, bis diese Experimente zu wirtschaftlichen Resultaten
fiihrten. Vor allem deswegen, weil die Bevolkerung, deren Landwirtschaft zur
Ginze auf Selbstversorgung eingestellt war, nicht leicht zur Ubernahme der
neuen Kultur zu bewegen war. Kenntnisse tiber die Anbau- und Erntemethoden
des Tees fehlten vollig, und iiberdies waren ja die Kulturflichen auf den steilen
Kiistenhingen recht begrenzt. Erst als die staatlichen Versuche abgeschlossen
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waren und man den Bauern entsprechende Belehrungen geben konnte, begann der
Tee langsam eine gréflere Rolle zu spielen.

Ausgehend von dem zentralen Distrikt der Provinz Rize breiteten sich die
Teepflanzungen zunichst in den Nachbargemeinden aus, griffen aber ab 1943
auch auf weiter ostlich und westlich gelegene Kiistengebiete iiber. Eine wichtige
Voraussetzung dafiir war die seit 1942 betriebene Errichtung von geeigneten
Verarbeitungsstitten fiir die Teebldtter, da deren primitive Trocknung durch die
Bauern selbst nur mindere Qualititen ergeben konnte. Nach Ende des 2. Welt-
krieges entstanden zusidtzlich zu mehreren kleinen derartigen Betrieben — die
Tiirken nennen sie ,,Atelye“ (nach frz. ,atelier) — auch einige grofie staatliche
Teefabriken, deren Existenz nunmehr einen immer stirkeren Anreiz zur Neu-
aufnahme der Teekultur ausiibte, besonders seit sich diese als gute Einnahms-
quelle erwiesen hatte. Trotzdem wire die rasche Ausweitung der Pflanzungen
ohne Hilfe des Staates nicht méglich gewesen. Da dieser aber an der Entwick-
lung des neuen Landwirtschaftszweiges sehr interessiert war, iibernahm er nicht
nur die kostenlose Schulung der Teebauern, sondern gewihrte ihnen auch
Kredite. Uberdies belieferte er sie billig mit Brotgetreide, besonders in jenen
Gebieten, wo Maisfelder in Teegirten umgewandelt wurden und damit die Basis
der Selbstversorgung weggefallen war.

Neben der Vermehrung der Teegirten in den urspriinglichen Anbaubezirken
der Provinz Rize weiteten sie sich in den Fiinfzigerjahren auch immer stirker
lings der Kiiste aus. 1951 reichten sie bis Hopa, nahe der sowjetischen Grenze.
Ab 1953 entstand im Kiistenhinterland am Coruhflufl ein isoliertes Anbaugebiet
um Maradit. Ab 1954 schliefllich, wurden auch noch, vorwiegend aus wahlpoliti-
schen Griinden, die Provinzen Trabzon, Giresun und Ordu in das Teeanbaugebiet
einbezogen. Wie erwidhnt, sind aber dort die natiirlichen Bedingungen fiir den
Teestrauch ungiinstiger: die Blitter werden straffer und verlieren ihre Bieg-
samkeit. Die Kultur ist daher auf einige relativ klimabegiinstigte Stellen be-
schriankt [19]. 1957 hatte die neue Kultur die fiir einen lohnenden Anbau
duflersten Grenzen in der Tiirkei erreicht, und in den folgenden Jahren wurden
neue Teegirten nur mehr innerhalb der bereits bestehenden Pflanzungsgebiete
angelegt.

Waren 1949 erst 153 Dorfer am tiirkischen Teeanbau beteiligt, so zdhlte
man 1955 bereits 345 und 1960 schon 592. Die folgende Tabelle veranschaulicht die
Zunahme des tiirkischen Teeareals zwischen 1939 und 1961.

Teeanbau in der Tiirkei 1939—1961
Jahr Bepflanzte Fliche Jahr  Bepflanzte Fliche

(in ha) (in ha)
1939 155 1951 2877
1941 898 1953 4998
1943 1270 1955 7368
1945 1795 1957 9937
1947 2447 1959 11888
1949 2600 1961 14357

[19, 22]
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Kultivierung und Ernte des Tees

Der Teestrauch ist eine sehr arbeitsintensive Wirschaftspflanze, die fast das
ganze Jahr hindurch sorgfiltig betreut werden mufi. In den alten Teeldndern
China und Japan beruht ihr Anbau fast ausschlieflich auf familiengebundenen
Zwergbetrieben. In den jiingeren Produktionsgebieten — Indien, Ceylon und In-
donesien —, die fiir die Belieferung des Weltmarktes ausschlaggebend sind, wird
Tee ganz iiberwiegend auf GroBplantagen unter Einsatz zahlreicher Lohnarbeiter
kultiviert.

An der tiirkischen Schwarzmeerkiiste ist das bestellbare Feldland — wie
erwahnt — sehr begrenzt, und das steile Gebirgsrelief schlieft gr6Bere zusam-
menhingende Flichen weithin aus. Aus diesem Grund ist es verstidndlich, dafl
die Teekultur auch hier im bduerlichen Kleinbetrieb vor sich geht. Bei einer
Kontraktflache von 15778 ha (davon 14 357 ha bebaut) gab es im Jahre 1961
insgesamt rund 75 000 Teebauern — davon in der Provinz Rize allein etwa 40 000
mit rund 8200 ha —, sodal im Durchschnitt auf den einzelnen nur etwa 0,2 ha
Teegirten entfallen [22].

Als Dauerkultur erreicht der Strauch ein Alter von vielen Jahrzehnten und
schliefit somit Fruchtwechselwirtschaft aus. Er ist in der Tiirkei zuerst haupt-
sachlich an die Stelle von Maisfeldern getreten, spiter aber wurde zur Gewin-
nung neuer Flichen héufig auch gerodet.

Um die Anlage neuer Kulturen, die Bearbeitung des Bodens, die Pflege der
Straucher und das Ernten zu erleichtern, sind die Teegirten an den Héingen
allgemein auf 1,2 m breiten Terrassen angelegt (Bild 3). Dadurch wird gleich-
zeitig auch die Gefahr der Bodenabspiilung vermindert, die in diesem nieder-
schlagsreichen Gebiete auf vegetationsarmen Steilhdngen grofle Schiden an-
richten kann. Der Pflanzenabstand innerhalb der Reihe betrigt 1 m. Je Dekar
(0,1 ha) stehen somit auf den Terrassen 833 Striaucher, auf ebenen Flichen
dagegen bis zu 1000.

Zur Auflockerung des Bodens dient, wie allgemein in der Landwirtschaft
dieser Gegend, in der die starke Neigung der Hinge eine Verwendung des Pflu-
ges unmoglich macht, die Hacke. Um das Unkraut zu entfernen und die Durch-
liftung des Bodens, der ja auch immer wieder durch die Pfliicker festgetreten
wird, zu ermdéglichen, muf} jahrlich drei- bis viermal gehackt werden. Es kommt
aber auch vor, dafl zwischen den Teestriuchern Leguminosen angepflanzt wer-
den, die man zur Bliitezeit als Griindiinger umgribt. Wiahrend in anderen Tee-
anbaugebieten der Erde Mischkulturen und Schattenbiume weit verbreitet sind,
kann in der Tiirkei auf sie verzichtet werden, denn die Sonnenbestrahlung ist
infolge von Dunst und hiufiger Bewd6lkung ohnehin stark vermindert.

Je nach der chemischen Reaktion des Bodens mufl verschieden stark ge-
diingt werden. Ein py-Wert von 5—6 gilt als giinstig fiir den Tee, bei Béden
mit Werten von 7—8 hingegen wird in den ersten vier Jahren jeweils im Méirz
ein Mischdiinger aus Stickstoff und Kali, besonders in der Form von Ammonium-
Nitrosulfat, angewendet. Spaterhin wird Stickstoff allein gegeben und zusétz-
lich alle vier Jahre mit Viehmist gediingt. Stickstoff férdert das schnelle Wachs-
tum und die Entwicklung vieler Blitter, Kali trigt zur Erhéhung der Qualitét
bei.

Zur Zeit ziehen die tiirkischen Pflanzer die Teestriucher direkt aus den
Samen heran. In Zukunft jedoch sollen sie die Setzlinge vom staatlichen Tee-
forschungsinstitut in Rize, das sich seit 1940 mit der Teekultur befait und drei
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Versuchsgirten (Bild 4) sowie siebzehn Unterstationen unterhilt, geliefert er-
halten. Wiahrend nimlich urspriinglich die Hauptaufgabe in einer Ausbreitung
der Teekultur iiberhaupt bestand, wird seit einigen Jahren in zunehmendem MaQe
Wert auf die Verbesserung der Qualitit gelegt. Dieses Ziel ist nicht leicht und
rasch zu erreichen, denn die russischen Samen, auf denen die Teepflanzungen
von Rize basieren, entstammen meist Hybriden. Auf Grund der Mendelschen Erb-
gesetze liefern aber Hybriden (Mischlinge) eine Unzahl von Mutationen; waren
es zuerst nur 15 Arten, so sind es heute bereits viele hundert. Nunmehr wird
aber ein moglichst einheitlicher Typ der Teestriucher angestrebt.

Im iibrigen waren aber die russischen Teeziichtungsversuche, die seit der
Jahrhundertwende betrieben wurden, auch fiir die Tiirkei von groBer Wichtig-
keit. Liegt doch Georgien mit etwa 43° n. Br., ebenso wie Rize, nahe der nérd-
lichen Anbaugrenze fiir Tee 2. Aus diesem Grunde sind hier klimaharte Pflanzen
notwendig, und die russischen Selektionsversuche bauten dementsprechend auf
kélteresistenten Chinesischen Teerassen sowie auf Assam- und Ceylonhybriden
auf. Wihrend empfindlichere Typen schon ab — 8° C den Kiltetod erleiden, tritt
dieser bei chinesischen erst zwischen — 12° C und —14° C auf [13]. Damit
gehort aber der Tee des Ostlichen Schwarzmeergebietes zwangslaufig auch zu den
weniger feinen Sorten auf der Erde.

Die Erntemdéglichkeit beim Teestrauch beginnt in der Tiirkei zwar
bereits nach vier Jahren, doch sind dann Qualitit und Ertrag noch gering. Mit
acht Jahren kann die normale Pfliickung einsetzen, der maximale Ertrag wird
aber erst mit zwanzig Jahren erreicht. Entscheidend fiir das Wachstum und die
Qualitiat der Blitter ist — abgesehen von den natiirlichen Voraussetzungen —
das regelmiéflige Beschneiden der Pflanze, wodurch die Entwicklung még-
lichst zahlreicher neuer Triebe und vieler Blitter angeregt wird. Alle vier Jahre
werden die Striucher stark zuriickgeschnitten, bis auf etwa 20 e¢m, doch er-
reichen sie nach kurzer Zeit wieder eine Hohe von 55 ecm. Auch aus praktischen
Griinden wird die Teepflanze niedrig gehalten — in Rize darf sie nicht héher als
75 cm werden —, um némlich einerseits das Pfliicken zu erleichtern und anderer-
seits ein horizontales Wachstum zu erzielen. Damit wird eine weitgehende Be-
deckung des Bodens angestrebt, um ihn vor dem Aufprallen der Regentropfen
zu schiitzen (Bild 5).

Die Erntezeit beginnt mit Anfang Mai und dauert, je nach der Wit-
terung, bis Ende Oktober oder Anfang November, im Durchschnitt also sechs
Monate lang. Da nur die jlingsten Blitter gute Qualitit besitzen, darf je Zweig
nur ein Trieb mit den zwei obersten Blittern samt einer Knospe (= ,Fein-
pfliicke”) geerntet werden. Die Hauptpfliickung fillt bereits in den Mai, wenn
die hohere Frithjahrstemperatur das Blattwachstum stark angeregt hat. Da dann
gleichzeitig die Bauern nach dem Winter grofien Geldbedarf haben, werden in
diesen Monaten allein 35—409% der jdhrlichen Pfliickmenge gewonnen. Im Juni
dagegen ist die Ernte gering, denn die Blatttriebe miissen erst wieder nachwach-
sen. Eine zweite Erntespitze fillt in den Juli und August, doch geht danach das
Pfliicken bis in den Spitherbst weiter.

Das Ernten geschieht mit der Hand und wird meist von Frauen und auch
Kindern vorgenommen, wobei die frischen Teeblatter in Korbe gegeben werden.
Fiir 1 kg wird etwa eine halbe Stunde benétigt, sodall ein Pfliicker an einem Tag
rund 15 kg ernten kann.

2 Thre Polargrenze von fast 45° n. Br. erreicht die Teekultur an den Kaukasusabhingen im
Gebiet Krasnodar [6].
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Der Ertrag je Strauch und Flicheneinheit hingt nicht nur vom Alter
der Pflanzung, sondern auch von der Bodenpflege und der Hohenlage ab. Ein
einzelner Teestrauch liefert im mittleren Alter 0,5—1,0 kg ; auf einem Dekar Tee-
garten werden im Durchschnitt 250—300 kg, auf sehr guten Béden maximal
1000 kg geerntet. Die hochsten Ertrige erzielt man unmittelbar an der Kiiste
bis 50 m iiber dem Meer, doch soll in gréBerer Seehthe die Qualitit der Blatter
besser sein. Die Teeernte zeigt in quantitativer Hinsicht ein ziemlich hohes Maf3
an Zuverlidssigkeit, da ja — im Gegensatz etwa zum Kaffee oder Kakao —
nicht die Frucht, sondern das Blatt geerntet wird, sodall Bliitenschiiden beim
Tee niemals Anlafl zu einschneidenden Ernteausfillen geben kénnen.

Nur von solchen Girten, die in unmittelbarer Nihe der Verarbeitungs-
betriebe liegen, wird das Erntegut mit Tragkérben direkt antransportiert. Die
Erfassung der Ernte in allen iibrigen Gebieten ist durch das Monopol-Ministe-
rium organisiert. 1961 unterhielt es rund 150 Sammelstationen, in denen Tee-
experten die Blédtter iiberpriifen und sie in Ubereinstimmung mit ihren Vor-
schriften kaufen, bevor der Transport mit Lastkraftwagen zu den Fabriken
erfolgt.

Ahnlich wie das Zuckerrohr, miissen die Teeblitter schon sehr bald nach der
Ernte verarbeitet werden. Geschieht dies nicht innerhalb von einem oder ling-
stens zwei Tagen, so wird der Tee unbrauchbar. In den Transportkérben sind
Zwischenlagen aus Holz angebracht, um eine zu grofe Erwirmung der Blitter
zu vermeiden; in den Koérben verwelkter Tee wird steifer und verliert dadurch
seinen Wert. In den Sammelstationen werden die Blitter vor dem Weiter-
transport auf dem Boden ausgebreitet und durch BegieBen vor dem Austrocknen
geschiitzt.

Verarbeitung der Teeblitter

Grundvoraussetzung zur Erzielung eines guten Endproduktes ist die rasche
und sorgfiltige Verarbeitung der frischgeernteten Teebldtter, wozu maschinelle
und verschiedene andere technische Einrichtungen erforderlich sind. Gleichzeitig
mit der Ausweitung des kommerziellen Teeanbaues in der Tiirkei war daher die
Schaffung entsprechender Betriebe notwendig. Sie entstanden ab 1942 zunichst
in der Form kleinerer Verarbeitungsanlagen (,,Atelye“), die in ihrer Kapazitit
auf die Anlieferung aus einem begrenzten Umkreis abgestellt sind. 1947 kam die
erste Teefabrik in Rize hinzu, der 1956, 1957 und 1959 drei weitere in Cayeli,
Giindogdu (Bild 6) und Eskipazar folgten. Eine fiinfte Fabrik in Iyidere stand
1961 im Bau. Alle diese Fabriken liegen unmittelbar an der Kiiste, in den Zen-
tren der Hauptanbaudistrikte, westlich und 6stlich der Stadt Rize. 1961 gab es
auflerdem 14 ,,Atelyes“, hauptsichlich im Hinterland von Rize, z. T. aber auch
an der Kiiste; drei weitere waren im Bau.

Der Unterschied zwischen ,,Atelye” und Teefabrik ist nur ein gradueller, der
hauptsichlich durch die gréfiere Kapazitit, z. T. aber auch durch die héhere
Mechanisierung der Fabriken gegeben ist. Da diese ein Mehrfaches an Teeblit-
tern verarbeiten kénnen, sind ihre Einzugsgebiete wesentlich grofler als die der
kleinen Verarbeitungsbetriebe. Simtliche Standorte wurden moglichst verkehrs-
giinstig und zentral gelegen ausgewihlt.

Die Saison der teeverarbeitenden Betriebe stimmt mit der Pfliickperiode
liberein und lduft daher im allgemeinen von Anfang Mai bis Ende Oktober. Die
grofite Teefabrik, jene in Rize, beschiftigt in der Saison maximal 1500 Arbeiter,
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wihrend das Stammpersonal nur 400—500 Leute ausmacht. Die anderen Tee-
fabriken haben einige hundert bis eintausend Beschiftigte. In den ,,Atelyes”
hingegen sind nur bis zu maximal 250 Menschen titig. 1960 waren in der tiirki-
schen Teeindustrie insgesamt 6584 Arbeiter beschiftigt, davon 1193 sténdig [19].

In allen Teefabriken wird in drei Schichten gearbeitet, denn die geernteten
Blitter sollen optimal nur drei Stunden und diirfen maximal nur vierundzwanzig
Stunden lang vor ihrer Verarbeitung liegengelassen werden. Die Kapazitit der
Teefabrik Rize betrigt je Tag 60 t, doch werden im Mai, aus den friiher er-
wihnten Griinden, bis zu 200 t tiglich angeliefert. Um diesem Mengenanfall,
der auch fiir die anderen Verarbeitungsbetriebe gilt, besser gewachsen zu sein,
war 1961 die Errichtung von drei weiteren Teefabriken, in Hopa, Arhavi und
Siirmene, geplant.

Bei der Verarbeitung des Tees sind die folgenden Hauptarbeits-
ginge zu unterscheiden: Welken, Rollen, Fermentieren, Trocknen, Sortieren und
Verpacken.

Das Welken hat den Zweck, dem Blatt, das bei der Ernte nur zu 18 bis
25% aus Trockensubstanz besteht, einen Grofiteil seiner Feuchtigkeit zu ent-
ziehen, um es fiir das nachfolgende Rollen elastisch zu machen. In der Tee-
fabrik Rize werden die Blitter zu diesem Prozefl in geschlossenen Riumen auf
Juteplanen flach aufgeschiittet (je m2? 0,5—1,0 kg) und maximal 17 Stunden
lang mit Hilfe von HeiSluft getrocknet, und zwar so lange, bis sie 359% ihres
Wassergehaltes verloren haben. Eine bessere Qualidt aber ergibt das Welken-
lassen im Freien unter der Einwirkung des natiirlichen Luftzuges; da dieses
jedoch 24 Stunden lang dauert, kann es nur zu Zeiten geringeren Blattanfalles
und ansonsten nur nebenbei angewendet werden. Bei den kleineren Teebetrieben
dagegen, ist meist diese Methode allein gebriuchlich. Fiir diesen Zweck sind hohe
Holzgestelle mit zahlreichen Etagen aufgestellt, auf denen die Blitter aufgebrei-
tet werden (Bild 7).

Das R o1l en geht mit Hilfe exzentrisch laufender Maschinen vor sich, wobei
die Blattzellen zerdriickt werden, die Zellsubstanzen sich mischen und an die
Oberfliche treten. Das Rollen wird mehrmals hintereinander wiederholt — zwi-
schen 50 und 30 Minuten lang —, und dazwischen siebt man jeweils die ab-
brechenden Blattspitzen ab und macht sie fiir sich allein fertig, da sie nicht so
lange gerollt werden miissen wie die grofleren Blitter. Zur Beschleunigung der
Verarbeitung werden bei grofiem Blattanfall vor dem Rollen auch Schneide-
maschinen eingesetzt.

Wihrend der Fermentation, dem fiir die Herstellung des schwar-
zen T ees charakteristischen Garprozef, oxydieren die im Zellsaft enthaltenen
Gerbstoffe, wodurch das Blatt eine gleichmiflige dunkle Farbe annimmt und
sich gleichzeitig das 4therische Teedl bildet, das man als bestimmend fiir das
Aroma ansieht. Dieser Prozefi vollzieht sich am besten bei hoher Luftfeuchtig-
keit und einer Temperatur von 24—27° C; liegt sie niedriger, so kann das Aroma
bereits vor einer ausreichenden Oxydation wieder verlorengegangen sein; ist
sie héher, so kann die Oxydation vollendet sein, bevor sich das Aroma geniigend
herausgebildet hat [11]. Zur Fermentierung, die je nach der Dicke der Blitter
eine bis zwei Stunden lang dauert, wird der Tee in gleichmifBig temperierte
Riume gebracht, in denen durch Dampfspriiher eine relative Luftfeuchtlgkelt
von mindestens 93% erzeugt wird.
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Auch beim anschlieBenden Trocknen mufl die Temperatur innerhalb be-
stimmter Grenzen — etwa 85—107° C — gehalten werden, soll die Qualitidt des
Tees nicht wieder zerstért werden. In den Trockendfen, die die Teeblatter in einer
halben Stunde durchlaufen, wird zur Haltbarmachung ihr Feuchtigkeitsgehalt
auf 3% reduziert, und gleichzeitig erhalten sie ihre endgiiltige schwarze Farbe.
Fiir 1 kg getrockneten Tees werden 4,2—4,6 kg frische Teeblidtter bendétigt;
umgekehrt entstehen aus 1 kg Erntegut nur 220—240 g fertiger Tee. Dieses
annihernd konstante Gewichtsverhiltnis kommt auch in der folgenden Pro-
duktionstabelle zum Ausdruck.

Teeproduktion in der Tiirkei 1939—1961

(in t)
Jahr Frische Blitter Getrockneter Tee
1939 0,8 0,2
1941 2,7 0,6
1943 68,3 16,8
1945 225,1 53,9
1947 411,3 97,6
1949 679,1 159,0
1951 1444,3 331,5
1953 22176,6 513,2
1955 5438,0 1190,8
1957 10976,1 24417
1959 18417,3 4153,2
1961 21482,6 5450,0

[Nach Angaben der Teefabrik Rize]

Das Sortieren geht mit Hilfe von Sieben und Geblisen vor sich, wobei
6—7 Sorten nach ihrer Feinheit getrennt werden und selbst staubartiger Tee
gewonnen wird.

Oft schon 24 Stunden nach der Anlieferung der frischen Blitter beginnt
das Verpacken der fertigen Ware. In der Teefabrik Rize verwendet man
dazu hauptsichlich indische Teekisten aus Sperrholz, die je nach der Feinheit
des Tees 35—55 kg fassen. Z. T. wird aber auch in Kartons und in S#cke, mit
etwa 18 kg Inhalt, verpackt. Der Versand erfolgt liber das Schwarze Meer nach
Istanbul, wo die Mischung des heimischen Tees mit ausldndischen Sorten und
die Paketierung vorgenommen wird. 1961 betrug der Verkaufspreis fiir 1 kg Tee
aus Rize 40 TL (1 Tirk Lira = ca. 6. S 2.80), fiir Teestaub 15 TL.

Die technische Einrichtung der ilteren Verarbeitungsbetriebe sowie jene
der Teefabrik Rize ist iiberwiegend britischer Herkunft. Da aber in den Fiinf-
zigerjahren die Einfuhr weiterer Spezialmaschinen wegen der schlechten De-
visenlage nicht moéglich war, wurde die maschinelle Ausstattung der neueren
teeverarbeitenden Betriebe in der Tiirkei selbst hergestellt.

Wirtschaftliche und soziale Riickwirkungen

Abgesehen von ihrer gesamtwirtschaftlichen Bedeutung fiir die Tirkei, hat
die junge Teekultur auch zu manchen wirtschaftlichen und sozialen Verinde-
rungen an der Schwarzmeerkiiste selbst Anlal gegeben. Wihrend die Landwirt-
schaft der weiter westlich gelegenen Kiistenstriche durch umfangreichen Anbau
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von Haselniissen und Tabak schon seit lingerer Zeit auch marktwirtschaftlich
verankert und die dortige Bevilkerung daher einkommensmifig besser gestellt
war, fehlte dem Raume um Rize diese Moglichkeit frither fast ginzlich. Neben der
Erzeugung von Nahrungsmitteln, die kaum fiir den Eigenbedarf ausreichten,
spielten als Einnahmsquellen nur die Citruspflanzungen in einigen Orten eine
gewisse Rolle. Insgesamt jedoch konnte die dichtsiedelnde Bevolkerung an der
Kiiste von den Ertrigen der Landwirtschaft allein nicht leben. Aber auch die
Moglichkeiten fiir Handel, Verkehr und Gewerbe waren begrenzt. Daher mufite
alljahrlich ein betrichtlicher Teil der Manner auf Arbeitssuche nach auswirts
gehen. Richteten sich diese Wanderungen urspriinglich nach Trans-
kaukasien, so traten nach dem 1. Weltkrieg weiter im W der Tiirkei gelegene
Gebiete an dessen Stelle.

Noch bis vor kurzem deckten verschiedene tiirkische Bergbau- und Industrie-
betriebe ihren Bedarf an Arbeitskriaften z. T. aus der Ostlichen Schwarzmeer-
region. Im letzten Jahrzehnt jedoch haben diese meist Saisoncharakter tragen-
den Arbeiterwanderungen, zumindest aus den Doérfern mit Teeanbau, fast ginz-
lich aufgehort. Denn die neue, viel minutiose Handarbeit verlangende Kultur
bindet nunmehr auch alle minnlichen Arbeitskrifte an sich, da sie von den
Frauen und Kindern allein unméglich bewiltigt werden kann. Dariiber hinaus
hat die ehemalige Fluktuation der Minner gebietsweise sogar in das Gegenteil
umgeschlagen, indem nunmehr zur Zeit der Haupttee-Ernte, im Mai, zusétzliche
Arbeitskrifte von auflen benétigt werden. Diese kommen nicht etwa aus dem
gebirgigen Hinterland der Teeregion selbst, sondern aus den weiter westlich
gelegenen Kiistenprovinzen Trabzon, Giresun, Ordu und Samsun. 1960 waren
auswirtige Pfliicker allerdings erst in 159 aller Teegirten eingesetzt [19].

Besonders stark hat aber auch der Arbeiterbedarf der teeverarbeitenden Be-
triebe die Situation auf dem Arbeitsmarkt beeinflufit. In den ,,Atelyes“ suchen
wihrend der Saison vor allem landarme Bauern der unmittelbaren Nachbar-
schaft, die frither nach auswirts gehen mufiten, Arbeit und Verdienst. In den
Fabriken dagegen gibt es viele vom W zugewanderte Arbeiter, die sich in Be-
triebsnihe z. T. bereits eigene Siedlungen geschaffen haben.

Obwohl im tiirkischen Schwarzmeergebiet ein betrichtlicher Fraueniiber-
schufl herrscht — 1955 zZhlte man in der Provinz Rize auf 92 000 Ménner
120 000 Frauen —, werden weibliche Arbeitskrifte in den Verar-
beitungsbetrieben fiir Tee aus traditionellen Griinden nicht beschiftigt. Der
Hauptteil der landwirtschaftlichen Arbeiten ruht aber wie eh und je auf den
Schultern der Frauen, und meistens sind es auch die Biuerinnen, die die schwe-
ren Buckelkérbe mit den geernteten Teebldttern zu den Sammelplidtzen und
Verarbeitungsbetrieben schleppen miissen.

Fiir 1 kg frischen Tees wurde den Bauern 1961 vom Monopol ein Preis
von 3 TL gezahlt; das bedeutet je Dekar Anbauflidche bei durchschnittlichem
Ertrag einen Reingewinn von rund 1000 TL [19]. Das ist zwar absolut nicht
besonders viel, macht aber doch ein Mehrfaches des von anderen Kulturen zu er-
zielenden Einkommens aus. Dadurch ist einerseits eine bessere und damit ertrags-
steigernde Pflege der Teepflanzungen sowie die Entlohnung von Erntearbeitern
(0,75 TL je kg) moglich geworden, andererseits konnten auch die Wohnverhilt-
nisse entscheidend verbessert werden. An die Stelle der alten, fiir das wald-
reiche Schwarzmeergebiet typischen Holzhiuser treten immer mehr moderne
Ziegel- und Zementbauten. Gleichzeitig sind allerdings auch die Preise fiir Grund
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und Boden unverhiltnismidBig stark in die Hohe gegangen. Wihrend die Bauern
urspriinglich nur das schlechteste Land der unbekannten Teekultur widmen
wollten, werden in jiingerer Zeit die besten Felder dafiir verwendet.

Selbstverstindlich profitiert auch der Handel von der starken Bautitigkeit
und dem erhohten Lebensstandard, und allenhalben sind neue Geschiftsliden
und Lagerhiuser entstanden. Da nunmehr — wie erwdhnt — die Eigenversor-
gung mit Brotgetreide zugunsten der neuen Marktkultur von vielen Bauern
aufgegeben wurde, sind in allen Orten des Teegebietes neue Liden der Ver-
waltung fiir landwirtschaftliche Produkte eingerichtet worden, in denen die Be-
vélkerung Mais, Weizen und Weizenmehl kaufen kann.

Zweifellos hat das Bild der Kulturlandschaft durch die Teewirtschaft ent-
scheidende neue Akzente erhalten (Bild 8). Diese kommen vor allem in den neuen
Pflanzungen, aber ebenso stark auch in den Fabriken und Wohnh&usern, ja
sogar in der besseren Kleidung zum Ausdruck. Im gesamten gesehen, ist eine
wesentliche Erhéhung des Wirtschaftswertes dieser Kiistenstriche und zugleich
damit eine ausschlaggebende Verbesserung der Lebensbedingungen ihrer Bewoh-
ner bewirkt worden.

Die Zukunft der tiirkischen Teewirtschaft

Es scheint heute festzustehen, daf es den Teebauern im tiirkischen Schwarz-
meergebiet innerhalb relativ kurzer Zeit gelungen ist, sich die hauptséchlich auf
sorgfaltigster Handarbeit beruhenden Kenntnisse einer erfolgreichen Kultivie-
rung und Ernte des Teestrauches in ausreichendem Mafle anzueignen. Die
Frage der Arbeitskrifte ist ja gerade in der Teewirtschaft von entscheidender
Bedeutung. Abgesehen von den giinstigen natiirlichen Voraussetzungen, ist die
kleinrdumige Agrarstruktur dieses iibervolkerten Gebietes der Neuaufnahme des
Teeanbaues sehr entgegengekommen. Das Prinzip der privatwirtschaftlichen
Zwergbetriebe konnte aber nur in Verbindung mit staatlicher Forschungs- und
Organisationstitigkeit zum Erfolg gefiihrt werden. Es mufl dabei unbedingt
als Vorteil angesehen werden, daBl die Auswahl der Anbauflichen sowie die Be-
handlung und Ernte der Striucher einer Kontrolle durch Teespezialisten des
Monopol-Ministeriums unterliegen. Die Handhabe dazu bildet die kontraktliche
Bindung des Produzenten an die Verwaltungsbehérde, wovon vor allem auch die
sehr entscheidende Kreditgewdhrung durch den Staat abhingt.

Was nun die Erhéhung der tiirkischen Teeerzeugung an-
langt, so geht sie, wie aus dem frither Gesagten hervorgeht, nicht im gleichen
Tempo wie die Ausweitung der Anbaufliche vor sich. Fliche und Gesamtertrag
kénnen deshalb nicht ohneweiters miteinander in Beziehung gesetzt werden, weil
neue Teegirten ihre volle Produktionskraft immer erst nach lidngerer Zeit
erreichen. 1959 etwa betrug zwar die gesamte bepflanzte Fliche 11 888 ha, aber
nur 8256 ha davon hatten bereits einen annihernd normalen Ertrag. Wahrend
dltere Pflanzungen die Durchschnittsernte von Jahr zu Jahr erhchen, wird sie
durch Neupflanzungen wieder reduziert.

1943 wurde in einer allzu optimistischen Voraussage angenommen, daf} die
tiirkische Tee-Erzeugung bereits 1950 in der Lage sein werde, den gesamten Lan-
desbedarf zu decken [16]. Die in den Vierzigerjahren aber noch recht langsame
Ausweitung der Teegédrten hat jedoch, zusammen mit dem starken Bevélkerungs-
wachstum und dem erhéhten Konsum, die Erfiillung dieser Prognose verhindert.
Selbst 1961 waren erst 56% der Eigenbedarfsdeckung erreicht.
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Nun sieht der tiirkische Fiinfjahresplan, der 1963 angelaufen ist, bis 1967
eine Teeanbaufliche von rund 25 000 ha und eine Produktion an gebrauchsferti-
gem Tee von etwa 16 000 t vor [5]. Selbst wenn es gelingen sollte, diese be-
deutende Ausweitung zeitgerecht durchzufiihren — 1961 gab es erst 15778 ha
kontraktierte Fliche, davon 14 357 ha bebaut —, so wird es noch viele Jahre
dariiber hinaus dauern, bis die Ernte an frischen Bldttern den Maximalwert
erreicht haben wird. Wann aber die Eigenbedarfsdeckung der Tiirkei mit Tee
gegeben sein wird, hiangt nicht allein von der Produktionsmenge ab, sondern
wird sehr entscheidend auch von der Verbrauchsentwicklung mitbestimmt wer-
den. Wohl kaum aber ist damit zu rechnen, dafi die Tiirkei in absehbarer Zeit
und in nennenswertem Ausmafe als Ausfuhrland fiir Tee in Erscheinung treten
kann.
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Bild 5. Vollentwickelte Teepflanzung am Rande der Stadt Rize (Juli 1956).

T . st :
Bild 7. Teeverarbeitungsbetrieb in Hopa. Holzgestelle fiir das Welken der Bild 8. Agrarlandschaft am Tasli Dere, Provinz Rize. Lockere Hangsiedlung
frischgepfliickten Bliatter (August 1961). mit zahlreichen Neubauten. Zwischen den Maisfeldern die dunkler gefirbten

Teekulturen (August 1961).
Sidmtliche Aufnahmen E. WINKLER.
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