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* Meiné Erfahrungen mit der *
%* EKultur des Shiitake. *
*. Von Dr.F.Passecker. *
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Der Shiitake (Cortinellus Shiitake P.
Henn.) wird seit langem in Japan, zum Teil &auch
in ‘Chima kultiviert und gilt in-den genanriten
Landern als feinster SpeisepilZ.Die Gattung
Cortinellus steht den” Gattungen Collybia und
Trlcholoma nahe.Der Hut des Shiitake ist briun-
110h,gelbbraun oder gratbraun,mit dunklercn,
haarigen Schuppen besetzt.Die ‘Schuppen konnen
undeutlich sein,stets aber ist der Hut haarig-
zottig.Die welﬁllchen ausgebuchtet angehefte-
ten oder .etwas herablaufenden Blatter sind.
beim jungen PilZ von dem’ fadlgen Velum Uiber-
deckt.Die Ansatzstellen des Velums am Hat und
Stiel bleiben auch beim’ entw1ckelten Frucht-
korper érkennbar.Da das Velum nicht ganZz am
Hutrand,sondern an der Hutobérseite,einige
Mllllmeter vom Rand entfernt befestlgt ist,
entsteht nach dem ReiBen des Velums eine Art
Borte.Der Geschmack des Pilzes ist angenehm
aromatisch und klingt etwas an Mousseron bzw.”
Allium und Rettich an.In Japan. setzt man den.
Shiitake als Wirze den verschiedensten Speilsen
ZU.
Tn geiner Heimat wird der Pilz,wie ‘Hio
Mayr,H.Mplisch und andere berlchteten auf Holz-
prigeln verschiedene? Laubgeholze in groBem
MaBstab im Freien gezogen.Ob sich die Kultur
bei uns einfihren wird , hdngt "besonders davon
ab,ob es gelingt, dem Pilz auf moglichst Hilli-
ge Welse geelgnete Kulturbedingurigen zu bie-
ten.Auch wird és sich erst zelgen miissen,ob
der P11z dem h1331gen Gesthméck entspricht
*  Durch eine Sporensendung,dle ich aus Ja-
pan erhalten hatte,wurde ich in die- ‘Lage ver=
setzt,Vérsuche. mit dem Shiitake hier-in Oeste®r-
reich durchzufuhren Wahrend Versuche im Freien.
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bisher noch zu keinem Ergebnis gefiihrt haben,
hatte ich mit-der Kultur in geschlossenen
Raumen Erfolg.Es zéigte §ich,daB sich die™™
Fruchtkorper im Dunkeln zu entwiukeln ‘vyermogen
und dag der” PllZ auoh’'bel Temperaturen von et-
was unter 10° Fruchtkdrper produziert,daher
fast geritigere Wiarmeanspriiche stellt wie der
Champignon.

Ueber einen Kulturversueh der in einem’
Hauskeller durchgefiihrt wurde se1 im nachste-
henden kurz berichtet.Im Sommer geschnittene
etwa 60 cm 1ange,gut -armstarke Holzpriligel der
Rotbuche wurden im Jahre 1935 mit Bohrlochern
versehen die einen Durchmesser vcn 23 Qm.bei
ungefdhr gleicher Tiefe hatten.Um dem Holz,das
schon vdllig ausgetrocknet war,die notige
Feuchtigkeit zuzufihren,wurden die Priigel iiber
Nacht in Wasser gelegt, Am nichsten Tag wurde
die ImpfTung mit Brut vorgencmmen,die ich mir
auf Holzspédnén gezogen hatte.Die Impfung ge-
schah derart,daB die Bchrldcher mit der Brut
angestopft wurden.S¢fern ein Bohrloch mit der
Brut nicht vollgefillt war,wurden noch etwas
feuchte Buchenholzspéne zugegeben Hohlr&ume
frei zu lassen,ist nicht empfehlenswert,da
sich in ihnen gerne Asseln ansammeln. Dle Prii~.
gel wurden in einen-Hauskeller gelegt und mi-
Big feucht gehalten.Die ersten Fruchtkorper
erschienen im Oktober. 1937,also nach-einer
Kulturdauer von mehr als zwei JahTen.Die Hite:
erreichten einen Durchmésser bis zu 7 cm und
waren,offenbar infolge- Lichtmangels,auffallend
blag gefarbt fast weiB.

Die Kultur in Kellern und-&hnlichen” Rau—
men scheint mir fiir Unsere Verhdltrnisse aus--
sichtsreicher zu sein als wié Preilandkultur,
da die Luft 4m Freien offenbar zu trocken 1st.
Auch durch starkes GieBex 1apt sich dieser
Mangel nicht ausgleichen. Allerdlngs wird die
Kultur durch die Netwendigkeit,sie ‘in Rdumen
vorzunehmen,verteuert.Es lieBe 8ieh jedoch
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vielleicht dadurch an Platz und damit auch an
Kesten sparen,dap man die Priigel anfangs kTeuz-
welse Ubereinanderschichtet wund sie erst nach
zwel Jahren aufstellt,sobald zu erwarten ist,
daf der Ertrag einsetzt.

Bisohc femitze.

Am 14.0ktober 1937 fand ich auf dem Ein-
stein(Nordtirol),1800 m hoch gelegen,an einém
morschen Baumstrunke eine Bischofsmiitze(Hel-
vella infula),die eine Hohe von 21 cm und eine
futbreite von 10 cm hatte.Der noch ganz fri-
sche Pilz gab in einer Gemiisesuppe einen sehr
guten Geschmack?

Anton Oberlechner,Enge,Tirol.

Neue Literatur

H.Lohwag-u.M.Peringer,Zur Anatomie der
Boletaceen.Ann.Myc.35(1937).

Es werden in der Arbeit besonders die
tramalen Verhdltnisse einiger Boleten be-
schrieben und bei der bilateralen Trama aufer
dem Mediostratum die TLateralstrata unterschie-
den.Das Stielnetz zeigt in dlesen Fidllen eben-
falls unterhalb des Subhymeniums ein Lateral-
stratumn. Swoboda.

Pilzbliczcheredli.

2)Eugen Gramberg,Pilze der Heimat.

2 Binde mit 130 farbigen Pilzgruppen.4.Aufla-
ge,192%7.Verlag Quelle und Meyer in Lelpzig.Die
erste Auflage des von unserem Ehrenmitgliede
verfapgten Pilzwerkes erschien im Jahre 1913,
Wie bei Michael wurden auch hier einige der
vorziglichen Bilder der l.Auflage umbenannt
(Tafel 15: Lactarius subdulcis in camphoratus;
Tafel 423: Tricholoma personatum in nudum u.s.
W.).Gramberg meidet die uns gel&ufige Bndung
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