- 46 -
Horrn Frimelt durchgefiihrte Art des Préparie-
rens von Stinkmorcheln und Schleierdamen wird
roch berichtet werden.

Pilzblicherei,.

3) Dr.lumdwig Klein,Gift-und Speisepilze
und ihre Vérwecnulungen.gln‘Banddhen mit 96
Tarbigen Tateln(lelverschiedene Pilzarten?).
2. KuLlage von G.und R.Bickerich bearbeitet,
1933.Carl Tinters Universitdtsbuchhandiung,
Heidelberg.5 RM. Die erste Auflasge erschien
1921.Beide Auflagen enthalten die~gleichen Ab-
bildungen.Textlich wurde in der 2,Auflage vie-
les gedndert,einige 'Bilder erhielten andere
Namen.Das handliche,255 Seiten umrassende Bérnd-
chen findet bei Pﬂlywanderungen in einer Ta--
sche leicht Platz und wird bestens emptfohlen.

gN e ue L itera t ur.

Lohwag Kurt,Pomes HartigiifAllesch.)Sacc.
et Trav.und Tomes robustus Karst.inn.Mycolog.
35(1937) yp.339=349. Der Verfasser gelangt auf
Trund seiner Untersuchungen zu dem Schlug,dagl
der nur suf Nadelhdlzern (Tanne,Pichte) vorkom-
mende Tomes Hartigii und der ausschlieplich
auf Fichen und Ldelkastanien anzutreffende Io-
mes robustus trotz ihrer groBen Aehnlichkei¥®
als selbstandige Arten anzusehen sind .'erner
lassen die Angaben Hartlg s die berechtigte
Annahme zu,daB es sich bei dem von ihm unter-
suchten.Fomes igniarius um Fomes robustus ge-
handelt hat. T.Swoboda.

!? il z'v_e rwertung.

Tas "Schlesische Himmelreich".
WVas dem Ungarm sein Gulasch,das ist dem
Schlesier sein "Himmelreich".Was man aber oft
in Gasthausern unter diesem Namen vorgesetzt
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erhdlt und was in Kochblichern fiber .die Zube-
reitung berichtet wird,ist méist. ein siBliches
TPorrobst-Kompott mit Knod eln ,dem man keinen
rechten Geschmack abgewinnen kaimn.Der Schle-
sier liebt nun einmal eine etwas "heizhaftere"
Kost.D6rrobst,wie Pflaumen,Birnen,iprelspalten
usw.wirden 1hm zZu welchllch SsUuR schmecken,des-
helb wird durch Essigzusatz das Ganze kr?fﬁi—
ger gestaltet.Vor allém sind es aber diejga~
trockneten Steinpilze,die zuvoxr eingewseicht,
damm mit dem bereits etwas aui gekocaten.Dorr~
obst weich gekocht werden.Schlieglich wird mit
Linbrenn gebunden.Durchwachsenes Aauoher-
fleisch(Geselchtes)und eraplelknodel mit- i
und etwas llehl zubereitet,geben zu dlesem
schlesischen Lieblingsgericht eine recht pas-
sende Beikost.

Beim ' Zurichten missen die Steinpilze
flberwiegar.,dae Itrrebet(aw testen getrooknete
Birhen und Zwetschken!)mug zuriicktreten.

M.Seidel ,GOrlitz.
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Am 7.Jédmer d.J.starbd ganz unvermutet’
Herr Regisrungsrat Dr.Heinz Zuderell im 59.Le-
bensjahre.Fr war durch mehr als 10 Jshre Mit-
glied unserer GesellSchaft und des Tachaus-
schusses.ls wird vielen bekannt sein,dag er
eine umfangreiche und schine Sammlung von Gros-
rilzen an der Hoherer. Lehranstalt fir Wein-
Obst— und Gartenbau in Klosterneuburg .mir-Aud-
stellung brachte und: daB er an Sammelaus flilgen
in dis Lobau,den Lainzer Tiergartén und in Klo-
sterneuburg tellnahm bezw.solche selbst fithr-
te.Sein besonderes Interesse galt den~baumbe-~
wohnenden und holzzerstirenden Pilzen.Er
schrieb darilber einen Aufsatz:"Zwei Seitlinge
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