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Zur Kultivierung des Austernseitlings auf Holzmehl
Peter Hubsch

Der Austernseitling Pleurotus ostreatus (Jacq. ex Fr.) Kummer ist ein
beliebter Speisepilz, der wegen seines Auftretens zu einer Zeit, in der
kaum andere Speisepilze im Freien wachsen, besonders geschétzt ist.
Deshalb wurden auch schon oft Kulturversuche mit diesem Pilz unter-
nommen (Mikes 1969; Zadrazil 1973; Gyenes 1975), um ihn
fiir den Hausgebrauch oder fiir den Verkauf heranzuziehen. In der
DDR wird Brut dieses Pilzes vom VEG Champignonzucht Dieskau
uber das Versandhaus fiir den Kleingértner angeboten, die fiir die
Beimpfung von Kompaktholz vorgesehen ist.

Im VEG Champignonzucht in Dieskau wird der Austernseitling auch
auf Maisspindeln geziichtet. In der Schweiz wurde Stroh mit Zuséatzen
als Substrat verwendet (Nyffenegger 1973). Wir haben versucht,
den Pilz auf Sdgemehl oder Holzspdnen heranzuziehen, da wir der
Meinung sind, dalB} dieses Substrat am leichtesten zu beschaffen ist und
auch den natiirlichen Anspriichen am ehesten entspricht. Gegen die
Verwendung von Sdgespédnen spricht eigentlich nur der hohe Grad an
Fremdkeimen, die durch die Bearbeitung darin enthalten sind.

Die Ségespéine wurden in Plastesdcke von 45 cm Hohe und 32 cm Breite
bis ca. 5 cm unter dem Rand eingefiillt. Dabei enthielt ein Sack etwa
1,5 kg lufttrockenes Holz. Die Plastesicke wurden aus Folie mit dem
Biligeleisen zusammengeschweillt, wobei darauf zu achten ist, eine
moglichst 1—2 cm breite, tiberlappende Naht zu bekommen. Die Sacke
konnen sonst leicht beim Sterilisieren an den Néhten platzen, da sich
das Holz bei der Wasseraufnahme ausdehnt. GréBere Sicherheit bieten
auch zwei ineinander gesteckte Sicke.
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Nach dem Einfiillen der Spidne werden diese mit Wasser getrankt und
fiir 24—48 Stunden stehengelassen, damit sie sich mit Wasser voll-
saugen kénnen. Dann wird das iiberschussige Wasser abgegossen und
der Plastesack mit Inhalt im Dampftopf (oder Einkochtopf) zweimal
jeweils zwei Stunden sterilisiert. Zwischen den beiden Sterilisationen
muB ein Abstand von 24—48 Stunden eingehalten werden. Die Offnung
des Plastesackes wird zweckméBigerweise mit einem Foliestiick ab-
gedeckt. :

Beimpft werden die Kulturen mit sogenannter Kornerbrut. Dazu wird
eingequollenes Getreide in ein 500 ml Schraubglas gefiillt und im
Dampftopf sterilisiert. Nach dem Abkiihlen beimpft man das Getreide
mit einer Reinkultur des Austernseitlings. Der Pilz entwickelt sich auf
diesem Substrat sehr gut und schnell. Stehen keine Korner zur Ver-
fiigung, so kann man auch grobe Sigespine, die mit einer 3%igen
Malzlésung eingeweicht wurden, als Substrat flir die Vorkultur ver-
wenden. Dabei ist es giinstig, einen Impfkanal zu schaffen, indem man
in die Mitte des Glases ein Reagenzglas stellt und die Spane umn dieses
herum fiillt. Vor dem Beimpfen wird das Reagenzglas entfernt und das
Impfgut tief in diesen Kanal eingefiillt.

Nach 8—14 Tagen hat das Myzel den Boden des Schraubglases erreicht.
Jetzt kann man die Vorkultur zur Beimpfung des sterilisierten Holz-
mehles verwenden. Dazu nimmt man das Foliestiick von der Ober-
flache des Sackes ab und versucht, die Kornerbrut oder die gut durch-
wachsenen Sigespine der Vorkultur am Rand zwischen Sack und
Inhalt moglichst tief nach unten zu verteilen. Auch an der Oberflache
sollte man einen Teil der Brut einarbeiten. Die Beimpfung kann man
unbesorgt mit den Hidnden vornehmen, sollte diese aber vorher gut
waschen, um so wenig wie moglich unerwiinschte Keime auf das
Substrat zu bringen. AnschlieBend legt man das Foliestlick wieder
obenauf und stellt den Sack bei Zimmertemperatur auf, um das Durch-
wachsen des Substrates zu beschleunigen.

Wir haben auch schon mit Erfolg frische Stielstlicke von abgeernteten
Pilzen zur Beimpfung verwendet. Der Austernseitling hat ja die
Eigenschaft, bei hoher Luftfeuchtigkeit aus dem Fruchtkorper aus-
zuhyphen, dhnlich wie es auch Clitocybe nebularis tut. Natiirlich kann
diese Methode nur ein schwacher Ersatz sein, da das Substrat nicht so
schnell wie bei Verwendung von Kérnerbrut durchwachsen wird und
sich dadurch die Gefahr einer Fremdinfektion erhoht.

Nach 14 Tagen war in unseren Versuchen das Holzmehl bereits durch-
wachsen. Nun kann die Kultur an einem kiihleren Ort aufgestellt
werden. Die Luftfeuchtigkeit soll méglichst hoch sein. AuBerdem be-
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notigt der Austernseitling fiir eine normale Entwicklung der Frucht-
korper Licht (Jablonsky 1975). Am besten geeignet ist diffuses
Tageslicht. Bei direkter Sonnenbestrahlung trocknet das Substrat zu
schnell aus.

Die ersten Fruchtkorper traten nach 3—4 Wochen auf (Abb. 1). Wenn
man die ersten Fruchtkorperanséitze bemerkt, nimmt man das Folie-
stiick von der Substratoberflache ab. Das Substrat ist dann auch durch
das Pilzmyzel so fest miteinander verbunden, dal man den Sack
kiirzen kann und zwar so weit, daB3 das Substrat oben etwa 10 cm frei-
liegt. Dadurch erhilt man gewissermaflen einen kiinstlichen Stubben,
an dem die Fruchtkérper an der Hirnfliche und an den Seiten er-
scheinen. Das Ganze ist regelméfig feucht, aber nicht nal zu halten.
Die zweite Fruktifikationswelle kam nach etwa 3 Wochen (Abb. 2).

Der Ertrag dieser zweiten Welle war wesentlich hoher als der der
ersten. Weitere Pilze erscheinen in Abstédnden von 8 bis 14 Tagen. Die
Fruktifikation dauert so lange, bis das Holz verrottet ist. Man sollte
die Fruchtkorper nicht zu grol werden lassen, da sie mit zunehmen-
dem Alter auch zdher werden.

Die bisherigen Versuche wurden mit der hellen Florida-Form des
Austernseitlings durchgefiihrt. Bei diesem Pilz soll es sich nach miind-
licher Mitteilung von Dr. Kreisel um Pleurotus ostreatus (Jacq. ex
Fr.) Kummer var. pulmonarius Fr. handeln. Auffallig ist bei diesem
von uns verwendeten Pilzstamm ein angenehmer, anisartiger Duft, der
auch am frischen Myzel wahrzunehmen ist. Dieser Pilz benotigt fir
die Entwicklung der Fruchtkdrper nicht so niedrige Temperaturen wie
unser heimischer Pleurotus ostreatus, der im Sommer schwer zum
Fruktifizieren zu bringen ist. Versuche mit diesem Pilz sollen folgen.
Er verlangt zur Anlage der Fruchtkoérper Temperaturen, die nicht
hoher als 10—13°C liegen (Jablonsky 1975).

AulBerdem wollen wir andere holzbewohnende Pilze in dieser Anbau-
weise testen. Es wurden auch schon erste Versuche mit unsterilisierten
Sidgespidnen unternommen. Dabei ging das Durchwachsen langsamer
vor sich als bei sterilisiertem Material. Vielleicht bewirkt das Erhitzen
beim Sterilisieren einen Aufschluff mancher Inhaltsstoffe oder den
Abbau von Hemmstoffen, wodurch der Pilz bessere Wachstumsbedin-
gungen bekommt. Bisher wurde nur das Holz von Laubbdumen ge-
priift. Nach Véssey (1969) kommen fiir den Austernseitling Pappel,
Buche, Hainbuche, NuBbaum, Eiche, Weide, Birke, Kirschbaum, RoB-
kastanie und Akazie in Frage. Erle und Esche sollen wie auch Nadel-
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hélzer ungeeignet sein. Da aber Nadelholzer oft leichter zu beschaffen
sind, sollen auch Versuche mit Nadelholzbewohnern wie z. B. dem
Rauchblattrigen Schwefelképfchen [Hypholoma capnoides (Fr. ex Fr.)
Kummer] und der Krausen Glucke (Sparassis crispa Wulf.) unter-
nommen werden. Dariiber wird zu gegebener Zeit berichtet werden.
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Bemerkenswerte Gasteromyceten in Brandenburg
Eckehard Paechnatz

In den Jahren 1971 bis 1977 wurden in Brandenburg, besonders im
Bezirk Frankfurt/Oder, wirmeliebende Pflanzengesellschaften, wie
Trockenrasen, lichte Hangwéalder, Geblisch- und Saumgesellschaften
nach Bauchpilzen durchforscht und zu einigen Arten neue Fundorte
ermittelt, deren wichtigste Daten mitgeteilt werden. ErfaBt werden
eigene Funde von Arten, die in Brandenburg sehr selten bis selten (mit
1 bis 10 bekannten Fundorten), selten bis sehr zerstreut (11 bis 19 FO)
oder zerstreut (20 und mehr FO) auftreten. Gastrosporium simplex,
Gautieria morchellaeformis und Geastrum recolligens sind neu fur
Brandenburg; G. lageniforme neu fiir die DDR. Die Funde der Erd-
sternarten (Geastraceae) werden geschlossen mitgeteilt, wenn auch
zu Einzelfunden schon bei Doérfelt (1974/2, 1976) grobe Lokal-
angaben und bei Benkert (1976) Fotografien erschienen sind.
Die genauen Daten zur Fundortlage und Begleitflora werden erstmals
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