orangebraun, tief gefurcht. Zwischen den Furchen die graue Lamellenfarbe durch-
scheinend. Jung ist der Hut véllig von rétlichen Fasern bedeckt. — Stiel 2 cm tief
im Substrat wurzelnd, 7,5 cm | oben 1,5 mm, unten 3,5 mm; weifl bis weiBlich,
oben weilllich bestdubt, unten mit klebrigen, rotlichen Faserschiippchen besetzt,
die dem Stiel eine leicht rotliche Farbung geben.

Dieser Pilz ist schon seit dem vorigen Jahrhundert bekannt. Er wurde jedoch nicht
oft gefunden und wird von den modernen Autoren (z. B. Moser 1955, ,,Blitter-
und Bauchpilze*, K{HNER-ROMAGNEST 1953, Flore analytique und PiriT, A.
1953, Kli¢) als selten bezeichnet.

GROGER

Coprinus heptemerus LANGE et SmitH 2952

RoMAGNEST beschrieb diesen Pilz 1941 zum ersten Male als forma von Coprinus
curtus. 1952 wurde diese Form von M. LANGE und SMITH als neue Art erkannt und
mit dem Namen C. heptemerus belegt. Sie wird von KUHNER-ROMAGNESI in der
Flore analytique (1953) als héufig bezeichnet, ist aber aus der DDR — weil erst
seit relativ kurzer Zeit abgegrenzt — nicht bekannt. Ich beobachtete sie mehrfach
in der Nédhe von Briiheim im Kreise Gotha (Kuhmist, September 1960, Mai und
Juni 1961). Die kleinen Pilze sind am leichtesten an den kugeligen, farblosen oder
leicht getonten, inkrustierten Velumzellen zu erkennen, die man auf den jungen
Hiiten findet; sie haben einen Durchmesser von 20 bis 60 . Nur wenige dieser
Zellen sind nicht inkrustiert. Sie sind bereits mit einer starken Lupe auf dem Hut
zu erkennen. Nicht sichtbar unter der Lupe sind haarférmig verlingerte Zellen in
der Huthaut.

Die Pilze sind aulerordentlich zart. Der Hut erreichte bei meinen Funden im Héchst-
falle einen Durchmesser von 12 mm. Meist betrug er nur 3—7 mm, oft auch nur
(Funde vom Herbst 1960) 2 mm. Er war zuletzt flach ausgebreitet, hauchdiinn,
tief gefurcht und ri8 vom Rande her oft etwas ein; im Umril war er manchmal
etwas eckig. — Die Lamellen waren untermischt, entfernt, sehr schmal. 8—27 La-
mellen erreichten den Stiel. Der Stiel war 8—50 mm hoch und von sehr geringem
Durchmesser. Er war durchsichtig und unter der Lupe deutlich feinhaarig.

GROGER

Mykologische Notizen
Prof. Dr. GEOrRG SORGEL |

Es war ein schwerer Verlust fiir die deutsche Mykologie, als am 12. 7. 1961 Prof.
Dr. GEORG SORGEL beim Segelfliegen todlich verungliickte. Im Alter von 50 Jahren
— er wurde am 16. 4. 1911 in Leipzig geboren — stand SORGEL auf der Hohe seines
Schaffens, und zweifellos hitte er uns noch sehr viel Wertvolles zu geben gehabt.
GEORG SORGEL studierte in Géttingen und wurde von Prof. HARDER in die Myko-
logie eingefiihrt. Seit 1948 war er in Quedlinburg am Institut fiir Pflanzenziichtung
der Deutschen Akademie der Landwirtschaftswissenschaften titig. Seine
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wissenschaftlichen Veroffentlichungen, die durchweg niedere Pilze betreffen, zeich-
nen sich stets durch grofite Sorgfalt und Sicherheit, interessante Methodik und
Beweisfithrung aus. Die komplizierten Generationswechsel einiger Blastocladiales
und Trichomycetes, die durch verschiedene Pilze hervorgerufenen Fuflkrankheiten
der Erbse, die geographische Verbreitung blattbewohnender Pilze — das sind ei-
nige der Probleme, die SORGEL in wegweisender, ja genialer Weise 16ste. SORGEL war
ein hervorragender Kenner der Fungi imperfecti, von denen er tausende Reinkul-
turen angelegt hatte. Die letzten Arbeiten, erst zum kleinen Teil veroffentlicht,
galten der Taxonomie der Ascomycetengattung Chaetomium.

DaB SORGEL auch den héheren Pilzen groBes Interesse entgegenbrachte, wissen
alle, die mit ihm auf mykologischen Tagungen zusammentrafen, so in Dresden
1957, Stralsund 1959, Weimar 1960 und in der Tschechoslowakei 1960. Auch fiir
die Arbeit der Pilzsachverstindigen interessierte er sich, nahm o6fters an deren
Arbeitstagungen teil und hielt Vortréige iiber sein engeres Arbeitsgebiet, die nie-
deren Pilze. Wir lernten ihn als einen stillen, bescheidenen Menschen kennen; selbst
in lebhaften Diskussionen blieb er gern der scharfe Beobachter, der er in allen seinen
mykologischen Arbeiten war. Einmal zum Reden gebracht, offenbarte er ein groBes
Wissen wie auch einen kostlichen Humor. Er beherrschte viele Sprachen und war
ein leidenschaftlicher Verfechter des Esperanto. Trotz seines zuriickhaltenden'Wesens
war Prof. SORGEL gern bereit, seine Kenntnisse dem Nachwuchs weiterzugeben.
Der 1958 von ihm abgehaltene Bestimmungskurs fiir Fungi imperfecti wird allen
Teilnehmern unvergeflich bleiben.

Fiir seine wissenschaftlichen Leistungen wurde SORGEL schon 1951 im Kollektiv
des Quedlinburger Instituts mit dem Nationalpreis geehrt. 1956 wurde ihm der
Professorentitel verlichen. Wir werden dem Quedlinburger Mykologen stets ein

dankbares Andenken bewahren.
H. KREISEL

Pilzbewohner als Zeiger fiir Pilzinhaltstoffe

Seit vielen Jahren beschiftigt sich Fraulein Dr. I. EisreLDER (Bad Kissingen)
mit Kleintieren als Pilzbewohner und Piizverzehrer. Bisher sind iiber 26000 Frucht-
kérper auf ihren Tierbefall untersucht worden. Uber die Ergebnisse der Unter-
suchungen wurde mehrfach in der Zeitschrift fiir Pilzkunde berichtet (1954, 1955,
1956, 1957). Am 7. 4. 1961 hielt Fraulein Dr. EISFELDER im Botanischen Institut
in Halle ein Colloquium iiber dieses Thema. In der Zeitschrift fiir Pilzkunde er-
schien nun 1960 wieder eine Arbeit von Dr. EiSFELDER iiber ,,Die Pilzfauna als
Wegweiser in der Pilzforschung®. Es wird in diesem Artikel an einigen Beispielen
gezeigt, wie pilzbewohnende und pilzverzehrende Insekten Hinweise fiir das Vor-
kommen von Pilzinhaltsstoffen geben konnen.

Interessant ist z. B. der Befall von Téublingsarten: Die scharfen Arten Russula
fellea (Gallentédubling), R. emetica (Speitdubling), R. fragilis (Gebrechlicher Tédub-
ling) und R. sardonia (Zitronenblittriger Violettdubling) zeigen einen viel gerin-
geren Befall an Pilzmiicken (Fungivoriden) (etwa 25—459%,) als beispielsweise die
schmackhaften Arten R. virescens (Griinfelderiger Téubling), R. cyanoxantha
(Frauentdubling), R. xerampelina (Heringstdubling) und R. vesca (Speisetaubling)
(60—809%,). :
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D.er Pilzbuc'kel.ﬂiegenbefall d(?l‘ Amanitace?n, die wertvolle Speisepilze und tsdlich
wirkende Giftpilze umfassen, ist auch sehr interessant. So ist der Befall vom Griinen
Knollenblatterpilz (4manita phalloides) und vom Fliegenpilz (4. muscaria) mit
weniger als 259, gering. Die eBbaren Scheidenstreiflinge (4. vaginata) und der
Graue Wulstling (4. spissa) haben mit 40—509, schon einen bedeutend hsheren
Befall an Buckelfliegenlarven. Noch héher ist der Befall des (leicht giftigen)
Narzissengelben Wulstlings (4. gemmata) und des Perlpilzes (A. rubescens) (beide
zwischen 70 und 809,). Nicht ganz in dieses Bild pafit der Befall des Pantherpilzes
(A. pantherina), der mit etwa 559, relativ hoch liegt.

Einen geringen Befall zeigen auffallenderweise auch die Kremplinge Paxillus
involutus (roh giftig) und vor allem P. atrotomentosus. Wahrend beim Kahlen
Krempling nur die normalen Pilzfresser fehlen, hat der Samtfullkrempling fast
gar keine Tiere. Auch der Gallenrohrling ist sehr wenig befallen.™)

Ein Vergleich der einzelnen Blétterpilzgattungen zeigt, da} besonders die dunkel-
sporigen Gattungen Stropharia, Hypholoma, Drosophila, Panaeolus und Coprinus
einen recht geringen Befall durch Pilzmiicken und Buckelfliegen haben. Den
Agaricus-Arten fehlen die Pilzmiicken fast ganz. Einen sehr geringen Buckel-
fliegenbefall haben ferner die Giftgattung Inocybe (Rifpilze) und die Gattung
Hebeloma (Falblinge). Die wenigsten dieser Tiere aber hat in dieser Pilzfamilie die
Gattung Dermocybe (Hautkopfe); das mahnt zur Vorsicht mit dieser Gattung.
Selbstverstidndlich kann man aus den Ergebnissen dieser Untersuchungen nicht
Schliisse auf die GenieBbarkeit der Pilze fiir den Menschen ziehen; Tiere haben
einen anderen Stoffwechsel oder andere Abbaufermente als der Mensch und viele
Stoffe, die fiir den Menschen giftig sind, sind es nicht fiir verschiedene Tiere, aber
auch umgekehrt. Eine genaue Kenntnis der Giftpilze ist in jedem Fall erforderlich.
Die Tiere konnen uns aber vielleicht Hinweise fiir das Vorkommen bestimmter,
meist noch unbekannter Inhaltsstoffe geben. (Zeitschrift f. Pilzkunde, 26/4, 1960).

GROGER

Geheimnis um Pfifferlinge (Cantharellus cibarius)

Am 8. 6. 1961 sammelten wir in Kiefernwildern etwa 4 km nordoéstlich von Fiirsten-
walde (Spree) bei Neuendorf im Sande Pfifferlinge. Die Ausbeute war so reichlich,
daB die zum Sammeln vorgesehene Zellophantiite (von Feinfrostgemiise) nicht aus-
reichte und wir die Pilze in einen Einkaufsfaltbeutel umschiitteten. Von den am
gleichen Nachmittag gesduberten Pilzen konnten am folgenden Nachmittag noch
einige Weckgliser eingekocht werden, wihrend die meisten der iiber Nacht kiihl
in Emailleschiisseln aufbewahrten Pfifferlinge uns als Mittagsmahlzeit dienen
sollten.

Am 9. 6. 1961 gegen 11 Uhr muBte ich die gekochten Pilze kosten, da sie abscheulich
bitter schmecken sollten. Sie waren es in dem MaBle, daf} sie tatsdchlich ungeniefSbar

*) Bekanntlich kommen gelegentlich auch milde Gallenrdhrlinge vor. Es wire fiir
Frl. Dr. EisFELDER sehr interessant vergleichen zu konnen, ob der Madenbefall
ebenso gering ist, wie bei bitteren Exemplaren und sie bittet daher um Zusendung
aller milden Gallenréhrlinge. Anschrift; Dr, IRMGARD EI1SFELDER, Bad Kissingen,
Salinenstr. 4, Haus 2, Her.
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waren. Hausbewohner, denen wir von unserer Ausbeute abgegeben hatten, wurden
vor dem GenuB der Pilze gewarnt. Doch sie hatten schon ein paar Pfifferlinge
roh gekostet, deren Bitterkeit festgestellt und sie nicht zubereitet.
Wir standen vor einem Ritsel. Mit ein paar noch ganzen, rohen Pilzen, einem Tel]
unseres Pilzgerichts und einem Glas eingeweckter Pfifferlinge suchten wir am Nach-
mittag das Bezirkshygieneinstitut Frankfurt/Oder auf. Der leitende Chemiker —
selber Pilzfreund — stand vor einem in seiner Praxis noch nicht aufgetretenen Fall.
Eine von ihm vermutete Veiseuchung des Waldbodens durch Verstaubung von
Insektiziden vom Flugzeug aus kam nicht in Betracht. So kam der Verdacht auf,
daf} es nur am Sammelgerit liegen kénnte. Die Zellophantiite erwies sich bei der
Untersuchung als véllig einwandfrei. Die Faltbeutel aber sind innen mit einer
Schicht aus Polyvinylchlorid versehen, dem ein Weichmacher zugesetzt ist. Nun
hatte der Lebensmittelchemiker schon mehrfach im Handel erschienene Fettback-
waren zur Untersuchung erhalten, bei der die zur Verpackung dienenden Plaste
auch aus Weich-PVC bestanden und als Ursache der Ungeniebarkeit des Beutel-
inhalts erkannt worden waren.
Diese Erklirung erschien einleuchtend; aber ich wollte doch noch die Probe aufs
Exempel machen. Acht Tage spiter, am 16. 6. 1961 haben wir unter den gleichen
Witterungsbedingungen an den gleichen Fundorten erneut Pfifferlinge gesammelt.
Wir nahmen drei verschiedene Sammelbehélter mit:
1. den am 8. 6. 1961 benutzten Faltbeutel mit Innenimpréignierung durch PVC-
weich,
2. einen PVC-Plastbeutel des Stdubemittels ,,Ruscalin®, der vorher in heilem
Wasser sorgfiltig innen und auflen gesdubert worden war,
3. einen Spankorb.

Die Pilze aus den drei Behiltern, in denen sie sich etwa zwei Stunden befunden
hatten, wurden jeweils gesondert geputzt, gewaschen und danach gekocht. Die
Pilze der 1. wie der 2. Gruppe wiesen bereits roh zerkaut eine starke Bitterkeit auf,
wihrend die der 3. Gruppe eben wie normale Pfifferlinge schmeckten. Genau das
entsprechende Ergebnis fand sich bei der Briihe der nur in Wasser gekochten Pilze.
Die zwei sich ergebenden Folgerungen sind: Auch beim Sammeln von Pfifferlingen
moglichst Kérbe verwenden und — gréBte Vorsicht bei der Benutzung von Plast-
beuteln, da man nie weiB3, welche Art von Weichmacher bei deren Herstellung ver-
wendet wurde.

GEORG RICHTER, Fiirstenwalde/Spree, Ernst-Thilmann-Strafle 56

Pilzaufklirung in Westdeutschland

Die Pilzaufklirung in Westdeutschland wird von der Zentralstelle fiir Pilz-
forschung und Pilzverwertung in Miinchen 23, LeopoldstraBe 175 gefordert. Die
etwa 100 Pilzberatungsstellen werden von dieser Zentrale aus in allen Pilz-
fragen beraten und mit Aufklirungsmaterial versehen*). Die Finanzierung der

*) Dr. W. BorricHER: Wie wird der Pilzreichtum unserer Wilder praktisch ver-
wertet ? Zeitschr, f. Pilzkde. 18 (1955).
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Zentralstelle erfolgt durch das Bundesernihrungsministerium. Das Aufgabengebiet
umfaBt: die Durchfithrung von wissenschaftlichen Untersuchungen auf dem Gebiet
der Waldpilze und Waldfriichte, die Erfassung und Verwertung heimischer Pilze
und Waldfriichte, die Verbreitung der Pilzkunde zur Forderung des Pilzgenusses
und zur Verhiitung von Pilzvergiftungen.

Es werden eine groe Anzahl von Einzeluntersuchungen auf dem Gebiet der Pilz-
chemie gemacht und Zuchtfragen von Edelpilzen (z. B. Steinpilzen und Pfiffer-
lingen) in den Pilzgarten des Spessart und des Bayrischen Waldes geklirt. Die Ver-
wertung von Waldbeeren (Heidel- und Preiflelbeeren), sowie von Sanddorn und
Hagebutten obliegen ebenfalls der Zentralstelle. Alle ausldndischen Pilzerzeugnisse
werden von der Pilzforschungsstelle kontrolliert. Zur Aufklirung der Bevélkerung
werden Pilzsonderschauen, Lehrwanderungen, Beratungen und Vortriage abgehalten.
Modelle stehen aufler den jeweiligen Frischpilzen, neben Wandtafeln und Dia-
reihen mit Begleitheften zur Verfiigung (Entwicklung und Formen der Héheren
Pilze in Schwarz-weil3-Fotos und Speise- und Giftpilze in einer farbigen Reihe).
Auf Anregung und unter Mitarbeit der Zentralstelle wurden eine Pilzbroschiire
und ein Pilzkochbuch herausgegeben.

Die Ergebnisse der Forschungsarbeit der Zentralstelle fiir Pilzforschung und Pilz-
verwertung, deren Leiter Dr. W. BOTTICHER ist, werden in Pilz- und Lebensmittel-
zeitschriften veroffentlicht.

Die Zentralstelle iibernimmt auch die Ausarbeitung von Normativbestimmungen
fiir Frischpilze und Pilzkonserven und arbeitet in der internationalen Welt-Er-
nihrungsorganisation FAO (= Food und Agriculture Organization of United
Nations), die ihren Sitzin Rom hat, und im Unterausschuf} Pilze und Pilzerzeugnisse

im européischen Lebensmittelkodex mit. I
ER.

Vielbesuchte Pilzausstellung

Eine Pilzschau, die ein sehr grofes Interesse fand, wurde vom 21. 9—4. 10. 1961
im Anschluf an ein dreitdgiges Mykologentreffen in Budapest gezeigt. Sie wurde
von 25000 Personen besichtigt. Im architektonisch sehr schonen Nonnenhof des
Schlosses Vajdahunyad wurden neben Frischpilzen, deren Beschaffung damals
wegen der langanhaltenden Diirre in Mittelungarn schwierig war und die jeden
3. Tag mit dem Flugzeug aus den Randgebieten herangeschafft wurden, auch holz-
zerstorende Pilze gezeigt, sowie Pilzerzeugnisse des ungarischen Exportes. Ein Teil
der Schau war neuen Methoden auf dem Gebiet der Pilzziichtung gewidmet.

HER.

Literaturbesprechung
KREISEL, Dr. HANNs: Die phytopathogenen Grofpilze Deutschlands

216 Seiten mit 45 Strichzeichnungen und einem Anhang von 66 Taféln mit Schwarz-
weill-Fotos. VEB GustaAv-FiscHER-Verlag 1961. Ganzleinen 33,20 DM

Das Werk enthdlt im wesentlichen einen Bestimmungsschliissel fiir alle Basi-
diomyceten mit gréferen Fruchtkorpern, die parasitisch an Phanerogamen (Bidumen,
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