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PILZVERWERTUNG.

Pilegpfanmne

(Menn kann Chempignons oder Steinpilze
dazu verwendeni..Die, Pilze werden sehr sauber
surschtgemacht ,wobel man solche mit angefaul-
ten Stellen aussondert.Dann werden sie in ko-..
chendem Salzwagsez schnell abgewellt und,nach-
dem dieses ersie-lJagser fortgegossen igt und. ;.
die TPilze auf dem Sieb abgetropfi sind.in
schwachgebsalzenem Wasser weilch gekochb,wieder
abgetropft und mecht fein zehackt.Diese Pilz-~,
masse. migeht, man'mit 2«3 Biern mnd so viel in
ilch geweichter,wieder ausgedriickbter Semmel
dag ein ebener.Teig entsteht.Diesén fillt man
in eine mit Bubtiter ausgestrichene,feuerfeste
Tonform oder flache Auflaufform,bestreut sie
mit geriebener Semmel,legt einige Bubtterstick-
chen darauf und 188t die Speise im Ofen in mé-
Biger Hitze goldgelbd Tacken.Wird in der Porm
aufgetragen:lion Irann rohen oder: gekochben (kal-
ten) Schinken dazugeben.

PraAllc g g.rid-dpfe 10, :

In eine fuflsufform gibt man einé Lage.
gediinstete Pilze und éine Lage gekochte,zu
Scheiben geschnittene,gesalzene Erdiédpfel.Spru-
delt 2 I.offel Pilzmsaft mit 5 Loffel saueren i
Rehm ab,gibt dies ilber die Brdidpfel,legt But-
berfI0ckchen darsuf und bickt die Speise im
Rohr.

B8 LT I = 67 Y Syl : :

"2 = 3 geschnitiene in Butter gediinstete
Pilze, 1 erweichte Semmel,2 Eier,feingewiegte
Petersilie,Semmelbriseln.Zu den ausgekilthlten
Pilzen mischt man alles so,daB ein Telg ent~-
steht,sus dem man lockere Enddel formen kann.
Diese entweder in Salzwasser kochen oder in
heiBem Tett backen.

{Aus dem Kochbuch"Die gute Wiener Kiche" von

Msrienne Stern,das wir bestens empfehlen) .

T
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HAUSSCHYAMMBERATUNG.

GroB ist der Schaden,den der Hausschwamm
anrichten kann.lLeider ist dieser Pilz einem
GroBteil der Bevdlkerung Uberhsupt unbekamnt.
Umso bestiirzter sind dann die Leidtragenden,
wenn sie ein ungeschminktes Urteil iliber den
erlittenen Schaden hdren.Schadenverhiitung tut
not 'Wir verweisen unsere Mitglieder,falls sie
mit Holzschadlingen Bekanntschaft machen soll-
ten,an die Hausschwammberatungsstelle in dexr
forstlichen Bundesversuchsanstalt in Maria-
brumm ,Post Hadersdorf-l/eidlingau.Dort erteilt
unser Président,Herr Unive-Dozent Dr,Heinrich
Lohwag Auskunft. (Der Hausschwammaufsatz in
Folge 2 des l.Jahrganges kann um 40 Groschen
abgegeben werden).

FACHAUSSCHUSZ FUR PILZVERGIFTUNGEN,

Wie bereits in der letzten Folge unserer
Zeitschrift mitgetellt wurde,bearbeitet von
nun an ein Fachausschull die uns gemeldeten
Pilzvergiftungen.In Wien wird es leichter mig-
lich sein,den einzelnen Fillen nachzuspliren.
Plir die Bundeslénder ersuchen wir um rege Un-
terstiibzung unserer Mitglieder.Vor allem mdgen
uns Zeitungsausschnitte lber Pilzvergiftungen
sofort zugesendet werden(Zéitung,Datum! An-
schrift:0esterr.Mykol.Ges.,Fachausschus fiir
Pilzvergiftungen,VWien,3. ,Rennweg 14).Von un~
schétzbarem Werte wire natiirlich eine Nachpri~
fung der Zeitungsangaben an Ort und Stelle.Wir
danken jenen Pilzfreunden,die sich uns in die-
ser Hinsicht bereits zur Verfiigung gestellt
haben.Hervorheben miissen wit die rege Anteil-
nahme des Linzer Marktamtes,das uns bereits
Meldungen zukommen lieB und sich in Hinkunftt
ganz in den .ienst dieser wichtigen Volksauf-
klarungsarbelt stellen wird.Auch andere Markt-
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