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Horrrn Tromelt durchgefilhrte Art des Traparie-
rons von Stinkmorcheln und Schleioerdamen wird
rnoch berichtet wexrden.

PilzbobilUucher ei .l

3) Dr Tudwig Klein, Gift-und Speisepilze
und ihre Velwecnulunben.qln Béndchen mit 96
Tarbigen TaLelntlﬁlve "schiedene Pilzarten!).
2.4uflage,von G.und R.Bickerich bearbeitet,
1923.Carl Winters Universititsbuchhandlung,
Heldelbherg.b RM. Die erste Auflsg’e erschien
1.921.Beide Auflagen;enthalteﬂ die~gleichen Ab-
bildungen.Textlich wurde in der 2,Auflage vie-
les gedndert,esinige "Bilder erhiceclten andere
Namen.Das handllche 255 Seiten umrassende Band-
chen Tindet bei rilzwanderungen in einer Ta-~
sche leicht Platz und wird bestefis empiohlen.

]N e’ u e L 1t exratur .}

Lohwag Kurt,Tomes Hartigiif{Allesch.)Sacc.

et Tra¥.und Jomes robustus Karst.inn.Mycolog.

(1957),p 239-%49. Der Verfasser gelangt auf
G?unu seiner Untersuchungen zu dem Schiug,daB
der nur auf Nedelholzern(Tanne, chte) vorkoms
mende  Tomes- Hartigii und der aussohlleﬁlich
auf Zithen und Ldelkastanien anzutreffende Fo-
mes robustus trotz ihrer groBen Aehnlichkeit -
als selbstandige Arten anzusehen sind.Terner
lassen die "Angaben Hartig’s die berechtigte
Innahme zu,daf es sich bei dem von ihm unter—-
suchten ﬁomcs 1gn1a¢1us um Fomes robustus' ge-

handelt hat. o, Swoboda.

Pil%sverwertun g .

Tas "Schlesische Himmelreich".
VJas dem Ungarn sein Gulasch,das ist dem
Schlesier sein "Himmelreich".Was fian aber oft
in Gasthdusern unter diesem Namen vorgesetzt

S a7
erhdlt und was in Kochbilichern fiber die Zube-
reitung berichtet wird,ist méist ein siliRliches
Torrovst-Kompott mit Knodeln,dem man keinen
rechten Geschmack abgewinnen Tahn.Der Schle-~
sier'liebt nun einweal eine’ etwas "herzhattere”
Kost.DOrrobst,wie Pflaumen,Birnen,;pfelopélten
usw wilirden 1hm zu weichlich siiB schmecken,des-
halb wird durch Tgsigsrysatz das Ganzs lriftin
ger gestaltet.Vor allém sind es aber die ge-
trockneten Steinpilze,die zuvor eingewsgicht,
dann mit dem berelts etwas auigekochten Porr—
obst weich gelocht werden.Schlieplich wird mit
Dinbrenn gebunden.Durchwachisenes Rauchsr-
ileisch(Geselchtes)und Trd&dprelknddel ,mit Ei
und etwas Ifehl zubereitetl ,geben zu diesem
gchlesischen Lieblingsgericht eine recht pas-
sende Beikost.

Beim Zurichbten miseer die Steinpilze
fierwiegar.,dae T'érrobst(ar Testen getrocknete
Birnen und Zwetschken!)mus zuriicktreten.

: M.Seldel ,GOrlitz.
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"Dr. Heinz 7 ud e © 1 L
1 n memor 1 a m

Am 7.J8mer d.Jsstarb ganz unvermutet
Herr Regierungsrat Dr.Heinz Zuderell im 59.Le-
bensjahre.®r war durch mehr als 10 Jehre 1iit-
glied unserer Gesellschaft und des Pachaus-
schusses.lis wird vielen bekammt sein,daf er
eine umfangreiche und schine Sammlung von Grop-
pilzen an der Hoherer Lehranstalt fiir Wein-
Obst- und Gartenbau in Klosterneuburg zur suf-
stellung braé¢hte und daB er an %ﬁmmelausjluven
in die Lobau,den Lainzer Tiergartén und in. Klo-
stemeunburg tellnahm vezw.solche selbst fihr-
te.Sein besonderes Interesse galt den~baumbe-~
wohnenden und holzzerstdrsnden Pilzén.Rr
schrieb darilber einen Aufsatz:"Zwei Seitlinge
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