Fisdhrezepte

Réucherfisch-Kroketten

600 g Riucherfisch von Haut und Griten
befreien, in kleine Stiickchen zerpfliicken und
mit 2 bis 3 in Milch eingeweichten Brotchen,
Petersilie und einer Prise Salz vermengen; zu
Rollen formen, in geriebenen Semmeln wen-
den und in heiflem Fett goldgelb backen. Als
Beilage Salat, Tomaten oder feines Gemiise.
Karotten schmecken besonders gut dazu.

Englischer Riuncherfisch-Toast

4-6 Weiflbrotscheiben toasten und mit dem
von Haut und Griten befreiten Fisch von
400 g Rdiucherfisch sowie 2 feingewiegten
Gewiirzgurken belegen. Aus Butter und
Mehl eine helle Einbrenn bereiten, mit etwas
Brithe, Rahm und einem Eidotter abziehen,
mit Salz und Pfeffer wiirzen und {iber die
Brotscheiben streichen, mit Kise bestreuen
und im Badkofen einige Minuten iiberkrusten.
Auf jede Scheibe einen Tupf Tomatenketchup
geben. Heifd servieren.

FISCHTEICH

derzeit nicht besetzt, ca. 2500 m? grof3,
etwa 50 km von Wien entfernt und iber
die Sidautobahn erreichbar, wird ab so-
fort verpachtet. Zuschriften werden an die
Redaktion der Zeitschrift ,Osterreichs
Fischerei” unter ,Regenbogenforelle” er-
beten.

GroBere Mengen gesunde, Waldviertler
K1, reine Schuppner und reine Spiegler
hat im kommenden Frihjahr abzugeben:

Kinsky’sche Teichwirtschaft,
3860 Heidenreichstein, NO., Telefon Nr. 8

im Frihjahr abzugeben: ca. 80.000 Stick
Ky, Spiegler, ca. 7—10 c¢cm Lénge;

ca. 10.000 Stick Sz, a 100 g.
Teichwirtschaft Waidhofen / Thaya, NO.,
Telefon 182

BICOLON-S

BICOLON-S SUPER
Neu = mit noch hoheren ReiBwerten

In jedem besseren Fachgeschift.
Generalvertretung fir Osterreich

ROSSLER

Fischereigerdte, Seilerwarenhandel
Karl Kramreiter

Wien V, Schonbrunner Str. 75
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