Fisdirezept

Schellfisch auf bretonische Art

Zutaten: 1 Schellfisch von etwa 500 g,
2 Eier, 1 Efloffel Senf, 1 Efloffel Butter
oder Margarine, !/» Tasse fein gehackte
Petersilie, 1 geriebene Zwiebel, Salz, Pfeffer
und etwas Essig, 500 g Fischabfille. —

Zubereitung: Zuerst die Fischabfille mir
etwas Essigwasser aufkochen und den Sud
durchseihen. In dem Sud den Schellfisch
gar diinsten und dann auf einer Platte
warm halten. Aus dem Eigelb, dem Senf,

der Petersilie, der Zwiebel und der ge-
schmolzenen Butter eine mayonnaiseartige
Sauce anrithren und diese salzen und wiir-
zen. Sauce iber den Schellfisch gieflen. —
Beilage: In Butter geschwenkte Petersilie-
kartoffeln.

Weil es Fisch zum Fest der Feste gibr,
wird er auch auf die edelste Art, nimlich
mit Wein zubereitet. Alkoholische Beden-
ken brauchen der Kinder wegen nicht zu
bestehen, da der Alkohol beim Kochen
verdampft. Nur das feine, leicht siuerliche
Aroma des Weins bleibt zuriick. Es ver-
steht sich von selbst, dafl festlicher Hoch-
seefisch nach einem guten Wein verlangt.

Seehotel
Plombere-
Mondsee

Ganzjdhrig gedffnet

Bekannt durch seine Spezialitdten
Stets frische Fische

Birgerliche Kiche

Telefon (062 24) 51 63

Priaparator
ERNSTHENKEL

Wien lll, Kegelgasse 43 — Telefon 72 58 29

Koderfliegen-
einbettungen als
Schllisselanhanger.

Fische und samtliche
andere Jagdtrophden
werden zur Praparation
Ubernommen.

Ruhesitz und Ferien in Forellenzucht-Anstalt

Vermiete 4 herrliche Fremdenzimmer, Kiiche, groBes Gé&stezimmer mit Fernseher,
Trinkstube in neuerbautem, komfortablem Landhaus fiir die Sommer- und Herbst-
monate wie auch ganzjahrig an solide Mieter. Das ,Haus Waldfrieden“ liegt an einem
sonnigen Slidhang inmitten Fichtenwéldern und Wiesen an der groBen Krems im
Waldviertel, eine halbe Autostunde von der Wachau, 2 Stunden von Wien in 680 m
Seehohe. Schone Waldspaziergdnge (Pilzreichtum!) und Angelmdéglichkeiten auf Forel-
len. Bitte Bildprospekte anfordern! Forellenzuchtanstalt F. Decker, GroBreinprechts 60,

Telephon 4, 3524 Post Grainbrunn, Niederdsterreich.
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