G. Komow, B. Roschtschin

Die Forelle vom Issyk-Kul

Das ist die Erzdhlung von einem silbrig
schimmernden, blau und violett gesprenkel-
ten Fisch, der Forelle, einst Fisch der Konige
genannt. Unser Fisch ist keine iibliche, son-
dern eine mirchenhafte Forelle, denn mei-
stens werden Forellen hochstens ellenlang.
Doch im Issyk-Kul-See gibt es Exemplare,
die fiinfzehn bis siebzehn Kilogramm wie-
gen.

Dabei gab es frither in diesem Gewisser
iberhaupt keine Forellen. Sie wurden 1936
aus dem Sewan-See hierher gebracht; und
die Fische machten hier merkwiirdige Ver-
inderungen durch. Ob es an den groflen
Dimensionen und der Tiefe des Sees oder
an sonstigen Griinden liegt, die Fische sind
hier wie ausgewechselt.

Dabei gab es nicht nur angenehme Uber-
raschungen, sondern auch Unannehmlich-
keiten. Es erwies sich als praktisch unmog-
lich, Forellen im Issyk-Kul unter natiir-
lichen Verhiltnissen zu ziichten. Zwar sind
die Gebirgsfliisse hier rein, doch im Frith-
jahr, im Mirz, wird das Wasser fiir die
Bewisserung verwendet. Die Laichplitze
mit dem Rogen trocknen aus und die Fisch-
brut geht ein. Darum mufite man hier die
Forellen kiinstlich in den See bringen.

»Das war ein richtig guter Entschufl“,
meinte Asag Konurbajew, Leiter der Ab-
teilung Ichthyologie der Akademie der
Wissenschaften der Kirgisischen SSR.

Wir hatten uns seine biologische Station
Tscholpan-Ata angesehen, die zum General-
stab der Fischziichter geworden ist, und
unterhielten uns nun in seinem Arbeits-
zimmer.

Konurbajew fuhr fort: ,Als die Akklima-
tisierung wertvoller Fische im Issyk-Kul erst
begann, war vieles noch unklar. Es ging
damals vor allem darum, ob sie sich iiber-
haupt einleben wiirden. Professor Fjodor
Turdakow, mein Lehrer {ibrigens, war sich
dessen bewuflt, dal man die Fischwelt im
Issyk-Kul mit wertvollen Arten verbessern

10

miifite. Unser See ist nimlich etwas ganz
Besonderes: Er hat keinen Abflufl. Viele
Wasserldufe miinden hinein, aber kein ein-
ziger fliefit heraus. Die Tierwelt war arm:
nur dreizehn Fischarten, davon sechs fiir
den Fischfang geeignet. Darum brachte man
die Forelle hierher; jetzt versuchen wir es
auch mit Renken. Eine Fischzuchtanstalt ist
seit 1964 in Tone in Betrieb. Im laufen-
den Jahr nahm eine zweite, am Karakol-
Fluf}, den Betrieb auf. Die Forellenbestinde
im Issyk-Kul haben daher schon merklich
zugenommen.

Sie kénnen sich selbst davon iiberzeugen,
die Fische ziehen gerade zu ihren Laich-
platzen.©

Da beobachteten wir vor einem Stahl-
gitter an der Miindung des Dshergalan-
Flusses, wie die Fische, die sich flulaufwirts
bewegten, vor einem Hindernis haltmach-
ten, zuriickrollten, wieder vorwirts streb-
ten, bis sie einen Eingang fanden. Der
fiihrte aber in eine Reuse.

Die so gefangenen Fische werden dann
zur Fischzuchtanstalt gebracht.

Die Brutkisten stellen alle bisherigen
Anlagen in technischer und biologischer
Hinsicht in den Schatten. Sie sind aus einem
einfachen und leicht bearbeitbaren Werk-
stoff, ,organischem Glas“, gearbeitet. Rin-
nen mit Rogen reihen sich iibereinander.
Sie liegen schrig und sind am unteren Ende
offen. Sobald die Fische schliipfen, werden
sie vom Wasserstrom fortgespiilt.

Es ist sehr wichtig, an einem bestimmten
Tag mit dem Fiittern der Jungfische zu
beginnen, in den sonst iiblichen Geriten
geht das nicht. Hier aber werden immer
nur eintigige Fische versammelt.

Nun wird ein anderes, verbessertes Gerit
erprobt. Es eignet sich nicht nur fiir Forel-
len, sondern fiir alle Salmoniden.

Aus Tscholpon Ata kehrten wir mit dem
kleinen Schiff der Biostation zuriick. Siid-



lindisch grofle Sterne glitzerten am Firma-
ment. Wolken huschten wie phantastische
Vogel dahin. Die Nacht stimmte triume-
risch. Vielleicht drehte sich das Gesprich
darum immer wieder um die Zukunfts-
pline.

Konurbajew erzihlt: ,Ich trdume davon,
dafl wir einmal eine wissenschaftliche Pro-
duktionsfirma haben werden. Es geht dar-
um, die Erforschung der Fischbestinde, die
Zucht zu konzentrieren. Zur Sommerzeit
verleben bis zu hunterttausend Werk-
titige ihre Ferien an den Ufern des
»Kirgisischen Meeres.“ Sie sollen doch ein-
mal die wunderbare Issyk-Kul-Forelle, den
so seltenen Osman (Diptychus dybowskii),
die gebratenen Barben oder die Salzmarine
kosten.”

Alex Bartsch

Achtheres -

ein weiterer parasitischer Hiipterling

Von den bei uns bekannten vier Achtheres-
Arten kommen nur zwei als Fischereischad-
linge in Frage. Allerdings ist der Achtheres-

befall nicht so hiufig und so stark, daff Wirt-
schaftsschiden gréfleren Ausmafles entstehen.

Achtheres percarum Nordmann (Abb. 1)
befillt vorzugsweise Zander, Barsche und
Kaulbarsche, wihrend A. pseudobasanistes
Zandt bei uns nur im siiddeutschen Raum und
in der Schweiz auf den Kiemen von Core-
gonen nachgewiesen wurde. (Abb. 2)

A. percarum setzt sich in Mund- und Kie-
menhdhlen, besonders an den Kiemenb&gen
und auf den Kiemenblittchen seiner Wirte
fest. Entscheidend fiir seine Schidlichkeit ist
die Zahl der Parasiten an einem Fisch. So
wurden zum Beispiel auf Zandern von 22 bis
34 cm Linge aus dem Plattensee bis zu 32

Parasiten pro Fisch gezahlt. Das bedeuter
bereits eine empfindliche Schidigung dieser
Fische.

Die Parasiten sind zumeist mit einer dicken
Schleimschicht umgeben und von einer Viel-
zahl von Glockentierchen (einzellige Lebe-
wesen) bewachsen. Somit schwicht nicht nur
die Nahrungsaufnahme der Schidlinge mit
der gleichlaufenden Zerstérung der Kiemen-
blittchen den Fisch, sondern die manchmal
recht dicke Schleimschicht derselben, die die
Kiemenblittchen bedeckt, der den Sauerstoff-
austausch somit behindert.

Die Vermehrung von Achtheres findet im
Sommer statt. Im Spatsommer sind die Weib-
chen ausgewachsen. Sie sind dann 2—2,5 mm
lang.

Wie bei allen Copepoden, schliipfen aus
den reifen Eiern Nauplius-Larven, die aber
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