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dafl das den Wolf verlassende fertige Futtergemisch weder zusammenklebt noch im
Wasser zerfillt,

Bei sehr starkem Besatz eines Mutterfischteiches wird sich eine Zufiitterung
auch im Sommer notwendig erweisen. Je groBer ihr Anteil in der Gesamterndhrung
des Fisches, desto heikler und genauer auch da wieder die Futterzusammensetzung.
Wo es moglich ist, ist die Einbringung von Nahrtieren in das betreffende Gewasser
die beste, weil natiirlichste Art der Fiitterung. Die Aufstellung von Madenkisten
hat sich darum auch gut bewahrt, wo sie mit Riicksicht auf die Umgebung moglich ist.

Zum Ende sei nochmals festgehalten:

Eine ausschlieBliche Ernihrung von Mutterforellen mit Kunstfutter ist in keiner
Form, selbst bei sorgfiltigster Zubereitung moglich. Das von solchen Fischen pro-
duzierte Eimaterial ist ganz minderwertig.

Zu gewissen Zeiten aber ist die kunstliche Erndhrung der Mutterforellen nicht
nur vorteilhaft, sondern oft sogar notwendig.

Fritz Merwald, Linz

HSteekerliische

Wer kennt sie nicht, die allbekannten und allbegehrten ,,SpieBgebratenen®, diese
auf diinnen Holzstiben im beiBenden Qualm glosenden Holzfeuers gerducherten WeiB-
fische? Ist es nicht wirklich ein eigenes Vergniigen, so einen knusprigen, goldbraunen,
nach Rauch duftenden Nasling an dem weiBen ,,Stecker]l’ zu halten und mit dem Finger
schon behaglich und genuBvoll das Fleisch von den Griten zu 16sen? Vielleicht ist es
eine Gemahnung aus lingst versunkenen und tiberlebten Zeiten, die uns jenes reine
und kindliche Vergniigen bereitet, vielleicht ist es auch die Freude, die den Menschen
einer iiberzivilisierten Zeit alles Einfache, Unverbildete und Naturhafte bereitet. In
jedem von uns steckt doch, tibertiincht von den Vorurteilen der sogenannten hoheren
Bildung, ein Stiick Urmensch, der manchmal mit bloBen FiiBen im Wasser patschen,
Fische fangen, Holz hacken, Feuer machen und nach Urviterart mit den bloBen Fingern
essen mochte.

Das starke Hochwasser des Juni hat uns unerwartet reiche Beute beschert. Kauin
zu verwerten ist dieser reiche Segen, der jetzt in den groBen Kaltern schwimmt, die
schwerfillig in der leichten Stromung der ,Rinnenden Lacke® schaukeln. So haben
denn wir drei, der Fischereipachter, der taube Hans und ich gestern abends beschlossen,
die Hauptbeute unseres Fischfanges, die Nislinge, im dicken Qualm glimmenden Holz-
feuers zu rauchern.

Jetzt ist leise, weiche Dammerung des jungen Morgens und die Au duftet schwer
nach frischem Griin, nach Fisch, Feuchtigkeit und Fiulnis, nach Werden, Zeugen und
Vergehen. Ich habe die Kalter geleert und all das zappelnde, zuckende, schnellende,
schnappende Leben, das die dunklen, viellocherigen Holzgehiduse bargen, mit gefiihl-
losen Hinden getotet. Nun aber miissen alle die vielen Fische erst abgeschuppt, aus-
genommen und gewaschen werden, eine mithsame und genaue Arbeit, die mich noch
Stunden beschiaftigen wird.

Schon liegt erster Sonnenschein auf dem jenseitigen Grabenufer und lenzstBer

Vogelsang erfiillt das Auland. Ich hocke auf dem breiten Sitzbrett der Zille und bin so
grundtief in meine Arbeit versunken, daB mich des tauben Hans GruB und Zuruf fast
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erschrecken. Ich reiche ihm meine ruderschwielige, nasse Hand. die rot ist von dem
kalten Wasser und an der silbernschimmernde Schuppen und blaBré6tliches Blut kleben,
und mache ihm Platz neben mir. Ein Weilchen setzt er sich und erzahlt weitschweifig
und umstindlich eine seiner schon unzihlige Male gehdrten Geschichten von den fast
sagenhaft reichen Fischziigen und SpieBbrattagen seiner Jugendzeit, dann aber beginnt
auch er seine Arbeit. Bald prasselt im Spiefbratofen das Feuer und dicker Rauch-
qualm zieht iiber das Wasser.

Nun wird es wohl langsam Zeit, die Fische fiir die erste Lage zu richten. Ick
schleppe einen Eimer voll abgeschuppter Niaslinge und Rotaugen zu dem Tisch vor
dem SpieBbratofen hinauf, hole ein Biindel der diinnen HolzspieBe und das kleine Salz-
fiBchen aus der Hiitte und beginne dann die Fische an beiden Seiten des Riickens leicht
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Zurichten der Naslinge und Rotaugen fiirs ,,Steckerl”

einzuschneiden, zu ,schropfen, wie wir sagen, einzusalzen und schlieBlich auf die
langen ,,Steckerl® zu spieBen.

Ganz vertieft bin ich in meine Arbeit und so genau und mit solcher Liebe ver-
richte ich sie, als wenn unendlich viel von ihr abhinge. Es gibt eben Tatigkeiten, die,
obgleich sie einfach und alltiglich sind, uns dennoch ganz erfiillen und im Grunde
mehr fesseln als alle Hochst- und Bestleistungen der Menschen. Gerade das Einfache
und Alltigliche spricht uns doch immer wieder am meisten an und rithrt am stiarksten
unser Herz.

Das Feuer ist einstweilen niedergebrannt. Die glosende Holzkohle wird nun in der
wannenféormigen Vertiefung des SpieBbratofens verteilt und mit feuchten Holzstiicken
iiberdeckt, bis dichter grauer Rauch aufqualmt. Nun legen wir die aufgespieBten Fische
cinen nach dem anderen tiber die Glut. Unsere ganze Aufmerksamkeit gilt jetzt dem
Feuer, das nicht brennen, sondern nur glimmen und rauchen darf; flackert es an einer
Stelle wirklich einmal auf, so miussen die Flammen sogleich durch Auflegen feuchter
Aststiicke oder Bespritzen mit Wasser erstickt werden. Droht aber die Glut zu er-
16schen, so wird sie durch Zuficheln von Luft mit einem kleinen Blechstiick wieder
angefacht. Wenn sich die Fische an einer Seite zu briunen beginnen, so werden sie
sorgsam gewendet, damit ‘schon gleichmiBig durchbraten. All diese Tatigkeiten
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erfordern unsere volle Achtsamkeit, denn jedes Versehen wiirde sich sofort riachen.
So sind wir sehr froh, wie nun auch Oskar kommt, denn die noch nicht vorbereiteten
Fische missen erst ,geschripft”, eingesalzen und aufgespieft werden.

Die Zeit vergeht bei diesen vielfachen Titigkeiten wie im Fluge. Der runde
Weidenkorb, der auf der Bank neben dem Ofen steht, ist bereits fast voll knusprig-
brauner ,,Steckerlfische’, aber immer noch legen wir heue tuber die Glut. Einige Be-
sucher sind nun auch gekommen, sie kaufen Fische, essen sie an Ort und Stelle, plau-
dern miteinander und sehen uns neugierig eine Weile bei der Arbeit zu.

Grauwirbelnd wolkt und verweht der Rauch und langsam wandert die Sonne ihre
urewige Bahn. Unaufhaltsam wie am Fliefband geht unsere Arbeit fort, sie ist aber
dennoch nicht eintonig und ermiidend, sondern voll Stimmung und Schonheit, wie jedc
Tatigkeit, die sich in der Natur abspielt.

Aber jetzt nehme ich mir auch einmal Zeit und esse zwei ,,Steckerlfische” zu einem
Stiick Hausbrot. So, und nun einen herzhaften Schluck Bier — aber gleich aus dev
TFFlasche — und dann der Tabak! Ja, und nun konnte eigentlich einer der Unfehlbaren
kommen und mir lang und breit erkliren, daB ,SpieBbraten” natiirlich gar nichts mit
dem edlen Fischsport zu tun hat, sondern nur niichterner Beruf und Gelderwerb ist.
Nun, mit dieser Behauptung hat zweifellos der recht, dem Fischen nichts anderes wie
Fangen ist, wer in thm allerdings mehr sieht, dem wird auch all das vielfiltige Drum
und Dran des nassen Weidwerkes zum unverginglichen Erlebnis werden. Er wird die
feinen und kostlichen Stimmungswerte all der zahlreichen Tatigkeiten, die den Begriff
Fischen tiberhaupt erst abrunden, nicht missen kénnen und oft wird ihm das Fangen
dann nur ein Vorwand fiir diese feineren und zarteren Geniisse sein.

Langsam will es Abend werden. Die scheidende Sonne malt die rauhborkigen
Pappelstimme im roten Licht und schenkt dem Schilf ein letztes Leuchten. Im schnee-
weiBblithenden Dornbusch singt noch die Schwarzamsel, iiber dem Altwassergraben
aber geistert bereits die erste Fledermaus und im Schilf beginnt der Frosche abend-
licher Chorgesang. Wir entziinden einige Fackeln und nehmen in ihrem malerischen,
schattenwerfenden Licht die letzte ,Lage“ gerducherter Fische vom Ofen. Dann er-
stickt ein Eimer Wasser dampfend und zischend die Glut, das VorhangschloB an der
Hiittentiir schnappt ein und die Fackeln erloschen. Gemachlich und langsam schlen-
dernd wandern wir durch den verléschenden Abend dem nahen Stidtchen zu.

Karl F. Mdller, Wien

Der Schill

Der Schill (Lucioperca sandra) ist ein Raubfisch, der den Barschen zugezihlt
wird. Im Volksmund heiit er Hechtbarsch, Sandbarsch, Zander, Amaul, Sandart, Stein-
schill und Fogosch.

Der Korper hat eine spincelartige Form. Die Lichter (Augen) sind grof, der Kopf
ist klein und schlank, das Maul mit kleinen, doch starken kegelformigen Zahnen be-
setzt, Die Kiemen sind sehr zart. Die Schuppen sind dinn und haften nicht fest in der
Haut. Auffallend ist die doppelte stachlige Riickenflosse, vor der man sich beim Los-
16sen der Haken hiiten muf}, da sie schwer heilende Wunden verursachen kann.

Die Farbung des Fisches ist auf dem Riicken dunkelgriin, die Seiten sind gelblich-
weiB, der Bauch hell weiB. Riicken und Seiten sind dunkel geb#ndert.
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