
Wasser-Kalender 1988, Jahrbuch für das 
gesamte Wasserfach. 22. Jahrgang. Her­
ausgegeben von Prof Dr.-Ing. Rudolf Wag­
ner, Erich Schmidt Verlag. 464 Seiten, Pla­
stikeinband. Preis: DM 34,80.

In diesem Band werden 10 wissenschaftliche 
Beiträge aus dem aktuellen Bereich Wasser­
fach wiedergegeben: Der Fisch als Indikator 
(G. Haider); Krefelder Hilfe für ein Kleinod im 
Schwäbischen Wald (E. Woerner); Seen­
sanierung in Berlin (G. Klein); Fortschritte in 
Chemie und Technologie der Aufbereitung 
und Desinfektion von Schwimm- und Bade­
beckenwasser (D. Eichelsdörfer); Kombina­
tion von wassersparenden Maßnahmen und 
Recyclingverfahren in der Metallindustrie (L. 
Hartinger); Genehmigungspflicht und Selbst­
überwachung von Indirekteinleitungen (H. 
Keune); Geltendes Recht im Wasserwesen 
(H. Nacke); Abwasserreinigung für ein Ein­
zelhaus mit einer Schilf-Binsenanlage (H. Lü- 
deke); Aufbereitung der Abwässer einer Fa­
serplattenfabrik in Säo Paulo, Brasilien (K. 
Seidel u. H. Happel); Glossarium, 17. Folge 
(R. Wagner). In der zweiten Hälfte des Ban­
des werden die mit Wasserwirtschaft und 
Wasserforschung befaßten Dienststellen, 
Universitäten (aus Deutschland, der Schweiz 
und Österreich), Fachschulen, Vereinigun­
gen und selbständige Institutionen ein­
schließlich der Forschungsvorhaben sowie 
Zeitschriften und Schriftenreihen des Was­
serfaches und angrenzenden Fachgebiete 
erfaßt. Den Abschluß bilden wichtige Ver­
zeichnisse. I.B.

Miller Helmut: »M etallionengehalte in  Or­
ganen von Salmoniden aus versauerten 
Gewässern«. Dissertation aus dem Institut 

für Zoologie und Hydrobiologie der Tier­
ärztlichen Fakultät der Universität Mün­
chen (1987).

Untersucht wurden Bachforellen und Bach­
saiblinge aus versauerungsgefährdeten 
Fließgewässern des ost- und nordostbayeri­
schen Grundgebirges auf deren Metallionen­
gehalte. In Kiemen, Leber und Niere (nicht in 
der Muskulatur) wurden erhöhte Gehalte an

Aluminium, Cadmium, Kupfer und Zink nach­
gewiesen. Nickel, Blei, Chrom, Cobald und 
Zinn lagen unter deren Nachweisgrenze. Die 
Niere erwies sich als Hauptakkumulations­
organ für Cadmium, die Leber als Haupt­
akkumulationsorgan für Kupfer. Der pH-Wert 
der untersuchten Gewässer erwies sich 
neben dem Metallionengehalt und der 
Wasserhärte des Wassers als bestimmender 
Faktor für eine Metallanreicherung in Fisch­
organen. I.B.

ÖWWV-Regelblatt 10: »R ichtlin ien fü r die 
Bemessung und G estaltung von Regen­
entlastungen in  M ischwasserkanälen«.

Herausgegeben vom ÖWWV (1987), 60
Seiten. Preis: öS 150,-.

Die vorliegende Richtlinie soll in erster Linie 
als Grundlage für die Planung von Neu­
anlagen und als Zielvorstellung für die An­
passung bestehender Anlagen an die Erfor­
dernisse des Gewässerschutzes dienen. Es 
wird angestrebt, die Bauwerke für Regenent­
lastung und Regenwasserbehandlung so zu 
bemessen und zu gestalten, daß von den bio­
logisch abbaubaren Stoffen und von den ab­
setzbaren Stoffen des Mischwasserabflusses 
bei Regen im Jahresmittel 70-90% der Ab­
wasserreinigungsanlage einschließlich der 
biologischen Stufe zugeleitet und dort be­
handelt wird. I.B.

BLINKER-Sonderheft: »Fischküche«.
86 Seiten, reichlich bebildert, Jahr-Ver­
lag, Hamburg. Preis: öS 95,-.

Fisch ist gesund! Außerdem kalorienarm und 
eine Köstlichkeit. Der einzige Nachteil ist der 
gestiegene Preis. Doch: Angler haben es da 
natürlich gut. Sie umgehen die Preisschwelle 
und fangen sich die schönsten Leckereien, 
wie Zander, Aale, Dorsche, Makrelen, Forel­
len . ..  einfach selbst.
Vor den Genuß hat Petrus jedoch die Zube­
reitung in der Küche gestellt und mit dieser 
Aufgabe steht und fällt die Qualität des 
Mahls. Frei nach dem Motto: Auch aus einer 
Handvoll Kleinbarsche ist noch etwas Tolles 
zu machen, aber ein schlechter Koch verdirbt 
den besten Lachs.
Aus diesem Grunde hat die Redaktion der 
BLINKER-Sonderhefte schon seit Jahren 
Anfragen nach einem Sonderheft »Fisch­
küche«: Jetzt ist es da! Von der Historie der 
Fischküche über eine Darstellung der vorbe­
reitenden Handgriffe (Schuppen, Abziehen, 
Filetieren ...)  bis hin zu vielen leckeren 
Rezepten ist alles drin. Durch brillante Farb­
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fotos wird auch das Durchblättern schon zum 
Vergnügen. Bekannte Köche, wie z. B. der 
unvergessene Peter Frisch, haben an diesem 
Sonderheft mitgearbeitet. Besonders hervor­
zuheben ist auch die Gestaltung mehrerer 
Seiten durch die Redaktion der renommier­
ten Zeitschrift »Essen & Trinken«.
Alles in allem: ein Sonderheft, bei dem der 
Appetit schon beim Lesen kommt -  garan­
tiert!

»Angelführer durch Österreich«. Peter H. 
Nemeskal, Umweltverlag Wien. 290 Seiten, 
Taschenbuchformat, Preis: öS 130,-. 
Erhältlich in Angelsportgeschäften, im 
Buchhandel und in Bahnhofsbuchhand­
lungen.

Der jährlich neu überarbeitete und auf den 
letzten Stand gebrachte Angelführer bringt 
dem interessierten Sportfischer eine Unzahl 
von Fischereimöglichkeiten in Österreich 
näher.
Nach den Geleitworten werden die beson­
ders für unsere Urlaubsgäste interessanten 
österreichischen Fischereivorschriften sowie 
ein Merkblatt für das Verhalten bei Gewäs­
serverunreinigungen und Fischsterben mit

den hiefür zuständigen Stellen und Unter­
suchungslabors in nach Ländern geordneter 
Form behandelt.
Den Löwenanteil dieser Broschüre machen 
die nach Bundesländern und nach den Orts­
namen alphabetisch geordneten Fischerei­
möglichkeiten aus. Hier findet man sämtliche 
wichtigen Auskünfte über vorkommende 
Fischarten, erlaubte Köder und Fanggeräte, 
Fanglimits, Lizenzausgabestellen, Preise, 
besondere Bedingungen, kurzum, die wich­
tigsten Informationen für den Sportfischer. 
Für den Fischer und seinen eventuell nicht 
so begeisterten Anhang wird noch über wei­
tere Ferien- und Freizeitangebote in den 
jeweiligen Orten berichtet.
Am Schluß des Buches finden sich noch die 
Reviere von größeren Angelsportverbänden, 
die Gastfischer an ihre Gewässer lassen, 
selbstverständlich mit Preisen.
Für diese Preise und für die Lizenzgebühren 
kann der Herausgeber aus verständlichen 
Gründen keine Verantwortung übernehmen. 
Es handelt sich jedenfalls um ein empfeh­
lenswertes, brauchbares Nachschlagewerk 
über die österreichischen Angelmöglichkei­
ten. Brus

Achleitner Forellen

Preiswertes Angebot aus 
eigenem Fischzuchtbetrieb:
Meine Forellen sind ausgezeichnet 
durch erstklassige Fleischqualität, 
Schnellwüchsigkeit und robuste 
Gesundheit. Es werden nur selbst­
gezüchtete Forellen verkauft.

Ia-Qualität R e g e n b o g e n fo re lle n  
S p e is e fis c h e

Regenbogenforellen -  Setzlinge, 2jährig 
Regenbogenforellen -  Setzlinge, Ijährig 
Regenbogenforellen -  Brütlinge, vorgestreckt 
Regenbogenforellen -  Eier

Forellenzucht Johann Achleitner, 5230 Mattighofen, Ruf 0 77 42 /  25 22
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