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Rosmarinfisch

Je ', griine und rote Paprikaschote, 3 Knob-
lauchzehen, 1 Zwiebel, 2 Scheiben Toastbrot,
3 kleine Zweige frischer Rosmarin (oder 2 Tee-
|6ffel getrockneter), Salz, frisch gemahlener
Pfeffer, 1 Teel6ffel EdelsliB-Paprika, 1 ganzer
kiichenfertiger Fisch (etwa 600 g; z. B. Brasse,
Barbe, Rotbarsch, Zander), 1 Zitrone, 5 | WeiB3-
wein.

Paprikaschoten waschen, entkernen, in feine
Wirfel schneiden, abgezogene Knoblauch-
zehen, Zwiebel und Brot fein wirfeln. Alles mit
einem Teel6ffel feingehackter Rosmarinnadeln
vermischen. Mit Salz, Pfeffer und Paprika
wurzen. Fisch unter flieBendem Wasser ab-
spulen, trockentupfen. Mit Zitronensaft be-
traufeln. Zehn Minuten stehen lassen. Innen
und auBen salzen. Mit der Halfte der Paprika-
mischung flllen. Wein und restlichen Rosmarin
in eine feuerfeste Form geben. Fisch darauf-
legen, mit der restlichen Paprikamischung be-
streuen. In den kalten Backofen schieben. Auf
200 Grad/Gas Stufe 3 schalten und etwa 35
Minuten garen. Dazu: Kartoffelbrei, Pell- oder
Salzkartoffeln bzw. Brot.

Gebratene Forellenfilets
auf Spitzkohlsalat

Fir 4 Portionen: 25 g Senfkdrner, 4 Forellen-
filets (ohne Haut, a 90 g), 600 g Spitzkohl,
Salz, 100 g Radieschen, 1 kleiner Bund Ker-
bel, 3 Zweige Dill, weiBer Pfeffer (aus der
Mihle), 12 EL Ol, 30 g Butter, 4 EL Essig.

1. Die Senfkdrner in reichlich Wasser zirka
1 Stunde leicht kochen, abtropfen lassen.

2. Die Forellenfilets entgraten, jeweils schrag
in 3 gleich groBe Stlicke schneiden.

3. Den Spitzkohl putzen, in 2 cm groBe Stiicke
schneiden. In kochendem Salzwasser 2-3
Minuten blanchieren, abschrecken und gut
abtropfen lassen. Die Radieschen putzen und
in hauchdlnne Scheiben hobeln. Die Krauter
von den Stielen zupfen. Mit Radieschen, Kohl
und Senfkdrnern mischen.

4. Die Forellen salzen, pfeffern, mit der Gra-
tenseite in 4 EL heiBem Ol und der Butter bei
starker Hitze auf jeder Seite 1 Minute braten.
5. Den Spitzkohl mit dem restlichen O, Essig,
Salz und Pfeffer mischen und auf Tellern ver-
teilen. Die Forellen darauf anrichten.
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Eridania Béghin-Say
erweitert ihr danisches
Fischfuttergeschaft

Paris, den 31. August 2000 - Eridania Bég-
hin-Say hat im Rahmen ihrer mit Tiernahrung
und Tiergesundheit befaten Konzerngesell-
schaft Provimi das Unternehmen Aqua Food
erworben, wobei es sich hier um die Fisch-
futtersparte der danischen Firma Vital Petfood
handelt, deren Produktionsstandort im déni-
schen Jlgod angesiedelt ist. 1999 wurde hier
ein Absatzvolumen in H6he von 35 Mio. DKK
(4,7 Mio. Euro) verzeichnet.

Dieser Ankauf bedeutet, daB DANA FEED, die
déanische Fischfutter-Tochtergesellschaft von
Provimi, die in Horsens eine der weltweit fort-
schrittlichsten Produktionsanlagen fir Fisch-
futter besitzt, kiinftig zu den fiihrenden dani-
schen Herstellern von Fischfutter gehdren
wird. Da Vital Petfood den Betrieb des Werks
in Glgod auf Hunde- und Katzenfutter spe-
zialisieren wird, wird dessen Fischfutterpro-
duktion nach Horsens verlegt. AnlaBlich des
Standortwechsels wird Jergen Olesen,
Werksleiter bei Aqua Food, den Kunden von
Aqua Food, vorrangig aus Dédnemark, aber
auch aus Deutschland und Schweden, be-
hilflich sein, damit optimaler Kundendienst
stets gewéhrleistet ist.

Die Provimi-Gruppe ist fir die gesamte Tier-
nahrungs- und Tiergesundheits-Palette von
Eridania Béghin-Say zustandig und verzeich-
nete 1999 ein Absatzvolumen in H6he von
1 Mrd. Euro. Die Gruppe besitzt 70 Werke in
24 Landern und ist marktfihrend auf samtli-
chen Mérkten, auf denen sie vertreten ist. Mit
vier hoch spezialisierten Fischfutterwerken
gehort Provimi vom Geschéftsvolumen her
zur Weltspitze innerhalb der Fischzucht-Sparte.
Die Eridania Béghin-Say gehort zu den welt-
weit fihrenden Veredelungsbetrieben fir die
wichtigsten landwirtschaftlichen Erzeugnisse
(Getreide, Olsamen, Zuckerriiben), die sie zu
hochwertigen Zutaten von Lebens- und Fut-
termitteln sowie fiir Non-Food-Anwendungen
verarbeitet. 1999 beschéftigte Eridania Bég-
hin-Say 22.000 Mitarbeiter bei einem Absatz-
volumen von 9 Mio. Euro.

Wenden Sie sich fiir zusétzliche Information
an DANA FEED A/S, vertreten durch Herrn
Hauptgeschéftsfihrer Henning Christensen,
unter der Rufnummer +45 7561 12 00.
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