Wichtig ist aber die Erkenntnis Gber den Zu-
sammenhang von Wassergite (Wasserqua-
litat) und biologischer Gewasserglite.

In der dritten Auflage wurde der EinfluB von
Morphologie und Struktur des Gewassers
und damit von wasserbaulichen MaBnahmen
auf den Gewasserzustand und die Gewaés-
sergUte neu aufgenommen. Welche MaBnah-
men zu einer Verbesserung der Gewaésser-
gute flhren, werden geschildert. l. B.

Neueste Entwicklungen in der in-situ-Cha-

rakterisierung mikrobieller Biozénosen in

Abwasser, Oberflichengewdéssern, Grund-

und Trinkwasser. Band 52 der Munchner
Beitrage zur Abwasser-, Fischerei- und
FluBbiologie, herausgegeben vom Baye-
rischen Landesamt flr Wasserwirtschaft,
Institut fir Wasserforschung in Miinchen,
1998. R. Oldenbourg Verlag Minchen/
Wien. 229 Seiten, 9 farbige Abbildungen,
€ 37,—. ISBN 3-486-26443-5.

Eine Lebensgemeinschaft von Mikroorganis-
men, vorwiegend Bakterien, in Gewéassern
und in Kléaranlagen besorgen den biologi-
schen Abbau organischer Stoffe im Wasser.
Diese Prozesse werden in technischen An-
lagen durch ingenieurtechnische Erfahrungs-
werte gesteuert. Bei Stérungen der Stoff-
wechselleistung der Biozénosen kann es zu
Betriebsschwierigkeiten kommen.

Methoden flr eine direkte und schnelle Be-
stimmung der Bakterien zur Charakterisierung
bakterieller Lebensgemeinschaften in Ab-
wassern, Oberflachenwassern, Grund- und
Trinkwasser werden vorgestellt. Mit diesen
Methoden wird angestrebt, kiinftig schneller
auf Betriebsstdérungen reagieren zu kénnen
als mit den bisher langwierigen Nachweis-
methoden einer Kultivierung. 1. B.

Moderne Wasch- und Reinigungsmittel -

Umweltwirkungen und Entwicklungsten-

denzen. Band 54 der Minchner Beitrage zur
Abwasser-, Fischerei- und FluBbiologie,
herausgegeben vom Bayerischen Landes-
amt fir Wasserwirtschaft, Institut fir Was-
serforschung in Mlinchen. 2001. R. Olden-
bourg Verlag Miinchen/Wien. 380 Seiten,
€ 44,80. ISBN 3-486-26492-3.

Wie bereits in den Vorjahren, war das Ziel die-
ser Tagung, die Entwicklung der Waschmittel
hinsichtlich Bedarf und 6kologischer Vertrag-
lichkeit in einer Diskussionsrunde zwischen
Herstellern, Vertreibern, Behérden, und Hoch-
schulen zu lenken. Ging die Entwicklung der
Tenside in den 60er Jahren in Richtung bio-
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logisch leicht abbaubar und in den 80er Jah-
ren in Richtung phosphatfrei, so besteht der-
zeit der Bedarf an neuen Produktformen
(Kompakt-, Baukastensysteme, Tabs, Kon-
zentrat ...), Einsparung an waschaktiven Sub-
stanzen, Enthértern und Bleichmitteln.

Die hier publizierten Diskussionsbeitrage be-
treffen »Gesetzliche Grundlagen, Vollzug und
Zielvorstellungen«, »Markt, Technik, Systeme,
Anwendung«, »Okologische Betrachtungen
bei einzelnen Inhaltsstoffen«, »Fortschritte bei
der Analytik« und Beeintrachtigugen in Ge-
wéssern und Kléaranlagenbereich. |. B.

REZEPTE

. 4 i i
Seeforelle vor der Zubereitung

Seeforelle a la Haida

Die Haida-Indianer auf den Queen-Charlotte-
Inseln im Pazifik im Westen Kanadas sind
Fischspezialisten. Dieses Rezept stammt von
dort und wird folgendermaBen zubereitet:

2 Flanken von Seeforelle/groBer Forelle wer-
den fein von Graten ges&ubert, dann mit
Meersalz, braunem Zucker, Dill, Pfeffer aus
der Miuhle, Zitronensaft und viel Bourbon-
Whisky getrénkt. Die Ausgewogenheit ist
wichtig, und der Feinschmecker sollte hier mit
Fingerspitzengefiihl arbeiten.

AnschlieBend werden die 2 Flanken des
Fisches zusammengeklappt, mit der Haut
nach auB3en, und im Keller bei kiihler Tempe-
ratur 2 bis 3 Tage mit Gewichten zusammen-
gepreft.

Mit Filetmessern werden dann feine Scheiben
geschnitten - fertig ist der »Graved Lachs«
a la Haida! HOT
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