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Neue Buicher

Markus Boteflr ist nicht nur freier Journalist
und Krimiautor, sondern auch leidenschaft-
licher Angler. Er schreibt Fachbeitrage flr alle
wichtigen Anglermagazine und hat bereits
mehrere Blicher zum Thema veroffentlicht.

Was gibt es Schoneres als nach einem
erfolgreichen Angeltag die Beute frisch am
Feuer zuzubereiten? Ob Lagerfeuer, Grill,
Campingkocher oder Raucherofen - dieses
raffinierte Outdoor-Kochbuch liefert die
passenden Ideen. Alle Rezepte sind ohne
groBBen Aufwand umsetzbar und gelingen,
selbst wenn es an der Kochpraxis noch etwas
mangelt. Die Gaste werden sich wundern, wie
gut sogar Brassen, Rotauge und Dobel schme-
cken, vor allem, wenn man sie mit aromati-
schen Krautern und Beeren kombiniert. Ein
Fischkochbuch fir alle, die den Genuss unter
freiem Himmel lieben.

Fischkochbticher gibt es schon einige auf dem
Markt. Dieses Buch zeichnet aus, dass wir
darin praxisgerechte Tipps von der Schlach-
tung, Uber die Saduberung bis zur Zubereitung
am Gewasser erhalten. Sogar ein Kapitel
»Welche Getranke zum Fisch?« gibt es.
Ergénzt wird die Thematik mit Fischsteckbrie-
fen zu den kulinarisch besonders interessan-
ten Arten. Alles in Allem empfehlenswert fiir
alle GenuBmenschen.
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