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questo viaggio dalle informazioni ehe si procureranno gli si renderi
impossibile da eflettuarsi, forse passeranno in Egitto. La cassa eon
Y le spoglie, e memoric del defunto Sig. Riehardson arrivo in
\ | Tripoli verso la fine di Settembre, la quale fu consegnata alla sua
addolorata eonsorte, che dopo poehi giorni & partita via di Malta
per Ulnghilterra senza avere dato conoscenza delle menzionate
¥ memorie neppure al proprio Console, meno che la parte quale
coneerneva la malatia, ¢ gl ultimi giorni del di lei consorte.”

Eingesendete Abhandlungen.

Nuchtrag zur thermo-ardometrischen Bierprobe.
Yon J. J. Pohl.

(Auszug einer fiir die Denkschriften bestimmten Abhandlung.)

= I. Gegen die von mir angegehene thermo-ariometrische Bier-
probe®), wurde das Bedenken geiussert, sic gebe bei der gegenwiir-
tigen Bereelmungsweise der damit erhaltenen Daten keine hinrei-
chend genauen Resultate, da withrend der Koehpunktbestimmung 0-2 bis
0-8 Procente Alkohol verdampfen, welche nieht weiter beriicksich-
tiget werden; zur Erzielung richtiger Resultate, erscheine daher die
linfillirung einer Constante zur Berechnung der Alkohol-Gewichts-
procente unerlasslich.
Dieser so gewiehtig seheinende Einwurf, kann jedoel gar
- vielit gegen die thermo-ariiometrisehe Probe gemaeht werden, da
derselben Fundamental-Bestimmungen zu Grunde liegen, welehe
- genau unter denselben Umstinden ausgefiihrt wurden, wie dies bei
der Ermittelung des Siedepunktes der Biere der Fall ist. Es konnen
also die Fundamentalbestimmungen falseli sein, und sie sind es strenge
genommen aueh wirklieh, der dabei begangene Fehler wird jedoch
bei Ausfithrung der Bierprobe vollstindig eliminirt. Den Beweis liefiir
liefern aueh die in meiner fritheren Abhandlung gegebenen Controlen, |
mittelst der Destillations- und Abdampfprobe, deren Resultate so gut

1) Denksehriften der kais. Akademie dey Wissenschaften I. Bd., 2. Abthei-
lung , S. 34.
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mit jenen der neuen Bierprobe iibereinstimmen, als man nur immer
von iihnliehen Versuelien erwarten kann. Es erscheint also die Ein-
filhrung der zur Sprache gebrachten Constante zur Bereelumung der
Alkoholgehalte hei der thermo-ariometrisehen Bierprobe, in keiner
Weise bedingt.

Wie oben erwihnt, sind die von mir gemaehten Fundamental-
bestimmungen in Folge der Verdampfung von Alkolol bei der Ermitte-
lung des Siedepunktes der untersuehten Flissigkeit, nicht strenge
richtig, und der dabei hegangene Fehler soll 0-2 bis 0-8 Alkohol-
Gewiehts-Proeente betragen. Wire dieses Letztere der Fall, so ginge
daraus die ahsolute Werthlosigkeit der von mir angegebenen Siede-
punkte der Misclungen von Alkohol mit Wasser hervor. Sorgfiltig
angestellte Versuelie mit ciner Flissigkeit von 12 Gewichtsprocenten
Alkoholgehalt, gaben jedoeh bhei Anwendung desselben Apparates
und nnter sonst gleichen Umstiinden wic bei den erwithnten Funda-
mentalbestimmungen, folgende Resultate:

\\Biuch:
Verlust an Gewiehtsproeenten Alkoliol nach Ik 1. 1L
erfolgter Siedepunkthestimmung . ... ...... 0:053 0-085 0'064.

Der mittlere Alkoholverlust betriigt also: 0067 Proeente bei
ciner 12proeentigen Fliissigkeit, als der stirksten, welehe ich fri-
ler beniitzte. Da aber sehwiehere Alkohole noch geringere Ver-
luste crgehen miissen, so folgt daraus, dass man fast fir alle Félle
meine Siedepunkthestimmungen der Gemische von Alkohol mit Wasser
als absolut riclitig annehmen konne, da die dabei dureh Niclitheriick-
siehtigung der Alkoholverdampfung hegangenen Unrichtighkeiten,
ginzlich innerhalh die Grenzen der unvermeidlichen Beobachtungs-
fehler fallen.

I1. Das von mir bei Ausfithrung der {hermo-ariiometriselien Bier-
probe heniitzte Sacharometer, hesitzt cine Seala, welehe nur his
zu 20 Zuckergewichtsproeenten reieht, da aber in Bierbranereicn
hiwfig Flissigkeiten zu priifen sind, deren Zuckergehalt 20 Proeente
ithersteigt, wie dies z. B. in England bei den zu Porter und Ale die-
nenden Wiirzen der Fall ist, so versuchte ich folgenden Ausweg,
um mit demselben Sacharometer auch Fliissigkeiten von héherer
Coneentration priifen zu kounen. Man erhiilt dubet freilich nieht voll-
kommen riehtige Resultate, allein der Feliler wird selbst im ungiin-
stigen Falle 0-1 bis 0-2 Proecente nieht dbersteigen.
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Ich theile nédmlich das Volumen des langen eylindrischen Theiles
der Ariometer-Hilse in zwei genau gleiche, bekannte Rauminhalte,
fille den einen mit der zu priifenden zuckerhiltigen Flissigkeit von
hoherem Zuckergehalte als 20 Procenten, den andern Raumtheil
hingegen mit reinem Wasser. Nach gehérigem Mischen beider Fliis-
sigkeiten, wird die Priifung des Gemisches mittelst des gewdhnlichen
Sacharometers vorgenommen und dadureh ecine Diehte d crmittelt,
welehe mit der Dichte D der zu prifenden Flissigkeit in folgendem
Zusammenhange steht:

D=2d—1.

Der Extractgehalt E, der wspriinglichen Fliissigkeit folgt aber
dann in Proecenten ausgedriickt mittelst der Gleichung:

de

=i ght

wenn e der Extractgehalt ist, welcher dem d entspricht.

Beide cben gegebene Gleichungen gelten nur bei der Normal-
temperatar von 15° C., aber selbst hei jeder anderen Temperatur der
untersuchten Flissigkeit kann ithr Extractgehalt bestimmt werden,
wenn man sich eine kleine Reehnung gefallen Iassen will, und dafiir
Sorge triigt, dass die Temperatur der Zuckerlosung gleich der, des
zum Vermischen beniitzten Wassers sei. Denn ist 7" die heliebige
Temperatur der Zuekerlésung, so kann man dasselbe zerlegen in

Tl—al b il

and man sucht dann dic corrigirte Dichte Ad, sowie den corrigirten
Extractgehalt Ae aus den Gleichungen

Ad=d + (15—1) »,
Ae=e + (15—1) p.

Die Werthe von v und p, fiir das Argument £ = 1° C, gibt nach-
stehiende Tafel :
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d y e P
1:00%12 0-000066 1 0-016
100824 0-000068 2 0-017

| 1-01240 0000070 3 0-017
1-01661 0-000071 4 0-017
1-02086 0000073 5 0-017
1:02515 0-000076 6 0-018
1-02949 0000078 7 0-018
1-03386 0-000081 8 0-019
1-03827 0000084 9 0-019
104271 0000088 10 0-020
104718 0-000091 11 0020
1:05167 0000096 12 0-021
1:05619 0-000101 13 0-022
106072 0-000106 14 0-023
106527 0-000113 15 0-025
1+ 06983 0000120 16 0026
1-07440 0 000131 17 0-029 |
1-07897 0-000145 | 18 0-032
1:0835% 0-000164 | 19 0-036
1-08811 0-000189 | 20 0-041

Setzt man jetzt die Diehte des Wassers bis 15° C. gleich Eins,
jene bei der Temperatur 7" aber gleieh d’, so entstehen zur Berech-
nung der richtigen Diehte und des riebligen Extractgehaltes der
urspriinglichen Fliissigkeit bei 15° C. die Gleichungen:

4 D=A2d—d
und et
e

e} g

Zurleichteren Auflisung dieser heiden Gleichungen, mag die fol-
gende Tabelle dienen, welehe fiir die versehiedenen 1n der Praxis
vorkommenden Werthe von ¢ die entsprechenden d enthilt.

t d ¢ d
—=HlJ* 1000822 g 0999849
= ] 1:000799 ER 0999686
=t 1:000763 B3 0-999511
e 1-000713 4+ 4 0-999326
il 1-000650 bl 0-999129
E=45 1-000573 6 0-998922
=1 1:000484% Jels7. 0-99870%
=3 1:000382 + 8 0-998475
— 2 1:000267 + 9 0:998237
= 1-000139 +10 0-997988 |
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II1. Der Construction des von mir gebrauchten Sacharometers fiir
die Normaltemperatur von 15° C. liegen die Daten von Steinheil?)
zu Grunde, welehe fiir 15-°5 C. gelten, bezogen auf hypothetiseh
wasserfreien Zucker Cy, Hyy Oy,. Da aber dergewdhnliche, bei 100°
C. getrocknete Rohrzucker der Zusammensetzung €y, Hy, O, ent-
spricht, so milssen in allen¥illen, wo der Zuekergehalt einer Fliissig-
leit nielt auf hypothetiseh wasserfreien, sondern bloss auf bei 100° C.
getrockneten Rohrzueker bezogen werden soll, sowohl an den von
Steinhcil als aueh den von mir angegehenen Procentgehalten, Cor-
rcetionen angebracht werden. Die Grésse dieser Verbesserungen ist
den Zuekergehalten proportional und im Folgenden sind dic Procent-
gehalte angefiilirt, in welehe die von Steinheil, sowie die von mir
gegehenen ibergehen, wenn man den Zuekergehalt einer Flissig-
keit in Procenten von bei 100°C. getrocknetem Rohrzucker aus-
driicken will.

Proeente Proeente Procente Procente
an an Differenz an an Differenz
0121110010 CﬂzHlloll ("121[10010 CmHnOu
0 0-00000 10 10-55966 P
1 1-05597 27 11 11-61563 F32
2 2-11193 41 12 1267159 | dn
3 3-16790 o 13 13-72756 o
4 422386 e 14 1478353 piges
5 527983 .. 15 15- 83949 5;97 f
i 6 633580 ko 16 16+ 89546 s I
| 7 7:39176 A 17 17-95143 syl
8 8- 44773 5'5’97 | 18 $9;00730 fsas ]
9 9:50370 osas b 1 19 20-06336 | .o
=1 4%10 1055966 Sl 20 21-11932 I

Ist also mittelst des von mir construirten Sacharometers eine
Flissigkeit auf ihren Gehalt an getrocknetem Rohrzueker €, Hy, Oy,
zu priffen, so geschicht dieses auf die gewdhnliehe Art, nur wird
dann mit den abgelesenen Procentgehalten von Cip Hyy Oy in die
ohige Tabelle eingegangen, um daraus den Gehalt an Gy, I, Gy, zu
entnehmen.

Naeh Anbringung dieser und noch mehrerer anderer kleiner Cor-
rectionen an Steinheil’s Procentgehalten, fallen aneh grossten-
theils die unverhilnissmissig grossen Unterschiede zwischen dessen

') Steinheil: Optisch-ariometrische Bicvprobe. 4% Minchen, 1847, S. 42.
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und Balling’s Versuchen fort, welche ich in meiner frilheren Ab-
landlung Pag. 18 anfithrte. Die Begriindung hiervon, sowie die alles
hier Angefiihrten, kann aber in diesem Auszuge vielt gegehen wer-
den, sondern ist in der spiter erscheinenden ausfithrlichen Ab-
bandlung nachzulesen,

Rectification des Gehallmessers der optischen Bierprobe.
Von dem c. M. Scetionsrath Steinheil,

Das Instrament bestelit im Wesentlichen aus 2 von Pavallelgli-
sern gebildeten Flissigkeitsprismen, deren brechende Winkel gleich
sind, ‘aber ciue entgegengesctzte Lage haben. Wird in beide Pris-
men dieselbe Fliissigkeit, z. B. Wasser gegossen, so bilden die beiden
Prismen zusammen cinen Korper, welcher sich optisch wie ein dickes
Parallelglas verhilt. Es erscheint néimlich ein Object, das in der
Normale der cinen Brechungsfliche liegt, von der Normale der andern
dusseren Brechungsfliche aus betrachtet in derselben Richtung, als
wenn zwischen Objeet und Auge sich kein Parallelglas befinde.

Um die Riclitung des Objectes zn fixiren, ist auf dem Mikrometer-
schuber des Instrumentes, parallel zur Kante dev Prismen, ein feincr
Metallfaden befestigt; um die Richtung des Anges constant zu erhal-
ten, ist auf der dem Mikrometerschuber entgegengesetzten Seite der
Prismen ein Mikroskop angehracht. Die Axe des Mikroskopes fillt mit
der Normale der iusseven Brechungsflichen der Prismen zusammen
und ihre Verlingerung trifft auf den feinen Metallfaden.

Wenn der Metallfaden im Mikroskop deutlich geschen werden
soll, so muss, in beiden Prismen dieselbe Flitssigkeit vorausgesetzt,
das Objectiv des Mikroskopes dicjenige Lage erhalien, bei welcher
das Bild des Metallfadens in derselhen Ebene mit dem Fadenkreuze
des Oculars liegt.

Man selwaubt daher zuerst die Ocularlinse so weit hievaus, dass
das Fadenkreuz des Oculars vollkommen scharf begrenzt erscheint,
wenn man mit dev Probe gegen den hellen Himmel oder gegen eine
Lichtlamme siebt. Nun werden die Schrauben, an welehen das Ob-
jeetiv des Mikroskopes, in des letztern Axe, verschoben werden kann,
etwas gelost und das Objectiv entweder gegen das Auge her, oder
von demsclben hinweg geschoben, bis auch das Bild des Metallfadeus




ZOBODAT - www.zobodat.at

Zoologisch-Botanische Datenbank/Zoological-Botanical Database

Digitale Literatur/Digital Literature

Zeitschrift/Journal: Sitzungsberichte der Akademie der Wissenschaften
mathematisch-naturwissenschaftliche Klasse

Jahr/Year: 1852
Band/Volume: 08

Autor(en)/Author(s): Pohl Josef J.

Artikel/Article: Eingesendete Abhandlungen. Nachtrag zur thermo-ardometrischen
Bierprobe. 165-170


https://www.zobodat.at/publikation_series.php?id=7341
https://www.zobodat.at/publikation_volumes.php?id=33675
https://www.zobodat.at/publikation_articles.php?id=149803

