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Analyse der Iriichle von Juniperus communis.

Von Franz Steer in Kaschau.
(Vorgelegt in der Silzing vom 23. Mai 1856.)

Da ieh cine Portion von Oleum juniperi ex baceis darzustellen
hatte, versnclite ich die Friichite des Waehholders erst dann zu destil-
liren, nachdem sic anf einer Malz- Walzmihle zerdriickt und mit
Wasser von allemn Zucker und den die Fliissigkeit schleimig machen-
den Substanzen hefreit waren. Der Sitz des iitherisclien Oles ist
der Samen.

Zum Auslangen der zerquetschten Friichte hediente ich mieh
cines ohen offenen Weinfasses, dessen Boden in der Mitte durehhohrt
und mit einem Hahne zum Abfliessen versehen war. Die in das Innere
des Fasses miindende Offnung des Halmes war mittelst cines irde-
nen Deckels vor dem Verstopfen gesehiitat.

Dieses Ifass wurde mit zerquetsehten Friichten von Juniperus
communis zu drei Viertheilen gefiille. Dureh cinen Deckel von Holz,
der mit einem Steine heschwert war, wnrde das Emporsteigen der
Friiclite beim folgenden Zugiessen des Wassers verhindert.

Es wurde hieranf so viel Wasser in das Fass gegossen, dass es
2 Zoll hocliiiber dem Deckel stand und bei geselilossenem Abzugshahne
8 Stunden mit den Friichten in Beriihrnng gelassen.

Nach Verlanf dieser Zeit wurde der Halm gedfinet nad die Fliis-
sigkeit abgelassen, withrend von ohen so viel Wasser zugegossen
wurde als nithig war, das abgelaufene Fluidin zu ersetzen. Dieses
Auslangen setzte ich so lange fort. bis die ablaufende Fliissigkeit
keinen siissen Geschmack mehr hesitzt.

Die ansgelangten Beeren werden zor Gewinnnng des éitherischen
Oles verwendel. Die Destillation gelit hei verhilinissmissig geringer
Wassermenge leicht, ohne Anlegen an die Blase vor sich. Die Aus-
hente an Ol ist bei dieser Methode wesentlich vermehr(. denn es
wurden ans 100 P Friichten nieht wie gewdhnlich 6 Unzen, son-
dern 11 Unzen dtherisehes O1 erbalten nnd zwar in ciner Zeit vou

4 Standen.
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Die, duveli Auslaugen der zerquetseliten Friielite erhaltene, siisse
Fliissigkeit lisst sich beniitzen.:

1. zur Darstellung eines klaren, wollsehmeckenden Syrups,

2. zur Erzeugung eines angenehnien Braunlweines ( Borovieska),

3. zur Bereitung eines angenehm schineckeuden Lssigs,

4. zur Erzeugnng eines wohlschmeekenden, weinavtigen Ge-
triinkes , und

5. eines vorziiglichen Roobs.

Die Bestaudtheile dieses wiisserigen Auszuges, aus 100 Pf.
(Civil-Gewieht) Friichlen sind:

an 13 Pfunde Traubenzucker,
3 Loth trockeues Pektin,

» b, Apfelsinre;

»

ferner cine nicht unbedeutende Menge cines cigenthiimlichen Kor-
pers, den ich Juniperin neune, und Eiweiss.

Diese Bestandtheile lassen sich auf folgende Art nachweisen :

Kine gewogene Menge des wiisserigen Ausznges wird zum Sie-
den erhitzt, um das Eiweiss auszuscheiden; die davon getrennte
Iiissigkeit wird nach dem villigen Erkalten so lange mit Alkohol
verselzt, als noch eine Ausscheidung von Pektin dadureh bewirkt
wird, dieses gesammelt, getrocknet und gewogen.

Man verselzt die von Eiweiss und Pektin befreite Fliissigkeit
his znr Siitligung mit Kalkwasser, filtrirt den entstehienden Nieder-
schlag ab und verdunstet das Filtrat bis zur Syrnpsdicke bei gelin-
der Wiirme.

Mau filtrirt den sich dabei noch aussehcidenden éipfelsauren Kalk
ab und trocknet die Masse weiter eiu, um den, noch gelisten, Trau-
henzucker zu erhalten.

Um den angenchm schmeckenden Syrup zu erhalten verfihrt
man auf folgende Weise:

Die ersten 30 Mass , welche hei der lxtraclion eines Cenlner
rerquetsehler Friichte abfliessen, enthalten allen darin befindlichen
Traubenzucker,

Uberlisst man diese Flissigkeit in einem damit vollgefiilten
Fasse sich selbst, so tritt Gilrang ein, bei weleher das Pektin abge-
schieden und dureh das Spundloch ausgestossen wird. Ist diese Ab-
scheidung vollendet, so wird die Flissigkeit abgezogen, zum Sieden
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erhilzt nnd, mit Kreide entsinert, zum Absitzen hingestelll. Die klar
gewordene Fliissigkeit wird decantirt, etwas erwiiemt, und nach
Behandluug mit Knochenkohle bei miissiger Wiirme vollends einge-
dampft. Bei diesen Verfalren erhilt man aus 100 Pf. Wachholder-
friichten 12 Pf. cines gauz klaven, wohlselmeckenden Syraps, der
mach Verlaul von einigen Monaten zu Krystallen von Traubenzucker
erstarrt.

Verdiinnt man die zucrst abfliessenden 30 Mass Flissigkeit mit
10 Mass Wasser und lisst diese Masse giilren, so erhiilt man cin
berauschendes, wemartiges, noeh bedentend siiss schmeckendes
Gelriink von gravatrother Farbe.

Wird nach beendeler geistiger Gihrung die Fliissigkeit klar
abgegossen, mil elwas lissig vermischt und in leicht bedeckien,
nicht villig vollen Gefiissen bei missiger Wiirme ein paar Wochen
hingestellt, so erhiilt man einen wolilschmeckenden Essig.

Will man aus den Waelholdexfritchten Borovicska erzengen, so
verdiinnt man den wiisserigen Auszug aus einem Centner Friichlen
auf 65 Mass und liisst diese Flissigkeit giihren. Ist aller Zaeker zer-
setzl, so schreitet man zur Deslillation und erhilt so 5 Mass von
20gvadigem Branntwein, Borovieska, der einen, von dem der Wach-
holderfriichte ganz verschicdenen Geruch besitzt.

Das Decoet, welehes nuch dem Abdestilliren des étherischen
Oles in der Blase zuriickbleibt, setzt, wenn es noch heiss durel ein
Drathsiel in ein Gefiiss gegossen wird, darin ein volumindses Sedi-
ment ab. Die dariiber stehende Fliissigkeit, welelie selbst nach wo-
ehenlangem Stehen sich mielt klirt, wird vom Sediment abgegossen
und znr Consistenz cines Roob verdunstet.

Dieses Dbittersauer selimeckende, schmutzighraune, trithe Roob
wird nach dem Erkalten in der doppelten Menge Wasser vertheilt
imd 24 Stunden ruhig hingestellt. Der sich wiilivend dieser Zeit bil-
dende Absatz wird so lange mil Wasser gewaselieu, bis es liell und
gesehmacklos abliuft. Zulelzt bringt man dic Masse auf einen leinenen
Spitzbeutel und lisst sie abtropfen. Naeh dem freiwilligen Trocknen
erhiilt man eine branune, briichige Masse, ohne allen Geschmack,
welche cin Gemenge von verschiedenen Stofien ist.

Aus denselben Stoffen hesteht, nur in etwas anderen Mengen-
Verhiltnissen , das Sediment, welehes sich aus dem heissen Decoct
abseheidet. Es zeigt sieh bestehend in 8 Unzen uus

%"




386 O Y

60 Granen Juniperin,

7 Drachmen Cerin,

5 Loth grasgriinen Harzes

2 Drachmen juniperin-haltenden, gummiilmlichen Stofl.

Pcktin in anerheblicher Menge, nnd Pllanzenfaser. Ob sogenann-
les Myricin darin enthalten sei, bleilit dahingestellt.

Um diese Stofle von einander zu trennen und isolirt darzustel-
len, habe ich folgenden Weg eingesclilagen:

8 Unzen des fein zerrichenen (Sedimentes) Gemenges werden
in cinem Glaskolhen mit Weingeist von 0-840 iibergossen und
24 Stunden damit in Beriihrung gelassen unter ofter wiederhollem Um-
schiitteln. Man filtrirt die Losung von dem Ungelisten ab und giesst
neue Mengen Weingeist auf und wiederholt dieses Verfahiren melir-
mals. Zuletzt extrahirt man mil sicdendem Weingeist 3 bis 4 Mal,
filtrirt heiss ab und lisst die heissen Tincturen iiber Nacht an einem
kiihlen Orte stehen. Es scheidet sich hiebei das Cerin aus, welches
man auf cinem Filter sammelt. [Is ist, so dargestellt, noch griin ge-
firbt. Um dic grime Farbe zn entfernen, wiischt man mit kallem
Weingeist, lost das Cerin in 14 Gewichlstheilen heissen Weingeisles,
selzl Thierkohle zu, Gltrirt siedend ab und lisst das Filtrat erkalten,
wobei sich das Cerin weiss ansscheidet. Dieses Cerin sclunilzl und
zerspriugt beim Erkalten in harte, eckige Stiicke, die durchscheinend
und gliiuzend sind. Es list sich in siedender Atzlauge und fallt darans
beim Erkalten nieder.

Dic crhaltenen, griinen, weingeistigen Losungen, deslillirt man
aus ciner tobulirten Retorle bis 3/, der urspriinglichen Flissigkeit
ibergegangen sind, giesst zum Destillations-Riickstand 5 bis 6 Unzen
destillirtes Wasser, nnd setzt die Destillation so Tange forl, bis nahe-
zu aller Alkohol abgedunstet ist und der Inhalt dev Retorte uur noch
ungefihr 16 Unzen betriigl. Diese Fliissigkeit wird, noch heiss, aus
der Retorte in cine Schale enlleert und etwas abkihlen gelassen. Is
scheidet sich ein griines Havz ab, von dem die gelbe Lisung, die
dariiber steht, abgegossen werden kamn. Das Harz wird nehrmals
mit erncuten Mengen siedenden Wassers gewaschen, his sieh dieses
nicht melr gelb fiebt. Die nespriinglich vom Harz getrennte Flissig-
keil und die gelben Waschwasser werden zusammen in einem Gefiisse
vereinigl, die klare Pliissigkeit von clwas Bodensatz decanlirt und
bei missiger Wiirme auf ein kleines Volnmen cingeengt. s selzt sich
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eine veichliche Menge eines gelben Pulvers, @hmlich gepulverter Rha-
barberwurzel ab. Bei weiterem Eindampfen verschwindet das Pulver
wieder nnd es erscheinen am Boden der Schaale harzige Tropfen.
Mau ballt diese ansgeschiedene, harzartige Masse zusammen und
spiilt sic mit reinem Wasser ab.

Diese Substanz ist das Juniperin, es sicht harzihnlich aus, ist
schwarz von Farbe, in diinnen Schichten mit gelber Farbe dureh-
scheinend, das Kerzenlicht lisst es mit feneriger Purpmrfarbe durel.
Das Juniperin ist sprde, leicht zn einem duukeln Pulver zu zerreiben,
ohne Gesehmack, unlislich in Ather nud Wasser, bei lingerer Be-
rithenng mit Weingeist darin mit dnukelrothbrauner Favhe loslich.

Mil kleinen Antheilen Wasser zervichben, verwandelt sich das
Juniperin in cin gelbes Palver, das in der 60fachen Gewichtsmenge
Wasser vollkommen lislich ist. e Lisung ist goldgelh, von eckel-
haft bitterem Geschmack, gibt mit Ather gesehiitlelt an diesem Juni-
perin ab, das nach dem Verdunsten des Athers als lichtgelbe Masse
zuriickbleibt. Dieses ans Alher erhaltenc Juniperin list sich beim
Betropfen mit Ammoniakflissigkeit mit goldgelber Farbe darin auf.

Das doreh Zerveiben mit Wasser davgestellte gelhe Pualver des
Juniperin ist wahrseheinlich das Hydral, das feste, schwarze, harz-
artige Juniperin dagegen die wasserfreie Substanz.

Alkalien sowohl als Séuren iindern dic lichtgelhe Farbe einer
Juniperin-Lisung in Rothbranuum. Jiniperin ans Atherlosung crhalten,
un Platinloel echitzt, blaht sieh auf und hinterlisst nnter Verhreitung
cines Gernehes nach Wachholder eine lockere, spinnengewebeiithn-
liche Kohle, angeziindel verbremnt es mit weisser F'lamme.

Das Jnuiperin 19st sich in concentrirter Schwefelsiiure mit licht-
gelber Farbe, die nach Lingerer Zeit hrannroth wird. Es zeigt weder
saure noch alkalische Reaction und gehort somit zn den sogenannien
indifferenten Pllanzenstoflen.

Das griine Harz, welches sieh ans der Juniperin-Lisung aus-
geschieden hatte, wird dureh Erwirmen von dem zuriickgehaltenen
Wasser befreit, es erseheint als schion grasgriine Masse, ist leicht
loslich in Weingeist, Ather uud étherischen Olen. Terpentingl lisst,
indem es das Harz lost, noch etwas Cerin ungelist zuriek,

Der frither erwiihnte gummiartige Stoff wird erhalten, wenn
man den Riickstand, der bei Behandinng des Sedimentes mit Alkohol
nngelst blich, mit Wasser anskoeht nnd das Deeoet bis zur Syrup-
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dicke eindampft, es dann bis zur Ausscheidung des Pektins mit Alko-
hol versetzt, abfiltrirt und wieder cindampft. Da dieser Rickstand,
weleher Extractform und die Farbe des kalt bereiteten Rool besitzt, noclt
etwas Juniperin an Alkohol und Ather abgibt, was diese Lisungsmittel
gelb firbt, so scheint er cin Gemenge von Juniperin und gummi-
arliger Substanz zu sein.

Das Sediment, nach dem Auszichen mit Alkoho! und siedendem
Wasser, ist in allen Lissungsmitteln ohne Zersetzung unlislich, und
ist als Planzeufaser zu betrachten.

Es geht aus diesen Thatsachen hervor, dass das gewdhnliche
durch Auskochen der Friichte des Wachliolders gewonnene Roob
etwas Juniperin viel von Cerin, griinem Harz und Faser enthalten
miisse, vort denen sicherlich zu seiner medicinischen Wirksamkeit die
Faser und das Cerin uichts heitragen.

Versnchsweise habe icli Roob aus dem kulten wisserigen Aus-
zuge der zerqnetschten Friichie dargestellt, dus sich durch seine
vollige Klarheit und sehon granatrothe ins Braune zichende Farbe vor
dem anders dargestellten Roob auszeichnete. Sein Gehalt an Juni-
perin ist offenbar bedentender, als der des Roob, das auf die gewihn-
liche Weise dargestellt wird. lis wurden aus 100 Pfund Friiclten
13 Pfund salehes ausgezeichnetes Roob erhalten, 1/, desselben erstarrt
nach cinem halben Jahre zit Traubenzucker.

Dieses Roob enthiilt, aus 100 Plund frischen Friichten bereitet:

3 Loth frockenes Pektin,
5 Loth )(pfclsiiurc,
13 Pfund Traubenzucker,
etwas gummiartige Substanz und eine bedeutende Menge Juniperin.

Dic Bereitung dieses Roob verdient vor der gewdhnlichen Dar-
stellungsmethode den Vorzug, da das schwierige Auspressen und
zeitraubende Sedimentiren dabei ganz eutfillt.

Die Bestandtheile yon 100 Pfund Wachholderfriiehten sind bei-
laufig folgende:

11 Unzen #therisches O1, 7 Draclimen Cerin,

13 Pfund Traubenzucker, 5 Loth griines Harz,

3 Loth Pektin, 2 Drachmen gnmmiartigen
5 Loth Apfelsiure, StolFes,

Juniperin in unbestimmter Menge, elwas Eiweiss und Pflanzenfaser.



ZOBODAT - www.zobodat.at

Zoologisch-Botanische Datenbank/Zoological-Botanical Database

Digitale Literatur/Digital Literature

Zeitschrift/Journal: Sitzungsberichte der Akademie der Wissenschaften
mathematisch-naturwissenschaftliche Klasse

Jahr/Year: 1856
Band/Volume: 21
Autor(en)/Author(s): Steer Franz

Artikel/Article: Analyse der Friichte von Juniperus communis. 383-388



https://www.zobodat.at/publikation_series.php?id=7341
https://www.zobodat.at/publikation_volumes.php?id=33655
https://www.zobodat.at/publikation_articles.php?id=149164

