Beitrage
zur Geschichte der Naturwissenschaften. XXIIL
Von Eilhard Wiedemann.

Einiges aus al Gaubari.

Ich habe frither aus al/ Gaubaris Enthiillung der Geheim-
nisse eine Reihe von Angaben veriffentlicht. (Die Literatur ist
zu finden bei E. W, Mitteilungen zur Geschichte der Natar-
wissenschaften u. s. w. Bd. 9, S. 386 und S. 476. 1910.) -
Ein Stiick aus dem Abschnitt iiber die Bani Sdsdn hat Horovitz
verdffentlicht. (Spuren griechischer Mimen im Orient. Berlin,
Mayer und Miiller, S. 23ff. 1905.)

Das Folgende soll das Frithere erginzen. Ich konnte dabei
aufer dem Druck verschiedene Handschriften aus Berlin, Leyden
und Gotha benutzen!). Wie so oft bei Gaubari, sind auch hier
die Schilderungen nicht sehr prizis. Die groBe Verbreitung, die
das Werk noch jetzt im Orient hat, — auBer den frither erwéihnten
Drucken existiert auch ein solcher aus Kairo — zeigen, wie sehr
es die Orientalen interessiert.

L
Der achte Abschnitt behandelt die Waffen and die Kriegs-
listen. Er lautet:

Enthillung der Geheimnisse derer, die mit dem Krieg und
den Waffen zu tun haben.

Wisse, daB der Krieg alle Kniffe, Betriigereien und listigen An-
schliige zuliiBt; all dies ist in ihm erlaubt, denn der Mensch mug den,
der gegen ihn wiitet, dadurch zuriickweisen, daB cr ihn titet. Deshalb
sagt auch der Prophet: ,Der Krieg ist eine List*, damit will er sagen,
80 lange sich Dir eine Méglichkeit zur Liat und zu Kniffen im Krieg er-

') Ich mdchte bemerken, daB ich dic verschiedenen Handschriften,
dic sich vielfach ergiinsen, bei der Ubersetzung nebeneinander benutzt habe.
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Offnet, so greife zu, denn sie ist Dir crlaubt. Daher muB der Mann
etwas hiervon verstehen, und es liegt ihm dics als Pflicht ob. So haben
sie Mittel, durch die sie dic Kriegswerkzeuge hiirten?), so die Schwerter,
Speere, Lanzen, Axte (Tabar), Messer und Pfeilspitzen. Dazu nehmen sie
die Myrthe (Marsin), zerkleinern siec mit der Zwicbel, dann 16sen sic
darin derben (bezw. guten) Alaun, erhitzen, was sie von den Kriegswerk-
zeugen hirten wollen, und hirten es. Is wird iiuBerst wirksam im Schlag
und Verwunden. — Si¢ nehmen ferner Blitter des Rosenlorbeers und
Basilicum zu gleichen Tecilen, zerkleinern sic und legen sic in Wasser,
dann setzen sie Fett der Koloquinte (Hansal) hinzu, dann kochen sie ey,
bis ein Viertel fortgegangen ist, und erteilen ihnen in dicsem Wasser eine
reichliche (Glige) Hédrtung. Es schneidet, was es trifft, und scin Schlag
ist gewaltig, so daf die von ihm geschlagene Wunde niemals heilt.

Sie nehmen ferner Rosenlorbecrwasser und mazerieren (weichen cin)
in ihm Skamonium (Sakmingjd), bis es aufgelést (geschmolzen) ist, dann
héirten sie darin jedes gewiinschte Geriite.

Hieran schlieBt sich in einzelnen Texten die Beschreibung eines
Manganiq (vgl. Beitrige VI, S, 26). Dann folgt:

Zur Herstellung eines Bogens, der 4 (400) Pfeile schleudert, nehmen sie
einen Katapulten (Qaus Garal). Dann bringen sic am Ende (Ras, Sdid)
des Bogens einen Behilter (Qafiz) an zu beiden Seiten, so daB er dic
Pfeile bewahrt; cs sind Pfeile (Tafasch (?) oder Taqasch). Sein Handstiick
(Migbad) hat eine weite Hohlung. Schliigt man mit ihm, so treten die
Pfeile aus, sie treffen stets und fehlen nie.

Um ein schneidendes Schwert zu machen, nchmen sie indischen oder
Damaszenerstahl und machen aus ihm ein Schwert, das in der Mitte
stark, an den Seiten diinn ist, das gleichméBig ist. so daB keine Stelle
starker ist als einc andcre [entsprechende], dann hiirtet man es mit einer
der erwiihnten Fliissigkeiten, und nichts hilt ihm stand. Ebenso verfihrt
man mit den Speeren, Axten, den Zdhnen (Sann) der Lanzen u. s. w.

Um ein Schild herzustellen, aus dem, wenn Du im Kriege mit cinem
mit dem Schwert oder der Lanze kiimpfst, falls Du es wiinschest, ein Pfeil
austritt, der Deinen Gegner totet, verfihrst Du folgendermaBen: Du nimmst
einen groBen weiten Schild und bringst an der Mitte an der Stclle seines
Knopfes (Gauza) einen Knopf in Form eines Qafiz an, in dem sich der
erwihnte Pfeil befindet. Wogt dann der Kampf mit dem Gegner hin und
her und bist Du ihm nahe, so 16s¢ mit Deinem Daumen diesen Knopf,
der Pfeil tritt dann aus und totet Deinen Gegner.

Wisse, dies gehort zu den feinsten Kniffen und den gewaltigsten und
wirksamsten Geheimnissen.

Ein weiteres Kapitel behandelt eine Abwehrvorrichtung

von Belagerten gegen die Belagerer. Wie die Beschreibung

1) An einer anderen Stelle werde ich noch andere Hirtungsmethoden
beschreiben.
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des oben erwihnten Manganiq ist auch diese nicht ganz Klar.
Ich will aber versuchen, den wesentlichen Inhalt wiederzugeben.

Fs heifit zuniichst: Es kommt dies bei den Belagerungen der Stiidte
und Burgen vor. Haben die Belagerer eine Wurfmaschine (Mirma) oder
einen Turm von der Hihe der Stadt bezw. der Burg gemacht, so bauen
die Belagerten eine Gegenmaschine, Sie besteht aus zwei langen Balken,
die oben ein Plattform(Saqdla)(Gerilst) triigt, dic oben mit einem Gieliinder
(Dardbzin) umgeben ist.  Durch Seile, Rollen, Ringe und e¢ine Schraube
(Lanlal) kann dicses Gerilst liings zweier anderer Balken in die Hohe
gehoben und herabgelassen werden. Man kann cs soweit heben, daBl es
bis iiber den Graben hervorragt. Map schiebt es an die Stelle, an die
der iiuflere T'urm u. s. w. herangeschoben wird. (Nun scheinen mehrere Ver-
fahren cingeschlagen zu werden,) Die Minner, die auf der Plattform in
der Stadt sich befinden, dringen auf die, auf der dic Belagerer sich be-
finden, und bekimpfen sic mit trefflichen Waffen, oder sie fassen die duBere
Plattform und lassen die innere herab, dann neigt sich der Turm und
fillt in den Graben, und Miinner der Belagerten, die hinter einem Tor, das
der betreffenden Stelle benachbart ist, mit Schwert und Schild aufgeatellt
sind, dringen dann hervor, und es werden alle gefangen genommen oder
getotet. Nachdem die iuBere Plattform gestiirzt ist, wird der Turm ver-
brannt; das tun die Zarrdg, die Feuerwerker (vgl Beitrige VI, 8. 38).

II.

Der 10. Abschnitt behandelt Verfilschungen der Gewiirz-
und Parfiimeriehdndlér. Die Einleitung habe ich bei Diergart,
Beitrige zur Geschichte der (‘hemie, S. 249 mitgeteilt. Einiges
findet sich aber z. T. nach unvollstindigen Texten bei Behbr-
nauer (J. asiat. (5) Bd. 17, S. 12, 1861). Im Folgenden soll eine
Ubersetzung der betreffenden Stiicke gegeben werden.

Uber die Enthiillung der Geheimnisse der Gewiirz- und
Parfumeriehdindler (al “Attdr).

1. Zur Herstellung von Myrobalanum (ZAlilig) nimmt man zunichst
etwas Myrobalanum, das man aufhebt. Dann nimmt man je einen Teil
Galldpfel, Myrrhe!) und Gummi, die man sehr fein zusammen zerkleinert.
Dann nimmt man Ziegengalle und knetet das Obige mit ihr sorgfiltig und
tiichtig durch. Dann macht man dafiir Formen in einem Holzbrett, dho-
lich denen fiir Kuchen (Pastillen) der Zitrone. In dic Formen tun sic jene
Substanz. In sie legen sie einen Myrobalanumkern und verfahren so bis
die Holzbretter voll sind. Dann legen sic darauf das andere Holgbrett
(offenbar haben die zum Formen dienenden Bretter einen oberen und cinen

1) Statt Murr (Myrrthe) haben andere Texte al Sibar al suqutri,
Aloe aus Soqotra oder auch nur Sibar oder beides nebeneinander.
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unteren Teil), kehren es um und lassen es cinen Tag und eine Nacht?)
stehen. Dann trocknen sie cs im Schatten. Es wird schinst mogliches
Myrobalanum. Ich kenne 10 verschiedene Methoden.

2. Uber die Herstellung von Rosenwasser vgl. K. W, bei Dicr-
g a,l't &, a. O.

3. Um Ingwer (Zingabil) herzustellen, nimmt man ein trockencs
Blatt von Gargir (Irueca) und taucht s in Wasser der Kresse (Raschid).
Mit ihm behandelt man zwei Dirham Ingwer. Man kocht es ein, bis 1/,
fortgegangen ist; dann nimmt man es vom Fouer und liBt es stehen, bis
alles Wasser fortgegangen ist. Das Produkt ist hitziger und schiirfer als
der Ingwer selbst; Hier kenne ich 3 hochst schine Methoden.

4. Um al ‘Ud (Aloeholz)?) herzustellen, nimmt man Olivenholz,
mazeriert es sieben Tage mit destilliertem (mustaqtir)®) Wasser der Traube,
dann setzt man es auf das Feuer und {ibergieBt es mit Rosenwasser. Dann
pimmt man Spane (Burdda) des Ud und bringt sie in das Rosenwasser.
Dann kocht man es mit schwachem Feuer, bis !/, des Wassers fortgegangen
ist. Dann nimmt man es vom Feuer. Dann liBt man es, his es alles
dariiberstehende Wasser aufgenommen hat, stehen und schiitzt es vor Staub
und Luft. Dann trocknet man es im Schatten und bringt cs in ein (iefii,
dessen Hals man zubindei, und bewahrt es vor Staub und Luft. Man er-
hiilt ein “Ud, wic es kein schoneres auch an Geruch gibt. Wer damit
nicht zufrieden ist, nimmt an Stelle des Olivenholzes das Holz des Nuwawdr (?).

5. Um Moschux*) (Misk) herzustellen, nimmt man junge Tauben un-
bekannten Alters®) (d. h. ganz junge) und fiittert sie mit Gewiirznelken,
(Kabsch Qaranful) mit Rosenwasser, die mit Mahklab (einem aromatischen
Korn von Prunus Muhalab) und mit der Narde®) (Sumbul) zerrieben und
geknetet sind.  Man tut dies 7 Tage. Man nimmt einen Glasbecher und
iiberzieht ihn mit Bdnol (Ol von glans unguentaria), Dann nimmt man
diese Jungen und ldBt deren Blut in den Becher flieBen und schiitzt es
vor Staub. Ist es eingetrocknet, so kratzt man es von dem Glase ab. Dann
fiigt man 5 Dirham reinen Moschus hinzu und zerreibt das Ganze. Dann

1) Nach einer Handschrift wurden sie iiber Feuer gelegt, was aber
nicht wahrscheinlich ist.

2) Eine ganze Reihe von “Ud-Arten sind bei Mechithar ed. Seidel
behandelt.

%) Eine andere Handschrift hat muskir (berauschend) bezw. musakkar
(gezuckert).

%) Vom Moschus gibt es eine groge Anzahl von Arten, die beste ist
die tibetanische. Von Ja'qibi (Geogr. arab. Bd. 7, 8. 364 ff.) sind deren
11 aufgezihlt mit ihren Eigenschaften. An dieser Stelle, wo man es
eigentlich nicht vermutet, sind auch die verschiedenen Ambraarten an-
gegeben, die Arten des Sumbul (Narde), des Ud (wohlriechenden Holzes)
der Gewiirznelken, Duhn al Bdn, Fruchtwasser u. 8. w.

5) Eine andere Handschrift hat: sobald sic ausgekrochen sind.

*) Vgl. Mechithar S. 208.
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nimmt man eine lcere Blase des Moschustieres (Ndfiga) und fUllt sie mit
dieser Substanz. Die Blase klebt man mit Gummi zu und mit ihm von
den Haaren der Blase?), Er ist 8o schdn als miglich. Dann verkauft man
ihn, Ieh kenne 26 Verfuhren.

6. Zur Herstellung der Ambra (‘Anbar) nimmt man Safrankorn
(Ugfur) und mazeriert ihn ‘I'ng und Nacht im Rosenwasser, um dann
scine Rinde und scinen Kern zu entfernen. Am folgenden Morgen zerdriickt
man ihm mit der Hand, os list sich die Rinde ab und das Fleisch bloibt
{ibrig. Dic Rinde wirft man fort, Das Fleisch bringt man auf den Reib-
stein (Sildja) und dazu Ambra und zerreibt es mit dem Roscnwasser, das
vorher zum Mazericren gedient hat. Man zerreibt so Innge, bis der Vogel-
leim (Dabdtga) losgelist ist. Dann behandelt man dieses mit reinem Bdn-
6. Dann gicBt man etwas Wasser der griinen NuB hinzu; dann setzt
wan zgu fbm !/, seiner Menge an ungebleichter Ambra und mischt gut.
Dann bringt man das Ganze 40 Tage an einen feuchten Ort, man nimmt
es heraus; es hat sich mit Gras bedeckt und ist schwiirzlich (aschhab)
geworden. Die Ambra wird so schon als miglich. Ich kemne 30 Me-
thoden.

7. Zur Herstellung der Tdtijé braucht man einen viereckigen Ofen
(Tanndéir von 3 Spannen und bringt in seiner Mitte ein Sims an: damn
macht man cinen auf ihm wohl befestigsten Deckel, dann macht man
ditnne Stiibe (Qadib) aus Ton und briit sie (erhitzt sie schawa). Sind diese
gar gekocht (sawra) wie ‘[opferware, so nimmt man gelbe Erde und knetet
sie mit (‘ichorienwasser ( Hindabd) sorgfiltig durch und bedeckt mit ihr die
Stibe. Dann nimmt man eine groBe weiBe Scherbe, pulversiert sie zu
Rauch und wilzt in ibr die Stibe, welche man mit den Ton bekleidet
hat. Dann legt man die Stibe in den Ofen auf das Sims und ligt einen
Raum zwischen ihnen frei, damit der Rauch swischen sie eintreten kann,
Dann setzt man den Deckel wieder auf den Ofen und zfindet unter ihm
Holz von der griinen Tamabirke an; kein anderes ist so zweckmiBig.
Sind die Stibe rot geworden, so nimmt man sie fort und loscht sie in
Cichorienwasser ab, das tut man dreimal und nach dem dritten Mal
Loschen wilzt man den Stab in den Scherben. Danb legt man ihn in
den Ofen in der oben beschriebenen Weise. Mau erhitzt ihn weiter, bis
er schmilzt. (?) Daon hért man mit dem Erhitzen auf und i8¢ ihn ab-
kithlen. Dann wird der Stab herausgenommen und auf ibn mit einem
Hammer leicht geklopft. Dann gehen von ihm Blitter von Twijd ab, von
einer Gfite, nach der nichts kommt. Ich kaunte 7 Methoden fir diese
Operation und verstehe dicses!

(ﬁber Twtija vgl. den demnichst erscheinenden Beitrag iber Chemie).

8. Zur Herstellung des Drachenblutes, und zwar des tripfelnden
(al gdtir) und cines anderen, nimmt wan guten Ratel von Medina oder
“Irdq und gerreibt ihn, dann nimmt wan etwas Drachenblut oder Blut,

1) Die Blasen (Beutel), in dencu sich der Moschus befindet, sind mit
steifen Haarcn bedeckt.
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das die Bader abgezapft haben und setzt cs allmiihlich zu, bis man eine
schone Farbe hat, dann trocknet man es und es wird so schin als mig-
lich. Es gibt 8 Methoden.

9. Zur Herstellung des Zibeth (Zabdd) nimmt man guten Zufr!),
wiischt sie gut rein und tut darauf den Kopf der Seife (Lange Rdis al
Sdbin) ?), dieses bedeckt man und liiBt es 3 Tage stehen, bis es aufgelist
ist, dann setzt man es auf das Feuer und wirft 1 Dirham Mastix und
1 Dirbam Sauerteig und etwas Haar von der schwarzen Katze darauf.
Das ganze wird guter Zibeth., Ich kenne 18 Methoden.

10. Herstellang des Lapis Lazuli (Lazward). Man nimmt al Gaschin
(Bruchsteine, Bruchstiicke von Lapis Lazuli); dies ist der Staub des guten
Lapis Lazuli. Man tut ihn in cinen Kessel?) und sctzt zu jeder Unze cine
Unze Kolophonium und bringt es zum Kochen [ziindet Feuer darunter
an], dann erscheint cs wie der Schaum der Scife. Will es von den Flammen
verzehrt werden (?)4), so wirft man ctwas Borax anf ilin, und er wird schr
gleichmiBig. Ich kenne 5 Methoden, von denen dics dic beste ist.

11. Herstellung des urspriinglichen (trefflichen asli) Lapis Lazuli.
Man nimmt Eierschalen, die man kalziniert, und setzt dazu das Kraut der
Firber; es heiBt auch al Wasma (Waid) und al Gubaira (Zizypha rubra
gilanensis). Darauf schiittet man das Wasser des indischen und basren-
sischen (auch al sardw?) Indigo. Es wird trefflicher Lapis Lazuli. Ich
kenne 48 Methoden.

12. Herstellung der Kuchen (Pastillen) von al Kakang (al Kdkangi
Solanum nigrum); diese schwichen den Leib, erzengen im Magen Er-
schlaffung und schwichen die FiiBe. Dazu nimmt man je einen Teil
Kaikang, Korn von Agaricum (Gdrigiin), von der orientalischen Platane
(Dalb), des Fettes der Manguste (Nims, Ichneumon der Alten). Das ganze
wird zerrieben und gelgst und mit dem Wasser des Oleanders (Diflan,
Nerium Oleandecr) geknetet. Es ist ein stark totender Kuchen; ich kenne
von solchen 100 verschiedene Arten, gegen die kein Arzt helfen kann.

1) Der Druck hat al Zufr al gajid, eine Handschrift al Zufr al tajid.
Azfur al Tajib ist die Riechschale (Strombus lentiginosus). )

?) Rds al Sdbin oder Md awwal ist nach Dozy (Bd. 2, S. 625) das
laue Wasser, das zum erstenmal durch eine Schicht von Holzasche ge-
gangen ist. Diese Lauge, die auf diese Art alkalisch geworden ist, 1st
fette Korper und flieft aus einer Offnung am Boden cines Laugenfasses.
Man sammelt sie in einem Kiibel, erhitzt sie, um sie ein zweitesmal auf
das Zeug zu gieBen. Es heiBt auch: Rds al Sdabin ist das erste, was von
dem Wasser der Asche und des ungelischten Kalkes (Gagjdr) abtropfelt
(al Qatr al awwal).

*) Eine Handschrift hat Birdm Ifagar, Birdm ist bekanntlich Ser-
pentin: das Wort wird aber auch fiir Kochtopfe aus Stein bhenutzt.

) Behrnauer libersetzt policren.
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IIT.

Der zwanzigste Abschnitt handelt von der Verfilschung
der Nahrungsmittel; er zeigt, wie schon damals hierin be-
triigerische Manipulationen vorgenommen wurden. Der Inhalt
ist folgender:

Enthiillung der Geheimnisse derer, die Nnhrungsmittel
herstellen.

Wisse, und Gott stehe Dir bei, daB diesc Gilde am meisten unter
den Menschen betrilzt; die meisten von den ijhr Angehdrenden essen ver-
botene Speisen. Sie haben ganz unziihlig vicle Dinge, die man nicht
kontrollieren kann, Keiner kann sie [allc] begreifen und erfussen. Wir
wollen nur diejenigen mittcilen, die leicht auszuflihren sind; denn diese
Leute machen alle Nahrungsmittel nach und verkaufen sie den Musliment),
Sie haben hierin wunderbare Dinge und wundersame Sachen, durch die der
Verstand in Verwirrung gebracht wird. Ich werde dariiber in kurzer und
kompendioser Weise berichten.

1. Un guten, durchsichtigen Honig zu machen, den sie den
Menschen verkaufen wollen, tun sic gute abgeschiilte Feigen in ein Gefig,
gieBen siifes Wasser darauf, bis es sie bedeckt, und iiberlassen es sich
selbst, bis es wie Konfekt (Haldwa) wird; dann kochen sie cs, nehmen es
vom Feucr, lassen es kalt werden und kneten es tiichtiz mit den Hinden
durch und seihen es durch (safd). Daon pehmeu sie Hefe (Tufl), auf die
sie laues Wasser gieBen, und kneten das Gemisch durch, bis in ihm nichts
mehr von der Haldwa bleibt (d. b. mit dem Geftihl zu unterscheiden ist),
dann seiben sie dies auf das erste Produkt und setzen es auf gelindes
Feuer, bis es Konsistenz (Qawdm) gewonnen hat; dann bringen sie
arabischen Guwmmi daza, ctwas von al Katira al Schuqra (die Vielheit,
die Rote)?) und ungebleichtes Wachs, dann erhitzen sie es. Dann tun sie
es in ein gutes tonernes GefiB und lassen es 7 Tage stehen. Es wird
trefflicher Honig, den sie den Menschen verkaufen. Sic verwenden auch
griinen Kiirbis (Batich) und Kiirbis (Qumb). Er wird so schon als maglich.
Fiirchtete ich nicht, zu ausfiihrlich zu werden, so wiirde ich alle ibre
Verfahren und Prozesse schildern.

2. Um gutes Schmalz (Samn) herzustellen, schmelzen sie Fett
(Duhn) des Fettschwanzes (Alja) und werfen darauf gleiche Teile so fein
wie Luft zerstoBenen Fenchels (Halba) und al Katira al Schugrd (s. oben);
dann schiagen sie diese kriiftig mit dem Fett (Duhn). Man erhilt ein
méglichst gutes Hammelschmalz, an dem keiner, der es sieht, cinen Zweifel
Uat [daB es echt sei] und verstche!

) Es bezicht sich das wohl darauf. da8 nach dem dic .Juden be.
handelnden Abschnitt diese bhesonders grog im Filschen waren.

) Wohl eine Pflanze; solche, dic im Griechischen Poly . . . heiBien,
heigen oft im Arabischen Katir mit cinem nachfolgenden Wort (vgl. Tbm

al Baitdr).



— 318 —

3. Uber die Herstellung des Rinderschmalzes (Samn al Baqgr).
Dazu nehmen sie gutes fettes Rinderfett (Schahm), dann schmelzen sic es wie
erwiihnt, Dann nchmen sic je einen Teil guten gestoBencn Safran (Wars)?)
und arabischen Gummis; dann mischen sie das Ganze mit dem Fett (Duln),
dann schlagen sie es kriiftig, und es wird das trefflichste Rinderschmalz,
das existiert.

4. Um Rahm (Zubd) herzustellen, behandeln sie Mileh auf gelindem
Feuer, setzen zu ihr gleiche Teile Birag (Borax), arabisches GGummi und
Kraut des Mastixgummi?). Dann iiberlassen sic es sich eine Stunde, und
cs wird schoner trefflicher Rahm3). Sie machen ilm auch mit der Galle
cines Fisches (vielleicht Iischblase). Br wird dann so schin wie maglich,

5. Um scharfen (hddiq) Essig herzustellen, nebmen sic 1 Ratl
(=1 @) getrocknete schwarze Trauben (Zabib), mazerieren sie in cinem Ratl
sauren scharfen (hddig) Lssigs und lassen es in diesem einen Tag und
cine Nacht stchen. Dann begicBen sie sie mit einem zweiten Iatl and so
withrend vier Tage je mit einem Ratl Egsig. Dann sctzen sic es auf
das Feuer, bis es sicdet und die Trauben vollkommen zerfallen sind.
Dann setzen sic dazu !/, Ratl eingedickten Zuckersaft*) und kochen es,
bis es fest geworden ist. Dann giefen sie es auf eine ebene Platte
(Baldt) aus und schneiden es in Schawdlir®). Diese heben sie auf. Um
scharfen Essig zu machen, nehmen sie fiinf Ratl siiBen Wassers und tun
je eine Unze von der hergestellten Substanz und von eingedicktem Zucker-
saft (Rubb al Sukar) hincin, dann stellen sie es in dic heife Sonne 3 Tage
und im Winter 7 Tage, entsprechend der Kraft der Hitze; es wird dann
scharfer, schneidender (gdti) Essig ohnegleichen.

6. Um scharfen (gdti*) Essig herzustellen, nehmen sie je einen Teil
wilden Minzkrautes (al Na'na™ al barri), dunkelbrauuen (gdwd) Minzkrautes
und Samen des Sauerampfers; das Ganze tun sie in einen Krug und iiber-
gieBen es mit Wasser, dann kochen sie es, bis !/, fortgegangen ist, dann
nehmen sie es fort und seihen es durch. Um dann scharfen Essig zu
machen, tun sie hiervon 1 Unze in 3 Ratl siiBen Wassers; dann stellen
sie es in die heiBe Sonne wihrend dreier Tage und im Winter wibrend

1) Von dem Wars heift es bei Jemen ([bn al Faqik S. 36). Bei
ihnen kommt al Wars vor, es ist etwas, das wie Manna (Tarangobin)
aut die Baume fiillt (vgl. auch Ibn al Baitdir).

?) Pistazia lentiscus. Die Leydencr Handschrift (Nr.2101) hat Kraut
al Satld.

3) Der Druck hat noch zun Schlug: sie behandeln es auch mit Flachs-
seide Akschit. Ibn al Baitdr Nr.1940sagt, Kuschiit sei der Name in Magrabd,
Afrika und Agypten fiir eine im letzteren Lande [ldmil al Qattin ge-
nannte Pflanze.

4) Die Lesarten sind unsicher.

5) Pluralis von Schabir, vielleicht spannengroBe Stiicke oder von
Schapir (persiseh) ,Pallisaden“, Die Leydener Handschrift (Nr. 2101) hat

Schawdfin,
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finf Tage. Es wird scharfer Essig, seine Farbe ist von hichster Schiin-
heit nnd zwar von derjenigen des Rosenwassers,

Sie machen Essig auch aus dem Johannisbrotbaum (Charrib), aus
der Birne (Kumatrd), aus Abfillen der trockenen Feige, aus reifen Datteln
(Tamr), aus der wilden Feige (Gamiz), aus trockenen Aprikosen (Masch-
masch), aus Quitten (Safargal) und aus Kpfeln,

7. Um gutes durchsichtigos (1 (Zast) oder Sesnmisl (Schirag)
herzustellen, nehmen sie 2 Ratl Sesamdl, Rubil (Salgam) oder reines
Oliveniil oder was man sonst von Fetten (Duhn) zur Verfiigung hat oder
1!/, Unzen von geschmolzenem Zicgenfett sowic O Ratl von Wasser;
man setzt ¢s in einer Schale auf das Feuer, dann kocht man es, bis
das ganze zu 4 Ratl geworden ist. Dann nehmen sie 1 Dirham Kohl
(Bagl) und streuen es darauf und 1 Ratl gutes Olivens), wenn sie 1
haben wollen, und, wenn sie Sesamol haben wollen, an Stelle des (les
Sesamdl. Dann Iassen sic es abkithlen. Dann stellen sie es auf ein zweites
Feuer. Es ist schiner als das gewdhnliche Ol.

8. Die Herstellung der Milch ohne Euter. Es handelt sich
hier um nichts Reales (d. h. man erhiilt nicht wirkliche Milch); es weiB
damit nur ein Vortrefflicher Bescheid. Wollen sie Milch obne Euter machen,
80 nehmen sic Kokosnlisse, schiilen die schwarze Haut ab und werfen sie
in Gefige, dann giefien sic Wasser darauf und zerquetschen sie mit der
Hand, bis es beimn Kosten wie Milch schmeckt, dann pressen sic es aus
und mischen das austretende mit dem Wasser in der Kokosnuf, gieSen
es aus, und es tiuscht fettreiche Milch vor. Sie bringen es dann in ein
Gefif, dann bedecken sie es etwas, wie man die Milch bedeckt, bis sie
sauer wird, und es wird gute Milch.

Wollte ich alles, was sich auf die Nahrungsmittel bezieht, erkliren,
80 wiirde das zahlreiche Biinde umfassen. Ich habe aber nur einen kurzen
Bericht geben wollen und verstebe dies!

Iv.

Der 27. Abschnitt behandelt in seinem ersten Teil anch
alchemistische bezw. chemische Methoden.

UOber die Enthiillung der Geheimnisse der Kiinste (Handwerke
(Sand’a).

Zunichst wird auf den weiten Umfang der zn diesem Gebiet ge-
horigen Gegenstinde hingewiesen und fortgefabren: Ich werde nur das
darstellen, worin manp sich leicht kurz fassen kann. Ich habe frither dic
Behandlung der Ktinste®) ausflihrlich behandelt. Hier will ich nur die
Chemie besprechen. Sie besteht aus Wahrheit vnd aus Trug, und wer die
Wahrheit sucht, ist unwissend und verwendet daher den Trug.

1. Uber dic Enthtillung ihrer Geheimniase in den Wahr-
heiten der Chemie. Das, was wir an ciner fritheren Stelle fiber die

1) Vgl. Beitrige zur Keontnis des Orientes Bd. 5, 8. 77. 1908,
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Tricks berichtet haben, war Liige?!). Wir wollen jetzt das erziihlen, worauf
man bauen kann, dazu gehort die Herstellung der weifen Farbe?).

Nach der Vorschrift findet Auripigment und Realgar Anwendung, die
fein zerkleinert wit Essig und Natriin behandelt werden. Sie werden
dann hinabsteigen®) gelassen, es entsteht dabei cine bleiartige Sub-
stanz (?), gewaschen u. s. w., es wird dem Produkt Quecksilber und Fisch-
leim %) (“Anzarit) zugesetzt und erhitzt, bis es fest geworden ist. Von der
resultierenden bleiartigen Substanz wirft man einen Teil auf20 Teile, und
sie werden alle zu reinem Silber. (Die Vorschrift ist natiirlich Schwindel.)

2. Uber das Rotfirben. Willst Du reines und lauteres Gold
(Ibriz) machen, go nimmst Du von magrebinischem Rdsachi (Schwefcl-
antimon) einen Teil und liBt ihn hinabsteigen. Dann nimmst Du von
griiner T'utijd, Zinnober und Griinspan, je einmen Teil. Dann wird dazu
dieser Rdsacht hinzugefiigt und dreimal geschmolzen, dann wird es reines
Gold; man muf Vitriol nehmen?®).

3. Uber die Stirke des zu verwendenden Feuers vgl
Diergart, Beitrige zur Chemie, Aufsatz von E. Wiedemann, S, 245,

4. Die in diesem Abschnitt enthaltenen Apparatbeschreibungen
finden sich a.a. 0. S.244. Der Text enthiilt noch allgemeine Ausfiihrungen
iiber die Alchemisten.

5. Uber das Elixier vgl. die Ubersetzung in Journal fiir praktische
Chemie (2), Bd. 76, S. 114. 1907.

6.—8. beschreibt nur allgemeine Tricks, die auf den Schéch Sdisdn,
den Fiihrer der fahrenden Leute, zuriickgefiihrt sind; vgl. M. de Goeje,
Z. 8. M. G. Bd. 20, S. 493. 1866.

9. Uber die Enthiillung der Geheimnisse der Gewiirz-
krimer (“Attdr). Ich sah am Gestade von Gidda®) cinen Nubier, der
Pfeffer machte, der trefflich ausfiel; er wurde dadurch reich. Er nahm
dazu ein gutes Ratl von Erbsen (Bisillg), dann iibergoB er es mit Wasser,
das aus der Eruca (Girgir) ausgepreft war. Dazu setzte er eine Unze
heiBen Pfeffers. Dann kochte er es, bis !/, des Wassers entwichen war.
Dann wurde es guter Pfeffer. Dann nahm er es vom Feuer und trocknete
es gut, es wurde milder (malih) Pfeffer.

10. Wisse, dafl bei der Herstellung des Pfeffers aus dem Korn der
Erbse (Mdsch) dieser nicht schoner und nicht kriftiger ist als der aus Eruca.

1y Es bezieht sich dies darauf, daB friiher alle moglichen Methoden

besprochen sind,
?) Das Weigfirben bezieht sich wohl auf Kupfer, da Arsen ver-

wendet wird. ]
3) Vgl. dazu die demnichst erscheinende Ubersetzung des Abschnittes

iiber die Chewmie aus den Mafdtih.

) “Anazrit (oder meist Anazrit) bedeutet Sarcocolla, dann Gummi,
dann eine Pflanze (so bei Mug. S. 420). (Trifolinm odoratum.)

5) Man erhilt wohl Bronzen.

%) Hafenstadt von Mekka.
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— Sie nehmen den Samen von wilder Kresse (Raschdd) und zerrciben
ihn sorgfiltig. Hierauf mazerieren sie ihn im Wasser einen Tag und eimne
Nacht. Dann wird das Wasser geseiht. Mit ibhm wird die Erbsce gekocht,
und es wird so schon als moglich. Man kann auch ein klein wenig Rug
nehmen, wie er an dem Gewolbe des Ofens sich zeigt, und es dem Wasser
der Kresse zusetzen, man erhiilt dann schwarzen Pfeffer, an dem man
nicht zweifeln kann, Dann wird es in das GefdB der Kresse getan.

11. und 12. behandelt todbringende Kuchen.

13. Uber die Herstellung von Grilnspan., Sie machen aus
rotem Kupfer Platten und befeuchten es mit Essig und natlirlichem
(ma“dant) Salmiak, dann tun sic sie in feuchten Boden einige Tage.
Es verwandelt sich in guten Griinspan. Dann nehmen sie ihn fort und
trocknen ihn sorgfiltig. Wollen sie ihn von erbsengriiner Farbe, so
kriftigen sie ihn (?) und firben ihn mit Essig und Salmiak und hiéingen ihn
in einen Krug (Daun) mit Wein. Er wird so schon als maglich.

14. Uber die Herstellung des Zinnobers, des schionsten, der
existiert und es ist eines der schonsten Verfahren, die ich bei ibnen ge-
troffen habe.

Sie nehmen je einen Teil Schwefelarsen, Schwefel und Quecksilber;
das Quecksilber titen sie in dem Schwefelarsen, dem Schwefel und dem
Essig. Dann tun sie es in cine Zingafarija?'), die bis zur Grenze der Sub-
stanzen mit Ton bestrichen ist; sie hat einen Deckel aus Ton. Dann machen
sie fiir die Zingafarija entsprechend ihrer Groge einen Ofen. der unten weit
und oben eng ist, entsprechend ihrer GréBe. Dann machen sie fiir sie
zwei Tiiren, die eine fiir das Feuer. An der anderen wird ein Blatt auf-
gehidngt; ist das Feuer kriftig, so bewegt sich das Blatt lebhaft, dem-
entsprechend passen sie auf das Feuer auf. Hort die Bewegung des Blattes
auf, so ist das Feuer schwach, und sie verstirken es, damit es nicht
aufhort.

Und verstehe, worauf ich Dich hinweise, von dem Feuer, Du wirst
den richtigen Weg gehen, oh Genosse des Tricks.

15. Uber die Herstellung des Indigo. Dazn nehmen sie Ei-
schalen (Qischr al Baid), die sie sorgfiltig kalzinieren und zerreiben, dann
iibergieBen sie es mit Wasser des Krautes der Firber, dies ist der Waid
(Wasm)?). So oft sie es mit Wasser iibergossen haben, iiberlassen sie es
gich selbst, bis es trocken ist, so verfakren sie mehrmals. Daon nehmen
sie es heraus und zerbrechen es.

Die folgenden Abschnitte behandeln uns hier nicht inter-

essierende Gegenstinde.
V.
Am Ende des 27. Abschnittes (Leyden 2101) ist eine Reihe
von Taschenspielerkunststiicken beschrieben.
1y Ein Gefi8, in dem man Zinnober herstellt (vgl. bei Diergart

a. a. 0.). )
?) Die gewdhnliche Form ist Waisma; vgl. Iim al B. Nr. 2201,
Sitzungaberichte der phys..med. Soz. 42 (1910). 21
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Eines ihrer Kunststiicke besteht darin, daB sie ein Gurkenbeet be-
séien, das sogleich wichst. Jeder, der das sieht, verwundert sich dariiber.

Hierzu nehmen sie Samen des Kiirbis (Bittich), der Wassermelone
(Chijdr) und der Gurke (@Q:ttd); diesc mazerieren sie in Wasser, trocknen
sie im Schatten und stecken sie zu sich. Um das Gurkenbeet zu sien,
nehmen sie heiBen Sand, formen ibn zu einem Gurkenbeet, pflanzen den
vorbereiteten Samen hinein, gieBen laues Wasser darauf und bedecken
das Ganze mit einem Handtuch. Dann beschiiftigen sie die Leute eine
Zeitlang durch andere Dinge, und zwar so lange, bis der Same zur Ent-
wicklung gebracht ist, dann enthiillen sie ihn. Er ist vollstindig zutage
getreten und hat groBe Blitter bekommen ?).

Sie haben noch ein anderes groBes Zauberkunststiick. Der Taschen-
spieler nimmt einen Scidenfaden vomn irgendeiner Farbe und verschlingt ihn,
dann enthiillt er seinen Bauch und zieht den Faden heraus, man sicht, wie cr
aus den Weichen hervortritt; und das ist Taschenspielerei. Dazu nimmt der
Taschenspieler einen Seidenfaden von der Linge und Farbe des urspriing-
lichen. Er steckt sein eines unteres Ende unter die Hosen, das obere sieht
aus einer Offnung an der Weste hervor. Zieht er an dem oberen Lnde,
so zweifelt keiner, daB er aus seinem Bauch kommt.

Zusatz.

In den Vorschriften fiir die Kontrolle der Kupferschmiede von Nabrawi
(W. Behrnauer. J. asiat. (5) Bd. 11, S. 34. 1861) findet sich folgende
interessante Stelle: Es ist ihnen nicht gestattet, das Kupfer mit der Kom-
position (HBQ?) zu mischen, die von den Goldschmieden und denen, die
das Silber schmelzen, herstammt; diese Mischung wiirde das Kupfer hart
machen und seine Trockenheit vermehren; wenn ein Napf oder ein Morser
entleert (?) wird, so zerbricht er wie ein Glas. Man mischt besser nicht
das zerbrochene Kupfer der GefiBe und anderer Gerite mit dem noch
nicht vorbereiteten Kupfer des Magrib; jede der beiden Kupfersorten soll
fiir sich geschmolzen und gesondert benutzt werden.

Herrn Professor Dr. Jacob sei ebenso wie den Bibliotheks-
verwaltungen, die mir ihre Schitze zur Verfiigung gestellt haben,
auch hier bestens gedankt.

1) Uber die Gurke {Q:ttd) und deren Ziehen in verschiedene Gestalten
findet sich bei Qazwini Bd. 1, 8.292 eine ganz interessante Stelle. Der ,Ver-
fasser der Landwirtschaft* sagt: Will man, daB dic Gurke die Gestalt der
lebenden Wesen, wie der Menschen, der Haustiere, des wilden Tieres, des
Vogels, annimmt, so nimmt man eine Form von der betreffenden Gestalt
und steckt die Gurke, wenn sie noch klein ist, hinein und befestigt sie so,
daB kein Wind und kein Staub hineindringt; wenn sie dann darin groB ge-
worden ist, so nimmt sie die Gestalt der Form an.
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