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WISSENSCHAFTLICHE ARBEITEN AUS
DEM BURGENLAND

Mit der wvorliegenden Schriftenreihe wird die im Jahre 1938 unter-
brochene wissenschaftliche Publikationstdtigkeit des burgenlindischen
Landesmuseums mit Unterstiitzung und Genehmigung der burgenlindi-
schen Landesregierung wieder aufgenommen. Die Schriftenreihe er-
scheint als zwanglose Folge einzelner Arbeiten aus allen vom burgen-
lindischen Landesmuseum wund dem Institut fiir die wissenschaftliche
und wirtschaftliche Erforschung des Neusiedler Sees betreuten Wissens-
zweigen, also aus der Biologie, Geologie, Archdologie, Kunstgeschichte
und Volkskunde,



ZUM GELEIT

Mit Stolz und Freude kann man beobachten, wie die Forschungs-
stellen des Landes bemiiht sind, unsere wissenschaftlichen Erkenntnisse
um das Burgenland zu erweitern. In dieser Richtung ist auch das Burgen-
lindische Landesmuseum seit jeher mit Hingabe und Erfolg titig gewesen.

Ich begriiffe es daher, wenn das Burgenldndische Landesmuseum
nunmehr zusammen mit dem Institut zur wissenschaftlichen und wirt-
schaftlichen Erforschung des Neusiedler Sees daran geht, mit einer
eigenen wissenschaftlichen Schriftenreihe die im Jahre 1938 wunter-
brochene publizistische Tradition fortzusetzen. Die Landesregierung wird
stets bestrebt sein, diese wissenschaftliche und publizistische Tdtigkeit
zu fordern, in der Erkenntnis, daff mit einem wohlfundierten Wissen um

die kulturellen, materiellen und wissenschaftlichen Werte im Burgenlande

7). Tebon

Landeshauptmann Dr. Karall

auch unserem Volke gedient ist.



ZUM -~ GELEIT

Wenn man die Geschichte der Wissenschaft und Forschung im
Burgenland betrachtet, so kann von den Anfingen an ein bedeutender
Anteil des Burgenlidndischen Landesmuseums an ihrer Entwicklung fest-
gestellt werden. Die ersten landeskundlichen Publikationen wurden im
Landesmuseum geplant, von diesem Institut betreut und auch in der
Folge hat das Burgenldndische Landesmuseum durch seine Arbeit wesent-
lich dazu beigetragen, dafi unser Land auch in wissenschaftlichen Be-
langen Anschluf an das iibrige Osterreich gefunden hat.

So ist die vorliegende Publikationsreihe, deren Erscheinen ich wdrm-
stens begriifie, kein Beginn, sondern die Fortsetzung einer jahrzehnte-
langen, planvollen Arbeit im Dienste des Landes. Denn es ist selbstver-
stdndlich, dafi nur vom Geist, von den Ergebnissen der Forschungen und
der Wissenschaft her, die Grundlagen fiir den wirtschaftlichen Ausbau
unseres Landes geschaffen werden kénnen. Darum hoffe ich, dafi es dem
Herausgeber dieser Schriftenreihe gelingen maoge, moglichst viele Wissen-
schaftler Osterreichs zur Mitarbeit zu gewinnen und so ein Sprachrohr
zu schaffen, das iiber die Grenzen unseres Landes hinaus von unserem

Bemiihen und unseren Leistungen kiindet.

Landesrat

Kulturreferent
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VORWORT

Man erlebt es immer wieder, daBl die Volkskunde vielfach als eine
Art ,verstaubte“ Wissenschaft betrachtet wird, als eine, die nicht lebt,
die nur im Vergangenem gribt, die zeitabgewandt ist und die die Fort-
schritte der Gegenwart nicht sehen will.

Doch die Volkskunde ist eine lebendige, eine sogar sehr lebendige
Wissenschaft und ich will mit meiner Arbeit einen bescheidenen Beitrag
dazu leisten, dal man erkennen moge, wie sehr sie gegenwairtig ist, dal3
sie aber ohne Riickschau nach dem Gewesenen nicht denkbar ist.

Mit groflem Eifer begann ich meine Sammelarbeit, und ich muf} ge-
stehen, daB mir der Anfang gar nicht leicht gefallen ist, denn es ist ein-
facher und bequemer nur aus der Literatur als aus dem Leben selbst zu
schopfen. Doch mit der Arbeit wuchs die Freude. Zuletzt war es so, daf3
mich die Fille des Materials fast erdriickte.

Je mehr ich mich in die Vorstudien fir diese Arbeit vertiefte, umso
mehr wurde mir bewuBt, daBl die Aufgabe, die ich zu erfiillen hatte, nicht
in ein, zwei oder drei Jahren erledigt werden kann, sondern daf} viele
Jahre notwendig sind, um die volkskundliche Seite des burgenléndischen
Weinbaus zu erfassen. All das, was ich erarbeiten konnte, ist also nur ein
Anfang, ein Beginn, ein Hineintasten in die Materie. Das Gebiet spannt
sich auch deshalb so weit, weil Dinge zur Sprache gebracht werden
miissen, die ansonsten wegen ihrer scheinbaren Selbstverstindlichkeit
unbeachtet bleiben.

Wenn auch in der vorliegenden Arbeit vom Weinbau die Rede ist, so
habe ich doch nicht dem Weine das Wort geredet, sondern dem Leben
und Werken der braven nordburgenldndischen Weinbauern.

Da ich bei meinen Studien weniger auf Literatur als auf eigenes
Erkunden von Ort zu Ort und von Haus zu Haus angewiesen war, habe
ich vielen hilfsbereiten und auskunftsfreudigen Burgenldndern fiir die
Forderung meiner Studien innigsten und aufrichtigsten Dank zu sagen,
insbesonders aber meinen ersten Wegbereitern Herrn Dr. Hans P16 ck in-
ger, Krems, und Herrn Regierungsrat Adalbert Ried]l, Eisenstadt.
Ganz besonderen Dank aber schulde ich meinen verehrten Lehrern Herrn
Hofrat Prof. Dr. Viktor v. Geramb und Herrn Prof. Dr. Hanns
Koren, die mir durch ihre Vorlesungen und giitigen Ratschlige den
Weg zur Volkskunde als Wissenschaft wiesen.
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AUS DER GESCHICHTE DES
NORDBURGENLANDISCHEN WEINBAUS

Reb- und Weinkultur sind uralt. Das nur steht fest. Die Frage, ob
der Weinstock eine in FEuropa heimische oder eingefiihrte Pflanzen-
gattung sei, hat schon viele Wissenschaftler beschéftigt. Die verschieden-
sten Thesen waren die Folge. Bis in die jlingsten Jahre hatte die soge-
nannte ,,Wanderungstheorie“ zahlreiche Anhénger, die besagt, daff die
Weinrebe urspriinglich nur in den Léndern stidlich des Kaspischen Meeres
heimisch war und von dort zugleich mit der Weinkultur tiber die Griechen
und Romer zu uns gekommen sei. Das Auffinden einheimischer ,,wilder*
Reben deuteten die Vertreter dieser Theorie als eine Verwilderung der
zu uns gebrachten Reben.

Erst Rebkernfunde in Abfallhaufen der Pfahlbauten, noch mehr aber
Funde fossiler Reben in Braunkohlenschichten der Tertidr-Formation
konnten diese Theorie beziiglich des Vorkommens der Urrebe beweis-
kraftig zunichte machen.

Wie die Funde aus der Tertidrperiode zeigen, war damals die Rebe
verbreiteter als in geschichtlicher Zeit. Man fand Blitter und Samen der
fossilen Vitis teutonica A. Braun sogar in England, Island und Groénland.
Aus Osterreich sind die Funde bei Leoben in der Steiermark bekannt.

Ist die Wanderungstheorie fiir die R e b kultur nicht anzuerkennen,
so muf} sie flir die We i n kultur bestehen bleiben, denn die Kunst, aus den
Friichten des Rebstockes kostlichen Wein zu machen, ist sicher von
Asien nach Europa gebracht worden.’

Seit welcher Zeit im Raum des nordlichen Burgenlandes Weinbau
betrieben wird, ist unbekannt.

Es ist anzunehmen, daB schon die norisch-pannonischen Kelten,
die um die Zeitenwende einen Teil des heutigen Burgenlandes bewohnten,
eine wild wachsende Rebe zur Weinbereitung verwendet haben, wenn
auch nur ein recht herbsaures Getridnk daraus entstanden sein mag.?)

1) Bassermann: Geschichte des Weinbaus, I., S. 3 ff.
Hehn: Kulturpflanzen und Haustiere, S. 85 ff.

?) Plockinger: ,,Vomi Weinbau in alter Zeit“ i. d. ZS. ,Der Winzer“, Apr. 1947,
Folge 4, S. 46 1.
Vgl. Leskoschek: Geschichte des Weinbaues in der Steiermark, 3 f.



Wie Diodorus-Siculus berichtet; tranken die Kelten-gerne Wein. Sie
scheuten keine Kosten, ihn einzufiihren und gaben fiir eine Amphora
einen jungen Sklaven.') Das war teuer! Warum sollten darum die Kelten
nicht schon versucht haben, das kostliche Getrank selbst zu bereiten?

Mit dem Vordringen der R6mer im ersten Jahrhundert n. Chr.
bis zur Donau trat eine bedeutende Wendung im Weinbau auf reben-
beglinstigtem Boden ein.

Die Romer strebten durch Besetzung von neuen Landstrichen nicht
allein einen wirksamen Grenzschutz, sondern auch die Versorgung aus-
gedienter Veteranen mit Land an.’) Wie Ausgrabungen immer wieder
beweisen, lag im Landstreifen von Odenburg (Scarabantia) bis zur Hohe
der Parndorfer Heide ein romischer Meierhof (villa rustica) neben dem
andern. Da das Land nach den Kiédmpfen recht verwiistet war, es noch
viel ungeniitzten Boden gab und auBlerdem dem romischen Soldaten pro
Kopf und Tag drei Mal Wein zustanden®), und auch den rémischen Kolo-
nisten der Wein Gewohnheit war, hob Kaiser Probus (276—282 n. Chr.)
das bestehende Anbauverbot, daB Weinbau nur in Italien selbst, nicht
aber in den Provinzen betrieben werden diirfe, auf.*) Er lieB aus dem
Stiden edlere Sorten kommen und die Weinberge von seinen Soldaten
und den hier angesiedelten Veteranen, Sklaven und Freigelassenen nach
romischer Art bearbeiten.

Die anséssige Bevolkerung hat daraus gelernt und auf diese Art und
Weise den romischen Weinbau itibernommen.

Zahlreiche Bodenfunde beweisen den Weinbau unter romischer Herr-
schaft.’) Ebenso weisen viele heute libliche weinbauliche Bezeichnungen
auf das romische Vorbild hin. Man denke nur an ,Wein“ von ,vinum®,
»Most“ von ,mustum®, dem unvergorenen Traubensaft, und , Keller* vom
lateinischen ,,cellarium®.

Vielfach wird Kaiser Probus félschlicher Weise als Begriinder des

B !
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Diodorus Siculus V., 25, 26:
» .. tum per terram curribus deferrentes pincernam puerum mercentur pro
vini amphora . . .“

?) Loger: Heimatkunde Mattersburg, S. 37.
Egger: ,Aus dem Leben der donaulidndischen Wehrbauern“ im Anzeiger der
osterr. Akademie der Wissenschaften, phil.-hist. Klasse, Jg. 1949, Nr. 1, S. 1.

3) Plockinger: a. a. O. S. 46 f.

%) Betrifft republikan. Verbot, das Cicero in ,De republ.“ 3, 9 anfiihrt, bes. aber
das des Kaisers Domitian von 91 n. Chr. (Suetonius: Domitianus VII., S. 261 in
»Kaiserbiographien“, hsg. v. Dr. W. Bubbe). Beide Gesetze strebten eine Art
italien. Weinmonopol an.

%) Bodenfunde im Eisenstidter Landesmuseum (Weinpresse, Amphoren, Toten-
beigaben).



Weinbaues in deutschen Landen verehrt:') Doch hat schon um 229 n. Chr.,
also noch vor dem Regierungsantritt dieses Kaisers, der rémische Ge-
schichtsschreiber Cassius Dio berichtet, dal in Pannonien der Winter
rauh und hart sei, daf es keine Olbdume besitze und nur wenig und
schlechten W ein habe.?)

Kaiser Probus hat also in den in Frage kommenden Léindern den
Weinbau nicht eingefiihrt, sondern erlaubte lediglich wieder die unge-
hinderte Kultur des Weinstockes und hat diese mit Hilfe seiner Soldaten
verbessert, allgemein ausgebreitet und bedeutsam geférdert.

Mit Niedergang des Romertums ging auch seine hohe Kultur ver-
loren. Die unruhige, gefahrvolle Vélkerwanderungszeit mag
den Weinbau, wenn nicht gerade vernichtet, so doch arg verwiistet haben.

Die A varen, die nach dem Kampf gegen die germanischen Gepiden
diesen Landstrich inne hatten, interessierten sich fiir das kriegsver-
wiistete, ausgeraubte Land nicht.

Es ist anzunehmen, dafl der Weinbau erst wieder unter Karl dem
GroBlen, der nach Besiegung der Avaren im Osten seines Reiches die
pannonische Grenzmark errichtet hat, gefordert und gepflegt wor-
den ist. Er vergab das Land an Kloster und bayrische GroBigrundbesitzer,
die eine Anzahl Hérige ins Land zogen und wieder geordnete Verh&ltnisse
schufen.’) So entstanden in diesem Gebiet deutsche Ortschaften unter
deutscher Obrigkeit und deutscher Kultur.

Die Magyareneinfdlle und die damit verbundenen Grenz-
streitigkeiten brachten vom 9. Jahrhundert an neue Unruhen und Ver-
nichtung tber das Land.!) Schon 907 fiel Pannonien nach der Schlacht zu
PreBburg an die Magyaren.’) Sie behielten aber ihre alten Wohnsitze bei

1) Dieser Ruhm wurde dem Kaiser durch einige wenige Stellen in der rom. Literatur,
die nach Erfindung der Buchdruckerkunst in der Renaissancezeit groéBeren
Kreisen bekannt wurde, zuteil. So:
Eutropius: Breviarium ab urbe condita, 9, 17. (,Probus . . . Vineas Gallos et Pan-
nonios habere permisit. Opere militari Almam montem apud Sirmium et
Aureum . .. vineis conseruit et provincialibus colendos dedit.)
Aurelius Victor: Caes. Epitom. 37, 2.
Vopiscus: Vita Probi 18, 8.
Eusebius: Chronica 264.

2
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Cassius Dio: RoOmische Geschichte 49, 36. (,Nam neque terram neque aerem
felicem habent; neque apud aos oleum, aut vinum, nisi paucissimum nascitur.*)

Vgl. Thudichum: Traube und Wein, S. 94 ff.

Vgl. Kdmmel: Die Anfinge deutschen Lebens in Osterreich, S. 43.
Kémmel: a. a. O., S. 239.

Schiilnemann: Die Deutschen in Ungarn bis zum 12. Jhdt, S. 12.
Kédmmel: a. a. O., S; 298.

Schiinemann: a. a. O., S. 20.

%) Kdmmel: a. a. O., S. 301.

3
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und lieBen das neu erworbene Land als schiitzenden Grenzstreifen brach
liegen.")

Erst unter Koénig Stephan (995—1038) trat eine grundlegende
Anderung der bestehenden Verhé#ltnisse ein. Er forderte die deutsche
Besiedlung seines Landes und richtete es nach deutschem Vorbild ein.?)
Der vertddete Grenzstreifen wurde belebt und deutsches Blut stromte
weiterhin, besonders im 12. Jahrhundert in dieses Gebiet ein, Mit dem
volkhaften Aufschwung stellte sich gleichzeitig ein wirtschaftlicher ein.

Ein neuerliches, segensreiches bis in die Jetztzeit fortwirkendes Auf-
blithen des Weinbaues begann. Dieses Verdienst verdankt das heutige
Burgenland dem Wirken der Zisterzienser. Der Ruhm ihrer Kloster
drang von Burgund weit iiber die Grenzen in viele Lénder und blieb auch
von den ungarischen Konigen nicht ungehort.

Konig Em erich schenkte 1203 der Zisterzienserabtei Heiligenkreuz
,den Landstrich, welchen einst die Bissener (Petschenegen)®) besessen
hatten®, das war der Landstreifen zwischen dem nordlichen Ufer des
Neusiedler Sees und der Leitha.

Andreas II. gab ihnen 1217 ein groBes Gebiet am Ostlichen See-
ufer, welches sich von Podersdorf bis zu den Gemeinden Zurndorf und
Nickelsdorf ausdehnte.?)

Diese Gebiete waren dazumal wenig begehrenswert. Sie waren nichts
anderes als ein ausgedehntes Sumpfgebiet mit zahlreichen Wasser-
timpeln, mit Dornengestriipp bewachsene Hiigel und zum Leithaflu3 hin
dichter, undurchdringlicher Wald.

Unverziglich und unermidlich begannen die Monche ihre Arbeit.
Ihr Leben war ein wahres ,ora et labora“.

Fur den Weinbau hatten die Zisterzienser eine besondere Vorliebe.
Am Abhange des Leithagebirges bei Winden bepflanzten sie 20 Joch mit
Reben, nachdem sie ihre ersten Versuche im Konigshofertal®’) wegen un-
glinstiger Standortverhiltnisse aufgeben muBten.’) Damit war fiir die

1) Haberlandt: Osterr. Kunsttopographie, Bd. 26, S. 1 ff.

2y Kaindl: Geschichte des deutschen Rechtes in Ungarn, Archiv f. Osterr. Ge-
schichte, 98. Bd., 1909, S. 387.

3) Die Bissener hatten ihre Urheimat gemeinsam mit den Magyaren im Steppenlande
an der Wolga, von wo sie den Ungarn auf ihrem Zuge gegen das Donautal
tolgten. (Winkler: Zisterzienser, S. 30f.)

%) Winkler: Die Zisterzienser am Neusiedler See, S. 60.
In der Urkunde Andreas II. heifit es: ,,Wir haben dem Abte ... diesen Besitz
zugeeignet, dafl sie daselbst eine klosterliche Niederlassung griinden, einen
Meierhof erbauen, ihre Wirtschaft nach Gutdiinken einrichten, Weingédrten
anpflanzen sollen . . .“

Weis: Urkunden von Heiligenkreuz, I., S. 35.

Fontes Rerum Austriacarum, 2. Abt., XI., S. 51.
%) Konigshof liegt am rechten Ufer der Leitha nahe dem niederdsterr. Wilfleinsdorf.
%) Winkler: a. a. O., S. 36.
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Umgebung des Sees, des heutigen Weinparadieses; ‘ein ' neuer Grundstein
gelegt.

Die Bewohner der Umgebung ahmten das Vorbild der Mdnche nach
und so entstanden nach und nach wieder ausgedehnte Weingérten.

Als die Zisterzienser mit ihren eigenen Arbeitskridften nicht mehr
ausreichten, siedelten sie Kolonisten an. Sie stellten ihnen geeignete
Griinde zur Verfiigung und hielten sie an, Weingérten zu pflanzen.

Doch Not und Ungemach blieben auch dann nicht fern. Schon das
ausklingende 13. Jahrhundert brachte neue Gefahren, denn die pliindern-
den und mordenden Tataren bedrohten das friedliche Tun der Be-
wohner. Doch unermiidlich und zdh schufen die Bauern ihr Werk.

Schon im 15. und 16. Jahrhundert war der Weinbau des Burgen-
landes gleich anderen Gebieten auf einem Hohepunkt angelangt. Dazumal
erreichte der Weinbau auf deutschem Boden seine gréBte Ausdehnung.
Die Weingédrten standen bis zur Weichsel, Elbe, Saale, und ganz Nieder-
bayern war Weinland").

Der Ungarwein war sehr begehrt. Er genoB in fremden Lé&ndern
einen besonderen Ruf. Trotz aller Konkurrenz gelangte er doch immer
wieder in die iibrigen habsburgischen Lander und weit dariiber hinaus
auf den Markt. Ungarn war eines der Linder, die frith auf Qualitéats-
weinbau Wert legten. Der Wein war die Haupteinnahmsquelle der
nordburgenldndischen Bevolkerung. Der Handelsverkehr stand in hoher
Blite und war Grundlage der bilirgerlichen Wirtschaft. Schlesien und
Polen waren die Hauptméirkte, doch auch Bohmen, Mahren, Deutsch-
land, England und die Schweiz waren gute Absatzldander®).

Der Ruster Ausbruch war weltberihmt, und sicher hieB es nicht
zu unrecht:

,Wer an dem Ruster zecht ein schopff,
empfindt zwei tag ein schwachen kopff®).

Threm hervorragendeh Wein verdanken Eisenstadt und Rust die Er-
hebung zu Freistidten. Eisenstadt bezahlte 1648 dafiir 16.000 Florint und

1) Bassermann: Geschichte des Weinbaus, I., S. 50 u. 104.

?) Osterr.-Ung. Monarchie in Wort und Bild, S. 414.
Hilfsbuch fiir Weinbesitzer und Kellermeister, S. 143.
Limbaqher és Posch: A Ruszt — Sopron — Pozsonyi borvidék, S. 38.

%) Rasch: Weinbuch vom Bau, Pfleg und Brauch des Weins.

Erklart sei, da Ausbruch erlesenster Wein aus den Trockenbeeren der Reb-
sorte Furmint (,,Zapfner*) ist. Der letzte Ausbruchwein konnte im Jahre 1894
hergestellt werden. Bedauerlicherweise gibt es also seit Jahrzehnten keinen echten
Ausbruch mehr. Der Grund hieflir ist in der Vernichtung der obgenannten Reb-
sorte durch die Reblaus zu suchen. Bei der Regenerierung wurde sie durch den
Welschriesling verdréngt. Meines Wissens diirfte sich der letzte Ruster Ausbruch-
wein noch 1928 im Besitze des Fiirsten Esterhazy befunden haben.
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3000 Eimer') Wein; Rust im “Jahre 168160.000° Gulden in Gold und
500 Eimer Wein zum Gebrauche des koniglichen Hofes, worunter nur der
feinste Ausbruch zu verstehen ist?)

Zahlreiche Privilegien der freien Weinausfuhr sind Bestdtigung fiir
die hervorragende Qualitdt der nordburgenlédndischen Weine. Die Ge-
meinden Eisenstadt, Rust, Neusiedl und Jois (frither Gyois) besaflen fir

KISMARTON
{y[}mv{mtt ;

Abb. 1. Eisenstadt, Stadtansicht aus dem Jahre 1697 vom fiirstlichen Hofkupfer-
stecher Greischer.

ihre Weine eine Art Markenschutz, indem sie auf die Fisser, in denen
sie Eigenbauweine ausfiihrten, ein ,E¢, bzw. ,R“ ,N“ oder , G ein-
brennen durften?®).

Die Einfuhr fremder Weine wurde in der Regel verboten und ihre
Durchfuhr erschwert.

Die Weinausfuhr nach Osterreich, bzw. nach Ungarn war immer eine
recht verwickelte Angelegenheit, je nachdem die einzelnen Orte gerade
diesseits oder jenseits der Zollgrenze lagen.

1) Vgl. HohlmaBe, S. 116.

?) Aull: Eisenstadt, S. 53.
Begl. Ubersetzung der Stadterhebungsurkunde im Eisenstddter Archiv.
Stadterhebungsurkunde im Ruster Archiv vom 3. 12. 1681.

3) Aull: Rust, S. 33f.

Gruszecki: ,,Geschichte Eisenstadts bis 1648“ in ,Eisenstadt 300 Jahre Freistadt®,
Seite 11.

Vgl. Rittsteuer: Neusiedl a. See, S. 137. Er bestreitet das von Aull auf ,,Gols“
bezogene ,G“ und sagt, daB es sich um Jois, frither ,Gyois“ oder ,Geus", bzw.
»Geios“ handelt.

12



Die Tirken-und Kuruzzeneinfalleim 16. 17. und noch
zu Beginn des 18. Jahrhunderts brachten erneut Ungliick tiber das Land.
Raubend und pliindernd zogen die Feinde von Ort zu Ort. Die Arbeiten
im Weinberg blieben liegen und der vorhandene Wein wurde, wie es in
allen Kriegslduften zu sein pflegt, von den Feinden beschlagnahmt. In
einem Gedicht tiber die Kuruzzen hei3t es:

»3ind drger noch als der Tatar und Tirk,
verderben Aecker und Weingepiirg").«

Und ein Ruster Biirger klagt 1706 nicht zu unrecht, wenn er sagt:

»e . . dises ist zu erbarmen gewosst, wie es zu gon(g)en ist in
Rust, 11 wochen lang sint sie (die Kuruzzen) hier gewost, haben
mihr 3 vass wein ausgesofen . . .“%)

1705, 1706, 1707 und 1708 kam es zwischen dem Komitate Odenburg
und den Réakoczyschen Obersten zu einer Art Vertrag, nach dem die
Kuruzzen wéhrend der Weinlese gegen eine Zahlung von 2000 Gulden
aus dem Komitat herausgezogen wurden. Um diese Summe aufzubringen,
mufite jeder Weingartenbesitzer den sogenannten , Weingartengroschen
zahlen. Sogar der Wiener Hofkriegsrat war mit diesem Vertrage einver-
standen?®).

War ein Unruheherd eingeddmmt, flackerten neues Unheil, neue
Ruhelosigkeiten auf anderer Basis auf. Auch Glaubensndte und
Pest storten den geordneten Wirtschaftsablauf. Angst, Schrecken und
Zweifel wirkten hemmend auf die Menschheit und ihr Schaffen.

Um die Mitte des 18. Jahrhunderts nahm durch die vielen und hohen
Zolle die Ausfuhr ungarischer Weine ins Ausland rapid ab, sodal man
sich gezwungen sah, zahlreiche Weingarten zu roden und in Ackerland
zu verwandeln’). Schams, ein ausgezeichneter Topographe des ungari-
schen Weinbaus, klagt zu Beginn des 19. Jahrhunderts®):

, Vorbei sind die Zeiten, wo die Schlesier mit ihrer Leinwand im
Stichhandel und die Polen mit ihrer Fille von Dukaten sich
Jahr ein und Jahr aus am Neusiedlersee einfanden.

1) Walheim: ,Kuruzzenkrieg“ in Loger: Heimatkunde Mattersburg, S. 140.
2) Aull: Rust, S. 17.
3) Mayer: Geschichte v. Wr. Neustadt, III., S. 58.

% Deutsch: ,Geschichte des Weinbaues und Weinhandels in Osterr.-Ungarn® in der
»Osterr.-Ung. Revue“, XIIL.,'S. 148.

%) Schams: Ungarns Weinbau, S. 255.
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Doch wenn auch der ‘ausgedehnte Weinhandel nachlieB, die Glte
der Seeweine blieb weiterhin bekannt. Der Ruster Wein war eine Be-
rithmtheit:

,Rusthum . . . Vinum (Ausbruch) quo hic producitur, est nobilis-
simus™).«

In einem 1811 in Leipzig erschienenen Almanach fiir Weintrinker
heillt es:
,Die Odenburger und Ruster Weine z&hlen zu den edelsten
Sorten in ganz Ungarn®).“

Ein Auslinder meinte einmal, dal man von diesem Wein jeden
Tropfen auf der Zunge ,massacrieren miifite®).

Wihrend der Franzosenkriege um die Wende des 19. Jahr-
hunderts war Westungarn wohl nicht Kampfplatz selbst, doch hatte es
sehr unter den Truppendurchziigen zu leiden. Neue Notzeit brach ein.
Die Krieger nahmen, was sie brauchten. AuBlerdem muften neben hohen
Geldkontributionen Lebensmittel und Wein an die Verpflegungsmagazine
abgeliefert werden. Die Stadt Odenburg und die umliegenden Dorfer
hatten z. B. 1809 im Juli und August unter anderem 641 hl, die Stadt
Eisenstadt und die umliegenden Gemeinden im Juli 467 hl Wein an die
zustdndigen Sammelstellen zu bezahlen®).

Wenngleich sich der Weinbau nach all den Kriegslduften und Féhr-
nissen nicht wieder ganz erholen konnte, so hat er doch zu Anfang des
vorigen Jahrhunderts sehr an Boden gewonnen.

Nicht lange sollte dieser Aufschwung dauern! Schon um die Mitte
des 19. Jahrhunderts setzte eine neue Verringerung der Weingartbestdnde
ein. Eingeschleppte Schddlinge wie Oidium und Peronospora gestal-
teten den Weinbau immer schwieriger und kostspieliger. Mit dem Ein-
dringen der Reblaus um 1875 auch auf nordburgenlidndisches Gebiet
schien der Weinbau seiner vélligen Vernichtung entgegenzugehen. Ver-
zweiflung bemichtigte sich der Weinbauern. Ihr Leben war zum Grof3-
teil von Gedeih und Verderb des Weinbaues abhéngig, da der Grofteil
der Weingirten auf absolutem Rebland angelegt war, also dort, wo keine
andere Kulturpflanze ihr Fortkommen finden kénnte.

Die miihevolle Regenerierung des Weinbaues ging nur langsam und
mit vielen Riickschldgen vonstatten.

1) Nagy: Notitiae politico — geographico — statisticae inclyti regni Hungariae, S. 316.
?) Almanach fiir Weintrinker, Leipzig 1811, S. 97.
%) Schams: Ungarns Weinbau, S. 259.

4y Loger: Heimatkunde Mattersburg, S. 147.
Vgl. Tomek: Historische Orte und Bauten im Comitate Sopron, S. 31.
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DIE WEINBAUGEMEINDEN DES NORDLICHEN BURGENLANDES
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Wieder kamen Kriege, wieder Not und mit ihnen der Mangel an
Arbeitskriaften. Das ewige Auf -und Ab in der Geschichte, im Leben der
Volker und damit auch in ihrer Wirtschaft.

Nun schreiben wir das Jahr 1950. Wieder herrscht Ruhe und Ord-
nung im Land, alle Arbeitskrifte sind zur Stelle, alles Schlechte kann
erneuert, alles Mangelhafte ausgebessert und alles Fehlende beschafft
werden. Einige recht gute und eintrdgliche Weinjahre liegen hinter dem
burgenldndischen Weinbauern. Er sollte damit zufrieden sein.

Hilt man nun einen kurzen Riickblick, so mufl man feststellen, daf3
seit nachweisbar nahezu 2000 Jahren auf nordburgenldndischem Boden
Weinbau betrieben wird. UnermefBlich viel weinwirtschaftliche Arbeit
jeder Art ist in dieser langen Zeitspanne von vielen Generationen ge-
leistet worden. Viel Brauchtum ist die Jahrhunderte hindurch dem
Weinbau und seinem Produkt, dem vielbegehrten Wein, erwachsen. Es
wurde gepflegt, dann einmal vernachléssigt, wiedererweckt und wieder
begraben, von neuem gehegt, vielleicht verzerrt . . . ein ewiges Steigen
und Fallen auch hier. Doch manches lebt heute noch in seiner urspring-
lichsten Form. Jahrhunderte konnten es nicht begraben.

II. SIEDLUNGS- UND FLURVERHALTNISSE

DORFER UND MARKTE

Der Hausbesitz der nordburgenldndischen Bauern ist mit geringen
Ausnahmen in stattlichen Dorfern und Mairkten eng zusammengedréngt.

Sowohl die Anlage und Geschlossenheit der nordburgenlédndischen
Dorfer, als auch die Art der Flurverteilung') lassen auf planméBige,
herrenrechtliche Besiedlung schliefen. Ein Blick in die burgenléndische
Geschichte gibt die Bestdtigung. Abgesehen von den ersten deutschen
Besiedlungen in karolingischer Zeit®), die durch die Magyareneinfélle fast
vollig der Vernichtung preisgegeben waren, fiel die Hauptbesiedlungszeit
in das 12., 13. und 14. Jahrhundert. Damals riefen geistliche und welt-
liche Grundherren deutsche Siedler auf ihre Guter und beteilten sie mit
gleichen Anteilen an Hausgriinden und Feldern und gaben ihnen Wald
und Weide zur gemeinsamen Nutzung.

Vielfach wurde dieses Gebiet durch planméBige Rodung erschlossen
und kolonisiert.

1) Die Ackerfluren des nérdlichen Burgenlandes sind fast ausschlieflich Gewann-
fluren.

?) Schiinemann: Die Deutschen in Ungarn bis zum 12. Jahrhundert, S. 12 ff.
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Die Ansiedler bevorzugten die-Sammelsiedlung, um sich in
unruhvollen Zeiten besser und sicherer verteidigen zu konnen. Das
heutige Burgenland war immer stark umstrittenes Grenzland, entweder
nach dem Osten oder nach dem Westen hin. Grenzland ist immer heiler
Boden. Nicht allein die Geschichte weil von harten, unsicheren Zeiten in
diesem Land zu berichten; auch die Reste alter Mauern in Stddten und
Mérkten und zahlreiche Wehrkirchen sprechen eine beredte Sprache.

W. H. Riehl sagte einmal von diesem Land'):

»- . . eine Gegend wie eine deutsche Mark des Mittelalters,
fremder Boden, aber &duBlerster Saum unter deutscher Kultur-
herrschaft.«

Die Dérfer sind alle reihig gewachsen und gehoéren dem frénkischen
Typus an. Der alte Ortskern 148t sich tberall noch eindeutig feststellen,
nur hat er bis zur Jetztzeit herauf oftmals durch zunehmende Verbauung
oder durch den Einfluf von Verkehrsstraen Verschiebungen erfahren.
Die Siedlungen sind mit etwa 15—25 Hausern mit weit zurilickgreifenden
Hofen straBen- oder angerdorfartig begriindet worden und
haben ihre Form bis heute im wesentlichen beibehalten. Sie sind durch-
schnittlich um das 10- bis 12-fache gewachsen.

Die StraBlendorfer haben durch Neubauten eine Verldngerung an den
beiden Ortsenden erfahren, ohne dafB} sich ihr Charakter veridndert hat,
wahrend sich bei Angerdérfern, bedingt durch ihre Form, die urspriing-
lich nur fiir eine begrenzte Anzahl von Siedlern gedacht sein konnte, bei
Dorferweiterungen héufig das Siedlungsbild verwischt hat. Die Zubauten
wurden entweder in den Anger hineingestellt oder in Form von Straflen-
zigen an die Dorfenden angeschlossen. Dadurch entstand sehr leicht das
triigerische Bild eines Straflendorfes.

Seit den letzten Jahrzehnten wachsen die Dorfer im weiten, ebenen
Neusiedler Bezirk mehr und mehr in die Breite, wéhrend sie sich im
Mattersburger Bezirk in den Talungen dem Tallauf fligen miissen und
sich an den Dorfenden verldngern.

Die Dorfer am Rande des Leithagebinges weisen insofern eine Beson-
derheit auf, als sich die eigentlichen Dorfstrafen nicht in der Verkehrs-
richtung erstrecken. Dorfstrae und Hauptverkehrsstraffe verlaufen senk-
recht zueinander. So z. B. in den Orten Klein-Hoéflein, GroB3-Hoflein,
Millendorf, Donnerskirchen, Winden usw. Dr. Sidaritsch gibt dafiir fol-
gende Erklarung®): ,Die Bauern dieser Dorfer besitzen ihre Felder in
der Ebene, ihre Weingdrten und Wélder aber am Abhang des Leitha-

1) Zitiert bei Max Hoffer: Das Burgenland, S. 4 (W.H. R.: Vom Wandern. Eine Aus-
wahl in der Sammlung ,Der Schatzgridber®, Nr. 62, hsg. v. Diirerbund, Miinchen.)

%) Sidaritsch: ,Das nordliche Burgenland® im Geogr. Anzeiger, 25. Jahrg., 1924, S. 20.
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gebirges. Ihr Alltag ist durch ihre Arbeit-auf diese Besitzungen gerichtet.
Es entsteht dadurch eine Wirtschaftsachse, die den Bauern wich-
tiger ist als die Verkehrsachse.

Die Angerdorfform wurde besonders im 12. und 13. Jahr-
hundert angewandt und zihlt zu den schénsten und planméBigsten Sied-
lungsformen.’) Die nordburgenléndischen Dorfanger haben die mannig-
faltigste Gestalt. Besonders hidufig kommen Schmal-, Breit- und linsen-
formige Anger vor.

Die Angerfldche, die frither als Viehweide benutzt wurde und zum
Aufstapeln von Holz- und Rebbiirdeln®) diente, ist heute groBtenteils ver-
baut. Eine der Randstrafen wird als Hauptverkehrsweg benutzt. Dadurch
machen solche Dérfer oft falschlicherweise den Eindruck eines StraBlen-
dorfes.

GroBe Dorfer weisen neben den HauptstraBen noch schmélere Neben-
gassen auf.

Jingere Siedlungen sind zumeist Neuanlagen nach vollstindigen
Zerstorungen in den Tiirkenkriegen oder Ortsverlagerungen der ur-
spriinglich im Randgiirtel des Neusiedler Sees gelegenen Siedlungen, die
infolge der stdndigen Wasserschwankungen in immerw#hrender Gefahr
waren. Diese Neusiedlungen unterscheiden sich auffdllig von den Alt-
siedlungen. Die Dorfer sind sozusagen mit Zirkel und Lineal erbaut. Die
Hauser sind streng ausgerichtet, die Strafen aufféllig breit (z. B. St. André,
Zurndorf, usw.).

Die nordburgenldndischen Doérfer haben nach auBlen hin durch die
zu den Ho6fen quergelagerten Stadelbauten, die sich vielfach liickenlos
aneinanderreihen, den besten Abschlufl. Im Laufe der Zeit hat sich diese
Verteidigungsmauer an den Ortsenden etwas gelockert, da viele Hand-
werker und Kleinh&dusler Hauser bauten, ohne Scheunen zu gebrauchen.

Manchenorts verstdrken natiirliche Hecken und Ziune diese Abge-
schlossenheit.

Das nordliche Burgenland umfaflt in den drei politischen Bezirken
Eisenstadt, Neusiedl a. See und Mattersburg 2 Freistddte (Eisenstadt
und Rust), 2 Std dte (Neusiedl a. See und Mattersburg) und 75 Markte
und Do rfer. Von diesen 75 Ortsanlagen sind 75 Angerdorfer, 17 Straflen-
dorfer und 3 Dorfer bilden kombinierte Formen (DraBburg, Baumgarten
und Illmitz). Die restlichen 5 Dérfer machen Ausnahmen, u. zw. 1 Streu-
siedlung (Neustift a. d. Rosalia), 1 Weilersiedlung (Kl. Frauenhaid),

1) Klaar: Siedlungsformenkarte, Textbeilage, S. 20 f.

?) In Rust wurde schon 1650 das Aufbauen von ,Rebenschobern“ am Anger be-
hordlich verboten. (Verordnungen, 1650, Rust.)
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1 Haufendorf (Kaisersteinbruch) ‘und-2-MehrstraBendérfer (Sauerbrunn
und Bruck-Neudorf)?).

Es ist auffallend, daB in keinem dieser als Ausnahmefille be-
zeichneten Dorfer Weinbau betrieben wird.

Im Gebiet der Parndorfer Schotterplatte und im Seewinkel liegen
weitab von den Dorfern zahlreiche Gutsherrschaften, die als
selbstindige Siedlungsformen zu betrachten sind.

STADTE

Von den vier Staddten des nordlichen Burgenlandes hat allein die
Freistadt Eisenstadt wirklich stddtischen Charakter. Sie ist der Ver-
waltungs- und Wirtschaftsmittelpunkt des Landes.

Wéihrend Prof. A. Haberlandt die urspriingliche Anlage dieser Stadt
auf ein StraBendorf zuriickfiihrt®), gehen Dr. K. Ulbrich®) und
Dr. A. Klar*) in ihrer Betrachtung von anderen Gesichtspunkten aus
und sagen, dal man hier von einem StraBenplatz sprechen muB, weil
nur ein Teil dieser sogenannten StraBe fir den Verkehr genutzt wird.
Tatséchlich ist eine StraBenseite mit einer Dreifaltigkeitssdule und einem
Brunnen bestanden und dient Marktzwecken.

Eisenstadt ist eine langgezogene Siedlung, die etwas liber der Wulka-
ebene liegt und sich eng an den rebenumkranzten Osthang des Leitha-
gebirges anschmiegt.

Die zweite Freistadt des Nordburgenlandes Rust ist ein wunder-
bares Beispiel eines Uberganges von einer ldndlichen zur stiddtischen
Siedlung. Trotzdem Rust nur etwa 200 Hiuser und 1500 Einwohner z&hlt,
ist sie eine autonome Stadt. Sie unterscheidet sich von den umliegenden
Dérfern nur durch eine gedriangtere Verbauung und durch teilweise ein-
stockige Hauser.

Urspriinglich war Rust ein Breitangerdorf. Der Anger wurde im
Wandel der Zeit nahezu géinzlich verbaut.

Mattersburg ist ebenfalls aus einem Breitangerdorf zur Stadt
gewachsen. Auch hier ist der Anger vollkommen verbaut.

Die Stadt Neusiedl a. See dagegen besitzt noch ganz und gar
lindlichen Charakter. Sie ist im Grunde genommen noch immer ein
sauberes Schmalangerdorf.

) Die Angaben wurden nach einer Arbeit von Dr. Ing. Karl Ulbrich ,Siedlungs-
formen des Burgenlandes“ i. d. Burgenlidndischen Heimatbldttern, 1935, 4. Jg.,
Folge 1/2, S. 97 ff, zusammengestellt.

?) A. Haberlandt: Osterreichische Kunsttopographie, Bd. 24, 1 ff.
3) Ulbrich: a. a. O., S. 100.
) Klaar: Siedlungsformenkarte, Textbeilage.
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Mattersburg ‘und Neusiedl ‘sind ‘nur bedeutend als Zentren ihrer
Bezirke und als hervorragende Marktplédtze.

In allen vier Stéddten des nordlichen Burgenlandes wird Weinbau
betrieben, wobei Rust mit seiner intensiven Weinwirtschaft als altbe-
kanntes Weinstddtchen besonders hervorzuheben ist.

HOFFORMEN

unter besonderer Beriicksichtigung von Preffhaus und Keller

Das im ganzen nordlichen Burgenland verbreitete Bauernhaus ist
deutsch und gehort dem frankisch-mitteldeutschen Typenbereich an. Es
ist ein Schmalhof, wie er nur in geschlossenen, regelméBig angelegten
Dorfern vorkommt. Man trifft ihn in einigen Abwandlungen an.

Als Streckhof ist er ein schmales, langgestrecktes Haus, das
seinen Giebel der Strafle zukehrt. Er gehort zur Gruppe der Wohnstall-
bauten, d. h. Wohnhaus und Stallungen liegen unter einem Dach und
haben eine gemeinsame Achse. Bei Kleinhduslern sind auch Feld- und
Futterfriichte hierin untergebracht.

Von einem doppelten Streckhof spricht man dann, wenn zu
zwei Gehoften ein einziger Hofraum gehort und nur ein gemeinsames
Einfahrtstor vorhanden ist. Es kénnen aber auch zwei Tore angebracht
und die Wirtschaftshofe voneinander getrennt sein. Kennzeichnend
bleibt, daBl die befensterten Langsfronten der Hiuser einander zugekehrt
sind").

Eine etwas abgednderte Form des Streckhofes ist der Hakenho f.
Er entsteht dadurch, daB entweder der Stadel®) oder der Schuppen?
queriibergestellt in enger Verbauung an den Wohnstallbau herangeriickt
wird, oder daB nicht die Giebel-, sondern eine der langen Seiten des
Wohnhauses der StraBle zugekehrt und die Wirtschaftsrdume im rechten
Winkel, also im Haken, angebaut sind?).

Der Doppelhakenhof entsteht durch Ausbauen einer schupfen-
artig verbreiterten Durchfahrt an der StraBlenseite, wobei ein Querfirst
an den Giebel des Wohnstallgebdudes angebracht wird oder, wie man es
im Neusiedler Gebiet haufig antrifft, durch massive Speicherbauten, die
neben das Hoftor gestellt werden.

1) Sidaritsch: ,Das nordliche Burgenland“ im Geogr. Anzeiger 1924, S. 18.
%) Haberlandt: Osterreichische Kunsttopographie, 26. Bd., S. 17.
%) Loger: Heimatkunde Mattersburg, S. 208.

%) Biinker: Typen von Bauernhiusern aus der Gegend von Oedenburg. Mitt. d.
anthropolog. Ges., 24. Bd., S. 128.
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Meistens sind die Stadelbauten, die urspriinglich-aus Holz und stroh-
gedeckt waren, wegen der Feuersgefahr vom Wohnstallbau etwas ab-
geriickt.

Stehen die Stadeln eng beisammen, so bilden sie nach auBlen hin
einen wehrhaften Abschlufl des Dorfes. Sie sind entweder durch den
Hof, bequemer aber auf der lings der Stadeln verlaufenden Wirtschafts-
straBe, ,,Sta(d)lgadss’'n“ genannt, zu erreichen.

In ausgesprochenen Weinbaugegenden sind die Hofstellen besonders
schmal. Die nur geringe Breite von 8—10 m wird durch eine Tiefen-
erstreckung bis zu 100 m ausgeglichen.

Vererbungen brachten oftmals Umbauten mit sich, sodafl in vielen
Hoéfen oft 2—3, doch auch 4 und mehr Wohnanteile ausgebaut wurden.
Dadurch wurden auch mehrere Stallrdume, Stadeln und Keller nétig.
In Morbisch sind solche Teilh&user fast die Regel.

Dreiseithofe sind eine Seltenheit. Allein in Zurndorf und
Nickelsdorf sind sie haufiger, in Neusiedl und Purbach nur vereinzelt zu
finden.

Seit dem 18. Jahrhundert paBt sich das Wohnhaus den jeweiligen
Bauperioden sehr an. Man findet vor allem an der Giebelmauer, am
Giebel selbst und am Torbau barocke, biedermeierzeitliche und Kklassi-
zistische Formen.

Neu erbaute Bauernhofe stehen nicht mehr giebelseitig zur StraBe,
sondern haben eine aus zwei Zimmern bestehende Querfassade mit
3—4 Fenstern. In den Fassadenbau eingeschlossen ist das Einfahrtstor, das
dadurch tberdacht wird.

So also erfahrt das duBere Siedlungsbild eine bedeutsame Wandlung.

Als Baumaterial der Hiuser wurden Sand- und Bruchsteine aus
den zahlreichen Steinbriichen des nérdlichen Burgenlandes verwendet.
Im Seewinkel baute man vorwiegend mit Lehmziegel. Heute bevorzugt
man im allgemeinen gebrannte Ziegel.

Die Hauswéiande sind mit Mortel verputzt und werden zwei- bis
dreimal im Jahr, meist zu Ostern und zur Kirchweih mit Kalkmilch
blendend weill gestrichen. Die Kroaten lieben etwas buntere, aber nicht
aufdringliche Farben, wodurch das Ortsbild ihrer Dérfer sehr belebt wird.

Immer mehr kommt man von dieser Art des Hausverputzes ab und
zieht arbeitssparende leicht getonte Anwiirfe vor.

Auch der Dachbau hat im Laufe der Zeit eine Wandlung er-
fahren. Frither kannte man fast ausschlieBlich nur Scherendicher. Heute
hat jedoch auch hier das allgemein verbreitete Sparrendach Eingang
gefunden. Die Dachform ist steil und ragt oftmals gegen den Hof hin
um etwa 1 Meter tiber die Hausmauer vor. Im Schutze dieses Vorsprunges
werden im Herbst Kukuruzkolben zum Trocknen aufgehingt.
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Die Déicher® sind 'mit Dachziegeln oder Eternitplatten gedeckt. Die
frither in waldreichen Gegenden tiiblichen Schindeldicher und die im See-
gebiet gebriduchlichen Rohr- und Strohdéicher sind aus dem Landschafts-
bild nahezu verschwunden.

Zur DorfstraBe hin wird das Anwesen durch ein groBes Einfahrts-
tor abgeschlossen. Daneben findet sich eine kleinere Tir zum Aus-
und Eingehen, die bei Platzmangel auch in das groB3e Tor eingelassen sein
kann. In manchen Ortschaften, besonders aber in Morbisch sind die
meisten Hofe zur Strafe hin offen. Da jedes Haus mehrere Wohnanteile
hat und es sich um Doppelstreckhéfe handelt, spricht man in diesem
Fall von Hofgassen.

Die alten Hiuser sind ebenerdig und nur manche haben im hin-
teren, von der StraBe abliegenden Teil einen halbstock- oder stock-
hohen Aufsatz, der sich durch die halb-, bzw. fast gidnzlich oberirdische
Anlage des Kellers wegen hohen Grundwasserstandes ergibt.

Nach dem letzten Krieg, als der Wein mehr als gut bezahlt wurde,
haben viele Bauern in ihren altererbten Hoéfen Umbauten vornehmen
lassen. Dadurch entstanden aus den alten Hoéfen vielfach stockhohe
Hauser. Zum Teil sind sie recht gut in die Landschaft eingefiigt, zum
Teil aber recht unerfreuliche Nachahmungen von stadtischen Hé&usern.

Die alten H&auser stehen fast immer giebelseitig zur Strafie. Bei Alt-
siedelungen fillt auBerdem auf, daB die Giebelfronten der H&user nicht
in einer Linie verlaufen. Vielfach riickt das Nachbarhaus um ein kleines
Stiickchen vor, bzw. zurlick, sodall eine gestaffelte Baulinie entsteht. Dem
etwas eingeriickten, mit dem néchsten Haus gleichlaufendem Eingangstor
zugewandt befindet sich ein kleines Fenster, das sowohl einen Blick in
die Dorfstrafle als auch direkt vor das Eingangstor frei gibt.

Die Eingédnge in das Wohnhaus, PreBhaus, bzw. Keller und die
Stallungen liegen nahezu immer traufseitig. Wahrend die beiden letzt-
genannten R&umlichkeiten immer von ebener Erde aus zu betreten sind,
ist das Wohnhaus héufig nur tiber Stufen zu erreichen. Der Grund hiefiir
ist wieder der lber die Erde herausgebaute Keller. Haufig hat man die
Stiegenaufgénge mit Sdulenlauben iiberdacht.

Der Wohnteil besteht gewohnlich aus einem gassenseitig gelegenen
zweifenstrigen ,,Zimma“ (Zimmer, friher ,Stu(b)m*“ = Stube, doch wird
dieser Ausdruck heute tberhaupt nicht mehr gebraucht), einer ,Kuch’l“
(Kiiche) und einem daran anschlieBenden zweiten Zimmer. Wo an Stelle
des zweiten Zimmers friher eine ,Kamma“ (Kammer) war, ist diese
meist zu einem Wohnraum umgestaltet. Der Wirtschaftsteil besteht auBler
den Kellerrdumen aus ein bis zwei Kammern und dem ,Stai“ (Stall).
Uber den Wohnriumen liegt unter dem Dach der ,,Schittkast'n“ (Schiitt-
kasten). Im Hintergrund des Hofes befinden sich , Schupf’'m* (Schupfen,
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Schuppen) und ,,;Sta(d)l*" (Stadel). Im schmalenHofraum selbst steht
kiichennahe der ,,Prum® (Brunnen), und auch der ,Misthauf'n“ (Diinger-
statte) und das ,Hais'l1“ (Abort) finden hier ihren Platz.

Die Einrichtungen der Wohnrdume sind sehr der Mode angepafit.
Kostbare Mobel, die einst aus dem Ausland gegen Wein eingetauscht
worden waren, stehen groBteils noch in den Ruster Bilirgerhdusern und
werden hoch in Ehren gehalten.

Vielfach habe ich den erfreulichen Aufschwung zum Badezimmer
gesehen. In manchen H&usern eine wirklich wohltédtige Einrichtung, in
anderen zur Rumpelkammer degradiert.

Da die Hiuser sehr knapp nebeneinander stehen und eines an die
schmale Hofstelle des anderen anschlief3t, ist eine Mauer oder ein Zaun
tiberfliissig. Also ist die Riickseite des einen Hauses die Hofbegrenzung
des anderen. Fenster, Tiliren u. dgl. filhren nur in den eigenen Hof. Im
hinteren Teil der Hofstellen, wo keine Bauten mehr stehen, werden
Holz- oder Draht-, aber auch lebende Z&une gezogen oder einfach
Scheiterholz oder Rebbiirdeln aufgefiihrt.

An die H&user und Wirtschaftshofe anschlieBend liegen kleine
Gemiise- oder Obstgirten. Vielerorts bilden die Scheunen dahinter soge-
nannte Hintergassen und schlieBen das Dorf ringférmig ab.

Die Wirtschaftsrdaume nehmen im Weinland nur geringen
Raum ein, da es die Besitzverhiltnisse nicht anders fordern. Uberall da,
wo Viehzucht betrieben wird und groBe Stédlle und Futterrdume erforder-
lich sind, z. B. im weitrdumigen Seewinkel, und tiberall da, wo weite
Felder fiir das Unterbringen der Feldfriichte grofle Wirtschaftsbauten
beanspruchen, z. B. auf der Parndorfer Schotterplatte, wird Weinbau
nicht in liberwiegendem Mafie betrieben. Da die Besitzverhiltnisse eines
mittleren burgenlédndischen Weinbauern nicht sehr grof3 sind — sie be-
tragen durchschnittlich 2 bis 10 ha —, sind fiir das Getreide keine liber-
méBig groBen Scheunen noétig. An Viehbestand hat er hochstens 4 Kiihe,
ein Paar Ochsen oder Pferde, die er in einem nicht allzu groBen Raum
unterbringen kann, und fir einige Schweine und das Federvieh findet
sich bald Platz.

Der Weinbau selbst braucht keine ausgedehnten Wirt-
schaftsrdume. Es genligen PreBhaus (,Préb“ oder PréBhaus®)’)
und Keller (Kélla“)?®.

) Die vielverwendete Bezeichnung ,PréB“ fiir PreBhaus ist auf das Haupteinrich-
tungsstiick dieses Raumes zuriickzufiihren; genau wie man mit Miihle oder Sige
solche Betriebe bezeichnet, in denen mit den betreffenden Geridten gearbeitet
wird. PreBhaus -— kroat. presnica.

?) Keller vom lat. cella — Vbrratskammer; cella vinaria — Weinkeller; Keller —
kroat. kiba.
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Es ist wichtig; festzuhalten, daB esim nordlichen Burgenland ein
PreBhaus im eigentlichen Sinne des Wortes nicht gibt. Der Ausdruck
,Prefhaus* wird lediglich fiir den Raum gebraucht, in dem die Presse
aufgestellt ist und im Herbst die PreBarbeiten durchgefithrt werden.
Meist ist dies ein um wenige Stufen erhéhter Vorraum des Kellers.
PreBhaus und Keller kénnen jedoch auch in gleicher Tiefe liegen. Beide
Riume sind mittels einer tiirgroBen Mauerdffnung oder einer einfachen
holzernen Tire miteinander verbunden. Selten ist die Presse in einem
fernab vom Keller liegenden Raum untergebracht. In sehr kleinen Wein-
baubetrieben muB oft ein Kellerraum sowohl fiir PreBzwecke als auch
zum Lagern des Weines geniigen.

Da diese Riume, zumindest aber der Keller meist unter dem Wohn-
haus liegen oder in das Geldnde eingegraben sind, beanspruchen diese
Wirtschaftsbauten nur wenig Areal.

Im allgemeinen liegen die nordburgenlidndischen Weinkeller im
Bauernhaus selbst. Ich will sie im weiteren Verlauf meiner Arbeit als
Hauskeller bezeichnen. Lediglich einige Ortschaften am Nordrand
des Neusiedlersees bilden Ausnahmen, indem sich die Bauern ihre Keller
zum Teil auBerhalb des Ortes in die Erde oder in Hénge hineinbauten.
Ich nenne sie hier Erdkeller, wobei ich aber aufmerksam mache, daf3
es sich hier um unterirdisch ausgemauerte Rdume, nicht etwa um ledig-
lich aus dem Erdreich ausgegrabene Vorratsgruben handelt.

Da der Wein zum Ausbauen und Lagern Ruhe und gleichméfBige
Temperatur braucht, solite er nur in Kellern aufbewahrt werden, die voll-
kommen unterirdisch angelegt sind und mdglichst weit von verkehrs-
reichen Straflen, Eisenbahnlinien, Fabriks- und Werkstdttenbetrieben
entfernt liegen. Soweit die Theorie! Doch in der Praxis stief man im
Nordburgenland bei der Anlage der Keller infolge eines sehr hohen
Grundwasserstandes, besonders im weinreichen Seegebiet, auf grofie
Schwierigkeiten. Man mufite daher in vielen Féllen einen geeigneten
Ausweg suchen. Man half sich, indem man die Hauskeller etwa halb-
zimmerhoch und noch mehr aus der Erde herausbaute und die dariiber-
liegenden Raume halbstockhoch aufsetzte. Dadurch wurde beim Kiichen-
eingang ein mehrstufiger Treppenaufgang mit einem kleinen Vorplatz
notig.

Vielfach erlaubte der Grundwasserspiegel Uiberhaupt keine Eintiefung
des Kellers. In solchen Féllen findet man PreBraum und Keller als selb-
stindige Glieder ebenerdig zwischen Wohnhaus und Stallungen einge-
schoben.

In einzelnen Fillen liegen die Hauskeller, zumeist handelt es sich
hierbei um spéter angelegte, an das Wohnstallhaus angebaut, unter der
Scheune, oder, wenn z. B. das Terrain auBlerhalb des Hofraumes ansteigt,
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Abb. 2. Kellereingang in Morbisch, Abb. 3. Kellereingang in Mdrbisch,
HauptstraBe Nr. 81/83 HauptstraBe Nr. 78/80

Abb. 4. Kellereingang in Md&rbisch, Abb. 5. Kellereingang unter einer
HauptstraBe Nr. 107 Stiegenlaube in Morbisch,
(Schiittkasteneingang tiiber der HauptstraBe Nr. 85/87
Kellertiir)
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in den Hang eingegraben. Der Eingang zu letzteren liegt-dann zumeist im
Stadel.

Es kommen demnach im nordburgenlindischen Raum unter-
irdische, halboberirdische und oberirdische Xeller-
bauten vor.

Die vorziiglichste Lage der Hauskeller einschliefflich des PreBhauses
zu den Ubrigen Rdumen im nordburgenldndischen Bauernhaus zu charak-
terisieren, fillt auBerordentlich schwer, da man die verschiedensten
Variationen antrifft. Griinde hiefiir sind, dal im Laufe der Jahrhunderte
der Weinbau immer ausgedehntere Formen angenommen hat, daBl mit
fortschreitender Kellerwirtschaft vielfach neuer und groéferer Kellerraum
notig wurde und daB durch die wachsende Bevélkerungszahl erweiternde
Umbauten vorgenommen werden muBiten. Wo es sich als glinstig erwies,
wurde ein neuer Keller gegraben. Dadurch kann es vorkommen, dal3 ein
groBerer Weinbauer bereits mehrere Kellerrdume beansprucht oder dafl in
einem Bauernhaus durch Ausbauen von zwei, drei und mehreren Haus-
anteilen ebenso viele Keller notwendig wurden.

Man kann aber annehmen, daB sich urspriinglich der Weinkeller
immer unter dem Gassenzimmer und der Kiiche, das PreBhaus unter der
Kammer, einer Knecht- oder Hinterstube oder unter dem Schiittkasten?)
befand.

Unterhalb der Stallungen ist mir nirgends eine Kelleranlage unter-
gekommen. (Skizzen 1, 2 u. 3, S. 27 u. 28)

Die Erdkeller befinden sich auBlerhalb der H&user, meistens
ortsnahe, seltener ortsferne. Sie bestehen wie die Hauskeller ebenfalls
aus Pref3- und eigentlichem Kellerraum.

Sie sind bei ebenem Erdreich in die Tiefe eingegraben, bei geneigten
Abhéngen horizontal eingetieft. (Skizze 4, S. 28)

Von den Einheimischen werden sie kurz ,Keélla“ (Keller) oder
»trausari Kélla“ (drauBlere, auBerhalb des Hofes gelegene Keller) genannt.

In ihrer Anlage zueinander kann man Kellergassen (z. B. in
Purbach), Kellergruppen (z. B. in Winden, hier ,Kéllaviatl® =
Kellerviertel genannt) und Einzelkeller (z. B. in Gols) unter-
scheiden. (Skizze 1, 2 und 3, S. 31)

Von den Erdkellern ist meist nur die Vorderfront mit dem Eingang
sichtbar. Sie ist etwas iiberhoht und mit schon geschwungenem Bogen
oder kantiger Linienfithrung abgeschlossen. Alles iibrige ist entweder von
einem natiirlichen Hang tiberlagert oder man hat eine etwa 1.50 m starke

1) Schiittkasten — Fruchtkasten — ein Speichergewdlbe fiir Vorrite.
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DIE LAGE VON PRESSHAUS UND WEINKELLER IM
NORDBURGENLANDISCHEN WEINBAUERNHAUS

AUFRISS--- -
: !
g DACHBODEN 4.50
z
PR —— =z [
— + "
SCHUTT-ZKAMMER | Z1MMER | | KUCHE
KASTEN [ 3.20 i JIMMER | 3.60
z
; Z =] ¢t = l STRASSE~
e PRESSHAUS || WEINKELLER B R
GRUNDRISS =
nipEn. B CDAUNPRESSE i
KELLER PRESSHAUS WEINKELLER 4,50
o
=, 1 |
«4,00— 8.50 9.70
SKIZZE 1
AUFG, BEI HERRN JULIUS KARNER, DONNERSKIRCHEN Nr.23.
AUFRISS -
4.50 DACHBODEN
| [ . {
3.50 WOHNRA HEUBODEN
{ DACHBODEN
PRESSHAUS || STALL
KAMMER
Fald) KAMER | o 4,00  KELLER 250
= ERDBODEN w4 b - )
2. 1ELLE KELLER, i |
GRUNDRISS —
e BAUMPRESSH I
By | By
4,80 %é 85 PRESSHAUS FASSKELLER: 5,40
< <d
|88 8 1
= o
«3,00+—4, 00 6,00 11.70
SKIZZE 2

Aufg. bei Herrn Ladislaus Wenzel, Rust, Hauptstrafle.
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Abb. 7. Aus dem Kellerviertel in Winden.

i

Abb. 8. Erdkeller in Monchhof.
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Abb. 9. Erdkeller in Winden am See. Die Keller selbst

liegen in einem rebenbestandenen Abhang. Im Vorder-

grund links ein Entluftungsschacht (,Raupfa(ng)*).

Die PreBhéuser sind vorgebaut und strohgedeckt. Vor

den Kellereingdngen (auf dem Bilde nicht sichtbar)
dichte NuBbdume als Schattenbringer.

Erdschicht aufgetragen'). Vereinzelt habe ich Erdkeller gesehen, bei
denen das Dach des Prefhauses frei lag und mit Stroh abgedeckt war
und erst der eigentliche Keller in der Fortsetzung unter einem Erd-
hang lag.

Das Baumaterial alter Kellerbauten, gleich ob sie in- oder auler-
halb des Hauses liegen, ist Bruchstein. Keller jiingerer Zeit haben vielfach
Ziegel- oder Betonmauern. IThre Stirke betrdgt durchschnittlich 50—70 cm.

Die Keller sind gewdlbt, u. zw. meist in Halb-, seltener in Korbbogen-
form. Moderne Hauskeller erhalten durch eingezogene Traversen ein vier-
kantiges, hochstens schwach gewdélbtes Kellerprofil.

Die Steinwinde alter Keller sind zumeist ungetlincht, die verputzten
Mauern neuer Keller mit Kalkmilch geweilinet.

In Winden hat es sich beim Bau von Erdkellern stellenweise so
glnstig ergeben, daB man mit dem aus dem Berg gehauenen Stein gleich
die Kellermauern aufbauen konnte.’) Bei ihnen ist die hintere Wand
naturbelassener Stein.

Die Kellerbodden sind fast ausschlieflich naturbelassen, nur
manchesmal ist der Gang zwischen den zwei FafBreihen mit Ziegeln be-
legt oder betoniert.

Die Kellertir (,Kéllatia“) zu den Hauskellern liegt mit wenigen
Ausnahmen an der Traufseite des Hauses. AuBerlich ist sie leicht erkenn-

1) Vgl. Hilfsbuch fiir Weinbesitzer und Weinhéndler, S. 5 von Hellenthal.
?) z. B. bei Rudolf Kugler, Winden Nr. 122 und bei Josef Gritsch, Winden Nr. 23.
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SKIZZE 1:

KELLERGASSE IN PURBACH
(UNG, AUFN,1907;M:2880)

SKIZIE 2:
KELLERGRUPPE IM WEINGEBIRGE
ZU WINDEN

(F.K.1856;M:1 WIENER ZOLL=40 KL.)

SKIZZE 3:

KELLERVIERTEL IN WINDEN
(F.K.18563M:1 WIENER ZOLL=40 KL.)

ERDKELLER

bar, denn sie ist im Verhéltnis zu den anderen Tiiren niedriger, breiter
und fast immer zweifliigelig. Die Breite der Tiir schwankt zwischen 1 und
1.50 Meter. Sie ist in einen festen, steinernen Tiirrahmen eingelassen und
ist teils nach aufen, teils nach innen zu 6ffnen. Ihr Herstellungsmaterial
ist vorwiegend Holz, doch auch Eisen oder Holz mit Eisen beschlagen.

Als Kailte- bzw. Hitzeschutz sind h#ufig Doppeltiiren iiblich. Ent-
weder zwei holzerne, oder eine dufBere Eisen- und eine innere Holztiir,
wobei die.zweite Tiir nicht unmittelbar hinter der ersten liegen muB,
sondern erst am FuBe der Stiege angebracht sein kann.

Im Winter werden die Kellertiiren in seenahen Orten mit Schilfrohr,
in den tibrigen mit Stroh abgedichtet und ebenso die Zwischenrdume der
Doppeltiiren damit ausgestopft.

Wo es der Hofraum zuldBt, werden vor den Hauskellertiiren, die der
Sonnseite zu liegen, schattenspendende Weinhecken gezogen.
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Abb. 10. Kellereingang in Purbach. Abb. 11. Kellereingang in

Morbisch, Hauptstr. Nr. 89/91/93.

Abb. 12. Kellereingang
in Morbisch, Hauptstrae Nr. 52.



Die Kellereingédnge zu den Erdkellern'liegen an-ihrer schmalen Stirn-
seite. Sie werden durch NuB-, Akazien- oder Lindenbiume, nie durch
Obstbdume vor den sengenden Strahlen der Sonne geschiitzt. Vereinzelt
kommen kleine, einfache holzerne Uberdachungen vor.

Abb. 13. Erdkeller in Winden Abb. 14: Erdkeller in Monchhof.
am See mit schattenspendendem
Vordach.

Befindet sich ein Keller halbstockhoch iiber den Erdboden heraus-
gebaut oder, wie es bei Erdkellern hiufig vorkommt, in einen Berghang
eingegraben, dann wird ein Zugang aus wenigen, bequem abwirts fithren-
den Stufen genitigen. Liegt der Keller aber recht tief, so sind steile,
oft halsbrecherisch hohe Stiegen angebracht.

Die &lteren und erfreulicherweise die neueren Kellertliren tragen
einfaches, doch wunderschénes Zierat: einfache, gerillte Eisenbénder, die
uber Kreuz laufen, kunstvolle Rosetten, Rauten, Sechssterne, halbe
Sonnenscheiben, Trudenkreuze, ebenso geféllige Klinken und Griffe,
Schlosser und dazugehérige Schliissel.

Wo nicht mittels eines eingebauten Schlosses gesperrt wird, tut ein
Eisenstab mit Angel und VorhangschloB dieselben Dienste.

Bei neuen Tiiren wirkt vielfach die ausgezeichnete Lage der einzel-
nen Bretter zueinander.



Einige alte barocke 'Kellereingdnge  mit kunstsinnigen Sandstein-
meiBelungen sagen noch von vergehender Schonheit.

Initialien und Jahreszahlen finden im steinernen Tiirrahmen, in den
Aufsédtzen und in den Eisentiiren selbst Platz').

In Kkatholischen Gemeinden wird
ein neues Jahr mit einem Haus-
segen, der mit Kreide in Form von
»K + M -+ B¢ (Kaspar -+ Melchior
+ Balthasar) und der Jahreszahl an
dieKellertiir geschrieben wird,zukunfts-
freudig und hoffnungsvoll begonnen.

Die Stufen, die in die Keller fiih-
ren, sind aus Holz, Naturstein oder in
neuerer Art aus Beton.

Die meisten Keller sind schmuck-
los. Sie sind die schonsten. Mancher
kunstfreudige Bauer lieB sich beim
Kellereingang oder im Keller selbst, wo
sich eben eine gilinstige Stelle bot,
Spriiche und bildhafte Darstellungen
anbringen. Oft sind es recht verun-
glickte Kiinsteleien und sie werden
einen feinfiihlenden Gast des Hauses
eher abstoBen als anziehen. Ein Keller

Abb. 15. Neuer Kellereingang ist eben ein Keller, der nichts anderes
in Morbisch, HauptstraBe. . K
sein soll als ein saubergehaltener Lager-
raum.

Die Kellerfenster (,Kéllagugal“) der Hauskeller sind nicht sehr
groB. Es soll nicht zuviel Tageslicht einfallen. Sie dienen nur der Zufuhr
von frischer Luft, besonders in der Zeit, in welcher der Most giart und
ersetzen in vielen Fillen die sogenannten Dunstlécher.

Bei den Erdkellern befinden sich an der einzig sichtbaren Eingangs-
seite links und rechts der Kellertiir zwei kleine Offnungen. Sie sind aus
dem Stein gehauen und haben meist viereckige Form. Ich habe aber mit
grofler Freude so manche sorgsam ausgemeiflelte Zierform gesehen.

Vom Kellerraum selbst fiihren steinerne Entliiftungs-
schidchte ins Freie, die ebenfalls steinern iiberdacht sind, vier Zug-
16cher haben und kleinen Rauchféingen #hneln. Darum nennt man sie
»Raupfa(ng)“ (Rauchfang) oder ,Zilou“ (Zugloch).

) Im Keller der Frau Maria Karpf, Purbach Nr. 240, ist im Gewdélbe ein Stein
eingelassen, der neben der Jahreszahl 1871 und den Buchstaben A.H.M. das
Christusmonogramm und eine etwa 20 cm groBe Gestalt, die in der einen Hand
einen Heber hilt, eingemeiBelt zeigt.
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Abb. 16.  Kellereinginge in Abb. 17.  Kellereingang in
St. Georgen direkt von der Podersdorf, Seestrae Nr. 71.
StraBle aus.

Da sich die Kellerfenster zum Einwerfen der Maische’) gewdhnlich
nicht eignen, hat man auf gilinstigem Platz, meist neben der Kellertiir
groBere Offnungen geschaffen. Man nennt sie Maischelécher
(»Mé&aschlou“) oder ,,SchouBluka“ (Fenster, Luken, in die das SchuBkar
hineingeschoben wird). Sie sind gleich der Kellerfenster mit eisernen
oder holzernen Tiren zu verschlieBen.

Immer mehr biirgert sich der Zweckdienlichkeit halber ein, dem
Maischeloch ein ,,Grant’l“ (Becken) vorzumauern, das einen direkten Ab-
fluf in den Keller hat. Nach der Lese wird es mit Brettern und Erde
uberdeckt.

Die Gro6Be von PreBhaus und Keller ist sehr variabel. Durch-
schnittlich kann man das PreBhaus mit 30—40 gm, den Keller mit
60—70 gm annehmen.?)

Fast jeder Weinbauer hat seinen eigenen Keller. Kleinhdusler oder
Tagelohner, die Weingartenbesitz, jedoch keinen Weinkeller haben, ver-

') Siehe S. 76.

*) Eine Sehenswiirdigkeit ist der nicht b#uerliche Keller des ehemaligen Weingrof3~
héndlers A. Wolff zu Eisenstadt, der ihn 1790 im Ghetto anlegen lief. Er er-
streckt sich in vielen Gédngen unter 3 Gassen und 8 H&ausern. Heute koénnen nur
wenige Teile dieses Kellerlabyrinthes beniitzt werden, da ein GrofBteil unter
Wasser steht. Ehemals fanden tiber 1000 Fisser darin Platz.

35



kaufen in den meisten Fillen gleich' den Most, ‘da 'Einlagerungen in
fremden Kellern nur unnotige Kosten verursachen und meistens zu Un-
stimmigkeiten fiihren.

Der Weinkeller ist der groBe Stolz des Weinbauern. Er kennt das
Sprichwort: ,,Ein guter Keller macht einen guten Wein“ und hat ihn
daher gerne im oder nahe beim Haus, um ihn sicher zu wissen und um
ihm und dem Weine eine oftmalige und sorgfdltige Pflege geben zu
konnen. Bei den drauBlen im Weingebirge liegenden Kellern ergibt sich
der groBe Nachteil, dafl der Bauer, der durch die schon sehr fortschritt-
liche Kellerwirtschaft sehr hdufig im Keller zu tun hat, viel seltener in den
Erdkeller als in den Hauskeller kommt. Bei schlechtem, regnerischem
Wetter oder gar im Winter, wenn Weg und Steg verschneit sind, geht er
nur ungerne hinaus. Ebenso gestalten sich anfallende Reparaturen viel
schwieriger und kostspieliger, wenn der Anweg zur Arbeitsstelle weit ist.
Meistens ist auch das zum Reinigen notwendige Wasser und der elek-
trische Strom fiir Beleuchtung und wie es heute iiblich ist, fiir Motoren-
gerdte nicht zur Hand. Dazu kommt noch, daBl Keller, die auBlerhalb des
Dorfes liegen, viel mehr dem Diebstahl ausgesetzt sind als Hauskeller.
Wie die Erfahrung lehrte, sind die Besitzer solcher Keller in und nach
Kriegszeiten gezwungen, den kostbaren Wein im Dorfe zu lagern.

Von den verheerenden Pliinderungen in Kriegs- und Nachkriegs-
zeiten reden die nordburgenlidndischen Erdkeller noch heute eine sicht-
bare Sprache. Aufgerissene, zerstorte Tiren, leere, unratvolle Keller,
eingestiirzte Gewdlbe zeigen die angewandte Gewalt. Wer wollte es
wagen, in unruhschwangeren Zeiten kostbares Gut so weit aus der Hand
zu geben?

Im Windener Weingebirge bin ich beispielsweise auf eine einst sicher
recht gepflegte Kellergruppe gestoBen. Doch nun steht fast jeder Keller
aufgerissen und leer. Jahreszahlen iliber den Tiiren erzihlen vom hohen
Alter, doch noch viel mehr sagt es der alte Brunnen inmitten dieses
idyllisch gelegenen Kellerviertels mit seinen tief in den Sandstein des
Brunnenh&uschens eingeschliffenen Rillen. Sie lassen erahnen, wie unge-
zdhlte Male hier mit festen Seilen Wasser hochgezogen wurde.

WEINGARTFLUREN

Im flachrdumigen nordlichen Burgenland sind die Weingéirten') zum
groBten Teil auf fast ebenem oder sanft geneigtem Geldnde angelegt. Die
Steigung der Weingérten mag durchschnittlich 4—5 % betragen. Die steil-

1) Weingarten vom ahd. win-garto; kroat.: vinograd, gora, trse.
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sten Lagen befinden sich am Stidostabfall des Leithagebirges, am Wagram
der Parndorfer Schotterplatte und im Ruster Rebhiigelland.

Ausgesprochen steil gelegene Weingérten, wie sie in der niederdster-
reichischen Wachau oder im steirischen Sausal vorkommen, gibt es nicht.

Ist die Hangfliche groB und befinden sich mehrere Besitzer darauf,
liegt die Art der Flurverteilung auf der Hand. Das fiir den Weinbau
geeignete Gebiet wurde in lange, schmale Streifen, in sogenannte Wein -
gartstreifen, zerteilt. Diese verlaufen am Hange in der Regel senk-
recht zu den Hohenschichtlinien, in der Ebene mit der Richtung des
Wasserablaufes, also meist in der Fortsetzung des Hangabfalls.

Die Streifen sind nicht immer regelméfBig geometrisch, sondern sind
in ihrer Form sehr variabel. Grund hiefiir ist die Verschiedenheit der
Oberflachenformen, besser gesagt, die Verschiedenheit der Hangflichen-
profile. )

Die Weingartstreifen sind nur dann regelméBig rechteckig, wenn die
Hangfldchen der Weinberge langgezogen sind und in der gleichen Rich-
tung streichen, d. h. wenn die Hinge ein gerades Profil haben. Diese
Weingartstreifen erscheinen in gleichméBiger Form und haben alle die
gleiche Lénge, bedingt durch die Neigung des Berghanges. Sie sind meist
nur in ihrer Breite verschieden, denn diese Einteilung liegt im Belieben
der Menschen. Die Seitenlinien der Fluren laufen parallel und gerade zu
Tale. (Skizze 1, S. 39)

Diese regelméfBigen Formen findet man im nérdlichen Burgenland
sehr haufig.

Anders ist es, wenn ein gekriimmter Hang aufgeteilt werden soll,
z. B. dort, wo sich die Hinge kuppelférmig wolben oder muldenférmig
einsenken, wo also konvexe oder konkave Hinge aufscheinen. Hier
nehmen die Weingartstreifen eine besondere Gestalt an. Ist der Hang
konvex, so verlaufen die Streifen radial von der Hanghohe zur Ebene
hin. Das breite Ende liegt an der FuBlinie des Hanges, wihrend sich der
Hanghohe zu die Streifen zuspitzen. (Skizze 2, S. 39) Ist der Hang konkav,
so verlaufen die Grundstiicke radial vom Hangfufl zur Hanghohe, wo auch
das breitere Streifenende zu liegen kommt. (Skizze 3, S. 39)

In diesen Fillen haben die Weingartstreifen ganz ihre rechteckige
Gestalt verloren. Sie haben einen dreieck&hnlichen Grundrifl. Die Seiten-
linien sind gekriimmt oder geknickt.

Es ist nun nicht so, dal an einem Hang nur rechteckige oder nur
dreieckdhnliche Weingéirten liegen. Es kann vorkommen, dal auf einem
Hang alle Arten vertreten sind.

Selten sind blockférmige Weingirten anzutreffen. Sie sind
nichts anderes als kurze Weingartstreifen, die nicht langer angelegt wer-
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den konnten, weil es das Geldnde nicht zulieB: (Skizze 4; S. 39) Sie sind
keinesfalls mit der ausgesprochenen Blockflur zu verwechseln, die in
ungeordneter Besitzfolge in die Landschaft eingestreut ist und in bunter
Folge mit allen anderen Kulturgattungen abwechselt.

Fir den Dominikalbesitz sind diese Flurbezeichnungen
nicht anzuwenden, da sie in kleineren oder groéBeren Stlicken zwischen
die iibrigen Besitzungen eingestreut sind.

So viele Streifen eine Weingartstreifenflur zdhlt, so viele Besitzer
wird es geben, und nur selten kommt es vor, daB ein Besitzer zwei
Streifen auf einer Ried hat. Besitzer von drei Streifen gibt es kaum®).

Nach all diesen Betrachtungen und einem Blick auf eine der vielen
Flurkarten dieses Raumes ist man geneigt, anzunehmen, daB diese Wein-
gartstreifen in die Gruppe der Gewannfluren einzureihen sind. Denn so-
wohl die Weingartstreifenflur als auch die Flurform des Gewanntypus
sind in mehrere, parallele, bandartige schmale Streifen zerlegt. Wahrend
sich die Weingartstreifenflur immer dem Berghang oder dem Wasser-
ablauf fiigt, weisen die Gewanne oft eine andere Lage und Richtung auf.
Hier wie dort gehort in der Regel jeder Streifen einem anderen Besitzer.
Auch bei den Gewannen kommt es selten vor, daB ein Besitzer einen
zweiten oder dritten Anteil inne hat. Sowohl Acker- als auch Weingart-
streifen liegen nicht geschlossen am Hof, sondern abseits.

Trotz der zahlreichen Ahnlichkeiten bestehen aber doch Unterschiede
zwischen der Weingartstreifenflur und der Gewannflur. Wichtig ist, dafl
die Gewannstreifen viel regelméfBiger sind als die Weingartstreifen. Dies
mag seinen Grund in der in vergangenen Jahrhunderten moglichen Erb-
leihe und Freiteilbarkeit der Weingartgriinde haben. So fanden infolge
von Besitzverdnderungen héufig Teilungen oder Zusammenlegungen
statt. Ein solches Verfahren war bei der Gewannflur nicht méglich,

Ein ganz wesentlicher Unterschied zwischen den beiden Flurformen
zeigt sich aber darin, daB bei der Gewannflur die Besitzer zu jenem Dorf
gehoren, in dessen Besitz die Gewannflur ist. Bei der Weingartstreifenflur
ist dies nicht der Fall, denn in jedem Ort gibt es zahlreiche auswairtige
Besitzer. Dieser ,fremde“ Weingartbesitz ist uralt. So besaBen z. B. im
Jahre 1588 im ,Eysenstatter gepiirg“ Leute aus ,Pottendorff®, ,Eben-
furtt”, ,,Neustatt, ,Prugg®, ,Oggaw“, ,Wienn*“, ,Khlain Hoflein®,
,Praittenprunn®, ,Winnd Pissing“ und anderen Orten Weingérten.?)

In ,,Gschiess“ (Schiitzen a. Geb.) solche aus Wr. Neustadt, Oggau,

1) Die Bezeichnung ,Ried“ 148t sich auf das mhd. riet — Schilfrohr zuriickfithren.
Doch schon um 1589 erscheint es in iubertragener Bedeutung fiir das &ltere Wort
yhuet“. Unter dem mhd. huet verstand man die unter menschlicher Betreuung
stehenden Fluren.

?) Bergbuch der Herrschaft Eisenstadt 1588.
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WEINGARTSTREIFEN BEl. GERADEM
HANGPROFIL IN WEIDEN Al SEE

RIED " BUHL-SZOLOK " (BUHL-

WEINGARTEN) . :;\\\ WEINGARTFLUREN
UNG. KATASTER 1905;1 1:288 2

SKIZZE 1

wig

Ge

SKIZZE 2

WEINGARTSTREIFEN BEI KONVEXEM
HANGPROFIL IN RUST. RIED " HOHE
BAUMGARTEN ",

UNG.KATASTER 1907; M 1:2880

SKIZZE 4
WEINGARTEN BEI KONKAVEM

HANGPROFIL IN WEIDEN AM SEE. WEINGARTSTREIFEN IN GOLS, RIED
RIED "BUHL-WEINGARTEN". " SCHEIBENACKER ",
UNG KATASTER 1905:M 1:2880 UNG.KATASTER 1905:M 1:2880

=
g SKIZZE 5

BLOCKFORMIGE WEINGARTFLUREN IN WEIDEN,
RIED " OBERE ROSENBERG ".
FRANC,KATASTER 18563 M 1 Zoll= 40 KLAFTER

St. Margarethen, Rust, Purbach, Eisenstadt und Trausdorf. Im ,Klain-
hotfleiner Perckhrechtpuech® sind Besitzer aus ,,Zillingdort*, , Eisenstatt®,
»Zagersdorf“, ,Ebenfurdt® und ,,Millichdorf* (Miillendorf) vermerkt.

Solche Nachweise lassen sich von jedem Ort durch alle Jahrhunderte
erbringen.

Auch der Kaiser, verschiedene Adelige, die Grundherrschaften selbst
hatten zahlreichen Weingartbesitz. Besonders umfangreich war der Besitz
des Wr. Neustadter Bistums, der in dieser Stadt ansédssigen Orden und
Kloster, aber auch privater Personen®).

?) Mayer: Geschichte von Wr. Neustadt.
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Wie vorstehende Untersuchungen  zeigen; steht 'die Weingart-
streifenflur der Gewannflur wohl sehr nahe, ist aber alseigener
Flurtypus zu betrachten.

Das gesamte in einer Gemeinde fiir den Weinbau genutzte Gebiet
wird ,,Piri“ oder ,Wai(n)gepiak® (Berg, Weingebirge) genannt. Es ist in
einzelne ,Riat“ (Riede) untergeteilt. In den Rieden liegen in schmalen,
langen Streifen die ,Wai(n)at’'n“ (Weingérten). Am Nordrande des Neu-
siedler Sees spricht man ,,Wai(n)chat“. Im Kroatischen heilen sie ,trsje“.

Die Weinbautreibenden gebrauchen den Ausdruck Weingarten nur
sehr selten. Sie lokalisieren den betreffenden Weingarten, von dem sie
reden wollen, durch den Gebrauch der Riednamen, z. B. ,im Koug’l“, ,jin
t'Satz“, usw.

Die Lingsreihen zwischen den Weinstécken nennt man ,Gass’l®
(Gasse) oder ,Rai“ (Reihe). Die Verbindungslinie der einzelnen Wein-
stocke vom ,untan“ zum ,ouwan Aat“ (vom unteren zum oberen Ort)")
heiBt ,Stoukrai“ (Stockreihe) oder ,Zai'n“ (Zeile). Die Querreihen be-
zeichnet man als ,,Gra(b)m* (Graben) oder , Queagass’l“ (Quergasse).

Rein &duBlerlich ist oft nur schwer zu erkennen, wo ein Weingarten
aufhort und der andere anfingt. Um dem Unkraut die Entwicklungs-
moglichkeit und dem Ungeziefer eine bevorzugte Brutstelle zu nehmen,
ist es allgemein iiblich geworden, die Raine (,R&a“) zwischen den einzel-
nen Weingérten einzuackern und als Trennung der Grundstiicke nur eine
Furche (,Furi®) zu belassen. In Donnerskirchen schrieb das ,,Furirecht
vor, daB jeder Weingartenbesitzer seine Weinstocke 19 Zoll (= 50 cm)
vom , Maaristda“ (Grenzstein)®) wegzusetzen habe.

Da man heutzutage wegen der Gespannsarbeit die Weinstocke in
weiteren Abstdnden als frither pflanzt’) und man den Raum zwischen
den Stécken und nicht mehr die Furche zum Durchgehen benutzt, ist die
Furche vielfach enger als die Stockreihen.

Grasbewachsene Raine trifft man nur mehr ganz selten und dann
nur in alten Setzen an.

Die Besitzzugehorigkeit der Raine war o6rtlich recht verschieden. In
den meisten Fallen hielt man es so, daf jeder Anrainer vom Grenzstein
aus rund 30—50 cm Rain liegen lassen mufBite. Auf diesem schmalen
Streifen hatte er das Nutzungsrecht.

In Morbisch und St. Margarethen z. B. wurde der Rain nach Verein-
barung der Breite nach. in zwei Hélften geteilt.

1) Vgl. Urban Zechmeisters Zechmeisterrechnung, Rust 1610.
?) Vom ahd. marka — Grenze.
%) Etwa 1 Stock auf 1 gm.
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Andernorts wieder, ‘z.' B. in"Gols, A

kannte man, um den Boden gut auszu- £ & ¢ & & ¢
niitzen, einen schmalen Rain (,,schmaéla £§ ¢ FQE O+ ¢

R3a“) und den Gehrain (Ge’rada“). Den il = TP i = %Rain
Gehrain beniitzte man zum Durchgehen. t ¢« Vs & =

Er war so breit, da man beim Spritzen £ £ ¢ £ & 4
oder Lesen gut mit Kiibeln oder Butten B

aus und ein gehen konnte.
Die Raine wurden immer besonders A
schon ausgerdumt und glatt und sauber ¢ ¢ I £ & & & %
()

gehalten., L L N S

Die Rasenstreifen am Anfang oder : ) } Rain
Ende eines am Hang gelegenen Wein- I F & : *T F
gartens werden heute noch als Rain £ 8 ¢ t £+l s &
(,Rda“) bezeichnet. Das Gras, das dar- 3

auf wichst, wird nicht gemé#ht, sondern
den Zugtieren beim Warten vor den
Weingérten zum Abweiden tiiberlassen.

Stufenformig angelegte Weingérten

= = Rain
existieren nur vereinzelt. Ihr Erdreich & 2 ¢ & & & £ ¢
. + £ £ £ £
wird durch Trockenmauern gehalten. T T
Breite und Liange der einzelnen + £ £ £ ¢
Weingérten sind von Weinberg zu Wein- & Gransstes o S

berg sehr verschieden. Die Lénge richtet
sich? nfslch‘ der Ri‘e'd. Die Weingarten- . £ E £ ¢ & ¢
breite ist ihr gegeniiber sehr gering. Sie

belduft sich durchschnittlich auf 6 bis

8 Stockreihen, d. s. rund 5—7 m, Die

schmalsten Weingérten, die ich sah, umfaBten 2 (z. B. in Gols), die
breitesten sogar 40 (z. B. in Oggau) Stockreihen.

Durch die fortgesetzten Erbteilungen und Grundstiickspekulationen
haben die Besitzverhéltnisse auf die Dauer sehr gelitten. Es ist im nérd-
lichen Burgenland Sitte, daf jedes Kind Grund und Boden erbt, auch
wenn es nicht mehr dem Bauernstande angehort. LéBt sich ein Wein-
garten nicht mehr der Liénge nach teilen, halbiert man ihn in der Quere.
In diesen fortgesetzten Teilungen ist der Grund zu suchen, daf3 es heute
zahlreiche Weingirten mit nur 2—3 Reihen gibt. Beim Ackerland halten
es die Burgenldnder nicht viel anders. So entstehen die bekannten
Riemenparzellen oder ,,Hosenriemen®.

Solche Besitzverhidltnisse sind ungesund! Wenn auch diese weit-
gehenden Teilungen bei Weingartgrund keineswegs ertragsvermindernd
wirken, wie es z. B. beim Ackerland der Fall ist, so wirken sie sich doch
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im gesamten Wirtschaftsbetrieb ungiinstig aus, ‘denn die haufigen Wege
und Fuhren in eine Vielzahl kleiner Weingartgriinde ist auBerordentlich
zeitraubend.

Da der Weinbau durch ungiinstige Witterungsverhéltnisse und dem
damit mehr oder minder verbundenen Auftreten von Schéidlingen sehr
gefdhrdet ist, pflanzen die Weinbauern in ihren Weingérten vielfach
Obstbdume, um sich auf diese Weise eine weitere Ertragsquelle zu
sichern. Sie bevorzugen Pfirsich- und Mandelbdume. Diese nehmen dem
Weinstock nicht die notwendige Sonnenbestrahlung, da sie nicht beson-
ders hoch werden und nur wenig Blattwerk entwickeln. Weitaus un-
giinstiger fir die Weingdrten sind die groBen, weitausladenden dichten
Kirschbdume, wie man sie zu Tausenden am Nordwestrand des Neu-
siedler Sees am Abhange des Leithagebirges antrifft. Man pflanzt sie nur,
weil sie rentabel sind und eine ganz hervorragende Einnahmequelle im
Frithsommer bilden. Seltener sieht man Marillen-, Zwetschken-, Birn-
und Weichselbdume.

Im Ruster Weinbaugebiet dagegen ist der Baumbestand in den
Weingidrten sehr gering.

NuBbdume stehen nie im Weingarten selbst, sondern immer nur an
den Rédndern, weil unter ihnen kein Weinstock gedeiht.

Die Zwischenkulturen von Zwiebeln, Knoblauch, Kraut,
Bohnen, Erbsen, Burgunderriiben zur Samengewinnung, Kren, Petersilie
und &hnlichem gehen mit dem Vordringen der Gespannsarbeit immer
mehr zuriick.

Eine Uberschau iiber die WeingartenmaBe der vergangenen
Jahrhunderte ergibt sehr interessante Einzelheiten:

Bis zum 17. Jahrhundert gebrauchte man als Weingartmall das
Joch'). Ein Joch war urspriinglich die Fliche, die man an einem Tag
mit einem Paar Ochsen (= Joch) umpfliigen konnte. Es ist anzunehmen,
dal man vorerst im Weinbau die iiblichen AckermaBe gebrauchte, daf3
sich aber dann mit dem Aufschwung des Weinbaus allm#hlich eigene
WeingartmaBe entwickelt haben. Schon im 16. Jahrhundert findet man im
Weinbau eigene Flichenmale, u. zw. hatte das Weingart-Joch nicht
wie das Ackermaf vier, sondern nur zwei Viertel.

Man verwendete aber seltener den Ausdruck Joch und Halbjoch®),

Y) In Ungarn kannte man das groBe und das kleine Joch.
(Gr. Joch — 1600 [] Klafter, kl. Joch — 1200 [] Klafter).

*) Z. B. im Urbar von Ungarisch-Altenburg (sine dato, doch wahrscheinlich um 1570).
Urbar der Herrschaft Eisenstadt, 1569.
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sondern rechnete hiufiger nach Vierteln, Achteln; Sechzehnteln usw.")
Ferner kannte man ,Saidtl“*) und Tagewerke®).

Im 17. Jahrhundert wurde das P fund als Weingartenmal3 gebrduch-
lich.*) 1 Pfund Weingarten war eine Fliche, die von einem Hauer in
einem Tag bearbeitet werden konnte.”)

Obwohl die MaBbezeichnungen im ganzen Land die gleichen waren,
waren sie in ihren Werten gebietsweise doch recht verschieden. Man
unterschied Pfunde mit 64, 75, 80 und 100 [ | Klafter.

Im Jahre 1875 wurde das dekadische MaBsystem eingefiihrt’), das
aber nur im Amtsgebrauch Verwendung findet. Im allgemeinen Sprach-
gebrauch gelten noch immer, besonders bei den dlteren Leuten, Pfund und
Klafter, aber auch die Gréfenangabe eines Weingartens nach Stock.

Heute noch ist das Pfund kein einheitliches Maf3. In den Orten am
Nordrand des Neusiedlersees kommt das Pfund 100 [ ] Klafter, im Ruster
Weinbaugebiet 80 [ | Klafter gleich.

Die Bauern sprechen von ,Zwaapfunda“, ,Viapfunda“, ,Fifpfunda‘“
und &hnlichen MaBen und meinen damit einen 2, 4, 5 Pfund groflen
Weingarten. Doch hoért man auch noch héufig Bezeichnungen wie ,a
Viat’l G'riass’l“ (ein Viertel Ried Riissel), ,a Acht’l PraitluB“ (ein Achtel
Ried Breitlul), usw. Hierbei ist wichtig zu beachten, dal diese Mafle in
den einzelnen Rieden verschieden sind. Sie erinnern an den Weingart-
grund behauster Giiter vergangener Tage. Z. B. umfafit in Mdnchhof das
Viertel ,Kreuzjoch® 2000, das Viertel ,,Aussatz® 1500 Stock. In Donners-
kirchen haben die Viertel-Weingérten 5 Stockreihen, die Halb-Weingérten
11 und die Ganz-Weingirten 22 Stockreihen. In Gols dagegen umfassen
die , Vierteln“ 3, die , Halben® 6 und die , Ganzen“ 12 Reihen.

Nachstehend der Versuch, die im Laufe der Jahrhunderte im nérd-

1) Bergbuch von Eisenstadt und Purbach (s. d.).
Bergregister Eisenstadt, 1570.
Urbar von Ungarisch-Altenburg (s. d.).

) Bergbuch von Eisenstadt und Purbach (s. d.).

3) Urbar der Herrschaft Forchtenstein, 1588 und 1589.
Urbar der Herrschaft Eisenstadt, 1569.

%) In Ruster Handschriften stellte ich den Gebrauch der FldchenmafBbezeichnung
Pfund ab 1625 fest.

5) Ereky: Merteék, suly- és penzisme.
Laut frdl. M1tte11ung des Herrn Prof. Otto Lamprecht, Graz, war seinerzeit in

Vorarlberg (z. B. in Rhothls) ,1 Pfund Lohn“ (= 4.46a) eine Grofenbezeichnung
bei Rebengrund.

%) Sitzungsprotokoll iiber Eichung der Weinfidsser nach dem neuen MaQ. Eisenstadt
1875.
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lichen Burgenland gebriduchlichsten ‘Weingartenmafie in ein geordnetes
Verhiltnis zu bringen?).

Ruster Weingartenmalie:
1 gr. Joch (,,Hold“) = 2 Viertel =20 Pfund = 1600 [ | Klafter = 57.55 a

daher: 1 Viertel =10 Pfund= 800[ |Klafter =28.78 a
1 Achtel = 5 Pfund= 400[ |Klafter =14.39 a
1 Sechzehntel = 215 Pfund = 200[ |Klafter= 7.20 a
1 Pfund= 80| JKlafter= 2.88a
(= Tagwerk)
Odenburger Weingartenmale:
1 gr. Joch 2 Viertel =25 Pfund = 1600 ] Klafter ==57.55 a
daher: 1 Viertel = 1214 Pfund = 800 [ ] Klafter = 28.78 a

1 Pfund= 64 |Klafter= 2.35a°%)
(,,soproni kapa“)

1 kl. Joch =1 Viertel = 6 Hauer = 1834 Pfund = 1200 | Klafter = 43.16 a
2 Viertel= 3 Hauer = 9°/; Pfund = 600 [ ] Klafter =21.58 a

=1 Hauer = 3% Pfund = 200[ |Klafter = 7.19a

1 Pfund= 64[ |Klafter= 2.35a

In Agendorf bei Odenburg betrug das Pfund Ende des vorigen Jahr-
hunderts 100 [ ] Klafter, das waren 525 Weinstocke®).

FLURNAMEN

Schon in den dltesten Urkunden findet man die einzelnen Weinrieden
mit eigenen Flurnamen bezeichnet und bei genauer Verfolgung kann man

1) Die zur Aufstellung und zu Vergleichszwecken herangezogene Literatur:

Urbare der Herrschaften Ungarisch-Altenburg, Eisenstadt und Forchtenstein,
Bergblicher und Bergregister von Rust, Eisenstadt, Purbach und St. Georgen.
Osterreichisch-Ungarische Monarchie in Wort und Bild, S. 395.

Thirring: Geschichte der Stadt Odenburg, S. 180; Thirring: Beitrdge zur Kenntnis
der wirtschaftlichen Verhiltnisse in Odenburg vor 112 Jahren. (Soproni Szemle
1940, 4. Jg., Nr. 6); Biinker: Typen von Bauernhiusern aus der Gegend um Oden-
burg (Mitt. d. anthropol. Ges., Bd. 24, S. 126); Merz: WeinhandelsmafBle von einst
und heute. (Schweizerische Weinzeitung, 56. Jg., Nr. 51, 1948); H. Bauer: Der Wein-
bau des Burgenlandes (Mitt. d. burgenl. Landwirtschaftskammer, 21. Fs., April
1930, 4. Jg., Nr. 9, S 61f), Ereky: Mérték, sualy — és pénzisme; Weinbaulexikon,
S. 230; Schams: Ungarns Weinbau, S. 208 u. S. 251.

In der altung. Literatur steht an Stelle des Wortes Pfund ,kapa“ (= Hauer). In
alten Odenburger Grundbiichern hat das Pfund keinen ungarischen Namen, son-
dern wird als ,font“ abg. ,u“ geschrieben.

Blinker: Typen von Bauernhiusern aus der Gegend von Odenburg, Mitt. d.
anthropol. Ges., 24. Bd., 1894, S. 126.
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feststellen, dafBl sich-die Riedbezeichnungen  oft"jahrhundertelang bis in
die heutige Zeit erhalten haben.

Es wire eine sehr dankenswerte Aufgabe, die Flurnamen der nord-

burgenldndischen Weinbergrieden einer intensiven Durchforschung zu
unterziehen. Ich kann dieses Gebiet im Rahmen meiner Arbeit nur
streifen und habe mich bemiiht, die am h#ufigsten vorkommenden Ried-
namen in Gruppen zusammenzufassen').

In vielen nordburgenlédndischen Weinbauorten ist hdufig ein Ried-
name vertreten, der sich auf die ,,Satz“ das waren neuausgesetzte
Weingartgriinde, bezieht.

So z. B. als ,Satz“ in Klein Hoflein (G),

Grof3-Hoflein (F),

St. Georgen (G),

Schiitzen a. Geb.; 1570: , Im Setzen zu GschieB“ (H);
1588: ,inn denn Satzen“ (D),

Purbach; 1570: ,Im Setzen“ (B); 15688: ,,In Setzen“ (D),

Neusiedl a. See (G),

Weiden a. See (F),

Gols (F),

Rust; 1736: ,,die alte Satz“ (H),

St. Margarethen; 1570: ,In Sdtzen“ (B),

yoatz im Wimpassinger Geblirg®, 1787 (H),

1) An einfiihrender Literatur wurden beniitzt:

Beschorner: Handbuch der deutschen Flurnamenliteratur.
Mobér Elemér: Westungarn im Mittelalter im Spiegel der Ortsnamen.

An

Quellen und behandelnder Literatur werden verwendet:

(Nachstehende Buchstaben dienen dem Nachweis der im Abschnitt ,Flurnamen®
jeweils angefiihrten Quelle.)

Mm@ HMEDOWp

Urbar der Herrschaft Eisenstadt, 1569.

Bergbuch der Herrschaft Eisenstadt, 1570.

Bergbuch von Rust aus dem Jahre 1561 ff.

Bergbuch und Register von Eisenstadt und Purbach (s. d.), vermutlich 1588.
Grundbiicher von St. Margarethen, Rust und Gols.

Befragen der Weinbauern in den Orten: XKlein-Ho6flein, Donnerskirchen,
Winden, Weiden, Gols, Monchhof, Rust, Morbisch, u. a.

Joh. Bauer: Der Weinbau des Burgenlandes. In Mitt. d. Bgl. Landwirtschafts-
kammer, April 1928, Februar 1932 in Fortsetzungen.

Harmuth: Orts- und Flurnamen im Bezirke Eisenstadt.

. Steuerbuch einer ehrsamen Biirgerschaft zu Bruck a. d. L. (nach Walter

uber die Stadt Bruck a. d. L. in den Bgl. Heimatblattern, 1950, 1. Heft, S. 20 ff).

. Urbar von Bruck a. d. L. 1563—1675 (nach Walter, a. a. O.).

. Urbar der Herrsch. Bruck a. d. L. 1624 (nach Walter, a. a. O.).
. Urbar zu Bruck a. d. L. 1658 (nach Walter, a. a. O.).

. Urbar 1702—1729 (nach Walter, a. a. O.).

. Maischbuch von 1719 (nach Walter, a. a. O.).

. Hungerische Einlag von 1731—1732 (nach Walter, a. a. O.).



als ,,Satzl*“-inMiillendorf- (H),

als ,,Sacl“ in Trausdorf (F),

als ,,Satzécker® in Breitenbrunn; 1589: , Saatzackkern“ (H);
»lange Saz“ (Ka),

als ,Setzen“ in Jois (Kd); 1658: ,,Sazen“ (Ka und Kd),

als ,Satzer” in Winden (F),

als ,Satzried“ in Donnerskirchen (F),

als ,,Aussatz® in Weiden a. See (F), usw.

Die ,Kriften“-Rieden gehen auf das mhd. graft zuriick, das auf
»graben® hindeutet. Im Sprachgebrauch des Weinbauern fiithren ein- bis
vierjdhrige Weingérten diese Bezeichnung.

Z. B.: ,Kréften“ in GroB-Hoéflein (F),
,Graften“ in Morbisch (F),
,Graften“ in Millendorf (H),
y2Kraftendcker” in Winden (F).

Da man im Mittelalter unter ,H o f“ die Grundherrschaft verstand,
ist anzunehmen, daB3 die mit Hof- zusammengesetzten Riednamen auf ehe-
maligen herrschaftlichen Besitz hinweisen.

Z. B.: ,Hofacker“ in Gols (F),
»Hofackher“ in Jois (Ke und Kf),
,Hofacker“ in Podersdorf (G),
,2Hofacker“ in Miillendorf (H),
»,Hofsatz“ in Donnerskirchen (G).

Den ehemaligen Uberlandgriinden hat man in der Poders-
dorfer Ried , Uberland“ ein Denkmal gesetzt.

Die friher diblichen Pflanzsteige, das waren kleine Grund-
stliicke, die dem Gemiisebau dienten und deren Abgrenzungen ausge-
tretene Steige waren, haben sich ebenfalls in Riedbezeichnungen erhalten.

Z. B.: ,Pfanzentreterin® in Purbach; 1570: , Pflanzentretterin“ (B).

Frither muBten Weinrieden, an denen das Vieh voriibergetrieben
wurde, eingezdunt sein. Daher mag die Benennung ,Point“ stammen,
denn das mhd. biunte bedeutet ein umwundenes, eingezduntes Grund-
stiick.

Z. B.: ,,Point“ in GroB-Hoflein (F), 16. Jh. ,die Peundt® (H),
yHauspoint“ in Weiden (F).

Sehr oft findet die Art des Weinbergbodens in den Ried-
bezeichnungen ihren Niederschlag. In den Grundbiichern erscheinen sie als

»oteinweingarten“ in GroB-Hoflein (F'),

»oteinackerl® in Moérbisch (F),

»oteinhut“ in Oggau; 1570: ,Stainhut®“ (B); 1588:
»oteinhuet zu Oggaw“ (D),

»In der Steinhut®“ zu Gschiefl (Schiitzen a. Geb.) im
Jahre 1570 (H) und 1588 (D),

46



»Steinbithel“ in' Morbisch - (F),

»Steinzeiler“ in GroB-Hoflein (F),

»Steinhof“ in Purbach; 1588: ,,Stainhoff“ (D),

,Hartbergen® in Schiitzen (F),

ySandboden® in Illmitz (G),

»Sanndener Huet“ 1588 zu Purbach (D),

»Sandgrub Weingirten“ 1758 zu Eisenstadt (H), (D),

y,Laimer Huet“ 1570 zu St. Margarethen (B),

»,Ldmbgrueben® 1588 zu St. Georgen (D),

,Laimbgrueb* 1588 zu Donnerskirchen (D), 1431:
»Laymgrub“ (H),

,Leimgrueb“ 1588 zu Oggau (D),

,Laimgrueben“ zu Winden (Ka, Kd, Kf, Ke),

yauf der Laymgrube“ 1385 zu Morbisch (H),

,Lahmaicker“ in Eisenstadt (F).

Auch die Grundstiick form beeinfluBte die Namengebung.
Z. B.: ,Langenacker” in Gols (E, F),
,Langenteil“ in Eisenstadt; 1569, 1570 und 1588:
,Langen thaillen“ (A, B, D),
,Langenleiten“ in Eisenstadt; 1588: ,Langenleilitten® (B, D),
y,Langrainacker“ in GrofB-Hoflein (F),
yLangau“ 1588 in Klein-Héflein (D),
»Langenort“ in Jois (D),
»Schmalkréftensatz“ in Purbach (F),
»Schmalister” in Jois, 1658: ,,Schmallister“ (Kd, Ke),
»,Breitenacker” in Gols (E, F)"),
»otreifling in Purbach (F),
»Zwergacker” in Gols (E, F),
yZwickelacker“ in Gols (E, F),
ypitziackher“, 18. Jh. in Breitenbrunn (Ke),
,Bartsatz“ in GroB3-Hoflein (H)?),
yoaurissel“ in Purbach, 1569, 1570 u. 1588:
»oawriesel“ (A, B, D),
»Saurissel“ in Breitenbrunn (Ka),
»SauriaBl“ in St. Mangarethen, 1588: , Sauriel31 Huett“ (D),
,G'rial’l“ in Weiden (F),
,2Hundsnasen“ in Weiden (F),
»Kalbskopf“ in Gols (E, F).

) Die mit ,Breite“ benannten Rieden sind meist von ungew6hnlicher GroéBe und
entstammen herrschaftlichem Besitz.

*) Kann sich von der Riedform (Spitzbart oder Schliisselbart), aber auch vom lat.
portio — Anteil herleiten lassen. (H)
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Die Ried ,Kampfschild®“ (1588: ', Kampschildthuett“) in Purbach
dhnelt in ihrer Form einem dreiseitigen Schild.

Die ,Schwipel“-Ried in Donnerskirchen (1570: ,Schwippel-Huet“
[H]) dehnt sich wie die Rundung eines Schwibbogens, dessen Quadern
die sonderbar gelagerten Grundstiicke darstellen.’)

Spitz auslaufende Rieden fiihren hiufig Bezeichnungen, die sich auf
das mhd. gere = Spitze zurilickfiihren lassen.

Z. B.: ,Gertbergen“ in Rust; 1561: , Gertperg® (C),
»In Geren“ 1588 in Klein-Ho6flein (D).

Die ,,Zwerchicker, z. B. die Ried ,,Zwerchacker” in SigleB, gehen auf
das mhd. twerch = quer zurlick. Auch die Ried ,,Quieren“ in Breiten-
brunn liegt quer zu ihren Nachbarrieden.

Rieden mit besonders begiinstigter,sonnenreicherLage,
auf denen wertvollste und kostlichste Weine reifen, gab man mit beson-
derer Vorliebe Namen mit Gold-, Silber-, Gut- u. dhnl.

»Goldberg” in Wimpassing (H),

»Goldtperg“ 1588 in Martz (D),

»Goldtperg Huet“ 1570 und 1588 in Zagersdorf (H, D),

»Goldberg“ in Oggau (F),

»Goldberg®“ in Morbisch; 1385: ,goldperch“ (H),

»Goldberg*“ in St. Margarethen (E, F),

»Goltpergen“ 1588 in Gschief3 (Schiitzen a. Geb.) (D),

»Goldtberg“ 1570 u. 1588 in Donnerskirchen (H, D, Ka),

»Goltperg“ 1588 in Purbach (D),

»Goldberg“ in Gols (E, F).

»Goldtgrueb“ 1588 in Donnerskirchen (D),

»goldene Erd“ 1803 in Eisenstadt; 1579: ,,Gulden ertt Huedt® (H);
1588: ,,Gulden Ortthuett (D),

»ilberberghut” in Oggau; 1588 ,Silberperger Huett“ (D),

,Gutten Perg® 1588 in Purbach (D),

»chonne Huet“ 1570 in Purbach (H); 1588 ebenso (D).

Zusammensetzungen von Riednamen mit Rosen- fithren auf das
Wachstum der im Leithagebirge sehr verbreiteten Heckenrose zuriick.

Z. B.: ,Rosenberg” in Weiden (F),
»Rosenberg“ in Breitenbrunn (G),
1588 eine ,Rosenberg Huet“ in Purbach (D), ferner 1570 (H),

1658 (Kd),
»Rosenthallen“ 1588 in Eisenstadt (D).
Auch MaBbezeichnungen wirkten namengebend.

Z. B.: ,Halbjoch“ in Donnerskirchen (F),

»Pfundern“ 1803 in Eisenstadt (H),

) Harmuth, Orts- und Flurnamen im Bezirke Eisenstadt, S. 33.
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»Siebenstock*“ in Klein-Ho6flein; 1570 (H) und 1588 (D)
»Siben stockhen®,
»Sechterberg” in Rust; 1561 ,,Sechterperg“ (C).

Neuangelegtes Rebengelidnde schied man vom bestehen-
den bei der Namensetzung vielfach durch das in diesem Falle fast
selbstverstandliche Wortchen ,neu“. Man nannte es z. B.:

»Neuberg® in Gols (G), Weiden (F), Jois (Kd, Kf, Kg),
Schiitzen (G) und Wimpassing (H),

»Neuenberg“ in Neusiedl am See (Ka),

»2Neuweingirten“ in Rust (E, F) und Stozing (H),

»Neusatz“ in Grof-Hoflein (H) und Schattendorf (H),

,2Neurain®“ in Weiden (F),

»Neuris“') in Deutsch-Jahrndorf (F),

,Neubiihl“ in Weiden (G),

,Neubriichl“ in Edeltal (G),

»Neugeiten“ in Weiden (G),

»Jungenberg® in Purbach (Ka) und Jois (G, Ke, Kf, Kg).

Im Gegensatz dazu stehen die Rieden

»Altenberg® in Morbisch (F), Oggau (H, D), Jois (G, Ke),
Winden (G, Ke, Kf, Kg) und Gols (G, Ke),

»Altenbergsatz“ in Oggau (G),

»Alte Weingérten“ in Illmitz (G),

»Altrain® in Weiden (F).

Die , Altenberge“ liegen fast immer in Dorfnidhe und lassen auf lange
Bewirtschaftung schlieBen.

Die vornehmliche Lage der Weinberge an Héngen und Hiigeln
kommt in einer Unmenge von Flurbezeichnungen zum Ausdruck. Z. B.:

»2Berg“ in Moénchhof (G),

»,Bergweingarten“ in Donnerskirchen (G),

»,Kogel“ in St. Margarethven; 1588: ,,Khogel Huett“ (D),

»,Kogel“ in St. Georgen; 1588: ,, Khogl Huett“ (D),

»Kogelhut“ in Pé&ttsching (F),

»,Bihl“ in Weiden (F)?),

»Geblihlacker in Gols (E, F)?),

»,Reisbiihl® in Klein-Ho6flein; 1433: ,monte Reyspuchel“ (H),
- 1570 (H), 1588: ,Reispichelhuet” (D),

,Hauerpiichl“ in Eisenstadt (Ka),

!) Neuris — neu umgerissener Boden.
*) Vom ahd. buhil — Hiigel; hingt mit Biigel und Bogen zusammen.

%) Zur Verstirkung eines Begriffes ist in der bayrisch-6sterreichischen Mundart die
Vorsilbe ,,ge-“ {iblich, z. B. Schrei — Geschrei.
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,Gugl“ in Rust (H)Y),
,Guglzipf“ in Pottsching (F).

Im ,Glagsatz“ von GroB-Héflein ist das mhd. gelaege zu suchen,
daB soviel wie eine sanfte Anhohe bedeutet.

,Leitenweingirten®, z. B. aus Klein-Ho6flein (1588: ,, Leutn-Wein-
garttn“ [D]), sind solche, die an trockenen Abhingen, wo das Wasser
rasch abflieBt, liegen. A

Die Ried ,Plachen“ (Rust) 148t sich vom mhd. vlach, blach = glatte
Flache ableiten.

Nahe am S e e liegen die Rieden

»Seefeld“ in Neusiedl a. See (G),
»Seeackerl® in Moérbisch (F),
»Seeweingirten“ in Podersdorf (G),
»Lackendcker in Winden (F).

Vom nahen Schilfrohr sagen die ,Rohrauer Weingérten“ in Donners-
kirchen. In Gols 138t die Ried ,RohrluB“ schlieBen, daf dieses Gebiet
vormals ein Rohricht war, das durch Auslosen (mhd. luz = der durch
das Los zugefallene Landteil) streifenférmig aufgeteilt worden war. In
Donnerskirchen gibt es eine Ried ,Breitluf3“.

GroBe, schéne Baumbestidnde lieBen unsere Vorfahren nicht
unbeachtet. Sie kommen in reicher Zahl in den nordburgenldndischen
Weinriednamen vor. Z. B.:

y2Baumberg“ in Gols (E, F),

,2Baumgarten“ in Rust (F, C),

»,im Paumgartten“ in Marz anno 1588 (D),

» Waldacker in Jois (F),

,Grinwald“ in Purbach (1588: , Griennwaldt“ [D]),

,Baumleiten* in Winden (F),

,2Hoher NuBbaum* in Eisenstadt; 1570: ,Hohen NuBpidmb*“ (H);
1588: ,Hochen NuBpédmmerhuett® (D)?),

»Lindgraben“ in Eisenstadt; 1588: , Linndtgrdben* (D),

»Edelgraben“ in Breitenbrunn (H) und Purbach 1588:
yEdlgraben Huet“ (D). Sie gehen auf die dialektische Aus-
drucksweise ,E’1“ fir Erle zuriick.?)

»Eichberg“ in St. Margarethen (E, F).

Die ,Prostlried“ in Klein-Hoflein hat ihre Wurzel im mhd. broz,
das war griines Gezweige, das sich zur Grinfiitterung eignete.

Bei ,Spiegel“-Rieden (GroB-Hoflein, Winden, Oggau) diirfte es sich
um das Ausholzen, Ausspiegeln von Baumbestinden handeln. Aller
) Vom mhd. gugel — Kaputze; bedeutet auch Spitze, Kogel.

?) Hoch bezieht sich auf die hohe Lage des Weinberges.
%) Harmuth: Orts- und Flurnamen im Bezirke Eisenstadt, S. 14.
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Wahrscheinlichkeit haben Rieden' mit dieser ‘Bezeichnung mit dem lat.
speculum = Spéhberg nichts zu tun, da von ihnen die Aussicht meist nur
peschriankt ist.")

In Weingartgrund umgewandeltes Weideland erscheint als

,2Hutweidenacker“ in Gols (F),

Vichtrifft Huet® in St. Georgen anno 1570 (H); 1588:
,Khiietriffthuet“ (D),

»Schafgrube in St. Margarethen; 1588: , Schoffgrueb® (D),
ebenso Rust (D, C),

,Hummelbiihel“ in St. Georgen anno 1588 (D); 1570:
, Hummelbiichel Huet“ (H)?),

,Hummelhuett® 1588 in Oggau (D),

,Gaisberg“ in Klein-Hé6flein (D), Breitenbrunn (Ke) und
Parndorf (Kd, Ke, Kf, Kg)?),

,Gaisrlicken* in Pottsching (F),

,2Hengstgrube“ in Gols (F).

Die ,Blumler“-Ried (1588 ,,Pliembler huet® [D]) in Oggau geht auf
das mhd. bluome = Weide, Graswuchs zuriick.

Vom hiufigen Vorkommen verschiedener Tier e erzédhlen die Rieden

,Hirschicker“ in Illmitz (G),
,Hasenriegel“ in Po6ttsching (F),
,Fuchsloch® in Illmitz (F), ust.

Vogelnamen in Riedbezeichnungen lassen einesteils auf den
Vogelfang schlielen, da frither auch Végel zu den Einkiinften der Herr-
schaften zdhlten oder aber auf starkes Vogelvorkommen. Z. B.:

,» Vogel“ 1588 in Donnerskirchen (D); 1570: ,,Vogel-Huet“ (H),
,»Voglgsanng“ 1561 in Rust (C)*),
»In Finckenberg“ 1588 in Purbach (D),
»Geier” in Rust; 1452: ,,Geir®“ (H), 1561: ,,in Geyern“ (C),
»,Lerchfeld“ 1583 in Breitenbrunn (H).

Umgewandelte Wiesen- und Ackergriinde leben weiter in
» Wiesendcker“ in Deutsch Jahrndorf und Gols (F),
,Rubacker” in Winden (F),
»Ribengrund“ in Weiden (F),
,2Kukuruzidcker“ in Nickelsdorf (F), usw.

Sehr h&dufig scheinen Besitzernamen auf. Sie zu erkennen ist

!) Harmuth: a. a. O., S. 23.
*) mhd. hummel — Zuchtstier.

%) Die mit ,Gais-“ zusammengesetzten Flurnamen deuten auf Gebiete, die ur-
spriinglich so geringen Graswuchs aufwiesen, da nur Ziegen darauf weiden
konnten.

) Es ist nicht ausgeschlossen, daf das ,gesang“ vom mhd. sengen (— Abbrennen
von Buschwerk) kommen kann.
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manchesmal recht schwierig. Landesgeschichte und Ortschroniken miissen
auf die Spur helfen.
,Seifertsberg® in Weiden (Ka), ,Seyfriedspergen“ zu Winden
(Ka), ,,Seyfridtspergen® in Oggau (D) und ,Seyfriedsgraben
in Eisenstadt (D) erinnern an den ersten Grundherrn von
Eisenstadt.
,» Vogatschpeter“ in Weiden (D),
,Abrahamhut® in Donnerskirchen; 1588: , Abrahamb-Huedt“ (D),
,2Kramer“ in St. Margarethen; 1570: ,,Chramer Huet“ (H); 1588:
,Crammer Huett* (D). Ebenso die , Kramersperger Huet“
anno 1588 in Donnerskirchen (D),
, Praunsdorfer“ in Purbach; 1588: , Praunstorffer Huet“ (D),
,Osdorfer“ in Purbach; 1588: ,Oschdorfer® (D); 1570:
,»Ostarfferhuet“ (H), usw.
Sehr hdufig war die L a ge des Weingartlandes ausschlaggebend fiir
die Namengebung. Die hochstgelegensten Rieden benannte man
,Hochberg®“ in St. Georgen; 1588: , Hochperger Huett“ (D);
weiters die Rieden ,,Hochberg“ in Oggau (A, H) und
,Hochfeld“ in Winden (Ka, Ke, Kf, Kg),
,Hohendcker” in Gols (F) und ,,Hochicker“ in Loipersbach (H),
,Oberfeld“ in Deutsch-Jahrndorf (F) und Weiden (F).

Die in der Tiefe folgenden Rieden z. B.:

,Mitterberg® in Zagersdorf (H, D), in Breitenbrunn (Kb, Kc, Kg),
in Neusiedl a. See (Ka, Kd),

,2Mitterried“ in Edelstal (G),

»Mittersetzen® in Leithaprodersdorf (H),

,Mittere Stlick’l“ in Weiden (F)

und

,Untere Hut“ in St. Georgen (H),

»Unterort in Zagersdorf; 1588: ,,An vnndern ortt“ (D),

»Unterfeld“ in Weiden (F).

Ein einem anderen Berg vorgelagertes Weingebiet bezeichnete man
als ,, Vorderberg® (1570 ,,Vodern Huet“ in Zagersdorf [H]). Das ,,Oertel”
(Weiden) und die ,Setzwiesorter” (Morbisch) liegen dort, wo das Ort-
teil = Endspitze liegt.

Die sehr h#ufig vorkommenden Flurbezeichnungen in Verbindung
mit ,Zeisel“, so z. B. ,Zeiselberg® in Weiden (F), ,Zeiseldcker” in
Donnerskirchen, ,Zeiselkrdften® in Oggau (G), usw. deuten vielleicht
weniger auf das in den Weinbergen zwar héufig vorkommende Zeiseltier
(mhd. zisel) als auf StraBengabelungen, abgeleitet vom mhd.
zwisel = Gabelung.

Die Ried ,Bauernfeind“ in Purbach (1588: , Pauerfeindt“ [D]) war
wahrscheinlich nur auf schlechten, holperigen Wegen zu erreichen. Im
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Gegensatz dazu steht der ,Feuersteig* in Eisenstadt, der schon 1588 als
,Fortstaigen“ (D), 1603 als ,Farsteigen“ (H) benannt war. Hier handelt
es sich um einen Weg, der zum Fahren geeignet war.

Auch Feldkreuze wirkten namengebend und es entstanden die
Riedbezeichnungen ,Kreuzackerweingirten“, z. B. in Purbach, die
,Kreuzweingirten®, z. B. in GroB-Hoéflein.

An der Grenze des Gemeindehotters sind die ,,Greiner“-Rieden
gelegen.

Z. B.: ,,Greiner“ in Breitenbrunn (F),
»Kreiner“ in GroB-Hoflein (H), so schon 1570 ,Inn Innern
Greinern®,
»Greiner” in Rust; 1736: ,,in Kraynern“ (H).

Dieser Begriff ist abzuleiten von , Rain“ mit der begriffsverstirken-
den Vorsilbe , ge-“. Die dltere Form davon ist Krainer. Ebenso deutet die
Ried ,,Gemaérkfeld“ (z. B. in St. Georgen) auf die Gemeindegrenze hin.

Abb. 18. Nordburgenldndisches Weinland bei Gols, Bez. Neusiedl a. S.

/ll. DAS WEINBAUERNJAHR

Mit Ausnahme der strengen Wintermonate, in denen Werkzeuge und
Gerédte instand gesetzt und erginzt werden und der Keller sein Recht
fordert, verlangen die Weingérten intensivste Bearbeitung. Keine andere
landwirtschaftliche Kulturgattung braucht so viel Pflege als der Wein-
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bau. Die einzelnen Arbeiten reihen sich ‘wie Glieder einer Kette liickenlos
aneinander.

Wenn auch Gespanns- und Motorengerdte in den letzten Jahrzehnten
viel Erleichterung geschaffen haben, so bleibt immer noch geniigend
Handarbeit. Jeder vom Hof, ob alt oder jung, hat im Verlaufe eines
Arbeitsjahres im Weingarten zu schaffen. Die Ménner besorgen die
schweren und verantwortungsvollen Arbeiten, die Frauen viel Klein-
arbeit und fur die Kinder bleiben Handlangerdienste, die fast im Spiel
bewéltigt werden konnen, den Erwachsenen aber doch Zeit sparen helfen.

ARBEITEN AM REBSTOCK

Kaum sind die hirtesten Wintertage aus dem Land, wird die Arbeit
im Weingarten aufgenommen. Die kéltesten Tage tiber haben die Bauern
um ihre Reben gesorgt und gebangt. Es ist fiir sie, die hauptsichlich vom
Weinbau leben, unendlich wichtig, ob die Stocke die Kilte schadlos
iberstanden haben oder nicht.

“Wenn es Zeit ist, gehen sie in ihre Weingédrten und schneiden aus
den einzelnen Rieden von hohen und tiefen Liagen Probereben aus,
die sie in einem besonders warmen und gleichmaBig temperierten Winkel
des Wohnhauses oder im Stall eine zeitlang liegen lassen, um zu sehen,
wie sich die kalte Jahreszeit ausgewirkt hat'). Zeigen sich Reben, die
man mit dem Messer durchschneidet, an der Schnittfliche bldulich, so
sind sie erfroren. Gesunde Triebe werden ins Wasser gestellt, um zu
sehen, ob die Reiser gut ansetzen.

Durch verschiedene Versuche stellt man also mit banger Erwartung
fest, ob das Gebirge gar nicht, gédnzlich oder nur teilweise erfroren ist.
Je nachdem, ob die Probereben Giinstiges oder Ungilinstiges anzeigen,
geht der Bauer voller Freude und Zuversicht oder mit bangen Gefiihlen
an die erste Arbeit, das Schneiden (,Schnai(d)n®).

Das Schneiden hat zur Aufgabe, zwischen Triebkraft und Frucht-
barkeit das richtige Gleichgewicht zu halten und verfolgt als Hauptziel,
wertvolle Friichte zu gewinnen. Das fachgem#Be ‘Schneiden ist eine
Arbeit, die iiberlegt sein will. Sie erfordert eine fachkundige, erfahrene
Hand und ist die wichtigste Arbeit bei der Pflege des Weinstockes.

Von den zahlreichen Erziehungs- und Schnittarten®), die im Weinbau
moglich sind, ist im nordlichen Burgenland heutzutage fast ausschlieB3-

1) Vgl. Conrad: Ruster Weinbau, S. 51.

?) Erziehung des Weinstockes: Formierung des alten Holzes.
Schnitt des Weinstockes: Formierung des Tragholzes.

54



lich Kopferziehung') mit' Strecker- und Zapfenschnitt®) iiblich. Ehe diese
allgemein wurde, schnitt man Knielinge®), Bogen*) und Hecken®).

Wenn beim Schneiden die Stocke ,rinnen®, d. h. wenn an der Schnitt-
stelle der Saft tberlduft, dann erwartet der Weinbauer noch grofie Kilte,
denn ,der gute Saft flieit erst viel spater“. Ist das Holz beim Schneiden
fest, so prophezeit er sich eine gute Lese, ist es aber schwammig und
locker, so ist die Aussicht auf eine gute Traubenernte gering.’)

In fritheren Zeiten hat man das Schneiden nur verldlichen Holden
iiberlassen. Diese hatten auBer dem Schnitt auch das ,Bogenschnaten®’),
»Rebenklauben“®) und ,, Austragen“®) zu besorgen. Das machten meistens
die Frauen. Diese aber waren gegen die winterliche Kélte empfindlicher
und warteten auf wirmere Tage. Sie hinterlieBen dann in dem aufge-
tauten, kotigen Boden tiefe FuBlstapfen, die ausfroren und bei der fol-
genden Arbeit, dem ersten Hauen, kaum zu bewiltigen waren. Darum
lieBen viele Holden lieber ihre Frauen beim warmen Ofen daheim und
verrichteten die Frauenarbeit nebenbei.?)

Heutzutage wird auch das Schneiden der Reben zum Teil von Frauen
durchgefiihrt.

Ende des 18. Jahrhunderts wurde dort, wo sich an groflen ,,Gestédtten*
gerne der Schnee anzuwehen pflegte, ,im Christschein“ geschnitten
(= Christschneiden). Der Schnee driickte in solch einem Falle sehr auf die
Reben und brach- sie ab. Das wollte man durch das vorzeitige Schneiden
vermeiden.1?)

War ein Stock schlechtwiichsig, da er zu jung oder zu alt war, so
sollte man ihn bei ,,jungem Mond“ schneiden.!!)

Durch die giinstigen klimatischen Gegebenheiten am Neusiedler See
war es in Rust nicht tblich, die Weinstocke iiber den Winter zuzudecken.

1) Kopferziehung: durch jahrliches Schneiden des Tragholzes wird eine kopfartige
Verdickung des alten Holzes erzielt.

Strecker: eine einjadhrige Tragrebe, auf etwa 10—15 Augen beschnitten.

Zapfen: einjdhrige Rebtriebe auf 1—4 Augen beschnitten.

%) Knieling: die stidrkste Rebe wird auf Kniehohe beschnitten.

") Bogen: eine einjdhrige Rebe wird in ihrer ganzen Linge zum Einlegen bestimmt.
°) Hecke: eine zwei bis drei Jahre alte Rebe, die vergrubt wird.

%) Conrad: Ruster Weinbau, S. 58 f.

") Bogenschnaten: Abschneiden der holzigen Ranken zwischen den Augen der Trag-
ruten, der sog. Hakerl.

2
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Rebenklauben und Austragen: die abgeschnittenen Reben werden aufgelesen, mit
Strohbéndern oder Draht biirdelweise zusammengebunden und zum Wegfiihren
an den Wegrand getragen.

) Conrad: a. a. O., S. 73.
) Korabinsky: Almanach von Ungarn, S. 241.

")Vgl. ,Ordinari u. Extraordinari Weingartbauordnung, 1749 in der ZS. ,Der
Winzer“, Feber 1949, Folge 2, S. 23.
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Man konnte darum-schon immer besonders friih; oft schon im Februar
mit dem Rebschnitt beginnen. Daher stammt der Ausdruck ,auf den
Schnee schneiden“?).

Manche schnitten lieber erst im Marz, weil sie glaubten, dann ,die
Weintrauben auf den Stock hinaufschneiden“ zu kénnen.

Am Faschingdienstag soll man drei Stocke schneiden, damit ein gutes
Weinjahr wird.

Seit jeher ist es verboten, die abgeschnittenen Reben im Weingarten
zu verbrennen. Sie werden gebilindelt und daheim zum Anheizen ver-
wendet?).

Abb. 19. Beim Schneiden.

Zu den Sommerarbeiten am Rebstock (= Griinarbeiten) gehoéren das

Ausbrechen (,Auspréich’n“, ,Jéi(d)n“ = Jiten), das Binden
(,Pint'n“), das Einkiirzen (,Ai(n)kiazn“) und das Wipfeln
(,Wipf@)n“, ,,Stuz’n“ = Stutzen). Alle diese Arbeiten verfolgen den

Zweck, Ordnung in den Stock zu bringen, indem man die Entwicklung
der Triebe und Trauben férdert.

Conrad beschreibt, daf die Taglohner beim Jéten zu sitzen pflegten,
obwohl die Arbeit im Stehen besser zu verrichten gewesen wire. Sie

1) Schams: Ungarns Weinbau, S. 246.

?) Vgl. Banntaidingbuch der Herrschaft Eisenstadt, Ende 16. Jh.
Weingartenordnungen der Herrschaften Eisenstadt u. Forchtenstein.

56



rutschten von einem Stock 'zum ‘andern und zwar immer so, daf3 sie die
Sonne bescheinen konnte.?)

Alle grinen Triebe, die bei den Laubarbeiten abfallen, werden kom-
postiert oder verbrannt, seltener verfiittert, weil das Behandeln mit den
verschiedenen Schidlingsbekdmpfungsmitteln Giftstoffe auf das Laub
gebracht hat, die den Tieren schaden kénnten. Frither hat man es zu-
sammen mit dem brauchbaren Unkraut in einem ,Krauttuch® auf dem
Kopf zum Verfiittern heimgetragen.

Damit die Tragruten und die jungen Triebe vom Wind oder durch
andere #uflere Einwirkungen nicht abgebrochen werden kénnen, die
Reben zu stirkerem Wachstum angeregt werden und eine gilinstige Stel-
lung zum Licht bekommen, damit sie nicht so leicht »kéferpassig“®) wer-
den und die Schadlingsbekémpfung erleichtern, werden sie an einen
»Stéick'n“ (Stecken, Rebpfahl) gebunden oder bei Drahtrahmenkultur in
den Draht ,ai(n)g’strickt*.

Zum Binden verwendet man die verschiedensten Materialien. Vor
allem ,Strou“ (Roggenstroh), das schon zur Druschzeit biindelweise in
Form von ,Schap“ (Schaube), in Ménchhof Kreuzbiirdel genannt, fir
diesen Zweck aufbewahrt wird. Es bildet das Rohmaterial fiir das Binde-
stroh. Es ist wohl ausgedroschen, doch noch nicht gereinigt. Ehe man das
Schaubenstroh verwenden kann, wird es ausgeschiittelt, ausgerichtet und
auf etwa 70—80 cm Linge zugeschnitten und zu »Pau(n)gat’n“ (=Pankert
= Bindestrohbiischel von etwa 10—15 cm Durchmesser) zZusammenge-
bunden.

Am Abend vor dem Gebrauch oder auch erst am friihen Morgen
werden sie eingewissert, eventuell auch etwas getreten, damit sie weich
und geschmeidig werden und beim Anlegen der »Pa(nd)’'l“ (Bander) nicht
brechen. In Rust hat man friiher, als der See bis nahezu an die Stadt-
mauer reichte, das Bindestroh zum Wasser getragen.

Hat das Stroh geniigend Geschmeidigkeit erlangt, wird es in ein
groBes Sacktuch eingebunden und im Weingarten selbst in den Schatten
gelegt.

Die Binder und Binderinnen stecken sich zur Arbeit jeweils einen
Pankert in das ,Fiata“ (Vortuch, Schiirze) oder binden sich ihn an einer
Schnur um die Mitte.

Das Stroh war auch das Hauptbindematerial friiherer Zeiten. In
Rechnungen und Waisenbiichern ist es immer und immer vermerkt. Z. B.:
»3 Schober schadb“, ,1 Schober Pandtschab® und dhnlich.?)

1) Conrad: Ruster Weinbau, S. 118.
’) kéferpassig — kiferanfillig.:

%) Ruster und Eisenstiidter Waisenbiicher ab 1614.
Verschiedene Rechnungen im Ruster und Eisenstiddter Archiv.
Schaube kommt vom ahd. scoub — das Zusammengeschobene.
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In Notzeiten ~wird ~in" seenahen Weinbaugebieten eine Binsenart
(Scirpus lacustris), im Volksmunde ,Pimmas“ genannt'), verwendet.
Andernorts suchte man sich auf nassen Wiesen und Mor#sten eine Grasart
(Typha angustifolia), ,,Sasch“ bezeichnet. Da man sich mit ihm leicht die
Finger zerschneidet, war es nicht sehr beliebt. Auch Papierspagat und
Weidenzweiglein mufiten aushelfen. Sie alle aber haben irgendwelche
Nachteile. Auch das gut bindbare Bindegarn und Bast nimmt man nicht,
weil sie zu teuer zu stehen kommen.

Zum ,Pa(nd)’lméch’n® (Binden) selbst nehmen die Arbeiter aus ihrem
Vorrat ein ,Pia(d)’1“ (Biirdel), d. s. 3—4 ,Stammi“ (Halme), legen sie
locker um den Weinstecken und die anzubindenden Triebe, ziehen leicht
zusammen, drehen die Enden ein paarmal herum, biegen um und stecken
den gedrehten Knopf einwirts gegen den Stecken.

Als tlichtig gilt, wer sein Bandel so rasch binden kann, als er den
Satz ,I pint a Pa(nd)’l — is scho punt'n“’) ausspricht. Geht ein
Bandel auf, sagt man, ,es fangt zum ,pisna‘ an“.?)

Das Binden mufl je nach dem Wachstum der Rebe mehrmals vorge-
nommen werden. Man unterscheidet das Anbinden (,Au(n)pint'n®,
»Au(n)héinga“ = Anhéngen) der Strecker nach dem Schneiden, das
Heften (,Pintn“ ,He€ift'n“) der vorausgewachsenen, ausgewachsenen
und nachwachsenden Triebe und das Nachbinden (,Napint'n“, ,Iwa-
pint'n = Uberbinden).

,Wer frith gebunden hat, bekommt einen starken Nachband.“

Findet einer beim Binden einen Wipfel, bei dem die Ranken ein
Blatt angesetzt haben, bricht er ihn ab und reicht ihn einem, dem er gut
ist, mit den Worten: ,Tes gip’st ma z'ruck, si(n)st muaBt mi am Pug’l
haamrai(d)n“.*)

Ubersieht man bei der Arbeit einen Stock, so sagt man: ,T& is dana
in Wiatshaus pli(b)m* oder “Tea hat an Stouck renna l&ss’n“.

Um die Erfrierungsgefahr der Reben etwas herabzusetzen, werden
nach der Lese die ,Bandel gerissen® d. h. die Binder, mit denen
die Reben an den Rebpfahl gebunden wurden, werden mit einem Messer
von unten her aufgeschnitten. Vielfach werden die aufgerissenen Bénder
so wie sie fallen liegen gelassen oder am Rande des Weingartens ver-
brannt. Frither trug man sie in Sackleinen oder in der Schiirze heim.

1) In Neckenmarkt (Mittelburgenland) wird am Unschuldigen-Kindertag mit einem
aus ,Pimmas“ geflochtenen Zopf ,Frisch und G’sund g’schlag’n®.

%) ,Ich bind’ ein Bandel — is schon ’bunden.“
%) In der Mundart bedeutet ,pisna“ laufen, rennen.

4y — Das (genau ein solches) gibst du mir zuriick, ansonsten muBt du mich nach
Hause tragen.
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BODENBEARBEITUNG

Der Weinbau verlangt nicht nur gewissenhafte Stockbehandlung,
sondern ebenso sorgfiltige Bodenpflege. Durch die zahlreichen Arbeiten
am Stock und durch die Schidlingsbekdmpfung wird der Boden immer
wieder fest getreten. Er mufl unermidlich aufgelockert und vom Unkraut
befreit werden, da der Rebstock zum guten Gedeihen viel Licht, Luft und
Feuchtigkeit braucht.

Es ist noch gar nicht so lange her, etwa bis in die Zeit nach dem
Weltkrieg 1914/18, daB sidmtliche Bodenarbeit mit der Hand geleistet
werden mufite. Sie war wohl das Schwerste und Miihevollste im Verlaufe
eines Arbeitsjahrs. Mit krumm gearbeiteten Riicken lockerten Bauer und

Abb. 20. Beim Umgraben im Ruster Weingebirg.

Biuerin, Arbeiter und Arbeiterin oft monatelang die schweren Wein-
bergsboden.

Die Weinbauern standen den ersten Versuchen, die Handarbeit durch
Gespannsarbeit zu ersetzen, zuerst sehr abweisend, wenn nicht geradezu
feindlich gegeniiber. Immer wieder wurde behauptet, die Arbeit mit dem
Pfluge sei minderwertig und die Weingirten wiirden dadurch zugrunde
gerichtet. Auch waren damals die Voraussetzungen zur Gespannsarbeit
nicht gegeben, da die einzelnen Weingartreihen fiir ein Gespann viel zu
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eng zum Durchfahren waren und das damals iibliche Vergruben') den
Satz recht unregelméBig machte.

Langsam stellte man sich aber dann doch um. Wo alte Weingérten
verschwanden, wurden die neuen fiir Gespannarbeit eingerichtet. Heute
kann man sich den nordburgenlédndischen Weinbau ohne Gespann- und
Motorengerdte gar nicht mehr vorstellen. Lediglich alte Setzen miissen
mit der Hand bearbeitet werden.

Im Spétherbst, wenn der Weingarten abgelesen ist, wird, wenn es
notwendig ist, gediingt (,gmist). Das Diingen ist eine recht harte
Arbeit, da der Mist in Butten in den Weingarten eingetragen werden muf.

Zu den Herbstarbeiten zdhlt auch das Anackern (,Au(n)dckan®)
oder, wenn man Handarbeit leistet, das Anhdufeln (,Au(n)haif(i)n*)
der Weinstocke, d. h. der Kopf des Rebstockes wird mit Erde bedeckt,
um ihn vor Winterfrost zu schiitzen. Mit Ende des Winters erfolgt das
Ausrdaumen (,Ausrama‘), wobei das Erdreich von den Stécken wieder
abgezogen wird, um das Holz fiir den Rebschnitt frei zu machen. Wird
diese Arbeit mit dem Weingartpflug gemacht, bezeichnet man sie als
Wegackern (,Weéikackan“).

Die Pflugarbeit schafft wenig Beschwer, doch redlich plagen miissen
sich all jene, die der Verkrustung und Verunkrautung des Bodens mit
der Hand zu Leibe riicken miissen. Im Friihjahr, gleich nach dem Reb-
schnitt wird mit dem ersten oder Fastenhauen (,eascht(i)s“ oder
,Fast'nhau’'n®)®) begonnen. Es ist die schwerste Arbeit im Verlaufe eines
Arbeitsjahres und erfordert die meisten Arbeitskréfte. Wer dieses erste
Hauen gewissenhaft und griindlich macht und den harten Boden tief-
griindig lockert, der wird sich bei den folgend angefiihrten Sommer-
arbeiten nur halb so plagen mdiissen.

Wer sich mit dem ersten Hauen verspitet, muBl mit allen anderen
Arbeiten nachhinken. Mit dem Ausspruch: ,Es ist gut Fastenhauen, wenn
einem dabei die Pfirsichblith auf den Riicken f&llt*“?), ist wohl ein giin-
stiger Zeitpunkt fiir diese Arbeit gegeben.

MuB alle Arbeit mit der Hand vorgenommen werden, so kommt der
Bauer mit seinen Leuten nicht mehr als noch zweimal zum Hauen und
einmal zum Scheren.

Das zweite oder Jodhauen (,zwaiti“ oder ,Jathau’n“) erfolgt
nach dem Ausbrechen der unfruchtbaren Triebe und soll vor der Trauben-
bliite beendigt sein. Das dritte oder Drittenhauen (,tritti“ oder
»Tritt’'nhau’n®) geschieht gewdhnlich nach dem Binden, bevor die Wein-
trauben ,,in den Reim“ kommen. Die letzte Bodenarbeit vor der Lese ist

) Siehe S. 63.

?) Fastenhauen genannt, weil man in der Fastenzeit damit beginnt.
3) Conrad: Ruster Weinbau, S. 74.
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das Scheren (;Schean®) oder Ausputzen (,Ausputzn®), friher
Grasraufen genannt.

L&aBt einer gar viel Unkraut im Weingarten stehen, so reien ihm
Vorbeigehende zu seiner Schande einen recht ansehnlichen , Unkraut-
buschen® aus und binden ihn an einen gut sichtbaren Stock.

Uberwirft ein schlampiger Arbeiter unaufgehauene Stellen mit auf-
gehauener Erde, so spricht man von ,Faischhau'n“ (Falschhauen).

Ist einer gar langsam mit seiner Arbeit, so schimpft man ihn: “Tia
kau ma a t'Hous'n (bzw. Kit’l) flick'n“') oder ,Tea hit mit wéini lang
gmua“.”)

Am Karfreitag und wiéhrend der Traubenbliite soll man im Wein-
garten nicht arbeiten.

Zur Befestigung der Tragreben und der Sommertriebe braucht der
Weinstock eine entsprechende Unterstiitzung. Die verbreitetste Art ist
das Einschlagen von Stecken (Rebpfihlen), im Dialekt ,Stéick’'n“ ge-
sprochen. Seltener zieht man die Reben auf Drahtrahmen (,Trat-
ra(h)m*).

Die Stecken sind 1.70—2 Meter lang und 3—4 cm stark. Wenn sie
an dem in der Erde steckenden Teil morsch werden, kiirzt man sie, spitzt
sie nach und verwendet sie als Beipfdhle zum Befestigen der langen
Tragruten. In Urkunden und Schriften vergangener Zeiten werden sie
»,Bogentriimmel“ oder ,,Uberstick“ genannt.?)

Bevorzugt werden Rebpfdhle aus Akazien- und Larchenholz. Ver-
einzelt finden solche aus Edelkastanien, Eichen, Fichten und Schwarz-
oder Rotfohren Verwendung. Von den Laubhélzern ist das festere Kern-
holz, von den Nadelbdumen das harzreichere Splintholz am besten. Ge-
spaltene Pféhle sind dauerhafter als gesdgte.

Normal halten die Pféhle 8—10 Jahre. Obwohl man sie durch Im-
préagnieren mit verschiedenen Mitteln 2—3mal so haltbar machen kann,
sind sie in der Praxis fast immer naturbelassen.

In einem geringen Prozentsatz der Weingirten stehen Pféhle, die
unten angekohlt sind. Doch die Weinbauern haben beim Ankohlen durch
Verbrennen so groBe Verluste, daf3 sie es lieber sein lassen.

Die Stecken werden von den Weinbauern, die geeigneten Holzbesitz
haben, selbst angefertigt. Der untere Teil wird stumpf dreispitzig zuge-
hackt, das obere Ende wird meistens gekappelt, d. h. an den Ecken wer-
den Kkleine Stiickchen weggeschnitten, doch so, daB das Zentrum des
Steckens flach bleibt.

) — dir kann man auch die Hosen, bzw. den Kittel flicken! (So langsam arbeitet
der- oder diejenige.)

?) _ der hat mit wenig lange genug!

%) Weingartordnung der Herrschaften Eisenstadt und Forchtenstein aus dem
Jahre 1571.
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Wer sie kaufen muf; wartet, bis Handler kommen und ihr , Stéick’n,
Stéick’n h&(b)m ma td“ durch das Dorf rufen oder sie besorgen sie sich
auf nahen Méirkten').

Ein junger Weingarten bekommt im dritten Jahre seine Stecken.
Man nennt dies ,Kldatn“ (Kleiden).

Bis um die Jahrhundertwende war es iiblich, die Stecken im Herbst
herauszuziehen, damit, wie man meinte, die Spitzen nicht so leicht
abfaulen. Die ausgezogenen Stecken wurden innerhalb der Reihen arm-
vollweise in kleinen H&aufchen ordentlich, u. zw. immer so, da3 die Spitzen
etwas erhoht lagen oder in Andreas-Kreuzen®) zusammengelegt, damit sie
bei den Winterarbeiten bis zum Wiedereinschlagen nicht stérten.?)

Abb. 21. Beim Steckenschlagen. Im Hintergrund Rust und der Neusiedler See.

Zu Beginn des 19. Jahrhunderts war es in Rust tiblich, die benach-
barten Dorfer zum Steckenziehen einzuladen. Wenn das Gebirge nach
der Lese wieder frei war, hielten die Hiiter vor dem oberen Stadttor
ein vielfdltiges SchieBen ab. Jeder, der konnte, eilte nach Rust, um beim
Steckenziehen zu helfen, damit diese noch vor dem Frost herauskamen.

Heutzutage 148t man die Pfdhle auch iliber den Winter im Boden.

1) Vgl. Wolffen Flohel Camreramtsraittung, Rust 1610: ,in der Neustadt 6 wagen
Stecken . . . gekauft.«

?) Conrad: Ruster Weinbau, S. 4.
) Korabinszky: Almanach von Ungarn, S. 241.
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Durch das Ausziehen im Herbst werden die Stecken 'wohl geschont und
die Haltbarkeit erhoht, aber das jahrliche Ausziehen und Wiederein-
schlagen verursacht viel Mehrarbeit und grofie Verluste durch Bruch.

Man richtet sie im Frihjahr nach dem ersten Hauen nur gerade und
schldgt etwas nach. Diese Arbeit nennt man das Steckenschlagen
(,Stéick’'nschldg’n“). Schldgt man sie aber unmittelbar nach einem Regen,
dann bekommen sie Kopfe, d. h. ihr oberes Ende wird faserig geschlagen.')

Das Steckenziehen wurde meistens von Frauen und Médchen ver-
richtet, weil dahinter die Méanner folgten, um zu gruben. Das Gruben
ist eine Arbeit, die heute aus dem Weinbau vollig verschwunden ist.

Man" vergrubte, um die alten Stocke zu verjlingen oder Liicken im
Weinstockbestand auszufiillen. Auf diese Weise konnten die Weinberge
jahrhundertelang erhalten werden. Die ganze Pflanze mit dem Stamm und
dem Wurzelholz wurde horizontal in die Erde versenkt und man liel von
ihr nur zwei einjdhrige Ruten aus dem Boden herausstehen. So ent-
standen auf Kosten des alten Holzes zwei bis drei neue Stocke. Auf diese
Weise hingen oft bis zu 20 Stocke an einem Mutterstock. Man hatte also
gar nicht unrecht, wenn man sagte: ,Wenn man am unteren Ort einen
Weinstock beriihrt, dann wackeln am oberen Ort die Reben.“

Man zeichnete sich in der Lesezeit die zu vergrubenden Stécke an
(= selektionieren) und grub sie entweder im Herbst (Herbstgruben)
oder erst wenn die Fruchtaugen schon kleine Blatter zeigten (Blatt-
gruben) ein.

Das Gruben war eine sehr schwere und verantwortungsvolle Arbeit
und wurde besonders gut bezahlt.

Diese Art der Weingartenverjliingung ist seit dem Auftreten der
Reblaus nicht mehr moglich. Heute erfolgt die Rekonstruktion eines
Weingartens von Grund auf mit veredelten Reben®) oder durch Ableger,
indem die Reben noch am Mutterstock bewurzelt und dann erst abge-
trennt werden.

Im 18. Jahrhundert pflegte man die jungen Triebe, ehe man sie aus-
setzte, ungeféhr einen halben Schuh tief einige Tage vor dem Oster-Voll-
mond in Biindeln von etwa 100 Stiick in Wasser zu stellen.?)

WEINLESE

Weinlesezeit ist hohe Zeit im harten Weinbauernjahr, besonders
dann, wenn die Trauben in reicher Menge gesund und siif an den Stocken

') Conrad: a. a. O., S. 97.

?) Edelreis und Unterlage werden durch Pfropfung zu einer neuen, widerstands-
fahigen Pflanze vereinigt.

%) Korabinsky: Almanach von Ungarn, S. 227.
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hingen. Die Ernte wvollzieht sich seit Jahrhunderten nach altgewohnten
Gesetzen.

Wéahrend die Hiiter im herbstelnden Weingebirge ihren verantwor-
tungsvollen Dienst versehen und die der Vollreife entgegengehenden
Trauben vor tierischem und menschlichem Diebsgesindel schiitzen, begriif3t
der Weinbautreibende freudig jeden neuen Sonnentag, denn mit ihm
steigt die Stile seiner Trauben und die Hoffnung auf besseren Wein.

Im Dorfe herrscht inzwischen an allen Ecken und Enden geschif-
tiges Treiben, um sich gehérig zur Aufnahme der kommenden Ernte vor-
zubereiten. Jeder Weinbauer nimmt in seinen Weingérten eine Schétzung
vor, um auf Grund des Standes der Trauben auf die Fechsung zu schliel3en.
Je nach dem, wie die Prophezeiung ausfillt, wird das Lesegeschirr vor-
bereitet.

Butten, Schaffel, Bottiche und alles, was sonst noch bei der Lese
gebraucht wird, werden nachgesehen, wenn es not tut, ausgebessert, einge-
dechtelt, d. h. wasserdicht gemacht und gereinigt. Zum Dichten wird das
Geschirr meist gleich in den Dorfbach gestellt.

Die notwendigen Fésser werden gut ausgewaschen und auch von
auBen gepflegt und geputzt, im Keller auf die Lagerbdume gelegt und
ausgeschwefelt.

Zu Urgrofivaters Zeiten war es noch iiblich, die Féasser und Anlégel,
d. s. die kleinen Gebinde, statt des Ausschwefelns ,abzubrennen“. In
jedes Fall wurden einige Handvoll zerstoBener Wacholderbeeren und
Salz geworfen und ein Schaff siedendes Wasser dariibergegossen. Darauf
wurde es fest zugespundet, indem man den Spund zur besseren Dichtung
mit einem Leinwandlappen umwickelte. Jetzt wélzte und schaukelte
man das Faf} tlichtig herum und priifte, ob es dicht h&lt. Mit frischem
Wasser spiilte man nach und lieB das Fafl austropfen, indem man es hohl
mit dem Spund nach unten auf zwei Balken legte.

Auch die Presse wird nachgesehen und gesdubert.

Die Biuerin kimmert sich um das Essen fir die Lesetage und
sorgt, daB geniigend Mundvorrat vorhanden ist. Fiir die fremden Leser-
leute werden Betten und Matratzenlager hergerichtet.

Die Jugend sinnt auf allerlei Schabernack und scheint sich in
fritheren Zeiten darauf besonders vorbereitet zu haben.')

Die Weinlese, ,,Léis“ genannt®), beginnt je nach dem Reifestadium
der Trauben®) und der vorherrschenden Witterung. Es ist vorgekommen,

1) Schams: Ungarns Weinbau, S. 219. Er schreibt, daf die Kinder schon Tage vor-
her Feuerrequisiten, SchieBpulver, Schwirmer und Raketen vorbereiteten und
sich Peitschen schnitzten, um nachldssige Leserinnen zu &argern.

?) Kroat.: trgadba.
%) Weintraube — kroat. ¢erhulak gruiza.
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daB schon Anfang September’); aber auch noch um Mitte Dezember?)
gelesen wurde. Daraus ergibt sich, dafl beziiglich der Weinlesezeit eine
mogliche Differenz von einem 14 Jahr entstehen kann.

Im vergangenen Jahrhundert pflegte man normal um Simon und
Juda (28. 10.)°) mit der Lese zu beginnen. Heutzutage rechnet man mit
dem Zeitraum vom 1. bis 15. Oktober. ,,Zu Theres und Galles lest alles*
heil3t es.

DaB3 es frither vor Mitte Oktober kein Lesen gab, lag wohl weniger
an der Witterung als an der Tatsache, dafl die damals gepflanzten Reb-
sorten kein frithes Lesen gestatteten.

In Rust war es zu allen Zeiten iiblich und man hé&lt sich auch heute
noch daran, um etwa 14 Tage spéter als in den umliegenden Ortschaften
zu lesen.?) :

Der Lesebeginn, der bis ins 19. Jahrhundert in den Freistddten von
der Magistratsbehorde nach Beratung mit der Wirtschaftskommission und
den beeideten Bergmeistern, auf dem Land von den Grundherrschaften
vorgeschrieben’) und streng eingehalten wurde, wird heute entweder vom
Gemeinderat®), vom Weinbauverein’) oder von den Weinbauern selbst®)
bestimmt.

Das Festsetzen eines bestimmten Lesetermins ist nichts anderes als
ein Uberbleibsel aus der Zeit der Zehentherrschaft, da sich die Grund-
herrschaften ihre Einkiinfte durch solche MaBnahmen zu sichern ge-
zwungen waren. ‘

Der ,Klaarichta“ (Gemeindediener) gibt der Bevolkerung den ge-
faBten Beschluf3 durch Austrommeln kund, doch richten sich viele Wein-
bauern nicht darnach, weil sie, wie sie sagen, mit ihrem eigen Gut tun
und lassen konnen, was sie wollen.

Es gibt in allen Orten Voreilige, die glauben, den richtigen Zeit-
punkt der Lese nicht erwarten zu kénnen. Gesetzlich kann man gegen
sie nicht einschreiten, doch die Dorfgemeinschaft weil sich selbst zu
helfen. Sie 148t sich durch Einzelginger nicht gerne einen guten wein-
baulichen Ruf zerstoren.

Niemand wird gerne horen, dafl man ihn nach seinem ,Sauerampfer®
fragt und wird verdrgert sein, wenn ihm der den Verkauf vermittelnde

) Z. B. im Jahre 1781 in Rust.

?)' Z. B. in den Jahren 1783, 1792, 1814 in Rust.

%) Korabinszky: Almanach von Ungarn, S. 240.

") Vgl. Almanach fiir Weintrinker, 1. Jg., 1811, Leipzig, S. 97.
?) Schams: Ungarns Weinbau, S. 219.

%) Z. B. in Winden und Gols.

") Z. B. in Deutsch-Jahrndorf und P&ttsching.

% Z. B. in Trausdorf, Weiden und Donnerskirchen.
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Weinsensal keine Kéaufer bringt. Denn jeder; der vor der Zeit liest, kann
wohl nur auf die Menge, nie aber auf’ die Qualitdit des Weines be-
dacht sein.

Doch hat einer erst mit dem Lesen angefangen, dann glauben viele,
es ihm gleichtun zu miissen. Kluge, erwidgende Weinbauern suchen im
eigenen Interesse ihre Lese moglichst lange hinauszuschieben, um die
Vollreife oder, wenn es die Witterung erlaubt, die Uberreife der Trauben
abzuwarten. Es gehort viel Erfahrung und Gottes Segen dazu, die Lese
nicht zu frih oder zu spét anzusetzen. Mancher hat schon zu lange zuge-
wartet und seinen liberméBigen Ehrgeiz bitter bereut, denn 2—3 Tage
schlechten Wetters konnen eine Rekordernte zunichte machen.

Abb. 22. Leserleute bei der Arbeit.

Nur die Kleinhdusler, die sich ein Fuhrwerk zum Heimfiihren des
Lesegutes ausleihen missen und oftmals gezwungen sind, auf fremden
Pressen zu arbeiten, miissen frither ablesen, da zur Zeit der allgemeinen
Weinlese Lesewagen und Presse vom Besitzer selbst benotigt werden und
sie selbst als Leser Geld verdienen wollen.

Nicht zu friih, erst wenn der Morgentau abgetrocknet ist, beginnt
man mit dem Lesen. Kein Tropfchen Wasser soll den kdéstlichen Wein
in seiner Qualitdt herabsetzen.

Da der Bauer entweder mit dem Buttentragen, dem Heimfiihren oder
im Keller selbst zu tun hat, hat meist die Biauerin oder eine andere ver-
laBliche Person das Kommando. Sie bestimmt, ob reihen- oder graften-
weise gelesen wird, sie weist jedem Leser seinen Platz zu, lobt oder
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tadelt, muntert auf, erzdhlt und scherzt und bestimmt Kost, Mahlzeit und
Heimfahrt.

Meist kann die Arbeit mit den Hausleuten allein nicht bewéaltigt wer-
den und es miissen Tagwerker aufgenommen werden.

Jeder Leser und jede Leserin stellt sich zu einer Reihe und schneidet
in dieser die Trauben sorgféltig ab und legt sie in einen bereitstehenden
Leseimer, der von Stock zu Stock mitgenommen wird.

In der ,Furi® (Furche) steht eine holzerne Butte, in welche die Leser
ihre vollen Eimer entleeren konnen.

Ist sie angefiillt und der Inhalt fest eingedriickt, wird sie von einem
Buttentrdger zum Leswagen, der an einem Ende des Weingartens am
Wege steht, getragen.

Je nach der Linge des Weingartens
und der Zahl der Leser werden ein
oder zwei krédftige Buttentriger am
Werke sein. Auf 10 Leserleute kommt
ungefihr ein Buttentrdger. Jeder hat
eine Wechselbutte, d. h. eine Butte, die
er gerade austrdgt und eine, die zum
Fillen in der Furche steht. Bei seinem
Ruf ,,Wea hiiift auf?“ eilt ihm jemand
zum Buttenaufnehmen zu Hilfe. Die
jungen Ménner protzen gerne mit ihren
gesunden, starken Kréften. Je schwerer
die Butten — junge, lustige Leserinnen
stopfen sie ihnen schon gehérig voll —
umso stolzer der Tréger.

Der Buttentrédger hat die schwerste

Arbeit unter den Lesern, deshalb ge- =
biihrt ihm auch der hoéchste Lohn, das Abb. 23: Das Uberkippen der
groBte Stiick Wurst oder Fleisch und vollen Butte Gber die Schulter.

der meiste Trunk.

Um seine Last leichter zu tragen, hat der eine oder andere einen
breiten ausgepolsterten Ledergurt um den Leib, soda die Butte mit ihrer
harten Kante gerade dort aufzuliegen kommt.

Am Leswagen stehen, je nachdem welche Ernte man erwartet, ein
oder mehrere groBe HolzgefiBe, um die Trauben aufzunehmen.

Der Buttentréger steigt mit der vollen Butte am Riicken iiber ein
»Léislaatal® (Lesleiterl) auf den Wagen und befreit sich von seiner
schweren Last, indem er die Butte iiber seine Schulter kippt.

Ehe er um die nichste Butte geht, driickt er mit dem ,Stampfa“
(Stampfer) die Trauben, ohne sie zu zerquetschen, fest nieder.
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Vielfach ist es heute noch Sitte; daf3-der Buttentrdger zur Kontrolle
der ausgetragenen Butten mit seinem Taschenmesser eine Kerbe in einen
Stock schnitzt. Er verwendet dazu gewohnlich einen kurzen Weinstecken,
L Putt'nstéick’'n“ (Buttenstecken) genannt'). Jeder einzelne Lesetag wird
durch eine liangere oder auffallendere Kerbe abgeschlossen. Mancher
zeichnet sich jede zehnte Butte mit einer kréftigeren Kerbe an, um am
SchluB leichter ziéhlen zu konnen. Die Buttenstecken werden entweder
am Wagen aufbewahrt oder in den Stiefel gesteckt.

Andernfalls vermerkt man die Buttenanzahl mit Kreidestrichen an

der Wand eines Gebindes oder man legt fiir jede Butte ein Steinchen auf
den Leswagen®).

Abb. 24. Ein Buttentrdger beim Kerben.

Wird in groBeren Betrieben das Eintragen der Butten vom Besitzer
selbst oder einem Beauftragten iiberwacht, so ruft der Tréger, sooft er
beim Leswagen ankommt: ,ani auf!“

Immer mehr verliert sich das Buttenzdhlen und man rechnet die
Ernte nach Ladungen oder Hektoliter.

Obwohl die meisten Weinbauern heute schon bestrebt sind, ihre
Weingérten sortenrein auszusetzen, stehen doch noch viele Weingérten
im ,,gemischten Satz“, d. h. verschiedene Rebsorten wachsen ungeordnet

') Aus Ruster Weingart-Knecht-Rechnungen aus dem 16. Jahrhundert geht hervor,
daB sie ,laut Rabisch“ (— Robisch — Kerbholz) bezahlt wurden.

?) Z. B. in Deutsch-Jahrndorf.
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nebeneinander. ‘Siebringen wviel Mehrarbeit; will-sich- der Besitzer an
Sortenreinheit und das voéllige Ausreifen von frith-, spédter- oder spat-
reifen Sorten halten. Er muBl auslesen, d. h. eine mehrmalige sorg-
same Ernte anstellen.

Auslesen konnen aber auch noch anderer Art sein. Werden z. B.
durch unglinstiges Weinwetter viele Trauben faulig, schneidet man sie
in einer Vorlese, auch Auslese genannt, aus.

Das beriihmteste Auslesen aber wurde in Rust gehalten. Das Wein-
stddtchen am Neusiedler See war seit jeher ob seiner besonders sorg-
faltigen Lesen bekannt.)

Brachte ein Jahrgang bei der Rebsorte Furmint, im Burgenland
,Zapfner“ genannt, ,Mangal“, d. s. Trockenbeeren von zibebenartig
zusammengeschrumpfter Gestalt, so wurden diese zuerst ausgelesen.”) Die
Genauigkeit dabei ging so weit, dal man jene Mangerl, deren Glite zwei-
felhaft schien, vorher kostete. In besonders giinstigen Jahren wurde dieses
»Mangalprouck'n“ (Mangerlpfliicken) zwei- bis dreimal wiederholt.?)

Auch beim Lesen der ,Besseren®, das waren die schon goldgelben
Beeren vom Zapfner untermischt mit einigen Mangerln, ging man mit
groBer Sorgfalt zu Werke. Kein Laub, kein Strohhédlmchen, kein Stengel-
chen durfte in das Lesegut hineingeraten und die an guten Trauben be-
findlichen minderwertigen Beeren wurden ausgezwickt und weggeworfen.

Dem Worte , Auslese“ kommen im Sprachgebrauch der Weinbau-
treibenden die mannigfaltigsten Bedeutungen zu. Streng betrachtet be-
deutet es aber jede Lese, bei der die Trauben nicht zur gleichen Zeit
vom Stock genommen werden.

Besonders schéne Trauben, zumeist von den Sorten Delaware, Gut-
edel, Neuburger und Griin-Veltliner, werden mit besonderer Sorgfalt
ausgeschnitten, von den Kindern an den Rand des Weingartens
getragen und in Abstdnden von 15—20 m hiufchenweise auf Weinlaub
gelegt. Ist der Bauer selbst Buttentrédger, so 148t er gerne ein Hé&ufchen
der ausgeschnittenen Trauben mitgehen, ,damit mehr Wein wird!“.
Wehe aber, wenn ihn die Biuerin dabei erwischt.

Vor der Heimfahrt werden die ausgeschnittenen Trauben eingesam-
melt und im Buckelkorb mitgetragen. Zum Teil werden diese Trauben

') Vgl. Schams: Ungarns Weinbau, S. 250. ,,. . . unter allen ung. Weingegenden hélt
Rust die spéateste und zugleich langwierigste Lese. In keinem Teile unseres
Reiches werden die Beschéftigungen der Weinlese mit so viel Sorgfalt und Ge-
nauigkeit' verrichtet wie in Rust . . .«

?) Vgl. Schams: a. a. O., S. 251.

Conrad: Ruster Weinbau, S. 194.

%) Auch im Altertum waren schon Trockenbeerauslesen bekannt.

Vgl. Thudichum: Traube und Wein, S. 76.
Hendersen: Geschichte der Weine, S. 40.

69



selbst gegessen, zum  groBeren Teil aber wverschenkt: So knauserig, ja
nahezu geizig die Weinbauern mit ihren Trauben vor der Lese sind, umso
freigiebiger sind sie wihrend der Lese. Freunde und Bekannte, der
Pfarrer, der Arzt, wenn es sich gerade schickt auch die Hebamme und
vielleicht auch die Gemeindeamtménner werden mit den schonsten Trau-
ben bedacht. Manchesmal gibt man auch noch eine Flasche frischen
Mostes mit.

Einige Orte halten noch heute an dem sehr wohltdtigen Brauche
fest, Weintrauben an die Spitédler zu schicken.

Hartfleischige Sorten werden fiir den Winter aufbewahrt, indem man
mit einer etwa 25 cm langen Schnur in einem trockenen, luftigen
Raum, also meistens im Schiuittkasten, Dachboden oder einer Kammer,
zwel und zwei aufh dn gt, und zwar so, dafl sie nicht aneinander stof3en.
Diejenigen Trauben, die zuerst weggegessen werden, legt man am
Trockenboden auf Stroh oder Papier aus.

Wird im Bauernhaus gerade dringend Geld gebraucht, werden Tafel-
trauben an Héndler verkauft. Sorgsam in Kisten verpackt wandern
die Kkostlichen Friichte in die Stddte und werden dort infolge des
Zwischenhandels meist so teuer verkauft, daB3 sie sich nur Wohlsituierte,
nicht aber Arbeiter kaufen kénnen.

Gegen das unbefugte Verkaufen der Trauben setzte in allen Zeiten
der Kampf ein. Auch friher durfte nur der auf Mérkten, in den Stédten,
Dorfern und Flecken Weintrauben feil halten, der vom Richter oder
Bergmeister einen ,zo6ttl“ oder eine ,pddschaft® hatte. Wer nicht nach-
weisen konnte, dal} er sie aus seinem eigenen Weingarten genommen,
der war ,zu wandl“ 5 lib. den.")

Die Lesezeit ist nicht, wie oftmals geschildert wird, eine Zeit des
immerwéhrenden Frohsinns, voll heiterer und munterer Laune und
mihelosen Tuns. Sie ist voller Arbeit, die bis zum Abend hin redlich
miide macht. Sie ist fiir die Weinbauern eine Zeit voll Sorge um das gute
Einbringen der Ernte.?)

Ist das Jahr gut gewesen, die Ernte reich und siif und noch in
wiarmeren Tagen, so wird wohl, wenn die Leute Reihe neben Reihe
stehen, lustig geplaudert, gescherzt, Erlebnisse und Witze erzdhlt, viel-
leicht auch gesungen und dem Tratsch ein Triumphzug bereitet. Fiel aber,
wie es im vergangenen Jahrhundert noch hiufig vorkam, die Lesezeit
in den kalten November oder noch rauheren Dezember, wenn kein Blatt
mehr am Weinstock ist, dann war das Lesen nicht immer angenehm.

1) Weingartenordnung 1571 der Herrschaften Eisenstadt und Forchtenstein.
zu wandl — eine Strafe von . . .

?) In romischen Tagen jedoch scheint die Lesezeit ein einziger, groBer Freuden-
taumel gewesen zu sein. Das ganze Offentliche Leben stand im Zeichen der
Bacchanalien. Den Ausgelassenheiten und Freiheiten waren keine Grenzen ge-
setzt. (Bassermann: Geschichte des Weinbaus, I., S. 225.)

70



Frostiges Wetter lie Héande; Fiile und -Korper-erstarren. Um die Leute
in ihrer Arbeit nicht verdriefilich und unaufmerksam werden zu lassen,
brachten die Buttentrdger von einem vor dem Weingarten angefachten
Feuer erhitzte Kieselsteine zum Erwirmen mit. Sie machten die starren
Finger wieder beweglich.")

In einigen Orten, z. B. in Moérbisch und GroB-Hoflein habe ich die
Sitte angetroffen, daB3 alle Leserleute und Presser weiBle ,Léisafiata*
(Leserschiirzen) aus Sackleinwand tragen. Frither machte man sie den
Arbeitern zum Geschenk.?)

Verliert einer beim Lesen seine Reihe, redet man ihm Boshaftes
nach, droht ihm in heiterer Form mit
einer Strafe oder gibt ihm des Spalies
halber mit einem Weinstecken einen
,Léispracka®“ (Schlag).”)

Sind die Trauben gut ausgereift, so
fallen sie beim Abschneiden sehr leicht
zu Boden. Der Bauer mahnt darum:
,Lait, in’t Kéind’l is ta Moust!“*) oder
,Haia is ta Moust in’t Kéind'ln, aufs Jia
is a in’t Kemp!“.”) Damit meint er, daB
die Leserleute auf jede Beere achthaben
und auch die abgefallenen aufklauben
sollen.®)

Will ein Bursch ein Médel drgern,
geht er vor ihr her und klopft an die
Weinstocke. Dabei fallen die reifen
Beeren zu Boden, die sie nun alle auf-
heben mufl. Dadurch bleibt sie in ihrer
Reihe zurilick und ist dem Gespott der
anderen ausgesetzt.

Andererseits aber gilt d1e Rede, Abb. 25 Eine der vielen
daBl beim Lesen die Fleiigen hinten LetEmnser:
und die Faulen vorne wiren, denn der
fleiBige Arbeiter braucht durch seine Gewissenhaftigkeit fiir seine Arbeit
ldnger.

1 Vgl Schams: Ungarns Weinbau, S. 250.

®) Ba§sermann: Geschichte des Weinbaus, 1., S. 289. Er fiihrt an, da es um 1868 in
1)_e1de§heim tblich war, jeder Leserin zwei Kédmme zu geben. Mit der Zeit dehnte
sich dieses Schenken auch auf Schiirzen und Kopftiicher aus.

%) Vgl Régi soproni sziiretek. Pusztuld népszokasok. In ,,A Sopronmegye vasarnapja“
vom 28. 9. 1947, S. 4.

') — Leute, in den Kérnern ist der Most. (Korner — Weinbeeren.)
5 e= Heuer ist der Most in den Kornern, nichstes Jahr in den Kimmen.
%) Vgl. Régi soproni sziiretek. Pusztulé népszokasok. A. a. O.
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Gibt es in ‘einemJahr mangerldhnliche Trauben; so muntert der
Bauer seine Arbeiter, besonders wenn er ein rechter Geizhals ist und
Sorge hat, daB ihm die Leserleute zu viele Trauben wegessen, zum Singen
auf. , Lait’ln, tat’s singa!“ Doch die Jugend kennt das schon und weil}
sich schnell zu helfen. Die eine Hilfte singt, die andere nascht — und
nach einer Weile machen sie es umgekehrt.

Findet jemand eine Doppelbeere, dann bedeutet das Gliick.

Auch die Hiter stecken wiahrend der Lesezeit voller Schabernack.

Fir die Kinder sind die Lesetage besondere Freudentage. Meistens
diirfen sie alle mit. Die grofleren helfen zeitweilig der Mutter oder machen
Feuer, wenn sie nicht mehr arbeiten wollen. Sie verbrennen all das, was
den Erwachsenen im Wege und zum Argernis ist. Die Leserleute sind
froh, wenn sie sich ab und zu, wenn gerade ein kalter Tag ist, die Hénde
anwidrmen konnen und die Kinder tibergliicklich, wenn sie bei einem
nahen ,Kéist'npam“ (Kastanienbaum) noch einige Edelkastanien zum
Braten finden oder sie legen Erddpfel in die Glut, die sie dann den
GrofBen bringen.

Die kleineren Kinder werden von den groBeren betreut oder sind
mehr oder minder sich selbst tiberlassen. Sie naschen hier und naschen
dort, klettern auf den Leswagen, springen um den Buttentrdger herum
und finden da und dort etwas, das ihnen zum Spielen Freude macht.

»Schaut’s ti Ramm’lpean (Rammelbédren) al“ sagen die Miitter lachend
zu ihren ber und iiber beschmierten, ganz und gar vom Zucker der
siflen Trauben klebrigen Kindern.

Die Erwachsenen schirfen den Kindern strengstens ein, ja nicht mit
Brot zur Butte oder zum Bottich zu gehen, damit kein Broselchen hinein-
féllt und der Wein in der Folge durch den Sauerteig Nachteile erfahre.

Sie werden gewarnt, Beeren fallen zu lassen.

Am ersten, vielleicht auch noch am zweiten Lesetag splrt man die
Kinder nicht, dann aber werden sie zu einer wahren Plage. Es inter-
essiert sie kein Feuer mehr, kein NuBlbaum, sie raunzen vor Miidigkeit
und weinen vor Bauchzwicken.

In manchen Orten, z. B. in Donnerskirchen werden die Kinder zur
Lesezeit nicht in das Weingebirg mitgenommen, weil sie nur Schaden
anrichten und von der Arbeit abhalten. Kommen sie ohne Erlaubnis
nach, werden sie stante pede heimgeschickt.

Ist ein Lesetag zu Ende und das grofle Lesegeschirr vollgefiillt, wird
das Gespann, der ,Z0“ (Zug), zum Heimfahren gerichtet.

In den meisten Féllen wird nur ein Lesewagen pro Tag eingefahren.
Der Bauer selbst oder einer seiner Séhne oder Schwiegersohne fédhrt den
Wagen. Altere Leute und Kinder diirfen am Wagen Platz suchen.

In Morbisch machen sich die Burschen, wenn sie den Lesewagen
fahren, an die Peitsche einen ,Schmif“. Das ist eine diinne, gedrehte
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Schnur oder gedrehter-Bast, der am &uBeren Ende des Peitschenriemens
befestigt ist. Wenn sie morgens aus- und abends einfahren, stehen sie
am Wagen und ,schnalzen“ durch das Dorf und das Weingebirge. Das ist
Anlaf3 genug fir freundliche Zurufe und guten Wiinschen fiir die Lese.

In ungarischen Zeiten muBten die Pferde Glockchen tragen, damit
man sie in Hohlwegen schon von weitem horte und sich ein vom Dorf
kommendes Gefdhrt auf das Ausweichen einrichten konnte.")

Wenn es zu dunkeln begann, waren die Bauern verpflichtet, ein Licht
am Wagen anzubringen.

Glaubige vergessen nie, am Ende der Lese dem Herrgott fiir seine
Gaben zu d an k en. Mit einem ,,In Gottes Namen“ haben sie die Arbeit
begonnen, mit einem ,,Gott sei Dank* schliefen sie sie ab. Manche fiigen
dem ,, Vergelt’s Gott“ noch ein ,,Fia haia is g’'nua“ (fiir heuer ist es genug)
bei, oder sie klopfen an einen Weinstock und sagen ,,Trull, trull, auf’s Jaa
wida zottal vui“ (. . . néchstes Jahr wieder recht voll).

In Morbisch kennt man folgenden dankerfiillten und in der letzten
Zeile fast unbescheiden anmutenden Spruch:

, Wir danken Gott fiir deine Gaben,
die wir von dir empfangen haben.
Wir bitten unsern lieben Herrn,

er soll uns hiefiir mehr bescher’n.“*)

Auch der Armen gedenkt man. Armere Leute, die selber keinen Wein-
garten besitzen, Kinder oder auch Zigeuner diirfen, wenn die Hiiter nicht
mehr im Gebirge sind und die Lese vorbei ist, le sk ornen (,léiskdana“),
d. h. sie diirfen die Weingdrten nach hingengebliebenen Trauben ab-
suchen.”) Kinder werden beim Leskornen nicht gerne gesehen, weil sie
nicht achtgeben und den Stocken viel Schaden zufiigen. In einigen Orten
verbietet man den Kindern das Nachsuchen durch Austrommeln. Man-
chenorts ist das Leskornen allgemein untersagt, weil die Sucher alles
mitnehmen, was sie finden, z. B. Gemiise und weil sie oftmals vor der

1) Vgl. Régi soproni sziiretek. Pusztulé népszokasok. In ,,A Sopronmegye vasarnapja“
vom 28. 9. 1947, S. 4.

*) In Raiding (Mittelburgenland) wird vom letzten abgelesenen Weinstock der
Stecken ausgezogen, iliber den Hang hinunter gerollt und dazu folgendes ge-
sprochen: ,Steck’n, Steck’n roi (— roll), s’nidchsti Jda 9 Laat vui.“

%) Vgl. Régi soproni szliretek. Pusztulé népszokasok. In ,,A Sopronmegye vasarnapja“
vom 28. 9. 1947, S. 4.

Weinbaulexikon S. 834: Schon Moses bestimmte, dal der Winzer beim Lesen
nicht zu genau sein und den Fremden, Armen, Witwen und Waisen etwas Ubrig
lassen sollte. Auch eine napoleonische Bestimmung gestattete 1791 Kindern und
Dienstboten nachzulesen.

In Deutschland ist heute noch das , Traubenstoppeln“ geduldet.
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Zeit gehen. Das zufrithe lieskornen wurde schon“im “16. Jahrhundert
untersagt. In einer Weingartordnung aus dem Jahre 1567 hei3t es"):

,wer lesskornt in ainem geplirg so noch nit abgeldsen ist,
der ist zu wandl 2 lib. den.“

Noch um die Jahrhundertwende pflegte man den Brauch, einige
Trauben fiir die Vogel hédngen zu lassen.

Das Leskornen hat vielfach seinen Sinn verloren. Es ist nicht mehr
eine Gabe an die Armen, sondern eine zum Diebstahl ausartende Sitte.
Viele der in Betracht kommenden Leute verkaufen die ,nachgelesenen®
Trauben kiibelweise zu guten Preisen oder erzeugen selbst Wein und
machen sich daraus ein eintrédgliches Geschaft.

Noch vor dem ersten Weltkrieg war es iiblich, nicht den Most oder
gar erst den Wein, sondern gleich die Maische vom Weinberg weg an
die Handler zu verkaufen. Da konnte es vorkommen, da3 die Maische bis
zu drei Wochen im Weingarten verblieb. Man deckte sie sorgfdltig mit
Brettern und Maisstroh zu und stellte ein bis zwei Bottichwachen auf.

AUFTEILUNG DER ARBEITSKRAFTE

Die Aufteilung der Arbeitskridfte bei der Weingartenarbeit richtet
sich nach der Breite des Grundstiickes. Sind weniger Arbeiter am Werke
als Stockreihen vorhanden sind, so ergeben sich keine Schwierigkeiten.
Jeder Arbeiter bekommt eine Reihe. Man nennt das Vorgehen in der
Richtung der Stockreihen grédaften weise arbeiten. Der Abstand von
Stock zu Stock ist ein Schlag (,Schla“).

Sind aber mehr Arbeiter zur Stelle als der Weingarten Reihen hat,
so mufBl eine Einteilung getroffen werden, damit keiner den anderen
hindert und nichts tibersehen werden kann. Entweder man teilt die Ar-
beiter in zwei Gruppen und arbeitet von beiden Weingartenden her oder
man macht einen Jaun (,Jau“), d. h. die Arbeiter arbeiten nicht nach
der Lénge, sondern nach der Breite des Weingartens, und zwar von einer
Furche zur anderen. Der Jaun ist so breit, als die Leute ,bei einmal
anstellen®, also in einem Durchgang erarbeiten.?)

In Morbisch hat man vom Jaun einen etwas anderen Begriff. In einem
Weingarten hauen z. B. die zwei Arbeiter A und B. Thre Arbeitsrichtung
verlduft vom unteren zum oberen Ort. Der Arbeiter A arbeitet zu seiner
Linken bis zur Furche, zur Rechten muf} sich seine Arbeit mit der des B

1) Weingartordnungen d. Herrsch. Eisenstadt und Forchtenstein, 1567.
?) Jaun — Kkroat. red.
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vereinen. Hat A gerade einen guten Arbeitstag und -haut so kréftig, daB er
liber die Mitte der Weingartreihe zwischen A und B hinauskommt, dann
heif3t es: ,Hat si tea an grouB’n Jau g’numma!“ (Hat sich der einen groBen
Jaun genommen). Arbeitet er aber etwa nur ein Viertel der Weingart-
reihe, dann wird B mit Recht ungehalten sein und ihm zurufen: , Tu hast
mia dwa an uantlich’n Jau stéi(n) 18ss’n! (Du hast mir aber einen ordent-
lichen Jaun stehen lassen!).

Im Klein-Hofleiner Weinbaugebiet sprach man nicht von einem
Jaun, wohl aber vom ,Jau'mdasta“ (Jaunmeister). Er war der letzte in
der Reihe und muBte darauf achten, dafl er bei den frither in Triangeln
gesetzten Weinstocken gerade kam.')

Der Jaun ist also die Bezeichnung fiir die Arbeitsbreite Da
die Handarbeit aber immer mehr von der Gespann-, bzw. Motorenarbeit
abgeldst wird, gerdt der Jaun vollig in Vergessenheit.?)

ARBEITSZEIT

Alle Weingartenarbeiten mit Ausnahme der Lese werden mit Sonnen-
aufgang begonnen und im Frithjahr und Spétherbst mit Sonnenuntergang,
sonst um 6 Uhr abends beendet. Schon in den Weingartordnungen friiher
Zeiten hiel} es, daf} ,ain jeder taglohner sol zu friier tagzeit alss zu der
sonnenaufgang® zur. Arbeit gehen und nicht eher als ,zu der sonnen
niedergang“ Feierabend machen. Auch war es den Arbeitern verboten, zur
Mittagszeit den Weingarten zu verlassen. Traf ein Richter oder Amtmann
Arbeiter wéahrend der Arbeitszeit miflig an oder daf3 sie ,trinken* oder
»spillen“, so wanderten sie ins Gefidngnis und muBten auBlerdem 72 Pfen-
nige Strafe zahlen.?)

In ungarischen Zeiten war es bis zum ersten Weltkrieg Sitte, dafl an
Samstagen nur bis 2 Uhr nachmittags am Felde gearbeitet werden durfte.
Das L&uten der Kirchenglocken war das Zeichen zum , Abtreiben“. Auch

) Vgl. Conrad: Ruster Weinbau, S. 78. — Hier als ,Furchenhauer® bezeichnet.

*) Das Wort ,,Jaun“ gehort zu janen, womit auch das hchd. der Jahn, das ist eine
Reihe gewonnenen, d. h. geméihten, geschnittenen Grases oder Getreides, zu-
sammenhédngen kann. Das Zeitwort ,janln“ bedeutete Korn oder Weizen joch-
weise schneiden.

(Vgl. Schmeller: Bayrisches Worterbuch, I., Sp. 1276.)

In der Siidsteiermark war z. B. der ,Jan“ jeder Raum, den die Reihe der Leser

auf einmal vornahm. (Popelka: Winzerleben am Ostfufle des Bachern. In Blitter

fiir Heimatkunde, 17. Jg., Heft 3.)

In der Schweiz wird das beim Hacken auf einmal bearbeitete Gebiet ,y0%, bzw.

»ya“ genannt. (Weber: Terminologie des Weinbaus im Kanton Zirich, in der
+ Nordostschweiz und im Biindner Rheintal, S. 114.)

%) Weingartordnung aus dem Jahre 1567 der Herrschaften Eisenstadt u. Forchtenstein.
Vgl. Koller: A soproni céhek életébsl, S. 10.
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an Sonn- und Feiertagen; an-Marien--und Nationalfeiertagen durfte nie-
mand drauBen beim Arbeiten angetroffen werden. Die Feldhiiter hatten
bei ihren Kontrollgdngen strengstens darauf zu achten.’) '

ARBEITEN BEI DER MOSTGEWINNUNG

Die gelesenen Trauben werden noch am Erntetag selbst zu Most ver-
arbeitet. Das Lesegut wird vermaischt, d. h. es wird zerstoBen, bzw. zer-
mahlen. Die aufgerissenen Trauben in ihrem Safte heilen ,Maasch®
(Maische).

Um eine moglichst grofe Saftausbeute zu erzielen und Arbeitskraft
zu sparen, verwendet man heute fast allgemein Traubenmiihlen
(,Quetscha“), die man entweder Uber einen hélzernen Bottich oder {iber
ein vor ein Kellerfenster oder Maischeloch gemauertes ,Grant’l“ (Becken),
das einen direkten Abflul in den Keller hat, stellt. Vielfach verwenden
die Bauern ein SchuBkar (,,SchouBkaa“), d. i. eine rinnenférmige Vor-
richtung®), auf die sie die Miihle auflegen konnen.

Mit Hilfe einer Gabel (,,GAwi“) oder eines Sechters (,,Séich’tal) wer-
den die Trauben vom Wagengeschirr in die trichterférmige Offnung der
Quetschvorrichtung gefiillt und durch ein Walzwerk durchgedreht.

Es kommt auch vor, daB gleich im Weingarten oder erst im Keller
selbst gemaischt wird. Das macht jeder Bauer so, wie er es fiir seinen
Betrieb am glinstigsten halt.

Selten wird das Lesegut ge mostelt. Man macht es nur mehr dort,
wo man sich noch keine Miihle leisten konnte, bzw. auch nicht ausleihen
kann.

Beim Mosteln zerstampfen und zerstoBen mehrere Méanner, in kroati-
schen Gemeinden auch Frauen, mit Mostlern das Lesegut. Bis in die
ersten Jahrzehnte unseres Jahrhunderts war es allgemein tiblich, gleich
im Weingarten zu mosteln.”) Weil man aber auf den holperigen und oft
ziemlich bergab fiilhrenden Wegen die fllissige Maische sehr leicht ver-
schiittet, ist man von dieser Methode abgekommen. Heute mostelt man

) Vgl. Handworterbuch des deutschen Aberglaubens, VII., Sp. 927.

) Genaue Beschreibung der Traubenmiihle und des SchuBkars siehe S. 91 u. 92.
Im Rheingau verwendete man schon vereinzelt im 18. Jahrhundert Trauben-
mihlen. Sie waren ganz aus Holz, hatten hoélzerne Walzen und Schubkarrenform.
(Bassermann: Geschichte des Weinbaus, I., S. 242.) In Niederdsterreich wird eine
um 1801 in Wosendorf genannt. (Lt. frdl. Mitt. des Herrn Dr. Pléckinger, Krems.)
1813 erwédhnt sie Schams (Ungarns Weinbau, S. 49) in Ungarn bei Po6cs-Megyer.
Die Traubenmiihlen mit guBleisernen Walzen haben im Nordburgenland seit etwa
20 Jahren Eingang gefunden.

%) Vgl. v. Hohberg: Georgica curiosa, I., S. 485.
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nur dort im Weingarten; ‘wo man mit einer ;Laat*“-(MaischladefaB) ein-
fuhrt.")

Auch besorgt man das Mosteln nicht wie frither in eigenen stark-
wandigen Mostelschaffen®), sondern gleich am Lesewagen im Lesegeschirr
oder in einem Bottich. Der Arbeiter steht vor dem Gebinde, hilt in jeder
Hand einen Mostler’) und stampft nun abwechselnd einmal mit der
linken, einmal mit der rechten Hand auf das Lesegut ein.

Gleich, auf welche Weise oder in welcher Form das Lesegut heim-
gebracht wird, immer wird die Maische im Keller, bzw. PreBhaus in
einem groflen ,Maaschpouding® (Maischebottich), der aus Holz oder
Zement sein kann, eingelagert. Wo sie nicht tiber eine AbfluBvorrichtung
in den Bottich rinnen kann, muf} sie in Butten oder Schaffen getragen
werden.

Ist ein Wagengeschirr leer, wird es iubergedreht und mit dem
»Méaschpéisal“ (Maischebeserl) ausgekehrt.

Alter als das Mosteln ist das Austreten des Lesegutes. Es wird
im noérdlichen Burgenland heute nirgends mehr gemacht.

Beim Austreten wurde das Lesegut in einem Tretschaff mit blofen
FiBen so lange getreten, bis der meiste Saft aus den Trauben ausge-
laufen war.') Da man gleich im Weingarten trat und die Jahreszeit zur
Lese oft schon sehr weit vorgeschritten war, war das Treten eine recht
kalte Beschéftigung. Die ,tretter wéirmten sich darum von Zeit zu Zeit
am Feuer die nassen, steifen und gefiihllos gewordenen Fiile wieder an.

Das Traubentreten ist so alt wie die Weingewinnung. Wahrend man
das Getreide urspriinglich durch Ochsen austreten liel, wurden die
Trauben seit jeher vom Menschen ausgetreten.

Schon im alten Testament finden Keltergruben Erwihnung.”) In
Agypten, das weniger weinreich war und wo das Lesegut besonders aus-
geniitzt werden muBlte, driickte man die Maische nochmals in geflochtenen
Sécken aus.”)

Auch bei den Griechen war das Austreten mit den Fiflen iiblich. In
Athen soll eine besonders praktische Anlage dafiir erhalten sein. Sie

1) Siehe Seite 88.
%) Vgl Korabinszky: Almanach von Ungarn, S. 240.
3) Siehe S. 91.

"y Zu Beginn des 19. Jahrhunderts kannte man in weinreichen Gebieten Ungarns
auch das Austreten mittels Tretsack, der aus diinnen Hanfschniliren schiitter ge-
wirkt war. Ob auch in Westungarn diese Art der Mostgewinnung tblich war,
kann ich im Augenblick nicht nachweisen, noch absprechen.

(Schams: Ungarns Weinbau, S. 72.)

%) Bassermann: Geschichte des Weinbaues, I., S. 245.
Zitiert Jesaias, V., 2.

Thudichum: Traube und Wein, S. 45.
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besteht aus einem gemauerten Trog, in dessen Mitte sich ein durchlécher-
tes TongefdB befindet. Von hier aus rann der Most unmittelbar in den
Trog. Vielleicht ist diese als die &dlteste erhaltene Presse anzusehen.

In spédteren Zeiten haben die Griechen anscheinend Prefvorrich-
tungen mit Balken und Schrauben erfunden, die von den Romern iiber-
nommen und verbessert wurden.')

Wihrend sich im nordlichen Burgenland niemand mehr an das Aus-
treten erinnern kann, war es im slidlichen Burgenland durchschnittlich
bis 1920, vereinzelt bis 1930 {iblich.

War vor urdenklichen Zeiten das Austreten die ausschliefliche Art
der Mostgewinnung, so kam man auch spéterhin, als man schon Pressen
verwendete, vom Treten nicht ab. Dann kam an seine Stelle das Mosteln.
Heute wird das Lesegut durch Quetschen zermahlen.

Bevor nun das Lesegut auf die Presse gebracht wird, 146t man den
bereits vorhandenen Most®) aus der Maische absetzen.

Friher, vereinzelt auch heute noch, stand zu diesem Zweck der Setz-
korb in Verwendung.”) Er wird in den Bottich gestellt und nimmt den
bereits vorhandenen Most auf.

Der abgesetzte Most, ,Aséitzmoust® (Absetzmost) oder ,Schéipf-
moust) (Schépfmost) genannt, wird entweder mit einer heute fast schon
in jedem Keller vorhandenen Pumpe ausgepumpt oder noch nach altem
Herkommen mit dem Mostsechterl in ein Schaff gegossen und mit diesem
durch einen hoélzernen FaBtrichter in das Fal geleert.

Immer mehr macht aber eine praktischere Einrichtung Schule. Die
Maischebottiche erhalten nahe dem Boden ein Abflulloch, durch das der
Absetzmost ungehindert in ein holzernes Untersatzschaff oder in ein ge-
mauertes Becken rinnen kann. Damit keine festen Bestandteile das Loch
verstopfen oder gar mit abflieBen, werden im Bottich als Seiher dienende
Vorrichtungen, vielfach ,Moustpréitta“ (Mostbretter) genannt, angebracht.
Hier hat jeder Bauer seine eigenen Erfindungen.

Die im Maischebottich zuriickbleibende Maische wird nun zum Aus-
pressen auf die Presse gebracht. Jetzt erst beginnt der eigentliche Pref3-
vorgang. Das Prefligut wird mit Schaffeln zur Presse getragen, in den
PreBkorb geschiittet und durch StoBen mit dem Stampfer und wieder-
holtem Nachschiitten und Nachstoen zum ,,Stouck® (Stock) aufgeschich-
tet. Diese Tétigkeit nennt man ,aistéii’n“ (einstoBen).

Ist der PreBkorb voll, werden iiber das PreBgut das starke harte
PreBbrett, das genau in den PreBkorb pafBt, und die PreBholzer aufge-

') Bassermann: Geschichte des Weinbaus, I., S. 246.
*) Most vom lat. mustum — unvergorener Traubensaft.
%) Siehe S. 94.
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baut. Je nachdem; um welche “Art Presse ‘es 'sich-handelt, wird nun auf
das PreBgut Druck gegeben. Der Most wird bei einer Presse schneller, bei
der anderen langsamer ausgedriickt und flieBt durch die Lattenabsténde
des PreBkorbes auf den PreBtisch. Uber eine Sammelrinne und einen
Auslauf gelangt der ,PréBmoust“ (PreBmost)') tber ein Sieb, das wieder
sehr verschiedenartig ist, in ein holzernes oder gemauertes Auffanggefal3.
Ist der Preftisch geniigend hoch, wird das Gebinde einfach untergestellt,
reicht die Hohe nicht aus, wird es in eine eigens fiir die PreBzeit aus-
gegrabene , Préfigrua(b)ym“ (Prefgrube) eingesenkt, die nach dem Pressen
wieder fiir ein Jahr zugeschiittet wird.

Der Maischestock, der zum ersten Mal ausgepreBt wird, heilt der
,Waachi“ (Weiche).

Da man bei einmaligem Pressen nicht alle Saftstoffe herausbekommt
und besonders an den Réndern des Stockes noch viel Traubensaft er-
halten bleibt, wird nach dem ersten Abpressen der Tresternstock
JZrew(i)t“ (zerrebelt, gescheitert). Er wird in einen ,Pouding fia’t zwaiti
Préf3“ getan, mit einer Gabel oder einem etwa 75—80 cm langem Holz-
stecher zerrissen und aufgelockert. Frither zerhackte man die zusammen-
gepreBten Schollen mit der Haue.?)

Nach der zweiten Presse rebelt man die Trestern durch ein ,Rewi-
gatta“ (Rebelgitter), sodall die gerbstoffreichen K&mme zuriickbleiben
und nur die Bilge gesammelt werden.

Die Riickstdnde von 2 bis 3 ,,Waach’n“ ergeben das PreBgut einer
zweiten Abpressung. Man nennt es ,ta Zwaiti“ (der Zweite) oder ,,Anada“
(Andere). Der gewonnene Most ist der ,zwaiti Z’sdémmstoul“ (der zweite
ZusammenstoB).

Teilweise werden die Trestern noch ein drittes Mal abgepref3it. Den
letzten Most nennt man manchenorts , Nettinger“. Teilweise werden sie
aber zum Haustrunk verarbeitet, d. h. die Trebern werden erneut aufge-
lockert und in einem Bottich' mit Wasser iibergossen. So 148t man sie
einige Stunden, meistens tiber Nacht ,,abbeifen“ und preft dann erst ab.
Der daraus gewonnene Wein ist minderer Qualitit und wird ,,Haustrunk®,
»Irunk“ oder z. B. im Ruster Gebiet ,,Wassala“ (Gewéisserter), in Weiden
»Iréista“ (Tresterwein), in Winden ,Hans’l“ und im Mattersburger Be-
zirk ,,Mich’lwai(n)“ oder ,Wassamich’l“ genannt. Schon Conrad sagte 1820
von ihm, daB ihn die Arbeiter lieber trinken als das pure Wasser.?)

Der gewonnene Most kommt immer sofort ins FaB. Es wird, solange

) Schon Griechen und Rémer unterschieden den Vorlauf vom PreBdruck.
(A. Henderson: Geschichte der Weine, S. 43 ff.
Columella XII, 27, 36: ,,...mustum lixivum ... mustum tortivum ...%)

%) Conrad: Ruster Weinbau, S. 203.
%) Conrad: Ruster Weinbau, S. 204.
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der Most im Géren ist, nur */;, seines Fassungsraumes gefiillt.') Der Wein-
bauer milt dies mit Hilfe eines bereitliegenden Holzstdbchens oder einem
Stiickchen Binderrohr. Altere Schriften berichten, daB das FaB soweit
vollgefiillt wurde, daBl man den Most gerade noch mit den Fingern
langen konnte.?)

Das Pressen besorgt der Bauer mit seinem Gesinde. In groBeren
Betrieben werden eigene ,Presser“ aufgenommen. Das Pressen erfolgt,
besonders dann, wenn der Bauer selbst den ganzen Tag iiber vom Wein-
garten unabkommlich ist, erst am Abend und dauert oft bis gegen Mitter-
nacht. Die PreBarbeit kann nicht aufgeschoben werden. Nicht nur, daf
das PreBgut durch das lange Stehen leiden wiirde, sondern auch, weil am
kommenden Tag die Presse zur Aufnahme neuer Maische bereit sein muB8.

Hat einer keine Presse, so findet er, wenn er als Ehrenmann be-
kannt ist, sicher jemanden, bei dem er sie beniitzen darf. Entweder gibt
er dafiir etwas Most oder bezahlt mit Arbeit oder es gilt die Bewilligung
als Freundschaftsdienst ohne Gegenleistung.

Ist die Lesezeit vorbei und aller Most in den Féssern, dann hat er
Zeit, zum Wein zu werden. Es gluckert und gluckst in den Féassern, als
ob kleine Geisterchen ihr Unwesen darin trieben und mit ihrem Rumoren
die holzerne Hiille der Fasser sprengen wollten. Die Luft ist erfiillt vom
Duft des gérenden Mostes, doch auch von dem Hoffen aller, daff er gut
wird.

1V. ARBEITSGERATE

Die Arbeitsgerdte, die im nordburgenldndischen Weinbau Verwen-
dung finden, sind seit Jahrhunderten die gleichen geblieben. Wenn auch
seit 30—50 Jahren immer mehr moderne, maschinelle Einrichtungen in
die Weinbaubetriebe Eingang finden, so stehen doch nebenher mit
wenigen Ausnahmen noch immer die altiiberlieferten Geréte in Gebrauch.

GERATE ZUR ARBEIT AM REBSTOCK

Fir die Arbeiten am Stock war seit jeher das Rebmesser das
wichtigste Geridt. Es stand schon zu Roémerzeiten als ,falx vineatica“ und
yfalx vinitoria“ in Gebrauch®) und hielt sich in sehr variierenden Formen

1) Schon bei Plinius, 27, erwé#hnt.

?) Korabinszky: Almanach von Ungarn, S. 240.
Conrad: a. a. O., S. 205.

%) Bassermann: Geschichte des Weinbaus, I., S. 235.
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bis in die jlngste Zeit: Es-galt allgemein als Symbol der Weinbau-
treibenden.")

Sein Aussehen schwankte zwischen einer stdrker oder schwicher
halbsichelférmig gebogenen Form. Seine Lénge betrug einschlieBlich des
Handgriffes rund 9 Zoll, d. s. ungefdhr 24 cm.

Um das Messer scharf zu halten, trugen die Arbeiter einen Schleif-
stein mit sich, den sie griffbereit im Stiefel stecken hatten.?)

Im Gebiete des nordlichen Burgenlandes stand das Rebmesser zum
Rebschnitt noch bis vor den ersten Weltkrieg in Verwendung. Eine wenig
gebogene, etwas kleinere, handsame Form des Rebmessers, ,Wai(n)-
meéissa“, , Schnitzla“ oder ,Krick’l“ genannt, gebraucht man auch heute
noch, u. zw. bei der Lese und zum Ausputzen und Abwurzeln des Reb-
stockes. Daher stammt auch die h#ufig gebrauchte Bezeichnung
s~Awuazla“. (Skizze 1, S. 85)

Fir das Schneiden selbst wurde das Messer immer mehr und mehr
durch die Rebschere verdringt.

Die Rebschere, mundartlich als ,Réipscha“, in einigen Orten
norddstlich des Neusiedler Sees ,,Zwicka“ (Zwicker), in der Mattersburger
Gegend als ,,Wai(ng)atscha“ (Weingartenschere) gesprochen, wird gerne
verwendet, weil man mit ihr leichter, sauberer und rascher schneidet.?)
AufBlerdem gebraucht man sie zu verschiedenen Laubarbeiten und zum
Entfernen der Borke am Kopf des Stockes, um den Schidlingen einen
beliebten Schlupfwinkel zu nehmen. (Skizze 2, S. 85)

Mit dem Aufkommen der Rebschere ist auch die kleine, leichte
Traubenschere (,Léisscha“), die man nur bei der Lese verwendet,
allgemein gebrauchlich geworden. (Skizze 3, S. 85)

Die Sichel (,Sich’l“) stand, ehe man die Rebschere kannte, zum
Wipfeln der griinen Sommertriebe im Juli, August in Verwendung.

Das Ein- und Nachschlagen der Weinstecken wird mit dem Kram -
perl (,Kramp’l = Steckenschlaghammer) besorgt. Dieses Gerédt hat
nahezu das Aussehen einer kleinen Haue. Der wichtigste Teil ist jedoch
nicht die hauenférmige Spitze, die allerlei Nebenarbeiten dient, sondern
der am Stiel vom Blattéhr an etwa 10—12 cm entlanglaufende feste

1) Siehe Winzermesser auf einem der SchluBsteine des filinfeckigen Chores in der
Fischerkirche zu Rust.

?) Schams: Ungarns Weinbau, S. 58.

%) Laut Dr. H. Plockinger ist die Rebschere eine Erfindung des Kremser Zeug-
schmiedes Johann Keusch im Jahre 1849. (,Weinmuseum der Stadt Krems a. d.
Donau®, Sonderdruck aus der ,Niederosterr. Donaupost® vom 13., 20. u. 27. Juli
1930, S. 4.)

Bassermann fiihrt in seiner Geschichte des Weinbaus an, daB in Wiirttemberg
die Rebschere seit etwa 1830 in Verwendung steht und daB damals Osterreich
von dort die ersten Rebscheren bezogen haben soll. (Vgl. Allg. osterr. ZS. fiir den
Landwirth, Forstmann und Géartner, Wien 1844, S. 479.)
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eiserne Beschlag, mit dem die Weinstecken durch-kriftiges Schlagen in
den Boden getrieben werden. (Skizze 8, S. 85)

Das Gerét ist ziemlich schwer, um mit groBer Wucht die nétigen
Wirkungen zu erzielen.

Friher fiihrte dieses Gerdt die Bezeichnung Keilhaue. In Verlassen-
schaftsabhandlungen des 17. und 18. Jahrhunderts wurde es als ,Kayl-
hawen“ und ,Ké&lhaun“ notiert. 1746 wurde es auch schon als ,,Weingert
Krampel“ aufgefiihrt.!)

In der Beschreibung einer Keilhaue heiflt es, daBl ihr ,spannlanger®
Stiel hinten vom Ohr herab eine drei Finger breite, dicke Schiene, mit
der geschlagen wurde, hatte. Vorne sei sie mit einer Spitze versehen, um
damit gleich, wenn es nottat, einen Stock auszurdumen oder einen auf-
gestandenen Bogen wieder einzulegen.?)

Die ,Kramp’ln“ tragen hiufig im Eisen Namensbuchstaben und
Jahreszahl. In Morbisch legte man bhis ungefidhr zum ersten Weltkrieg
jedem Maddchen, das heiratete, ein reich verziertes Kramperl der Aus-
steuer bei, obwohl es ansonsten keinerlei Weingartengerdt in die Ehe
mitbekam.

Heute wird vielfach mit einer gewohnlichen Hacke (,,Hanthack’l®)
oder einem Hammer (,Hadmma“) geschlagen.

Da die Schadlingsbekdmpfung in Form von Bespritzen und Be-
stduben der Rebstocke erst eine Errungenschaft neueren Datums ist, gibt
es nur Gerdte neuerer Art. Flr flussige Bekdmpfungsmittel werden
Rickenspritzen (,Spritzputtna“) und fiir pulverférmige Zer-
stduber (,Stauwa“) verwendet.

Die Spritzflissigkeit selbst wird in Spritzfédssern (,Spritz-
fass’In“), d. s. konisch zulaufende Féasser, die statt des Spundloches ein
Tirl zum leichteren Einfilillen der Spritzflissigkeit und am kleineren
Faflboden ein Zapfenloch zum bequemeren Entleeren haben. (Skizze 9,
S. 85)

Immer mehr kommen fahrbare Spritzen in Gebrauch.

GERATE ZUR BODENBEARBEITUNG

Haue und Karst sind die altehrwiirdigen Handgerite, die fiir die
Bodenbearbeitung eines Weingartens, die zur Hauptsache in der Aus-
rottung des immer neu wuchernden Unkrautes besteht, Verwendung
finden. Sie sind in den verschiedensten Formen verbreitet. Beide Geréte

1) Ruster Waisenbilicher 1655—1746.
?) Conrad: Ruster Weinbau, S. 94 f.
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missen aus hartem Eisen geschmiedet sein; damit sie beim Hauen guten
Widerstand leisten.

Die Haue (,Hau“, Mzl. ,Haunan“, im Gebiet um Halbturn
,Hai(n)l“ — Heindel genannt) hat ein herzférmiges, rundes, viereckiges
oder keilférmiges Blatt, bei dem der Riicken verstiarkt ist. (Skizze 4, S. 85)

Der Karst (,Kast, Mzl. ,Kest*) ist eine Gabelhaue mit zwei
Zinken oder Zurken, die sich gegen ihre Enden hin zuspitzen und parallel
laufen. Sie sind etwas gebogen, damit beim Arbeiten die Erde darauf
liegen bleibt und nicht durchfdlit. Die Zinken vereinigen sich an der
oberen Offnung, die den Stiel aufnimmt. (Skizze 5, S. 85)

Haue und Karst sollen das Loch, worin der Stiel angebracht wird, so
vorteilhaft stehen haben, daB die Gerdte beim Arbeiten weder zu senk-
recht noch zu seicht in den Boden eindringen.

Eine Haue steht dann zum Stiel im richtigen Winkel, wenn der Ab-
stand von der Spitze des Blattes bis zum Stiel rund 4 Schuh (= 16 cm)
betrdgt. Der Bauer macht mit Hilfe seiner Fauste die Probe.

Die Romer verwendeten, wie Funde und Literatur beweisen, zur
Weingartenarbeit unter anderem auch schon eine Art Haue zum Tief-
hacken und Beseitigen des Unkrautes, ,ligo“ genannt, und eine zwei-
zinkige Hacke, ,bidens“ bezeichnet.")

Heutzutage wird .fast ausschlieBlich mit der Haue gearbeitet, nur in
Weinbaugebieten mit schweren, lehmigen Béden verwendet man vorzugs-
weise den Karst.

Zum ersten oder Fastenhauen wird, weil man in den Boden recht
tief eindringen will, die Spitzhaue verwendet. Zum zweiten oder
Jodhauen nimmt man lieber eine etwas kleinere Haue oder eine solche,
die schon stark abgenitzt ist. Man kann mit ihr besser um die Stdcke
herumfahren, ohne den jungen Reben zu schaden. Das ,Jattkramperl“
aus einer Ruster Verlassenschéftsabhandlung aus dem Jahre 1706 scheint
ein kleineres, hauenartiges Gerdt gewesen zu sein. Die , Gruibhauen® da-
gegen waren grofler als die gewohnlichen Hauen und wurden ausschlief3-
lich zum Gruben verwendet.

Die Haue ist in jedem Weinbaubetrieb unentbehrlich, da sie auch bei
maschineller Umbrucharbeit zum , Taunahau'n®, d. h. zum Behacken der
innerhalb der Stockreihen verbliebenen unberiihrten Bodenteile, not-
wendig ist.

Das oftmalige Scheren besorgt man mit einer Schere (,Schean®).

') Bassermann: Geschichte des Weinbaus, I., S. 231f.
Vgl. Columella: De re rustica, X, 87 u. X, 89.
Columella: De arboribus, V.
Plinius: Historia naturalis, XII, 15.
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Sie ist eine Flachhaue und besteht aus einem etwa 25 c¢m langen, flachen,
scharfen Eisen, mit dem man das Unkraut in der obersten Bodenkrume
leicht abstofen kann. (Skizze 6, S. 85)

Ende des vorigen Jahrhunderts standen um Klein-Ho6flein Hand-
scheren (,,Hantschean®) in Verwendung. Mit diesen haben die Leute ent-
weder knieend, sitzend oder hockend gearbeitet.

Grabschaufel (,Grapschaufi“), Stichschaufel (,Stich-
schaufi“), Grabgabel (Grapgawi) (Skizze 7, S. 85), Eisenrechen
(,Réich'n®), Dingergabel (,Mistgawi“) und Krampen
(,Kramp’n“) werden zu Herbstarbeiten und zum Rigolen herangezogen,
friher auch zum Einlegen und Aufziehen der Bogen.

In den Schriftstiicken vergangener Tage findet man die gleichen
Gerite wie heute: ,Haw(e)n“, ,Kiast“ (,Kast“ oder ,,Khast®), ,, Kdlhawen*
(,Keylhawen“, ,Khailhawen®), ,Reuthawen®, ,,Schern®, , Wurmbschair®,
»Grabschaufl“, ,Krambben“, ,, Weingartheindl“, usf. Sie alle sind ein Be-
weis flir einen schon jahrhundertelangen Gebrauch.)

Die Stiele der Arbeitsgerdte sind aus mannigfaltigsten Holzarten.
Ich habe 11 verschiedene Holzer festgestellt. So Akazien-, Eschen-,
Ristern-, Weiden-, Birken-, Linden-, Lé&rchen-, Dirndl-, HaselnuBholz,
seltener Weilbuchen- oder das schwere, leicht springende Eichenholz.

An ihnen sind die Eisenteile sehr fest angenietet, damit sie bei der
harten Arbeit nicht nachgeben.

In den Wintermonaten werden am Bauernhof die Stiele meist selbst
angefertigt. Sie sind glatt und ohne Verzierung. Unserer Zeit mit ihrer
Raschlebigkeit ist aller Sinn fiir schones Heimwerk genommen. Man
findet nicht mehr die Zeit und die MuBe, etwas schon zu zieren, um da-
mit einem Ding Sinn zu verleihen und um selbst Freude daran zu haben.

Auf Ordnung bedachte Weinbauern kerben oder brennen ihre
Namensbuchstaben ein. Beim Einbrennen driicken sie ein glithendes
Stanzeisen mit spiegelverkehrten Buchstaben zur Kennzeichnung in das
Holz ein.

Um die Mitte der Zwanzigerjahre dieses Jahrhunderts erfuhr der
Weinbau eine gewaltige Modernisierung. An die Stelle einzelner Hand-
gerdte traten Gespann- und Motorengerédte, die sogenannten
Weingartenpflige (,Wai(ng)atpflui“). Sie wurden im Laufe der
Jahre sehr verbessert. Unter den vielen Typen, die hier keine genauere
Erwdhnung finden sollen, unterscheidet man grundsétzlich solche, die
der tieferen Bodenbearbeitung und solche, die zur seichteren Boden-
lockerung und Unkrautvertilgung Verwendung finden. Durch Einsetzen

1 Ruster Waisenbiicher 1614—1746.
Eisenstddter Waisenbtlicher 1684, 1722—1742.
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verschiedenartiger Schare eriibrigt sich in ‘modernen Betrieben fast jede
Handarbeit.

Man kann sagen, daf im nordlichen Burgenland heutzutage durch-
schnittlich mehr als 50% mit Weingartpfliigen gearbeitet wird. Einige
Orte, z. B. Gols, arbeiten bereits fast 100% mit Gespann- und Motoren-
geréten.

Die Weingartenpfllige sind keine neue Erfindung, wenn sie auch
nicht allzulange, vielleicht muBl man sagen wieder im nordburgen-
landischen Raum verwendet werden. Schon den Romern war Wein-
gartenarbeit mit dem Pfluge bekannt, obwohl nicht nachzuweisen ist, ob
es schon eigens konstruierte Weingartenpfliige gab.)

GERATE FUR DIE LAUB- UND BODENARBEIT

’ 6-7
17-25
‘ 12-14
1. REBMESSER 2. REBSCHERE 3, TRAUBENSCHERE
100-130
/,\ 120-150

8, STECKENSCHLAGHAMMER 9. SPRITZFASS

(MafBle in cm)

) Bassermann: Geschichte des Weinbaus, I., S. 235.
Columella: De arboribus, V: ,. .. vineam fodito: vel, si ita late disposita erit,
arato.“ '
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LESEBEHELFE

Das Abschneiden der reifen Trauben geschieht mit Trauben-
scheren (,Wai(n)scha“, , Léisscha“), gewohnlichen Scheren (,Scha“),
alten Rebscheren (,Réipscha®), mit Rebmessern (,Wai(n)-
meéissa“) und einfachen Taschenmessern (,Tasch’nfait’l”,
,Feanka®).

In Leseimern (,Léiskiwi“, ,Léisampa“), d. s. gewohnliche Zink-
oder emaillierte Eisenblechkiibeln, werden die Friichte von den Leser-
leuten gesammelt. IThr Fassungsraum betrdgt 10 Liter.")

Vor diesen verwendete man holzerne Zuberoder Handschaffe.

In holzernen Butten (,Putt'n“, Mzl ,Puttan®, ,Léisputt'n“ oder
»Trakputt'n“) wird das Lesegut mit Hilfe von Traggurten von den Butten-
tragern auf dem Riicken zum Lesewagen getragen.?) (Skizze 7, S. 97)

Sie sind aus Larchen-, Birken- oder Fichtenholz und fassen 40—60 kg,
bzw. 25—30 Liter, nach alter Sprache rund % Eimer.

Zum Auf- und Absteigen auf den und vom Lesewagen beniitzt der
Buttentriger eine kleine Leiter, das sogenannte ,Léislaatal“. Es
hat 5—7 Sprossen, besteht vielfach aus Akazienholz und wird meist
vom Bauern selbst gemacht.

Das Geschirr zum Einfihren des Lesegutes ist im nord-
lichen Burgenland schon lange nicht mehr einheitlich. Die Weinbauern
wahlen es so, wie sie es fiur ihren Wirtschaftsbetrieb am besten
finden. Sie verwenden verschiedene Arten von Bottichen oder Troge.

An dieser Stelle sei gleich definiert, daB Bottiche?) grifflose,
stehende, offene Gefdfle mit rundem oder elliptischem Querschnitt sind,
die zur Aufnahme von Trauben, Maische, Most oder Trestern dienen.

Sie sind meistenteils aus Holz und variieren in der Gréfe je nach
ihrer Bestimmung. Thre Wandstédrke betrigt bis zu 4 cm.

Gemauerte Maischebottiche haben viereckige Formen.

Mundartlich sagt man ,ti Poding“ und setzt zur besseren Unter-
scheidung hiufig die Verwendungsart voran, z. B. ,Wagnpoding“
(Wagenbottich), ,,Maaschpoding“ (Maischebottich), usw.

Der Wagenbottich (,Wagnpoding“) faBt durchschnittlich
300 Liter. Meist werden zwei solcher Bottiche auf den Lesewagen ge-

1) Die Behilter der Leserleute zum Sammeln der Trauben sind in den einzelnen
Jahrhunderten und einzelnen Lé&ndern sehr verschieden gewesen. Die ROomer ver-
wendeten Korbe aus Weiden- oder Binsengeflecht. Die groBeren nannten sie
»cophini“, die kleineren ,corbes®. Solche Korbe haben sich bis heute in Frank-
reich erhalten.

(Bassermann: Geschichte des Weinbaus, I., S. 240.)
?) Schon in den Waisenbilichern von Rust im 16. Jhdt. als ,,Pudten“ aufscheinend.
%) Bottich vom mittellat. botina.
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laden. Wenn es die“Ernte voraussichtlich' erforderlich macht, wird noch
ein kleinerer Bottich (,,Pédingl“) mitgefihrt. (Skizze 1, S. 87)

Das Stehfafl (,Stanta“) ist ein hohes, bottichdhnliches Gefdl,
daB 350—400 Liter aufnehmen kann. In einer kleineren Ausfiihrung be-

GERATE ZUM EINFUHREN DES LESEGUTES

«~— 90

1. WAGENBOTTICH 2, STEHFASS

b 180 =
3,LESETROG

4,MAISCHLADEFASS

(MafBle in cm)

zeichnet man es als ,Stantal®, ,Stitz’l1“ und vereinzelt als ,,Waitling“. Es
wird als zusétzliches Wagengeschirr oder im Keller zum Auffangen des
PreBmostes benutzt. (Skizze 2, S. 87)

Die Trdége, je nach Empfinden , Léistrouk® (Lesetrog) oder ,Sau-
trouk” genannt, sind nicht Binder-, sondern Tischlerarbeit. Als Vorteile
gegeniiber dem genannten Geschirr fiihrt der Bauer an, daB sie durch
ihre Form die Ladefdhigkeit des Wagens sehr ausniitzen und aufler in der
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Lese zu vielen anderen Arbeiten, z. B. beim Abstechen; verwendet wer-
den konnen.

Die Troge, die eine zum Arbeiten angenehme Hohe von 45—50 cm
haben, erhalten bei der Lese einen Aufsatz von etwa 20 cm Hoéhe, um
ihre Aufnahmefédhigkeit zu steigern. (Skizze 3, S. 87)

Alle die genannten Einfuhrgefie sind nicht verschliefbar. Um bei
etwa eintretenden Regenfillen das Lesegut zu schiitzen, werden Plachen
zum Uberdecken mitgefiihrt. Vor etwa 100 Jahren verfertigte man sich
dazu Deckeln aus Rohr und Stroh.")

Das MaischladefaB (,Laat“) zdhlt als Einbringegeschirr nun-
mehr schon zu den Seltenheiten. Es ist ein FaB mit einer grofen vier-
eckigen Offnung an Stelle des Spundloches, um die Maische bequem ein-
fillen zu konnen. Sie wird mit einem kleinen Tirl, das mit eisernen
Bindern befestigt ist, verschlossen. Frither schien man sich auch mit ein-
fachen Strohdeckeln oder lediglich einem Bund Stroh begniigt zu haben.
Das Faf3 hatte nur den einen Vorteil, da man die flissige Maische, die
man frither gleich im Weingarten bereitete, beim Fahren iiber holprige
Wege nicht so leicht verschiitten konnte. (Skizze 4, S. 87)

Das schwere, volle Fa muf}, um die Maische herauszubekommen,
umgestiirzt werden. Das bereitete von jeher harte Plage. Auflerdem sind
besondere Anstalten ndétig, um das FaB zur Ginze zu leeren. Um die
»,Laat“ beim Uberwerfen nicht zu beschiddigen, hatte sie friiher vielfach
holzerne Futterreifen, die hoher als die flachen, eisernen FaBreifen waren.

Ihr Fassungsraum betrdgt rund 700 Liter.

Um die Maische leichter einfiillen zu konnen, setzt man dem Faf3
einen holzernen Trichter (,Trachta“) auf.?)

Wollte der Bauer beim Verladen der Maische in das Maischladefal3
Arbeitskrifte sparen, verwendete er einen Maischeschopfer
(,Méaschschapfa“). Er bestand aus einem runden, etwa 5 Liter fassenden
Gebinde, das an einer langen Stange befestigt war. Dadurch war es mog-
lich, das FaBl von einem fixen Standplatz aus ohne Beschwer zu fiillen.

Aus Schriften vergangener Tage ist ersichtlich, daB die ,Laat“ neben
dem Bottich ein vielfach verwendetes Einfuhrgerit war. Schon 1606 er-
scheint sie als , Weinlaidt“, 1655 als ,Leydt“, 1746 als , Lait“ und 1753
als ,,Lad“.?

Im Uberblick betrachtet fithrt man den Leseertrag heutzutage im

1) Conrad: Ruster Weinbau, S. 198.

?) Biinker: Typen von Bauernhiusern aus der Gegend von Odenburg, Mitt. d. anthro-
polog. Ges. XXIV., 1894, S. 124.

3) Ruster Waisenbiicher 1606—1753.
Conrad: Ruster Weinbau, S. 198.
Schams: Ungarns Weinbau, S. 220.
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Ruster Weinbaugebiet vornehmlich ‘mit-Stantern; im Neusiedler Gebiet
mit Trégen und im Eisenstddter und Mattersburger Bezirk vorwiegend
mit Bottichen ein. Das Maischladefal findet nur mehr selten Ver-
wendung.

Als Weinlesewagen (,Léiswadg'n“ oder ,Schwéi(b)mwagn®)
dient, falls sich der Betrieb nicht schon bis zum Traktor modernisiert
hat, der Wirtschaftswagen. (,Laatawag’n“ oder ,Grainwagn®).

Abb. 26. Einfuhrgeréite.
Auf dem ersten Wagen im Vordergrund ein Wagen-
bottich, auf dem zweiten ein Lesetrog und auf dem
; letzten ein Stanter.

Beim Vorbereiten des Lesewagens werden gew6hnlich die Leitern des
Wirtschaftswagens abgenommen, an beiden Wagenenden kleine ,,Galingl“
(Galgen) aufgerichtet und beide mit zwei harten, starken, buchenen
»Schwéi(b)m“ (Stangen) verbunden. Der Wagenboden wird, um die
grolen Gebinde mit ihrer feuchten Last vor allzu groBen Erschiitterungen
zu bewahren, mit einem Bausch Rohr, Stroh, Reben, Weidenruten oder,
wie es die jlingste Zeit mit sich bringt, mit einem alten Autoreifen aus-
gebettet.

Wo noch mit einer ,Laat“ eingefiihrt wird, werden ihr zwei starke
»Wai(n)pam“ (Weinbdume) untergelegt, damit sie sicher liegt. Ein solcher
Wagen wird im Volksmund , Léatwagn“ genannt.

Weinbdume stehen sicher ebenso lange in Gebrauch wie die Maische-
fasser. In Testamenten sind sie liberall da aufgefiihrt, wo auch ein Ein-
fuhrfall vererbt wurde.!)

) Ruster Waisenbiicher, 16. u. 17. Jhdt., z. B. als ,weinpaumb“ und ,1 Par Wein-
paimb*“.
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Mit einer ', Paukétt'n“ (Bauchkette)
oder ,Raa(d)lkéttn“ wird das gefiillte
Wagengeschirr festgehalten, indem man
sie tiber das GefaBl und die buchenen
Stangen tiber und unter dem Wagen
durchzieht und mit Hilfe eines starken
,Raa(d)las*“ (Holzstiick) fest zusammen-
dreht, damit das Geschirr beim Fahren
gut und ruhig liegen bleibt.

GERATE ZUR MOSTGEWINNUNG

Das Austreten erfolgte im Tret-
schaff (,Tréitschaffi“). Schaffe sind
wie die Bottiche stehende, offene Ge-
féaBe, nur unterscheiden sie sich grund-
satzlich dadurch, daB sie zwei Hand-
Abb. 27. Lesewagen mit einem haben besitzen und einen geringeren

Maischladefa8 (,Léat*). Fassungsraum als die Bottiche haben.

Das Tretschaff ist eines der Geréte,
die heute im burgenldndischen Weinbau keine Verwendung mehr finden.
Frither war es unentbehrlich.")

Es war ein etwa 80—100 cm hohes Schaff, dessen Bodendurch-

messer ungefdhr nur die Hilfte des Offnungsdurchmessers betrug.

Ob es dhnlich den niedertsterreichischen Tretschaffen zum Ab-
flieBen des Mostes in Bodennidhe ein I.och hatte, ist nicht nachzuweisen.
Auf Grund der Erzdhlungen alter Leute ist aber zu schlieBen, daf3 dies
im nordburgenlédndischen Raum nicht der Fall war.

Zum Mosteln verwendete man Mostelschaffe (,Moust’l-
schaffi®“). Dies waren besonders starke eichene oder larchene Schaffe von
runder, hochwandiger Gestalt, die den Tretschaffen sehr &hnlich waren.
Sie hatten nur einen einfachen, aber auBlergewdhnlich starken Boden.
(Skizze 6, S. 97) Wieder im Gegensatz zu niederosterreichischen, die
etwa 8 Zoll Uber dem untersten Boden einen zweiten, durchlochten
»Seichboden“ eingezogen hatten. AuBerdem hatten sie ein Beilloch und
Spund.?)

Mostelschaffe trifft man heute nur mehr vereinzelt, sozusagen als
Uberbleibsel in den nordburgenlindischen Weinbaubetrieben an. Wenn

1) Ruster Waisenbticher 1595—1717.
2) Vgl. Heintl: Der Weinbau des osterr. Kaiserthums, S. 236 ff.
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heute noch irgendwo - gemostelt “wird; 'so besorgt man dies gleich im
Wagenbottich.

Zum Mosteln selbst ist ein Mosterkolben (,Moustla“) notig.
Er besteht aus einem etwa 20—30 cm langen kolben- oder birnenférmigen
sehr harten Holzstiick, das einen Stiel besitzt, der so lang sein soll, da@3
ein Arbeiter damit aufrecht stehend bequem arbeiten kann. (Skizze 3,
S. 93)

Um die ZerreiBkraft des Gerétes noch zu erhohen, ist oftmals in den
Kolben ein Gewinde eingeschnitten.

Ein dhnliches Geréit, nur mit wesentlich kiirzerem Stiel und breiterem
Kopfstick ist der Stampfer (,Stampfa“) oder Stossel (,Stéss’l®).

Abb. 28. Einstampfen der Trauben in das Lesegeschirr (Wagenbottich).

Er dient zum Einstampfen der Trauben in das Lesegeschirr und zum Ein-
stoBen der Maische in den PreBkorb.

Das breite Holzstiick kann eine Grundausdehnung von 15X20 cm
und mehr erreichen.

Die Formen sind recht verschieden. Sie kénnen vierkantig, rund oder
ldnglich sein. (Skizze 4, S. 93)

Mostler und Stampfer sind zumeist aus Pappel-, Eichen- oder
Akazienholz.

Die Traubenmtiihle (,,Quetscha“) ist bereits ein neuzeitliches,
maschinelles Gerdt zum Zerreien der Beeren, das sich so bewéhrt hat,
daBl es bereits zu mehr als 50% Verwendung findet. Der ,,Quetscha“
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erspart das mithsame Mosteln und zermahlt das Lesegut mit Hilfe eines
Walzwerkes, das mittels eines Schwungrades in Téatigkeit gesetzt wird.

Zum bequemeren Einfiillen der Trauben ist die Miihle mit einem
groflen, holzernen Trichter versehen.

Zum Herausfassen des Lesegutes aus dem Wagengeschirr verwen-
det man je nach der Konsistenz der Trauben Gabeln, holzerne
Schaufeln oder das Mostsechterl). In Mérbisch haben sich die
Weinbauern ein recht einfaches, zweckmifBiges Gerdt zugelegt. Es ist
sozusagen eine gabelartige Schaufel mit kurzem Stiel und einer giinstig
angebrachten Handhabe.

Zum Auskehren des Lesegeschirrs benilitzt man ein etwa 40 cm
langes, aus Birkenreisern selbst gebundenes Maischebeserl (Méasch-
péisal®). Man verwendet es auch zum Sauberhalten des PrefBtisches.

Uber eine Maischerinne (,Rinna“ oder ,Rutsch’'n®) wird die
Maische in den Keller geleitet. Sie wird durch das ,Mé&aschlou“ (Maische-
fenster) gesteckt und stellt eine arbeitsersparende Verbindung zwischen
dem vor dem Keller stehenden Lesewagen und dem im Keller oder
PreBhaus befindlichen Maischebottich her.

Sie ist aus drei Brettern zusammengefiigt und hat am oberen Ende
der Grundlatte einen Eisenhaken zum Befestigen am Wagengeschirr.
Ihre Lénge richtet sich nach den ortlichen Gegebenheiten. (Skizze 2,
S. 93)

Zum Entleeren der Maischladefédsser ist eine &hnliche Vorrichtung
notig. Sie wird SchuBkar (,SchouBkaa“) genannt®) und hat an einer
Seite des rinnenartigen Holzgestelles zum Aufstellen zwei starke, hélzerne
FiBe. Da die ,Laat“ mit kréaftigem Schwung auf das SchuBkar tiiber-
geworfen wird, mufl es sehr stabil gebaut sein, um die schwere Last des
darauffallenden Fasses auszuhalten.

Damit die ,Laat“ nicht abgleiten kann, werden ihr nach dem Um-
kippen ,Mais“ (M&ause), d. s. dreikantige Holzstiicke, untergelegt.

Auch heute noch stehen verh#ltnismiBig viele SchufBkare in Ver-
wendung, ndmlich dort, wo der Weinbauer vor seinem Maischefenster
kein gemauertes ,Grant’l“ (Becken) zum Aufstellen der Traubenmiihle
besitzt. Mit einigen Brettern schafft er sich auf dem Schufikar eine
Ebene zum Aufsetzen der Miihle. Auch hier kann die Maische direkt in
den Keller abflieBen. (Skizze 1, S. 93)

Im 19. Jahrhundert war fiir dieses Gerédt auch der Name ,Schoos-
truhe® gebriuchlich.?)

1) Siehe S. 94.
?) Z. B. schon 1655 im Nachla3 des ev. Pfarrers Joh. Pfisters aus Rust: ,,SchoBkhar“.
3) Conrad: Ruster Weinbau, S. 198.
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GERATE ZUR MOSTGEWINNUNG

An Stelle des Schuf3kars wurde auch eine Art zweisprieBige Leiter,
»,Gam’l“ genannt, verwendet. Sie bestand aus zwei kraftigen Léngs- und
zwei kurzen, starken Querbalken. Man legte sie liber einen Bottich') und
stirzte die ,Laat“ dartiber.

Im Maischebottich (,Maaschpoding”) wird die Maische vor
dem Abpressen gesammelt. Er ist aus hartem, festem Holz, hat runde oder
ovale Form und fafit je nach den Bedirfnissen des Betriebes 300 bis
tber 1000 Liter.

Heute zieht man diesen groBen, schwer transportablen holzernen

") In den Waisenbiichern d. verg. Jhdts. als ,iiberwerfboding“ bezeichnet. Er ent-
spricht dem heutigen Maischebottich.
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‘Gebinden viereckige betonierte ‘Becken vor; die meistens eine Ecke des
PreBhauses einnehmen. Ihr Fassungsraum ist groBer und Ubersteigt
1000 Liter bei weitem. Auch sie fiihren die Bezeichnung Maischebottich.

Der Setzkorb (,Séitzkda“) ist ein rohrenférmiges Geflecht aus
Weiden- oder Birkenruten, das in den Wintermonaten am Bauernhof
selbst hergestellt wird. Dieses Gerdt wird in den Maischebottich hinein-
gestellt. Durch die vielen schmalen Spalten, die das Geflecht frei 146t,
flieBt der bereits vorhandene Most in den Korb und wird von dort aus-
geschopft. Die Hohe des Setzkorbes richtet sich nach dem Bottich, be-
tragt also 80—100 cm. Der Durchschnitt des Gerédtes belduft sich etwa
auf 50—60 cm.?)

Da der Most wegen seines hohen Gehaltes an Apfel-, Wein- und
Gerbsdure moglichst wenig mit Metallen in Beriihrung kommen soll,
verwendet man fast ausschlieBlich holzernes Geschirr, das je nach Form
und Grofle die verschiedensten Bezeichnungen hat.

AuBer den schon genannten EinfuhrgefdBen, Bottichen, Most- und
Tretschaffen kennt man in Weinbaubetrieben noch folgendes Geschirr
fiir die Kellerwirtschaft.

Das Mostsechterl (,Moustséchtal“) ist ein kleines Holzgefali,
das etwa 3—b5 Liter fal3t und nur einen Griff hat. Es dient zum Maische
und Most aus-, bzw. umschopfen. (Skizze 1, S. 97) Frither einmal unter-
schied man von diesem ein etwas groBeres Maischesechterl
(,Maaschséchtal®).”)

Weinschaffe (,Wai(n)schaffi“) sind runde, offene, bis zu 40 cm
hohe Gebinde mit zwei Handhaben. (Skizze 2, S. 97) Ist ein solches
Schaff geeicht, bezeichnet man es als Viertelschaff (,Viat'lschaffi“).
(Skizze 3, S. 97) Zumeist hat es an der Innenseite Messingknopfe oder
Stiften, die TeilmaBe anzeigen. Es diente zum , Abvierteln“ beim Most-
oder Weinverkauf. Da man heutzutage mit Pumpen Wein 1adt, ist dieses
Schaff im neuzeitlichen Weinbaubetrieb tiberfliissig geworden. Wo es
noch vorhanden ist, verwendet man es wie das ungeeichte Schaff zum
Transport der Maische vom Maischebottich zur Presse, zum Wegtragen
der PrefBriickstdinde und &hnlichem mehr. Rein &uBlerlich unterscheiden
sich die beiden Gerédte dadurch, daf das gewohnliche Weinschaff zwei
durchlochte Handhaben, das Viertelschaff dagegen zwei Knopfgriffe
besitzt.

Der Fassungsraum der Viertelschaffe war sehr verschieden, denn er
richtete sich nach dem in dem betreffenden Orte iblichen Eimermalf.
Das Viertelschaff war gleich einem Viertel Eimer und fafite durch-

1) Vgl. Korabinsky: Almanach von Ungarn, S. 240.
Schams: Ungarns Weinbau, S. 220.

?) Conrad: Ruster Weinbau, S. 200.
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schnittlich 11—16-Liter. Wo solche Schaffe nach Einfiihrung des dekadi-
schen Systems angeschafft wurden, umfassen sie 25 Liter.")

Die Untersatzwanne (,Untasatz’1¢, ,Wand’1“) ist ein oval ge-
pundenes Schaff, das man vielfach zum Auffangen des Mostes von der
Presse gebraucht. (Skizze 4, S. 97)

Das GieBkanndel?® (,GiaBka(n)l“) ist ein wannenférmiger,
holzerner FaBtrichter, der vorne eine Stiitze zum geraden Aufstellen auf
dafl FaB und hinten einen réhrchenférmigen Ausfluf3 hat, der beim Fiillen
der Féasser mittels eines Schaffes bequem in das Spundloch eingefiihrt
werden kann. (Skizze 5, S. 97)

Alle offenen Gebinde, die in einem Weinbauernbetrieb nétig sind,
werden aus festem, hartem Eichen-, Kastanien- oder Léarchenholz herge-
stellt. Sie sind schmucklos und tragen nur manchesmal Namensbuch-
staben und Herstellungsjahr.

Zu nennen wire noch der Mostseiher (,Moustsaicha“). Er wird
vor dem Abflufrohr bei der Presse angebracht, um eventuell mitge-
splilte feste Teile aufzufangen. Irgendeine bestimmte oder bevorzugte
Form dieses Gerétes habe ich nicht angefunden. Es bleibt der Findigkeit
des Bauern tiberlassen, wie er die festen Teile aufhalten will. Vom ein-
fachen Holzrost und einfachen Flechtwerk bis zum Kiichensieb habe ich
alle moglichen Variationen angetroffen.

Abb. 29. FaBtrichter (,GiaBkau(n)l“), Butte, Mosi-
sechterl, Viertelschaff, zwei verschiedene Stampfer.

Das Rebelgitter (,Rewigatta®) dient dem Abbeeren der Trauben
nach dem zweiten Auspressen, bzw. dem Abrebeln der Beeren
1y Vgl. HohlmaBe, S. 116.

?) Schon 1655 im NachlaB des Herrn Joh. Pfisters, Rust, als ,Klain GieBkh&ndl“
erwahnt.
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Abb. 30. Im Vordergrund eine Rinne, im Hinter-
grund ein Schullkar.

Abb. 31. SchuBkar mit tibergeworfenem Maischladefal.

bei der Rotweinbereitung. Meist ist es ein verzinntes Drahtgitter, das so
groBe Maschen haben muf, daB die Beeren beim Hin- und Herwalken
leicht durchfallen konnen und die Kdmme zuriickbleiben. Seine Aus-
malle betragen rund 100100 cm.

Das wichtigste Geridt zur Mostgewinnung ist die Presse (PréB“).
Auf ihr wird der Traubensaft von den festen Fruchtbestandteilen, den
Trestern'), getrennt.

In den nordburgenlédndischen Weinbaubetrieben kommt sie in den
mannigfaltigsten Formen vor. Moderne, eiserne, platzsparende Arten
neben solchen, die einen groBen Raum verlangen und ganz aus Holz
sind. Zu den ersten zdhlen hydraulische Ober- und Unterdruckpressen,

1y Trester — Beerenhiute, Beerenfleisch, Kerne und Stiele (K&mme).
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elektrische Pressen und &hnliche. Letztere sind die alten, ho6lzernen
Baumpressen (,Pampréf“), die ihr Dasein bis in die heutige Zeit
heriibergerettet haben.

Daf} sich. das Baumpressenprinzip bewéhrt hat, beweist allein schon
die Tatsache, daBl es in eisernen Konstruktionen Nachahmung findet.

Auf die modernen Pressen will ich hier nicht ndher eingehen. Sie
werden mehr und mehr in die Weinbaubetriebe Eingang finden, da aus-
gediente Holzbaumpressen nicht wieder durch holzerne ersetzt werden.

Bevor die hélzerne Baumpresse jedoch im Laufe der néchsten Jahr-

zehnte ganz aus dem nordburgenldndischen Weinbauernleben ver-
schwindet, will ich sie hier noch einmal genauestens beschreiben. Mit
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ihrem Aussterben werden, das-zeigt sich heute schon deutlich, auch die
Bezeichnungen der einzelnen Bestandteile verloren gehen.

Vier starke Pref3- oder Stiitzpfeiler (,,Stui(d)ln“) tragen den méich-
tigen, beweglichen oberen Prefibaum (,ouwari Pam®, ,Truckpam® =
Druckbaum, ,Hau(p)pam“ = Hauptbaum oder einfach ,PréBpam®). Sie
werden durch zwei lange Jochhélzer (,langi Joich’l“ oder ,Z’sdmmhait-
huitz“ = Zusammenhaltholz) zusammengehalten und sind durch Kopf-
oder Querjocher (,Queajoich’l“) und Scheren (,Schean® oder ,Iax’n®)
verstrebt.

In die Stiitzbalken sind die Riegeln (,ouwari“ und ,untari Rig’ln®)
eingelassen, die so eingestellt werden koénnen, dafl der obere PreBbaum
in voller Kraft wirken kann.

Durch Drehen der Spindel (,Spind’l“) mit Hilfe einer Drehstange
(»Tre(h)stdnga“, , Au(n)tripstéicka“ = Antriebstecken oder ,Prig’l® =
Priigel) wird der an einem Ende des Oberbaumes als Beschwerung hin-
gende PreBstein (,PréBstda“) nach Einstellung der Riegel und Senken des
oberen Baumes hochgeschraubt, um den Druck des Baumes zu verstirken.
Die Spindel wird dabei durch die Spindelmutter (,,PréBmuida®, ,Spind’l-
muida“ oder ,Muidal®) gefiihrt.

Als Gegendruck zum oberen PreBbaum liegt am Grunde der Presse
der untere PreBbaum (,,untari Préfpam*, ,untari Pam®, ,Untapam®),
auf dem der PreBtisch (,,PréBtisch, ,, Kda“) mit der Abfluirinne (,,Rinna“)
aufliegt.

Beim Pressen wird der &ltere viereckige oder der neuere runde
PreBkorb (,PréBkaa“, ,Kaagatta®) auf den PreBtisch gestellt. Der vier-
eckige Korb wird durch das Kranzholz (,,Krau(n)shuitz“, ,Jécha“ =
Jocher), der runde durch eiserne Reifen (,Rdaf“) zusammengehalten.

Zur Ubertragung des Druckes vom oberen PreBbaum auf die Maische
werden auf das PreBgut verschiedene PreBholzer (die Vielfalt ihrer Be-
zeichnungen siehe S. 102) gelegt.

Oftmals ist der PreBstein in einer gemauerten oder lediglich ausge-
grabenen PreBgrube (,PréBgrua(b)m¢, ,PréBluka“) versenkt.")

Der obere PreBbaum hat eine durchschnittliche Lénge von

1) Kroatische Bezeichnungen einzelner Prefiteile:

Presse presa

PreZbaum klada (nakladna — Presse b. Buchhandel)
PreB3korb grot, kos

PrefBstein kamik

Pref3spindel vretence, preslica (vratat — drehen)
Gewinde der Spindel puzi¢ (— Schneckchen)

Spindelmutter presna greda (greda — Beet)
Stlitzpfeiler jaram, stuili

Vgl. PreBbezeichnungen bei Conrad: Ruster Weinbau, S. 201f und bei Biinker:
Typen von Bauernhiusern aus der Gegend von Odenburg, Mitt. d. anthropolog.
Ges., 24. Jg., 1894, S. 124.
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5—7 m. Seine Breite betragt rund 40 und seine Hohe rund 50 cm. Der
untere PreBbaum ist kiirzer aber'wuchtiger. Seine Lénge betriagt etwa
3.5 bis 4 m. Seine Dicke belduft sich auf ungefihr 60—70 cm im Quadrat.
Die Preffbdume sind etwa 1000 kg schwer. Bei einer alten Ruster
Baumpresse aus dem Jahre 1651 wurde festgestellt, dal3 der obere Pref3-
baum 1300 kg, der untere 1040 kg wiegt.")
Die PreBpfeiler sind etwa 3 m hoch, 30 cm breit und 12—15 cm stark.

Der obere PreBbaum und die PreBpfeiler sind vielfach auf einfache
Art verziert. Kerbschnitte sind zu geometrischen Formen gefiigt, konzen-

BAUMPRESSE

7 -~
3 N
q MY 1 1
L[ 3

N

Bezeichnungen einzelner Prefiteile:

1 Oberer Prelbaum 7 Prefriegel 13 Spindelmutter
2 Unterer PreBbaum 8 Preftisch 14 Spindel

3 Stitzpfeiler 9 PrefBkorb 15 Preflstein

4 lange Jochholzer 10 Kranzholzer 16 Drehstange

5 XKopf- oder Querjocher 11 PrefBholzer 17 Preflgrube

6 Scheren : 12 PreBholzer

trische Kreise, Sonnenscheiben und Sechssterne sind ausgeschnitzt, Ver-
einzelt traf ich auf Weintraubenmotive, Herzformen, Fische, Kreuz-
zeichen, das Monogramm Christi und das Auge Gottes.

Fast jede Presse trédgt Jahreszahl und Namensbuchstaben des ersten
Besitzers. In katholischen Héusern findet man ab und zu kleine Kruzifixe
an der Presse befestigt. Manche Weinbauern pflegen am oberen PreB3-
baum den Lesebeginn der vergangenen Jahre mit Kreide zu vermerken.

Der Pref3tisch ist der Teil der Presse, auf dem der Preflkorb
ruht. Er hat den gesamten Prefldruck auszuhalten und ist daher immer

') Laut frdl. Mitt. von Frau Dr. Roth, Rust.
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aus sehr widerstandsfahigem Material, w. zw. meist -aus demselben wie der
Unterbaum. Also entweder aus Holz oder Naturstein. Vielfach hat man
bei Uberholungen den unteren Prefbaum und den Tisch durch Beton
ersetzt.

Die Form des Tisches ist grofitenteils viereckig. Seine GrofBe ist sehr
variabel und wenn ich hier eine durchschnittliche GréBenangabe mache,
so nur mit dem Vorbemerk, dal man wesentlich groBere und wesentlich
kleinere Tische findet. Doch viele Male konnte ich Léngen von 1.30 m
und Breiten von 90 c¢cm messen. Die Dicke des Prefitisches betrug 10 cm.

In den Tisch ist eine viereckige, bzw. ringférmige Rille zum Ein-
setzen des PreBkorbes eingelassen und darum herum eine Rinne mit
einem Abflul zum Ableiten des Mostes.

Haufig, besonders bei &dlteren Leuten, hért man fiir den PrefBtisch
die Bezeichnung ,Kéaa“. Anfiénglich habe ich mich irre leiten lassen, daf}
sich diese Benennung auf den Korb, mundartlich ,K&a“ beziehe, zumal
ich auch ofter den Ausdruck ,,Kaéatisch* horte.

Durch eine aufféllige Artikelunterscheidung bei ,ta Kaa“ fiir Pref3-
korb und ,s'’Kéa“ fiir PreBtisch wurde ich darauf hingefiihrt, da
die beiden ,,Kaa“ nicht aus einer Wurzel stammen koénnen. AuBerdem
ist z. B. auch in Rust, wo man den PreBkorb vereinzelt ,Ka(n)l“, was als
Kanne gedeutet wird, nennt, die Bezeichnung ,,s’Kéa“ fir den Preftisch
bekannt.")

Bestédrkt durch Prefibenennungen der vergangenen Jahrhunderte,
wie z. B. ,Kar-Pref3“, ,Chorpre3“, , PreB mit Char*, ,,Stainprefl samt dem
Chor‘?®), bin ich zu dem Schluff gekommen, daf das gesprochene Wort
,s'Kéa“ als eine Bezeichnung fiir den PrefBtisch vom Althochdeutschen
herzuleiten ist. Das ahd. ,char“ und das mhd. ,kar“ bedeutet soviel wie
Schissel, Mulde, Gefda3. Tatséchlich waren die PrefBtische der alten bur-
genldndischen Pressen schiisselféormig. Das Kar war aus zwel bis drei
festen, muldenformig ausgehohlten Baumstdmmen zusammengefiigt und
gedichtet und konnte nach dem Pressen vom unteren PreBbaum abge-
hoben werden.”)

1y Vgl. Conrad: Ruster Weinbau, S. 201: Er beschreibt, da der PreBkorb in Rust
schon um 1819 mit , PreBkandel® bezeichnet wurde. Ich muf3 allerdings in Frage
stellen, ob das mundartliche ,Ka (n)1“ nicht auch eine Umdeutung des mhd.
Hkérlein® — K a’'l“ — GefdB, Geschirr sein konnte. (Siehe Schmeller: Bayrisches
Worterbuch, I., Sp. 1276.)

Waisenbiicher der Stadt Rust vom 16. u. 17. Jhdt.

%) Vgl. Lamprecht: ,Im Char“, ein Beitrag zur steirischen Flurnamenkunde. Bldtter
fiir Heimatkunde, 10. Jg., Heft 3/4, S. 44 ff.

Vgl. Schmeller: Bayrisches Worterbuch, I., Sp. 1276.

Vinzenz Schwarzl schreibt 1844 in seiner Schrift: ,Der steiermérkische Winzer“:
» . . PreBboden, Prefchor genannt . . .“

Vgl. das SchuBkar S. 93. Auch hier hat man es mit einer Hohlform zu tun.

0
<
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Noch heute ist im ~stidlichen  Burgenland 'der-Ausdruck ,Schiss’l¢
(Schissel) fiir einen aus ausgehauenen Balken bestehenden PreBtisch
tiblich.

Der PreBkorb nimmt das PreBgut auf und hilt die Maische so
zusammen, daB der Most leicht abflieBen kann. Er muf3 sehr fest sein,
um dem hohen Druck, der auf ihn wirkt, standzuhalten. Er muf3 viele
Offnungen zum AbflieBen des Mostes haben und mufl doch so gebaut sein,
daf keine festen Bestandteile des Lesegutes mit durchflieBen kénnen.

Bei neueren Pressen ist der PreBkorb rund. Seine Latten werden im
richtigen Abstand voneinander durch 2—3 eiserne Reifen zusammen-
gehalten. Die alten viereckigen Ko6rbe haben urspriinglich aus mehreren
siebartig durchlocherten Brettholzern bestanden, spéater aus vier latten-
rostartig gefiligten schmalen Brettchen. Die einzelnen Teile dieser Korbe
werden durch balkenartige Kranzholzer, die in die Stilitzbalken einge-
lassen werden, gestiitzt. Noch im vergangenen Jahrhundert hat man die
einzelnen Teile des Preflkorbes verrohrt, um und um mit Lehm versetzt
und abgebrannt.’)

Die runden Korbe tiberschreiten kaum eine Hohe von 90 cm und
den Durchmesser von 1 m. Die viereckigen PreBkorbe sind wesentlich
kleiner. Ihre Ausmafle betragen durchschnittlich 85X40>}70 cm. Die
Kranzholzer haben eine Linge von rund 1.80 m und eine Stdrke von
10—12 cm.

Ehe man den PreBkorb kannte, schiittete man das PreBgut auf den
PreBtisch, umwickelte es spiralenformig mit einem zopfartigen Ruten-
geflecht und hielt auf diese Weise die Maische zusammen. Dieses Geflecht
war aus Weiden- oder Birkenruten, etwa 15—20 m lang und hiel Zuch t.

Urkundlich kann ich deren Gebrauch derzeit nur einmal nachweisen.
Der Ruster Amtmann Andre Singer trug 1617 in seine ,Camrer Ambts
Raitting“ ein, daBl er die ,,Zucht zur ChorproB“ im Zechkeller bezahlt
hatte.?)

Im noérdlichen Burgenland ist die Zucht selbst sehr alten Leuten
nicht mehr in Erinnerung. Im stidlichen Burgenland ist sie noch bekannt,
doch nicht mehr in Gebrauch.’) Da auch die Romer das Umwinden des
Lesegutes mit einem ,funes torculi“ kannten, ist anzunehmen, daf3 sie
aligemein vor Gebrauch eines PreBkorbes iiblich war.*)

1) Conrad: -Ruster Weinbau, S. 185.

?) Die Rechnung befindet sich im Ruster Archiv.
Schams berichtet in seinem ausgezeichneten Buche iliber den ungarischen Wein-
bau auf S. 88, da man bei Baumpressen die Maische zwischen Reife aufge-
schichtet hat.

%) Z. B. in der Umgehung von Rechnitz,'Heiligenkreuz, Uusw.

%) Saria: Der roémische Gutshof von Winden am See. Burgenldndische Forschungen,
Heft 13.
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Auf das festgestoBene Prefigut legt-man zurbesseren Druckvertei-
lung verschiedene Prefiholzer auf.

Zuerst wird ein runder, bzw. eckiger, dem PreBkorb genau ange-
paliter PreBdeckel eingesetzt. Er ist aus hartem Holz, etwa 10 cm stark
und kann aus ein bis drei Teilen bestehen. Manchesmal ist er mit ein
oder zwei bequemen Handhaben versehen. Dieser PrefBteil wird im
ganzen nordlichen Burgenland als ,,G3(n)s“ (Gans) bezeichnet.")

Auf die Gans kommt hoch aufgestellt als Steher zwischen ihr und
dem oberen Preflbaum ein walzen- oder pfostenférmiges Stiick Holz, das
durchschnittlich 40—60 cm hoch ist und einen Durchmesser von
25—30 cm hat.

Dieses Prefholz fiihrt die verschiedenartigsten Bezeichnungen.
Grundlegend ist zu sagen, dafl man in der Gegend um Eisenstadt vor-
wiegend ,Plouch® oder ,Pléch’l“ (Bloch, Blochel), im Ruster Weinbau-
gebiet ,,Puitz“ (Bolzen) und in der Neusiedler Gegend , Gaia“ (Geier) sagt.
In Donnerskirchen kennt man aufler dem Ausdruck ,Ant'n“ (Ente) die
Bezeichnung ,Taal“ (Teil). In Purbach wird das Holz ,Taia“ genannt.
Nach einer Erkldrung des Wortes befragt, bleibt die Antwort nur ein
Achselzucken. Auch ich vermag keine weiteren Auskiinfte dariiber zu
geben. In Winden wird dieser PreBteil ,Taucha“ (Taucher) oder , Stempi®
(Stempel) benannt. Im Kroatischen nimmt der ,skolnik“ (Schulmeister)
die Stelle der Gans als PreBdeckel ein und bekommt als PreBholz den
»pop“ (Pfarrer) aufgesetzt. In diesen beiden Bezeichnungen spiegeln sich
die sozialen Verhéltnisse der kroatischen Dérfer wider.

Je nachdem, wie es die Presse fordert, kann zwischen Gans und dem
stempelformigen PreBholz noch ein Teil eingeschoben werden. Er ist ein
flaches, etwa 10—15 cm starkes, blockférmiges Holz, das man , Ganausa“
(Génserich) nennt.

Die PreBsteine stammen in den meisten Fillen aus nordburgen-
landischen Steinbriichen und sind festkdrniger Sandstein. Diese Natur-
steine schwanken in ihrer Schwere von 500 bis tiber 1000 kg. Ihre Grofie
ist mit einer quadratischen Grundfliche von 75 cm, ihre Héhe mit 90 cm
anzunehmen. Sie haben eine kegelférmige oder pyramidenstumpfihnliche
Gestalt, konnen aber auch die Form von viereckigen Blécken haben,
die an ihren Kanten abgerundet sind.

Sie hidngen an dem einen freien Ende des oberen PreBbaumes, der
nichts anderes als einen einarmigen Hebel darstellt. Sie finden teils voll-
stiandig, teils nur bis zur Hilfte in einer Grube Raum.

) Blinker: Typen von Bauernhidusern aus der Gegend von Odenburg, Mitt. d. anthro-
polog. Ges., 24. Jg., 1894, S. 124. Er durfte sich bei der Definition der ,Gans“
geirrt haben, denn er beschreibt sie als eine Unterlage, auf dem unteren Pref3-
baum ruhend; sie diene zur Aufnahme des PreB3korbes.
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Sehr selten, ja'fast nie st6Bt man-auf Pressen; beidenen anstatt des
Pref3steines ein mit wuchtigen Steinen beschwerter Balkenrost mittels
Ketten oder Seilen am PreBbaum befestigt ist.")

B

Abb. 32. Baumpresse bei Herrn Ok. Rat Rudolf Kroboth in Donnerskirchen
Nr. 199. Oberer PreBbaum aus dem Jahre 1701, unterer PreBbaum und Prefitisch
um die Jahrhundertwende erneuert, u. zw. nicht mehr aus Holz, sondern aus Beton.

Abb. 33. Preflbaumausschnitt aus der vorher ge-
nannten Presse.

1) Plinius, nat. hist. XVIII, 317: beschreibt griechische Pressen, die vor der Jahr-
hundertwende aufgekommen sind und bei denen zur Beschwerung eine Kiste
mit Steinen angehéngt wurde.
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Abb. 34. Alte Baumpresse aus
Rust (1651). Sie stammt aus dem
Hause Haydngasse Nr. 31 und
steht dzt. in einem Keller im Ge-
bdude der Ruster Hauptschule.
In oben gezeigter Form wird
jahriitber das Pref3geschirr auf
der Presse aufbewahrt

Abb. 35. PrefBholzer.
Von rechts nach links: Gans, Ganauser und drei ver-
schieden groBe Holzer, die man gegendweise entweder
Blochel, Bolzen, Geier, Ente u. a. m. benennt.

Die oft kunstvoll ausgearbeiteten holzernen Spindeln haben eine
durchschnittliche Lénge von 2.90 m und eine Dicke von 15 cm. Die
Spindelmutter, die vornehmlich aus Birnen- oder Maulbeerholz
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gearbeitet ist, befindet sich entweder iiber dem PreBbaum oder ist in
diesen eingelassen.

Spindeln, die im Laufe jahrzehntelangen Gebrauchs gesprungen und
unbrauchbar geworden sind, werden selten durch holzerne ersetzt. Man
modernisiert sich und bringt statt der Spindel eine Zahnstange an, die
mittels Schwungrad einfach und kraftsparend betdtigt werden kann.
(,PréBwint'n“ = Preffwinde.)

Es ist hier der Platz, dem alten Baumpressenprinzip ein Lob zu
sagen, denn es bewédhrt sich heute noch aufs beste. Es ist mir unter-
gekommen, dafl in einigen PreBhédusern, in denen sowohl eine alte Baum-
presse als auch eine moderne hydraulische Presse standen, die alte Baum-
presse bevorzugt wurde. Sie arbeitet zwar langsam, dafiir aber, wenn der
PreBbaum eingestellt ist, allein. Es gibt keinen L&rm dabei und keine
Hast.

Den modernen Pressen habe ich auf meinen Wanderungen nur wenig
Beachtung geschenkt, doch die noch vorhandenen alten Pressen habe ich
gesucht. Ich muB sagen, es gibt deren noch viele. Es war mir zwar un-
moglich, sdmtliche alte Baumpressen aufzuspiiren, doch bin ich in der
Lage, einen kleinen Uberblick zu geben, aus welchen Jahrhunderten
Pressen erhalten geblieben sind.")

1636 Pfarramt Oslip. Presse bis einschliefflich 1949 zum Pressen ver-
wendet; sie konnte nach einer geringfiigigen Reparatur wieder ge-
braucht werden.

1651 Presse aus Rust, Haydngasse 29/31, dzt. im Keller der Ruster
Hauptschule untergebracht. Sie steht augenblicklich nicht in Ver-
wendung. Am oberen PreBfbaum Gewerbezeichen.?)

1677 Aloisia Weninger, Purbach Nr. 123.
Mit Jahreszahl und Namensbuchstaben (M G) in flaschendhnlicher
Umrahmung.

1681 Rosalia Reichart, Purbach Nr. 26.
Mit Namensbuchstaben GH. S.

) Wo nicht anders vermerkt, stehen die betreffenden Weinpressen in Betrieb. Die
angefiihrten Zahlen sind Jahreszahlen, die das Alter des oberen PreBbaumes und
somit zumeist auch das Alter der Weinpresse selbst angeben.

?) Auf den beiden bezeichneten Pressen von 1651 und 1701 sind in den oberen
Prefbaum Gewerbezeichen ( ﬂ ) eingeschnitzt, wie sie im 17. u. 18. Jhdt. tiblich

waren. Die Zeichen weisen auf keine bestimmte Zunft, sondern sind nur Beweis
dafiir, da Handwerker und keine Dilettanten am Werke waren. Ein &hnliches

Zeichen ( 4: ) ist mir in einer Steinplatte tiber dem Kellereingang eines Erd-

kellers in Gols begegnet. (Glinther, Gols Nr. 277.)
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Oek. Rat Rudolf Kroboth, Donnerskirchen Nr. 199.
Mit Gewerbezeichen; Jahreszahl und Namensbuchstaben M R von
Herz umrahmt.

Andreas Heustadl, Purbach Nr. 21.

Jahreszahl in einem mit einem Kreuz versehenen Herzen.
Alois Lackner, Podersdorf, Seestr. 75.
Namensbuchstaben M. F.

Maria Rauchbauer, St. Georgen Nr. 214.

Paul Schumich, Oslip Nr. 5.

Johann Santhofer, Purbach Nr. 155.

Stephan Heustadl, Purbach Nr. 12.

Mit Fischmotiv.

Julius Steiner, Podersdorf, Seestr. 52.

Mit Namenszeichen U. K. und einfacher Weintraube mit Blatt.
Martin Krenn, Donnerskirchen Nr. 151.

Paul Moser, Purbach Nr. 8.

Paul Lehner, Morbisch, Hauptstr. 53.

Oberer PreBbaum im Zisterzienserstift Monchhof.
Inschrift: ,P. Pertoll. Herscaft Monnihof“

Links und rechts davon zwei rot ausgemalte Kreuze.
Ehart Freusmuth, Winden Nr. 105.

Mit den Namenszeichen P. E. S.

Maria Karpf, Purbach Nr. 240,

Mit Namenszeichen N. SL.

Julius Karner, Donnerskirchen Nr. 23.

Mit dem Christusmonogramm ,ITHS“.

Johann Po&ckl, Moénchhof, Kreuzgasse 2.

In den Stiitzpfeilern eingeschnittene Sechssterne.
Michael Lehner, Winden Nr. 142.

Stefan Hoffmann, Monchhof, Hauptstr. 29.

Josef Gritsch, Winden Nr. 23.

Mit den Namensbuchstaben A. J. und Fischmotiv.
Johann Humann, Purbach Nr. 98.

Mit Fischmotiv.

Dr. Friedrich Kraft, Rust, Hauptstr.
Namenszeichen J. K.

Anton Heustadl, Purbach Nr. 156.

Mit dem Namen ,,Miechl Reichhart®.

Rudolf Kugler, Winden Nr. 122.

Mit den Namensbuchstaben K. W.

Michael Madl, Ménchhof, Hauptstr. 22.

Mit den Buchstaben M. M. — T. M.



1887 Johann Halwax; Moérbisch, Hauptstr. 122:
Bunt libermalte Sechssternmotive.
1888 Paul Moser, Purbach Nr. 8.
Mit Namenszeichen J. u. M. — M. S.
1889 Stefan Lichtscheidl, St. Georgen Nr. 42.
1890 Paul PrefBl, Purbach Nr. 27.
Mit den Buchstaben P. P.

Wenn diese Aufstellung auch nur ein kleiner Ausschnitt der im
Nordburgenland noch vorhandenen Pressen sein kann, so zeigt sie doch
sehr deutlich, daf} Pressen aus dem 17. Jahrhundert Seltenheiten sind.
Das 18. Jahrhundert ist schon reichlicher damit vertreten und die tiber-
wiegende Mehrheit stammt aus dem vergangenen Jahrhundert.

Da das Alter der nordburgenldndischen H&auser nirgends sehr hoch
ist, denn zahlreiche Briande und Kriege haben oft ganze Dorfer zerstort,
ist anzunehmen, daf auch viele Pressen den verheerenden Einwirkungen
zum Opfer gefallen sind und mit den Hdusern um die Mitte des 19. Jahr-
hunderts neu erbaut wurden.

Anfiigen will ich, daB noch bis ungefihr zum Jahre 1935 eine
Anzahl hélzerner Baumpressen hergestellt wurden. Erst dann verdréngte
die eiserne Baumpresse (,,Traweas’npréB“ = Traversenpresse) die
hélzerne endgiiltig.

Der alte Erfahrungssatz: ,,Was einer macht, das machen andere auch;
was einer 14Bt, das lassen andere auch“ hat sich beim Suchen nach alten
Pressen wieder bewiesen. Es gibt Orte, z. B. Purbach, in denen nahezu
ausschliefflich mit Baumpressen gearbeitet wird. Jedermann ist mit ihr
zufrieden, keiner denkt daran, von ihrem Prinzip abzugehen. Andernorts
haben scheinbar fortschrittliche Geister, nur um modern zu scheinen, der
Baumpresse den Tod angesagt. Dort muf3 man sie suchen. Vereinzelt nur
findet man sie dann noch, gewdéhnlich bei Kleinbesitzern, die sich bislang
keine andere Presse leisten konnten.

Wieviele gut erhaltene PreBbdume habe ich irgendwo in den Hofen,
vielleicht noch als Bank genutzt, angetroffen, nur weil eine neue Presse
her muBte, weil man nicht ,riickstandig“ sein wollte.

Bei Durchsicht der handschriftlichen Uberlieferungen der vergan-
genen Jahrhunderte fand ich die Bezeichnungen ,Presse“, ,kleine Prefl*,
»HandpreB“, , KarpreB‘ und ,,Stainprel3*. Bei den Handpressen diirfte es
sich um eine kleine Schraubenpresse handeln, die nur wenige Butten
fafit und wie sie im Kleinbesitz eventuell Verwendung finden kann. Dies
ist auch nach dem Werte zu urteilen, denn im 17. Jahrhundert kostete
eine ,Stainpref samt dem Chor“ 12 Gulden, ein ,Handpref3l“ dagegen
2 Gulden 4 Schilling.
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Sozusagen als Kostprobe sei eine kleine Auswahl der in den Ruster
Waisenbiichern vorgefundenen Pressen gegeben, wobei ich aber nur die
Zeit beriicksichtige, die vor die Datierung der tatsédchlich noch vorhan-
denen Pressen fallt.

1587 ,,Presse“ bei Sebastian Gabriel.

1595 ,Handpre3“ bei Sebastian Trumauer.

1596 ,HandpreB“ bei Madertitsch.

1598 ,Kar-Pre3“ bei Philipp Eisner.

1605 ,,Chorprel3“ bei Agathe Thuernhauser.

1607 ,PreB3 mit Khar“ bei Leopold Natlin.

1611 ,StainpreB“ bei Steffan Flochel.

1612 ,StainpreB samt dem Chor* bei Matthias Kranner.
1614 , HandpreB“ bei Susanne Trumauer.

1614 |, PreB mit Khar“ bei Elisabeth Frannkh.

Zweispindelige Pressen sind frither und heute Seltenheiten. Eine
nicht mehr in Gebrauch stehende habe ich bei Franz Weitzer in Winden
Nr. 73 aufgenommen.

Der Beweis, daB die Presse auf burgenldndischem Boden jedoch
schon vor nahezu 2000 Jahren bekannt war, wurde erst vor kurzem er-
bracht.

1949 wurde bei Winden am Neusiedler See am Osthange des Leitha-
gebirges ein rémischer Gutshof (villa rustica) freigelegt, wobei man auch
eine romische Weinpresse (torculum)') ausgraben konnte. Es ist
dies der erste derartige Fund auf &sterreichischem Boden. Man schétzt,
daB3 die Presse aus der Zeit um 100 n. Chr. stammt.?)

Wenn sich auch die Holzteile nicht erhalten haben, so fand man
doch mehrere Bruchstiicke des PrefBtisches (forum vinarium oder area),
zwei Sockelsteine (pedicimus sc. lapis) mit viereckigen Ausnehmungen,
die fiir die Holzstdnder (arbores) dienten, in welchen der wuchtige PreB3-
baum (prelum) gefiihrt wurde. AuBlerdem fand man ein Stlick eines
steinernen Mosttroges (labrum, lacus) in den der Most abfloB.

Es handelt sich hierbei um eine alte Hebelpresse. Es bleibt nur die
Frage offen, ob die Presse mit Hilfe eines PreBsteines oder einer Seil-
winde betrieben wurde und ob ein PreBkorb vorhanden war oder ob man
das Prefgut mit Hilfe eines geflochtenen Gurtes zusammenhielt.

1

~

Torculum kommt von torquere — drehen. Dieses ,,drehen“ setzt die Anwendung
einer Schraube oder Winde voraus.

%) Saria: Eine romische Weinpresse aus Osterreich. In der ZS. ,Der Winzer“, Jénner
1950, Folge 1, S. 9f.

Saria: Der romische Gutshof in Winden a. See. Burgenldndische Forschungen,
Heft 13. '
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Interessant “ist ‘jedenfalls; ‘dafl 'die’ Bruchstiicke -des PreBtisches die-
selbe Form zeigen, wie sie den heute noch im Nordburgenland in Ge-
brauch stehenden Pressen eigen ist. Da im iibrigen Osterreich andere
PreBformen iiblich sind, ist also auf #lteste Tradition zu schliefen.)

V. PRESSHAUS UND KELLER

Uber die Lage der Wirtschaftsriume im Weinbauernbetrieb und tiber
ihr duBleres Bild wurde schon eingehend in dem Abschnitt, der die Sied-
lungsformen behandelt, geschrieben.?) Es bleibt nun noch, einen Blick in
diese Rdume zu tun.

EINRICHTUNG DER WIRTSCHAFTSRAUME

Das Haupteinrichtungsstiick des PrefBhauses ist die Presse. Es
gibt, wie ich schon ausfiihrlich beschrieb, die verchiedensten Arten.

Festgehalten sei, da die Baumpresse immer an einer Léngswand
des PreBhauses steht. Moderne Pressen beanspruchen weit weniger Raum.

Auf den Baumpressen werden jahriiber das Lese- und PreBgeschirr,
zum Teil auch Gerite, die zur Weingartarbeit nétig sind, also Butten,
Schaffel, Rebelgitter, PreBteile und dhnliches aufbewahrt.

Sind keine festgemauerten Maischebottiche vorhanden, so steht das
groBle holzerne Geschirr in einer Ecke zusammengedringt.

Auf einem geeigneten Platz befindet sich ein Hiufchen Sand, in das
den Winter iiber Griinzeug eingeschlagen wird. Auch die in der warmen
Jahreszeit die Hofe so freundlich zierenden Oleanderbdumchen werden
hier wihrend der kalten Zeit eingewintert.

Im Keller selbst sind nur die Fisser untergebracht, hie und da
eine Bank, ein kleiner Tisch, doch nicht viel mehr.

Kartoffeln, Riiben, Kraut und &hnliches sollten vom Keller fern-
gehalten werden, da der Wein auBlerordentlich leicht fremde Geruchsstoffe
annimmt. Doch nicht immer ist nur Unverstand, sondern auch Platz-
mangel daran schuld, wenn bei Kleinh&uslern diese Wintervorrédte hier
eingelagert werden miissen.

1) Pauly-Wissowa: Realencyklopaedie VI., A. 1727 ff.
Weinbaulexikon S. 69 iiber antike Weinpressen.

?) Vergleiche S. 23f.
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Der Wein wird in " Holzfédssern (Ezl. ", FaB*, Mzl ,t'Fass’l®)
vergoren und gelagert.’) Und weil ,jedes Fal} seinen eigenen Wein kocht*,
wird auf die FaBpflege groBer Wert gelegt.

Das wichtigste am Faf3 ist das Holz. Am besten eignet sich Eichen-
holz, denn es ist am haltbarsten. Doch auch Kastanien-, Akazien-, Eschen-,
Maulbeer- und Lérchenholz finden Verwendung. Ein gut gefiligtes Fal}
hélt bei guter Pflege 20—25 Jahre.

Die Form der Fésser ist fast ausschlieBlich rund und bauchig und
nur selten liegen in den Kellern platzsparende ovale Fésser mit ellipti-
schem Querschnitt.

Die Fésser erzeugt der FaBbinder, deren es in jedem Ort durch-
schnittlich einen gibt. Vor 1938 filihrte man gerne fertige Gebinde aus
Ungarn und Jugoslawien ein, da in Osterreich Mangel an gutem Eichen-
holz ist und lieB den einheimischen Bindern nur die Reparaturen.

Die Firsten Esterhazy lieBen ihre Weinfésser mit Vorliebe in Gilins
herstellen.”)

Heute werden neue Fésser gerne in Wien und im Waldviertel ge-
kauft.

Das Faf3 besteht aus einer Anzahl FaBdauben (,,Tau(b)m®), die aus
den sogenannten Binderhoélzern auf besondere Art ,ausgestreift® werden.
Die Manteldauben bilden das Umholz (,,Méant'l“), das durch eiserne Reifen
(,Raaf*“), vordem durch hélzerne, u. zw. solchen aus Weiden-, Birken- oder
HaselnuBholz, zusammengehalten wird, bzw. wurde.)

1—3 hl Fésser haben gewohnlich 4—6, 3—10 hl Féasser 6—38, 10—20 h!
Fésser 10, und groflere 12 und mehr Reifen. Man unterscheidet Kopf-,
Hals- und Bauchreifen.

Die Manteldauben sind in der Mitte um */; breiter und um 4 diinner
als an ihren Enden.

Die seitliche Beriihrung der Dauben nennt man StoBfuge (StouBfug'n).

Ferner unterscheidet man am FalBl die beiden FaBbdden (,,Pé(d)n®),
ndmlich Vorder- und Hinterboden, die aus den Bodendauben mittels

1) Die ersten Aufbewahrungsmoglichkeiten fiir Wein waren wohl mit Harz und Ol
verdichtete Schlduche aus Tierfellen. Die Griechen kannten bereits irdene Getédfle.
Bei den Roémern wurde die henkellose ,dolia“ und die ,amphora“ sehr gebrduch-
lich. Holzerne Fésser sind erst im cisalpinen Gallien und Illyrien aufgekommen
und standen dann in den r6mischen Provinzen aufBlerhalb Italiens in Gebrauch.
(Bassermann: Geschichte des Weinbaus, II., S. 521 ff.)

?) Aull: Eisenstadt, S. 91.
3

~

Im Mittelalter hatten die holzernen Fidsser holzerne Reifen. Die eisernen Faflreifen
wurden erst mit Beginn des 19. Jahrhunderts gebraduchlich, obwohl sie schon lange
vorher bekannt waren.

Z. B. sind im ,Inventarium nach Absterben Rosalia Karner“ ,65 Eimer leere
Weinvaass in eisernen banden“ und ,4% Eimer leere weinvaass in hoélzernen
banden® verzeichnet. (Handschrift im Besitz des Herrn Julius Karner, Donners-
kirchen Nr. 23.)
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Stiften (,, Tippi“ == Dibbel) zusammengefiigt werden:. Sie sind in der Mitte
stdarker als an den Réndern.

Weiters kennt man den FaBlbauch (,,Pau‘), das ist der groBte Umfang
des Fasses, das Spundloch (,Pailou“ = Beilloch) oben am Faflbauch, das
mit einem holzernen oder glisernen FaBspund (,,Pai“ = Fallbeil) dicht
abgeschlossen wird. Die Spunde haben die Form eines Stopsels. Ist ihr
Kopf etwas grofler und runder, nennt man sie ,,Schwammal® (= Schwam-
merlkopf).

Am vorderen Boden befindet sich das Zapfenloch (,,Zapflou“), bei
Gebinden tiiber 4 Hektoliter, die ausschlieflich der Lagerung und nicht
dem Transport des Weines dienen, ein FaBtlirchen (,,FaBti(h)1“) mit einem
FaBriegel (,FaBrig’l“).

FaBfrosch (,,Frousch“) nennt man den Teil aller Manteldauben, der
iiber den FaBboden vorsteht.

Die Pipen (,,Pippm*), das sind kleine Réhren mit einem Drehhahn,
die man dann an ein FalB steckt, wenn man Flussigkeit ablassen will,
sind fast ausschlieBlich aus Holz, u. zw. vorzugsweise aus Zwetschken-,
Weichsel- oder Kirschenholz, aber auch aus Apfel-, Birnen-, Eschen-
oder Larchenholz. Sie wurden gerne dem , Pippmschani®, einem Hausierer,
abgekauft.

Beim Anschlul von Pumpen werden heutzutage Messingpipen not-
wendig.

FaBpipen wurden erst etwa in den Achtzigerjahren des vorigen
Jahrhunderts eingefiihrt. Davor verwendete man Knebel (,Knéiwi“), das
waren spitze, lange Holzzapfen von 30-—35 c¢cm Lénge, mit denen man das
Faf3 anschlug, das heilt, man stief den Zapfen am Vorderboden heraus
und steckte flink den Knebel hinein, um das Ausrinnen des Fasses zu
verhindern. Durch behendes Aus- und Einstecken des Holzes war man
bemdiiht, beim Ablassen des Weines moglichst wenig Weinverlust zu haben.

Geeichte Fésser tragen einen Eichstempel eingeprédgt. Frither be-
nutzte man zur Bestimmung des FaBinhaltes Visiere. Das waren flache,
lange eiserne oder holzerne Mafe, die man auf besondere Art durch das
Spundloch in das FafB steckte, wobei man auf einer Skala den Inhalt
ablesen konnte. So hiel es z. B. in einer Ruster Wirtshausrechnung aus
dem Jahre 1752: ,. . . kaufte 2 Vaass, so in der Visier 22 Eimer.*

Auch die Herrschaften machten damit Kellerkontrollen, um nachzu-
priifen, ob jéder die richtige Zehentmenge abgeliefert hat.

Zum Hausgebrauch, um nachzupriifen, wieviel Wein noch im Faf
ist, dient dem Bauern ein langes, diinnes Stdbchen aus Hartriegel oder
Weide.

Der beste Wein wird im sogenannten ,Brautfa“ (= ,Kellerbraut®)
gelagert. Gibt ein Bauer nicht gerne Wein aus einem FaB, in dem ein
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besonders guter Tropfen aufbewahrt wird, so sagt er, ,,t sitzt t'schwarzi
Kéatz trauf”. Das heiflt, daBl er davon nichts hergibt oder, dal der Wein
verkauft (versiegelt) ist.

Die Vorderbdden der Fésser sind entweder glatt belassen oder mehr
oder weniger schon ausgeschnitzt.

Zur Barockzeit, als man die antiken Formen wirkungsvoll iiber-
steigerte und tlberlud, setzten Gutsherrschaften und Kléster den gré3ten
Stolz darein, ihre Fasser mit oftmals kostspieligen Schnitzereien zu ver-
zieren. Bevorzugt wurden religiose Motive, Spriiche, Wappen und &hn-
liches.

Auch das fand im Bauerntum Anklang und in einfacheren Formen
ahmte man es spiterhin nach. Man wihlte gerne Namenspatrone und
landlaufige Marienbilder.

Die geschnitzten Féasser &lterer Herkunft, die sich in bauerlichem
Besitz befunden haben mogen, sind nahezu alle nach Abbauen der Fasser
der Vernichtung preisgegeben worden. Auf Befragen wissen die Bauern
ven solchen Féssern nur mehr zu erzidhlen. Man hatte die beschnitzten
Teile einige Jahre am Dachboden aufgehoben und dann bei einer Ent-
i“iimpelung doch schlieBlich den Flammen tiberlassen. So weill die Familie
Gritsch aus Winden Nr. 23 von FaBibéden zu erzdhlen, von denen auf
einem die Hl. Familie und auf einem anderen die hl. Anna und hl. Helene
dargestellt waren. Herr Ok. Rat Hermann Kornfeld aus Winden kannte
ein Fal mit dem hl. Sebastian und Herr Matthias Kirschner aus Monch-
hof besall eines mit dem Erzengel Michael, der in rémischer Kriegertracht
den Satan bezwingt. Der FaBboden, der die Jahreszahl 1773 tragt, wird
in Neusiedl a. See noch aufbewahrt.

Einen neuen Aufschwung in der FaBbodenschnitzerei brachten die
Nachkriegszeiten nach dem ersten Weltkrieg, noch mehr aber ist die
Freude daran nach dem letzten Krieg erwachsen. Wer es sich nur irgend
leisten kann, schafft sich ein geschnitztes Fafl an.

Es sind nicht mehr nur bildhafte Motive, die der Bauer wéhlt, son-
dern vor allem Spriiche, die Segen heischen oder solche, die den Wein
als Kréaftespender preisen. Das Fafistechen, wie man das Ausschnitzen
auch nennt, ist nicht mehr Heimarbeit. Die Fisser sind ein zu kostbares
Gut, als dall man sich daran als Laie mit Schnitzereien versucht. Hervor-
heben will ich aber den Weinbauern Paul Herzog aus Gols Nr. 430, der
sich viele Féasser selbst in bewunderungswiirdiger Weise ausgeschnitzt hat.

Aus der Vielfalt der vorkommenden FaBspriiche sei folgende Aus-
wahl gegeben:

,,Gott schiitze den Weinbau.“

- Fiir mich und alle, die in Sorgen leben —
ist der Wein zur Labung dargegeben.“
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,,Brst schwellende Trauben
ins gérende Fafi —
und dann aus den Dauben
ins glitzernde Glas.“

»Aus den Reben flieft das Leben.“

, Verldfit dich die Kraft,
greif zum Traubensaft;

der starkt die Glieder

und gibt Frohsinn wieder.

,Reines Glas und reines Fal,
lobt den Wein ein jeder Gast.“

,Rebenblut macht frohen Mut.“

»Schwere Arbeit — sonnig Land,
sifi der Wein im Burgenland.“

yEdler Wein, du guter Saft,
gibst den Menschen Mut und Kraft.“

,Bist du mid’ und schwach,
wende dich an Rebensaft.“

,Beim Saft der Reben 146t’s sich leben.“

»Es grine die Rebe, es wachse der Wein —
Gott segne den Weinbau und la8l ihn gedeih’n.”

,LalBt euch nur den Mut nicht rauben,
bleibt im Ungliick stark und fest,
werden doch die edlen Trauben

auch am hértesten gepref3t.«

,2Das edelste Naf} ist in diesem Fal.“
»,Gott segne den Weinbau.“

»An Gottes Segen ist alles gelegen.“

,Gott segne unsere Weine.“

113



FaBboden mitbildhaften Darstellungen habeich'im béauerlichen
Besitz nur sehr wenige gefunden. Schnitzwerke stellen sich teuer. Grof3-
artige Fasser kann sich daher nicht jeder leisten, aber zu kleinem Zierat
reicht es doch. So findet man verhiltnismaBig hiufig Fésser mit ein-
fachen Weintrauben- oder Weinrankenmotiven, konzentrischen Kreisen
mit Namensbuchstaben oder Namen und Jahreszahl.

Erwéhnt sei ein Fafl der Familie Eugen Zehetner, Rust, Hauptstrafie,
das in schonen Formen die Geschichte von der Entdeckung des Weines
bildlich wiedergibt.

Linkerhand nascht ein Ziegenbock von einem Weinstock Trauben,
rechterhand liegt ein tief schlafender, bartiger Mann. Dies sind Noah und
der Ziegenbock. Sie gelten seit altersher als die Entdecker der Rebe und
des Weines. Denn als Noah eines Tages bemerkte, dal die Ziege unab-
lassig an den Friichten einer Rebe naschte, kostete er sie auch und freute
sich tiber ihren Wohlgeschmack. Noch besser aber mundete ihm der aus
den Friichten ausgeprefite Saft. Er trank und trank so lange und so voller
Lust, bis er besinnungslos zu Boden sank. Er hatte den ersten Rausch.?)

Im Stiftskeller zu Monchhof schlummert ein Faf3 aus dem Jahre 1909,
auf dem ein Kreuz mit einer Schwurhand aus einem méchtigen Herzen
wachsend dargestellt ist.”) Die Iinitialien P.A.W. lassen auf Pater Adalbert
Winkler schlieBen, der zu dieser Zeit Stiftsgutverwalter in Ménchhof war.

Bei Franz Schmid, Ménchhof, Quergasse Nr. 7, befindet sich das so-
genannte JagerfaB. Auf dem nahezu vollig glatt gelassenen Faliboden
ist ein in verhdltnisméBig kleinen MafBen ausgeschnitzter knieender
Jager zu sehen, der das Gewehr gerade in Anschlag hilt. Vor ihm springt
sein munterer Jagdhund.

Im Keller des Johann Leeb, St. Georgen Nr. 41, steht ein junges
FaBl aus dem Jahre 1948, das einen hl. Urban zur Zier hat.’) Der Heilige
ist in pépstlichem Ornat dargestellt und hélt in der Rechten den Krumm-
stab, in der Linken ein Buch, auf dem eine Traube liegt. Im Hinter-

1) Plockinger: ,Des Weinstocks Entdeckung® in der ZS. ,Der Winzer“, Dezember
1948, Folge 12, S. 1411.
Vgl. Heintl: Der Weinbau des oOsterreichischen Kaiserthums, S. 1. Er zitiert
Moses, Kap. IX., 20 u. 21: ,Noah aber fing an und war ein Ackersmann und
pflanzte Weinberge.“ ,,Und da er des Weines trank, ward er trunken, und lag
in der Hiitte aufgedeckt.“

P. Malachias Koll: Das Stift Heiligenkreuz.

Seit Leopold V., ein Sohn des Stifters, das Gut Trumau dem Stifte schenkte und
schwur, daBl er das Stift jederzeit in Schutz nehmen werde, fithrt das Stift in
seinem Wappen ein Kreuz mit der schworenden Hand.

%) Der hl. Urban (Papst Urban I., 223—230 n. Chr.) gilt als Schutzpatron der Wein-
bautreibenden.

Der Heilige hélt als Attribut in der linken Hand eine Traube oder trdgt sie mit
der linken auf einem Buche. (Vgl. Schweizerische Weinzeitung, 56. Jg., Dez. 1948,
Nr. 51, S. 10371f.)

Kerler: Die Patronate der Heiligen, S. 406.

2
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grund ist eine Landschaft, in“der ein Kirchlein steht, angedeutet. Das
gesamte Bild wird von dem bogenférmig angeordneten Spruch:
»Hl. Urban’i loss’ grod'n den Wei'n und den Rot'n“ tiberdacht.

Im ehemaligen Weinmuseum zu Eisenstadt, das leider noch immer
im verwahrlosten Zustande der Nachkriegsereignisse steht, habe ich eine
Menge FaBboden gefunden, von denen ich aber nicht nachweisen kann,
ob sie auf burgenldndischem Boden gewachsen sind oder nicht. Sie wur-
den fast ausschlieBlich von Sandor Wolff gesammelt, was besagt, dal3
viel fremdes, wenn auch wertvolles Gut vorhanden sein kann. Im Inven-
tar ist die Herkunft nicht verzeichnet.

Ich verweise auf die sehr genaue und ausfiihrliche Zusammenstellung
in der osterreichischen Kunsttopographie, Band 26, S. 46 f von Professor
A. Haberlandt, in der die meisten Fisser des genannten Museums aufge-
fithrt und beschrieben sind. Vor allem sind es Heiligendarstellungen, z. B.
die hl. Maria, hl. Anna, hl. Theresia, hl. Paulus, hl. Joseph, hl. Vitus,
hl. Andreas, hl. Johannes und andere. Weiters finden sich Spruchbénder

wie z. B.: .
,Wir kénnen viele dinge entbehren |/

dies oder jenes nicht begehren |
doch werden wenig ménner sein |
die weiber hassen und den wein.“

Aus dem Altertum findet man den becherschwingenden Bacchus
verewigt, aus jlingeren Zeiten kaiserliche Hoheiten.

Kleine Fésser dienen als Stiftfasser. In ihnen wird bester Wein
aufbewahrt, der zum ,,Stift'n“ (Nachfiillen) fiir groere Fasser dient. Das
Stiften selbst wird bei kleinen Mengen mit dem Heber, ansonsten mit
einem Krug, einer Flasche oder einem eigenen Stiftheber (,,Stifthéiwa*),
der rund 2 Liter faB3t, vorgenommen. Der alte ,Stiftimpa“ (Stiftkanne) ist
auBBer Gebrauch gekommen. Er war entweder aus gebranntem und gla-
siertem Ton, Holz oder Kupfer.")

Hundertjdhrige Fésser und &ltere sind selten. Aufgefallen ist mir
eines im Stiftskeller zu Monchhof mit der Inschrift , Hersch Monchof
1839“ und eines bei Herrn Michael Madl in Ménchhof aus dem Jahre 1860.

Die Fisser stehen im Keller in der Regel zweireihig, d. h. links
und rechts vom Eingange an den Lingswinden des Kellers. Sie liegen
auf eckig behauenen, eichernen, schwarzféhrenen, lirchenen oder steiner-
nen Lagerbdumen (,,Ganta“) auf. In neu eingerichteten oder renovierten
Kellern verfertigt man auch sie aus Beton. Die Lagerbdume sind ent-
weder durchlaufend oder fiir jedes FaB3 gesondert. Fiir ganz groBe Fisser
haben sie eine abgerundete Vertiefung, damit das Faf sicher ruht. An-

) Im Eisenstidter Landesmuseum sind 2 kupferne Stiftkannen aufbewahrt; die eine
ist 29, die andere 37 c¢cm hoch.
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sonsten behilft man sich ‘mit Zwéngen '(, Zwéinga®), d. s. Holzkeile, die
links und rechts zwischen Ganter und FaBwand eingeklemmt werden.
Die Lagerbdume sind gewdohnlich so hoch, da man das iibliche Keller-
geschirr bequem unterstellen kann.

In der Mitte der FaBreihen bleibt ein etwa 1%4—2 m breiter Gang
frei. Die Fasser sind der GroBe nach ausgerichtet, u. zw. die kleinen nahe
dem Eingang, die groBen im hinteren Teil des Kellers. Bei Platz-
mangel werden die kleinen Fésser bis zu 2 hl aufgeritten, d. h. auf
je zwei groBere Fisser aufgesattelt.

Am handlichsten und gebrduchlichsten sind Fiasser mit 8—12 hl
Inhalt. Solange man noch nach Eimern') gemessen hat, standen 10 bis
12 eimerige Fasser am hé#ufigsten in Gebrauch. Besser Bemittelte gaben
den ,,15—30 Emer Vaass“ den Vorzug.?)

Wo groBere Fasser liegen, ist eine mehrstufige FafBstiege
(,Faf’stiag’'n“ oder ,Tréitt'n“) notwendig.

Wenn, was dullerst selten der Fall ist, mehrere Weingartenbesitzer
einen gemeinsamen Keller haben, so werden die Fisser versiegelt. Die
Miete an den Eigentiimer wird meistens in Wein bezahlt.

Im 17. Jahrhundert lieBen sich Grundherrn und Kléster mit Vor-
liebe riesige Zehentfdsser herstellen. Sie sind nicht nur Aus-
druck von Macht und Reichtum, sondern wurden vor allem darum her-
gestellt, weil die Beamten und Angestellten der Grundherrschaften ihren
Gehalt, bzw. Lohn zum Teil in Form von Wein ausbezahlt erhielten. Da
es hiufig wegen der Verschiedenartigkeit der Weine zu Streitigkeiten
kam, lieB der Grundherr sdmtlichen Bestallungswein in einem grofien
FaB zusammenmischen, sodaB3 die Gilite des Weines fiir alle gleich war.

Die groflen Fésser sind Zeugen des Weinreichtums dieser Zeit, aber
auch der unstillbaren Trinklust.

1) Mit Einfithrung des dekadischen MaBsystems ist an Stelle des ,Eimers“ der
Hektoliter zu 100 Liter getreten. Wenngleich die Bauern auch heute noch hier und
da von einem ,Eimerfa3“ sprechen, so ist der Begriff doch mehr und mehr im
Aussterben begriffen.

Der Eimer war kein einheitliches MafB, sondern nahezu in jeder Stadt ver-
schieden. Bei Durchsicht handgeschriebener Uberlieferungen aus vergangenen
Jahrhunderten kostet es ungeheuerliche Miihe, die verschiedenen MafBe in ein
System zu bringen.

Z. B. kannte man im 19. Jahrhundert im heutigen nordburgenlindischen Raum
folgende EimermalfBe:

1 PreBburger Eimer 32 Mall — 64 Halbe — 256 Seitel — (54,137 1)
1 Ruster Eimer 26 Maf3 — 52 Halbe — 208 Seitel — (43,987 1)
1 Odenburger Eimer 42 Mall — 84 Halbe — 336 Seitel — (71,055 1)

Der Eisenstddter Eimer diirfte sogar etwa 44 MaB und der Forchtensteiner Eimer
noch mehr gehabt haben.

’) Waisenbiicher der Stddte Eisenstadt und Rust, 17. u. 18. Jh.
Schams: Ungarns Weinbau, S. 71.

i
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Abb. 36. Weinkeller in Morbisch am See.

Schams') erwdhnt 1832 ein Riesenfall des Firsten Esterhazy zu
Donnerskirchen. Leider ist seine GroéBe nicht angefiihrt.

Im SchloB Forchtenstein befinden sich heute noch Reste eines etwa
1000 Eimer fassenden Gebindes.

Im Wolff’schen Keller zu Eisenstadt steht in einem durch Kriegsein-
wirkungen sehr mitgenommenen Teil ein Riesenfafl, das 62.248 Liter
fassen kann. Leider ist seine Existenz nicht nur fast vollig unbekannt,
sondern es hat auch einen so ungiinstigen Platz, da es gar nicht recht
zur Wirkung kommen kann.

Von einem zweiten noch groBeren FaB aus demselben Keller ist
nur noch die Fassungsraumtafel vorhanden. Das Faf} selbst wurde vor
noch gar nicht langer Zeit zerstort. Es konnte 84.204 Liter fassen.

Wenn auch bereits zu mehr als 50% der Keller- und PreBraume
elektrische Beleuchtung haben, so fehlt doch nirgends der Kerzen-
leuchter (,,Kiaz’'nlaichta“). Sei es, um im Notfall gleich ein Licht bei der
Hand zu haben, sei es, um auch die letzten Winkel des Kellers gut aus-
leuchten zu kénnen. Nur in den weitab vom Dorfe gelegenen Kellern ist
in den seltensten Fillen elektrisches Licht.

Bei der Beschreibung der verschiedenen Leuchterformen mii3te man
unermiidlich sein. Da gibt es welche, die aus einem einfach viereckig
zugeschnittenen Holzbrettchen bestehen, durch das von unten her ein

1) Schams: Ungarns Weinbau, S. 236.
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Nagel durchgetrieben ist; um-der Kerze einen Halt zu geben, dann solche,
bei denen zwei flache, lédngliche Holzer kreuzformig zusammengenagelt
sind, dann wieder ist auf einem breiten, hélzernen Sockel ein walzen-
formiger, ebenfalls holzerner Stédnder zum Aufnehmen der Kerze ange-
bracht. Auch ein spiralenférmig gedrehter Draht auf einem Stiickchen
Holz erfiillt vollkommen seinen Zweck.

Eiserne Leuchter, mit und ohne bequeme Handhaben, einfache bis
kunstvoll zusammengesetzte stehen in Gebrauch. Gerne verwendet man
solche, die durch Hochdrehen eines Plattchens in der Spirale, welches die
Kerze halt, verstellbar sind.

Manche dieser Kellerleuchter haben einen scharfen, flachen Dorn,
mit dem man sie in die FaBwénde, genauer gesagt in die FafBfrosche
oder Mauerritzen stecken kann.

Frither waren auch Leuchter aus gebranntem Ton {iblich, die, wie
das Eisenstddter Landesmuseum zeigt, sehr hiibsche Formen haben
konnten. Auch Messingleuchter und Zinnleuchter waren sehr beliebt.")

An der Wand, meistens nahe beim Kellereingang, hidngt der Heber
(,Héiwa“), das ist eine konisch zulaufende, beiderseits offene, mit einem
Handgriff versehene RoOhre verschiedenen Materials, die im oberen
Drittel eine gefaBférmige Erweiterung hat. Er dient dem Entnehmen
kleinerer Proben und des tédglichen Weinbedarfes. Auch er wurde im
Laufe der Zeit aus den mannigfaltigsten Stoffen angefertigt.

Es gab Kiirbisheber (,Pianhéiwa“ = Birnheber = Zierkiirbisart),
die heute nur mehr vereinzelt 6stlich des Neusiedler Sees, mehr noch in
den kleinen Weinbaugemeinden des slidlichen Burgenlandes Verwendung
finden.

Man lief3 die reifen Kiirbisse, die eine besonders harte Schale haben,
trocknen, schnitt sie an beiden Enden etwas ab und hohlte die Kerne
und fleischichten Teile mit einem Holzstdbchen oder festem Draht aus.

WEINHEBER

Skizze 1, 2 und 3: Glasheber; Skizze 4: Weilfblechheber; Skizze 5: Kiirbisheber

1) Waisenbiicher von Eisenstadt und Rust der vergangenen Jahrhunderte.
(,messingner Stangelleuchter®, , Mossingleuchter®, usf.)
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Da diese Heberart schlecht zu reinigen ist und sich-im Inneren sehr
rasch Féulniserreger ansiedeln, ist man von ihr trotz der kostenlosen
Herstellungsart abgekommen.?)

AuBler diesen beniitzte man Weiiblech- und Kupferheber, die innen
verzinnt waren.”)

Heute ist man fast ausschlieflich zu den Glashebern ilibergegangen.
Sie fassen durchschnittlich 34—1 Liter. Das lange Glasrohr zum Stechen
des Weines ist gerade. Die blasenartige Erweiterung zum Sammeln der
Fliussigkeit weist die verschiedensten Formen auf. Meistens ist sie platt
und rund, ellipsenférmig, seltener in Wiirfelform. Meistens haben sie ein
oder zwei Henkel.

Abb. 37. Innenaufnahme eines PreBhauses. Im
Hintergrund hélzerne Eingangstiire in den Keller.
Rechts der PreBhauseingang vom Freien her.
Die Presse ist nicht sichtbar; sie steht an der
Liéngswand aufBlerhalb des linken Bildrandes.

Mancher Bauer zimmert sich den Winter tiber ein Heberbrett,
auf das man neben dem Heber iiber hoélzerne Zinken die Weingldser
stiirzen kann. Zur appetitlichen Aufbewahrung der Gléser erfinden sich
die Bauern die mannigfaltigsten Glédserstdnder.

Die Arbeit im Keller geht nie aus. Immer gibt es etwas zu werken
und zu beobachten. Es ist ein langer Weg vom Most, der bréunlichgelb
und trib von der Presse rinnt, bis zum glasklaren, blumigen, kostlichen
Wein. Der Wein ist das Spiegelbild seines Erzeugers und wer einen guten
Tropfen sein eigen nennen kann, darf mit Recht stolz und zufrieden sein.

Auf die sehr interessante, frither brauchtumsreiche, heute brauch-

') Vgl. Blinker: Das Bauernhaus in der Heanzerei (Westungarn), Mitt. d. anthro-
polog. Ges., 25. Bd., S. 149 f.

?) Waisenbiicher von Eisenstadt und Rust, 17. Jhdt.
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tumsarme Kellerwirtschaft kann ‘ich hier nicht ndher eingehen, da dies
auBerhalb des Themas liegt. Es sei nur erwidhnt, daf Reinlichkeit und
Sauberkeit die halbe Kellerwirtschaft ausmachen. Was sonst noch dazu
gehort, um dem Wein die richtige Pflege angedeihen zu lassen, haben die
fortschrittlichen Weinbauern des nérdlichen Burgenlandes durch Uber-
lieferung, Erfahrung und durch Kurse, die von der Burgenldndischen
Landwirtschaftskammer aus gehalten werden und aus Fachzeitschriften
gelernt.

Abb. 38. Ein bewdhrter nord- Abb. 39. Eine nordburgenlindi-
burgenlédndischer Weinbauer in sche Weinb&duerin auf dem Weg
Arbeitskleidung mit Heber und zum Keller.
Glas.
GASTWESEN

Kommen in ein nordburgenldndisches Weinbauernhaus ménnliche
Géste, findet ein Freund den Weg, bringt einer eine gute Botschaft,
ladt der Hochzeitslader ein und was sonst immer an Erfreulichem daher-
kommen mag, nie wird die Einladung in den Weinkeller lange auf sich
warten lassen.

Der Weinkeller ist der Stolz des Hauses, der Besitzer zeigt ihn gerne
und hort noch lieber ein Lob. Ein Gléschen wird schnell stehend im

120



Keller eingenommen, sollen es aber mehr werden, so richtet die Biuerin
oder die erwachsene Tochter, wihrend der Bauer mit seinem Heber das
kostliche Nafl aus dem Fasse holt, einen kleinen Imbif. Brot und Speck,
Selchfleisch, Wurst, Schmalz, Grammeln, Zwiebeln oder Niisse bilden die
rechte Unterlage, damit der Wein nicht gleich hitzige Kopfe schafft. Der
Bauer hat seinen gefiillten Heber immer zur Hand, bereit, jedes an- oder
leergetrunkene Glaschen gleich wieder zu fiillen. Frither einmal ist der
Weinkrug reihum gegangen.

Bleibt der Gast einen halben Tag und ldnger, wird ihm auBler dem
Kellerbesuch bei Mahlzeiten oder beim Plausch zum Trinken vorgesetzt.

Mit Recht wird der Bauer bodse, wenn ein Gast an seine Fisser
klopft. Denn wollte es einem andern gefallen, wiirde ihm jemand ohne
Umschweife in die Geldborse schauen? Manche Bauern haben daher dem
Uneingeweihten zur Mahnung folgenden Spruch angebracht:

»,Klopfe nicht an ein FaB! Mich &rgert das,
weil du als mein Gast Kontrollrecht nicht hast!*

Man sagt auch: Wenn man klopft, geht der , Geist“ fort.

Bilden sich beim Weineinschenken in der Mitte des Glases Schaum-
blaschen, so werden sie als ein zu erwartendes Geschenk oder ein in
Aussicht stehender Kufl gedeutet. Weinverschiitten sagt eine baldige
Kindstaufe voraus, oder es bringt dem Gliick, zu dem das Weinbéchlein
hinlduft.

Bei der Einladung zum Weinkosten oder beim Nachschenken soll
man keine Absage geben, denn damit beleidigt man den Gastgeber. Es ist
im nordlichen Burgenlande tiblich, immerfort nachzuschenken, wenn man
auch vielleicht erst einen Schluck getan hat. Will man wirklich nicht
mehr trinken, tut man gut, beim vollen Glas bis zum Aufbruch sitzen zu
bleiben.

Der Wein fir den tédglichen Gebrauch wird in gewohnlichen Zwei-
liter- Flaschen, seltener in Kriigen aus dem Keller geholt. Es ist noch
nicht allzulange her, dafl der Kru g (,Krui“) noch allgemein iiblich war.

Im 16. und 17. Jahrhundert benutzte man irdenes Geschirr, wie
serdene Pindt Krueg, ,kupferne® und ,zinnerne Kannen und Flaschen®,
so ,Halbkandl“, ,Pindt Kandl“, , Seidlkandl“, , gldserne Khandl mit einer
zinnernen Hiille“, ,,Halb- und Seidlflischl®, ,zinnerne Weinflaschen,
»glaserne Flaschen, grofe und kleine, mit zinnernen Schrauflein“ und
,»Blechflaschen“.!)

In der Mitte des 18. Jahrhunderts wurden immer mehr Kriige ge-
bréuchlich, u. zw. ,MaaBkrug®, ,Halbkrug* und ,Seitlkriigl“.”) Es waren

1) Waisenbiicher von Eisenstgdt und Rust, 16., 17. u. 18. Jhdt.
%) a. a. O.



Henkel- oder Schnabelkriige  in ' WeiBhafner-,Schwarzhafner- oder
Fayencetechnik. Oft waren sie bunt bemalt und hatten als Zierat stili-
sierte Blumen, hiibsche Blumendekors, Weintraubenmotive, zarte Blatt-
ranken oder einfache Linienleisten. Vielfach waren es aber auch nur
einfache Tonkriige, die auBlen roh belassen und innen glasiert waren.

In Rust, einem durch seinen Wein wohlhabend gewordenen Stadt-
chen, gab es in jedem Haus ein oder mehrere silberne oder ,iibergulte

Abb. 40. Purbacher Weinkrug im Landesmuseum
in Eisenstadt.

Costbocherl, die oftmals mit ,,Khotl und Ring“ versehen waren, wahr-
scheinlich um sie anhidngen und immer bei sich tragen zu kénnen.')
Das burgenlindische Landesmuseum ist reich an Weinkriigen jeder
Art und jeder GroBe. Am schonsten aber ist ein etwa 47.5 cm hoher
Fayence-Krug, der als Purbacher Krug bekannt ist. Er wurde um
1340 hergestellt und ist mit malachitgriinen, gelben, blauen und braunen
Flachreliefs geschmiickt. Er ist ein Meisterwerk der Topferkunst.

') Waisenbiicher von Eisenstadt und Rust, 16., 17. u. 18. Jhdt.
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Von den zwei Reliefs stellt eines ‘einen Weingarten ‘dar, in dem ein
Mann Trauben schneidet. Ein Hiiter trdgt einen vollen Korb zu einer
hiittenartigen Laube, in der anscheinend zwei Méanner gerade einen Kauf
abschlieBen. Die zweite Darstellung zeigt einen Baum, von dem ein
Bursche einem Manne Apfel pfliickt.

Die Art der Darstellung und die Trachten der Personen weisen auf
ein bodensténdiges Erzeugnis hin.

Die Gemeinde GroB3-Hoéflein besitzt einen schonen, sattgriin glasierten
Tonkrug aus dem Jahre 1728, der frither nur bei der Wahl des Orts-
richters gefiillt wurde. Er ist 45 cm hoch, hat einen durchschnittlichen
Durchmesser von 30 cm und faBt rund 14 Liter. Die Vorderseite des
Kruges ist tiber und Uber mit reliefartig aufgelegten Buchstaben libersit.
Man deutet sie als die Initialen der um 1728 wirkenden Ortsobrigkeiten.

VI. WEINHUTERWESEN

Wenn im Hochsommer unter dem EinfluB der heilen, oft fast sengen-
den Sonnenstrahlen der Saft in die Trauben schieBt und die kleinen tief-
grinen, noch harten Beeren dick und rund, weich und zum Kosten ver-
lockend werden, dann ist es Zeit, achtzugeben auf die kostlichen Friichte,
die der Reife entgegendringen. Schon seit alters her ist es Sitte, ,Hiata“
(Weingartenhiiter)') zu bestellen, deren Aufgabe es ist, das Erntegut zu
schiitzen, den Dieben das Handwerk zu legen, die gendschige Vogelwelt
zu verscheuchen und Wildschaden zu verhiiten.

Schon in den frithesten Bergrechten werden ,hueter” angefiihrt. Im
Niederésterreichischen sind sie bereits um 1340 bezeugt.?)

Je nach dem Reifestadium der Trauben wird mit der Hut entweder
zu Jakobi (25. 7.) oder Laurenti (10. 8.) begonnen. An diesen Tagen gehen
die Hiuter hinaus ins Weingebirge. Die Bauern haben ihnen mit diesem
Zeitpunkt ihr Hab und Gut voll anvertraut.

In Monchhof sagt man um diese Zeit:

,Laurenzi, Wai(n)pa au(n)genzi.“ Das bedeutet so viel, da} die
Weinbeeren ,angehen“, reif werden und der Hiiter hinaus mu8.?)

) kroat.: vrdir; ung.: csdsz und szolopasztor.

) Plockinger: ,Unsere Weinhiiter“ in der ZS. ,Der Winzer“, Dez. 1947, Folge 12,
S. 142. .

%) In der Schweiz sagt man: ,si gend’ na“ (Weber: Die Terminologie des Weinbaues
im Kanton Ziirich, in der Nordostschweiz und im Biindner Rheintal).
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HUTERAUFNAHME

Wenige Tage vor dem Hutbeginn werden alle diejenigen, die sich
zum Hiiteramt melden wollen, durch den Gemeindediener aufgefordert,
sich an einem bestimmten Tag und zu bestimmter Stunde am Gemeinde-
amt einzufinden.

So ist es heute, so war es friither. Z. B. lautet ein Ruster ,,Weingart-
huet Verlaass auf Maria Magdalena vom 15. 7. 16564“ folgend:

,von heute liber acht Tage, also auf den nidchsten Mittwoch
(22. Juli) sind der Rat und die Gemeinde von Rust willens, die
Weingarthuet im allhiesigen Weingebirg zu verlassen. Allen, die sich
anmelden wollen wird kund und zu wissen, daf} sie sich am bemeldten
Tag um 7 Uhr frith vor dem Rathaus einfinden sollen und durch den
Gerichtsdiener anmelden sollen.')

Die engere Wahl bleibt dem Biirgermeister und den Gemeinderdten
vorbehalten. In fritheren Zeiten wurden sie vom Bergrichter®) und seinen
Geschworenen ausgewidhlt’), muBiten aber von der Grundherrschaft be-
stiatigt werden.

Sollten sich, was nur duBlerst selten vorkommt, einmal zu wenige zum
Hutdienst melden, so werden geeignete Leute von der Gemeinde ange-
fordert.

Die Hiiter miissen, ehe sie ihren Dienst antreten, bei den Ortsobrig-
keiten ein GelGbnis tun, ihr Amt gegen arm und reich, Freund und Feind
gewissenhaft und unparteiisch zu erfiillen.

Nicht jedermann taugt zu diesem sehr verantwortungsvollen Amte,
und man verlangt von einem rechten Hiiter mancherlei Tugenden. Gut
sehen, gut horen, gut laufen! Ehrlich, wahrhaft und mutig sein! Ferner
mufl der Hiiter ortsanséssig sein, darf keine Vorstrafen haben und muf
sich in der Gemarkung gut auskennen. Kraftvolle Médnner werden selbst-
verstédndlich vorgezogen. Meistens versehen Ledige, seltener Verheiratete
den Dienst. Heutzutage kann jeder, der einen guten Leumund hat, Hiiter
werden. Friher durften sich um dieses Amt nur brave Bauernburschen
bewerben. Es war das erste 6ffentliche Amt, das sie iibernehmen konnten.

Gewissenhafte Hiiter sind ein Segen fiir die Weinwirtschaft. Wie
aber, wenn die Kinder mit ihren Neckversen recht hitten?

1) Protokolls Rappulaturen des Marktes Rust am Hungarischen See.
Vgl. Sitzungsprotokoll iiber die Aufnahme der Weingartenhiiter. Eisenstadt 1900.

?) Siehe S. 142.
%) Vgl. Rittsteuer: Neusiedl a. See, S. 159.
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»,Hiata; Hiata ‘Léidapian,

maag’'n kriag’'n ma sauri Pian,

sauri Pian té méig'n ma nit,

ta Hiata is ta gréiBti Wai(n)patiap*).”
oder:

»Sain t'Hiata traufBit, sain t'Tiap traufBt!“

Viele bdse Zungen wissen zu erzdhlen, daf die Hiter die gréBten
Weinbeerdiebe seien.

Die Anzahl der jihrlich eingesetzten Hiiter ist in den einzelnen
Orten recht verschieden. Sie richtet sich nach der GréBe und Lage der
Weinbergrieden. Durchschnittlich kommt auf eine Ried ein Hiiter.

Manchenorts unterscheidet man von den gewdhnlichen Hiitern einen
»Ouwahiata“ (Oberhiiter), der meist der Feldhiiter des Dorfes ist und fiir
die Dauer der Hutzeit das Aufsichtsrecht iiber die iibrigen Hiiter hat.

AUSSTATTUNG DES HUTERS

Der Hiiter trégt in seinem Amt normale Arbeitskleidung
(Abb. 41). Sie besteht aus einem ,Janka“ (Rock), ,,Huit“ (Hut) oder einer
»Kapp'm* (gewodhnliche Schildkappe), einer ,l&ngan Hous'n“ (lange Hose)
und ,féisti Schui“ (feste Schuhe) oder einer Stiefelhose und ,Stifi*
(Stiefel). Fast nie fehlt das ,Fiata® (blauer Schurz).

Der Hiiter soll nicht ohne Janker gehen, damit ihn das meist helle
»Heéimat“ (Hemd) nicht verrdt. Ganz schlaue Hiiter gehen, solange es die
Witterung zuldflt, ,plaBfiassi“ (barful), um auf ihren Schleichwegen un-
gehort zu bleiben.

In manchen Gemeinden tragen sie auf der Brust eine Flurschutz-
marke zum Zeichen ihres Amtes.

Vielfach wird noch an dem Brauch festgehalten, nach dem Anfinden
der ersten weichen Beere und wiahrend der Lesezeit etwas Blithendes
auf den Hut zu stecken. In Rust traf ich einen Hiiter, der einen Staren-
fligel aufgesteckt hatte. In Oslip tragen sie WermutstréufBerl.

Eine besondere Tracht wihrend der Lese, wie sie etwa die Wein-
hiiter Siidtirols, die sogenannten Saltner, tragen, kennt und kannte man
auf burgenldndischem Boden nicht.?)

Jeder Hiiter trédgt zum Zeichen der Wehrhaftigkeit eine Hiiter -

') Pian — Birne; méag’n — morgen; méig'n — mogen; Wai(n)patiap — Weinbeeren-
dieb.

) Der Saltner trigt einen Kopfschmuck aus Tierfedern und Tierschwinzen, Nattern-
zéhne und é&hnliches als Umhang, eine Hellebarde und einen breiten, unheil-
abwehrenden Giirtel.
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hacke bei sich. Sie wird fast-tiberall,,Héitsch’'n®; nur in einigen Orten
im Nordosten des Neusiedler Sees , Hiatahack’l“ genannt.?)

Thre Form und GroéBe ist ortsweise recht verschieden.

Die Stiele der Hiterhacken weisen vielfach einfache Kerbschnitt-
muster, Brandmuster und eingeritzte Namensbuchstaben auf. Wahrend
die Hiiter ,auf ta PaB“ sitzen und auf jeden fremden Laut lauschen, haben
sie Zeit und Mulle, die Hackenstiele zu verzieren.

In Weiden am See und in Klein-Ho6flein ist es Sitte, ,Ream* (Leder-
riemen) mit einer am Riemenende befestigten , Léidatuin“ (Lederquaste)
an die Hiterhacken anzubringen. Sie dienen dem , Hdamwichsna“ (Heim-
jagen) der Kinder, wenn diese gar zu vorwitzig und mit unverkennbaren
Absichten im Gebirge herumstreichen wollen.

Diese Stockhacke wird vom Hiiter so getragen, wie es ihm gerade
am bequemsten erscheint. Entweder hingt er sie sich mittels einer Schnur
iiber die Schulter oder beniitzt sie als eine Art Gehstock, indem er den
eigentlichen Hackenteil als Griff gebraucht. Hat er es nicht eilig, hdngt er
seine ,,Héitsch’'n® bequem tiber den Unterarm. Braucht er sie aber einmal
zur Notwehr oder anderen dhnlichen Anldssen zum Schlagen, holt er mit
ihr im kréftigen Schwunge aus.

Bis vor zwei, drei Jahrzehnten war es im Eisenstddter Weingebiet
Brauch, daBl die Méddchen den Hiitern rosa oder lichtblaue Bénder spen-
dierten. Diese banden die Hiiter auf ihre Hacken und waren im Stillen
sehr ehrgeizig, die meisten und schonsten Mascherln zu bekommen.

In St. Margarethen zierte man sie gleich dem Hut mit roten Bandern.

1) kroat.: batica.

Haberlandt meint, da die schwedischen Gerichtsbeisitzer &hnliche Hacken als
Zeichen der wehrhaften Rechtsperson tragen (,Aus dem Weingebirg® in der Fest-
schrift zum 10jdhrigen Bestehen der Jugend der Bundesgruppe Germania des
deutschen Schulvereines Siidmark, S. 7).
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AuBler der Hutzeit werden die Hiiterhacken in-Gemeindegewahrsam
genommen. Manchesmal sind die Hacken auch Privateigentum der Hiiter,
die sie, falls sie nicht mehr selbst in die Hut gehen, gerne verleihen.

In einigen, wenigen Gemeinden tragen die Hiiter an Stelle der Hacken
einen einfachen, kréftigen Stock.

Jeder Hiiter trégt ferner ein Pfeiferl bei sich. Meistens ist es
ein selbstgemachtes ,Hullapfaiffal® (Hollunderpfeiferl). Manche halten es
mit dem Trillerpfeiferl.

Die Hollunderpfeifer]l lassen der Schmuckfreudigkeit der Hiiter
weiten Raum. Durch Brand erzielen sie gefillige ring- und spiralen-
formige Musterungen, in Kerb- und Ritztechnik fithren sie Namensziige,
kleine Lebensbaummotive und &hnliches aus.

Geschickte Hiiter pfeifen mit Hilfe der Hénde, die sie in gekonnter
Stellung an den Mund halten und einen recht dumpfen, langen Laut
erzeugen.

Die Hiter pfeifen nicht willkiirlich. Wenn sie vom ,Bergamt“')
durch Anpfeifen kontrolliert werden, haben sie zum Zeichen, daf} sie
gehort haben, Antwort zu geben. Ansonsten pfeifen sie, wenn sie sich in
Gefahr befinden, ihre Kameraden zu Hilfe oder sie rufen sich gegenseitig
zu einer Besprechung. Ein wildes, nicht enden wollendes Pfeifen hebt an,
wenn sich Vogelschwirme liber dem Weingebirg befinden.

In Pottsching trug frither der Hiiter statt eines Pfeiferls ein kurzes
Horn mit sich.?)

Bis in die Kriegszeiten 1939/45 hinein durften die Hiiter SchuB-
waffen tragen. Nach dem Kriege wurde ihnen dies génzlich verboten.

Nicht allein um der Gefahrlichkeit ihres Dienstes willen, sondern
vor allem um durch Schreckschiisse die genidschige Vogelwelt zu ver-
treiben, waren den Hiitern Waffen zugestanden.

Die Jagdgewehre, die sie urspriinglich gebrauchten, wurden ihnen
abgenommen, da sie vor lauter Wildern auf Hasen, Rehe und Rebhiithner
und dergleichen ganz auf ihren eigentlichen Dienst vergaBen. Man gab
ihnen daher dann die als SchuBwaffen weniger geféhrlichen Vorder-
laderpistolen, die sich im Ernstfalle besonders als Hiebwaffen geféhrlich
erwiesen.

Am Tage des Weinlesefestes bekamen die Weingartenhiiter fir ihren
Wachdienst und das Abschrecken der Traubendiebe durch Schiisse aus
ihren Pistolen ihr , Schufigeld“ und ein gutes Glas Wein.

Bei Podersdorfer und Oggauer Hiitern sah ich kurzstielige Peit -
schen in Gebrauch, mit denen sie Vogel, aber auch die am Ortsrande
!) Siehe S. 142. )

?) Das Tragen eines kurzen Hornes war auch in Deutschkreuz im Mittelburgen-
land Brauch.
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in die Weingérten -eindringenden  Hithner ‘durch-;Klesch’'n“ (Knallen)
verjagen. Am Ende des Peitschenriemens wird zur Erhéhung der Knall-
wirkung ein ,Klescha“ (Vorschnur) aus Bast angebunden.’)

In Donnerskirchen und Klein-Ho6flein gehen die schulpflichtigen
Buben mit Ratschen in entfernt gelegene Weingédrten, um durch L&rm
das Heer von Vogeln zu verscheuchen.

Auch in alten Tagen waren die Hiiter dhnlich ausgeristet:

,Die Hiiter begaben sich bewaffnet mit einem Feuergewehr,
einer Ratsche und einer groBen Schlittenpeitsche in die Wein-
gebirge . . .%)

HUTZEITEN

Die gesamte Hutdauer betrdgt je nach dem Reifestadium der
Trauben und der Witterungsverhéltnisse 2—3 Monate.

Die tdglichen Hutzeiten der Hiiter sind in den einzelnen
Orten sehr verschieden. Manche Orte begniigen sich damit, ihre Hiiter
von Sonnenaufgang bis zehn, elf Uhr nachts im Gebirge zu wissen, andere
wieder haben ihre Hiiter verpflichtet, Tag und Nacht im Hutgebiet zu
verbleiben. Wie aus alten Weingartordnungen ersichtlich ist, hatten je-
weils die Gemeinden selbst zu bestimmen, ob ,tag- und nachthuet“ oder
nur ,taghuet“ gemacht werden sollte.?)

Auch iliber das Verlassen des Weingebirges wédhrend
der Hutzeit bestehen verschiedene Bestimmungen.

Wo das Hiiterwesen nicht so streng gehalten wird, ist es den Hiitern
erlaubt, das Mittagessen daheim einzunehmen, vielleicht sogar, daheim
zu schlafen. Zu verschiedenen Zeiten geht in diesem Falle der Hiiter auf
Schleichwegen ins Dorf, um der Bevilkerung seine Abwesenheit moglichst
nicht bekannt zu geben.

In Donnerskirchen geht der Hiiter tédglich nach seinem daheim ein-~
genommenen Mittagmahl reihum zu den Bauern und bittet um einen
Trunk, der ihm nicht verwehrt werden darf.

Nach altem Herkommen heifit es aber, und in vielen Orten h&lt man
sich darnach, daB3 der Hiiter bei Tag- und Nachthut sein Hutgebiet aulier
einmal am Wochenende nicht verlassen darf. Der Hiiter kocht sich in
diesem Falle selbst, denn es darf ihm meistens auch niemand etwas brin-

1) Handworterbuch des deutschen Aberglaubens, VI., S. 1470.

?) Schams: Ungarns Weinbau, S. 67.
Vgl. Conrad: Ruster Weinbau, S. 145.

%) Weingartordnung der Herrschaften Eisenstadt und Forchtenstein 1571.
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gen. An Samstagen oder Sonntagen-darf er heim-gehen, um sich zu
waschen und die Wéische zu wechseln.

Fallweise ist es so eingerichtet, daB ein Angehoriger des Hiters das
Essen in den Weingarten nachtragen darf. Meistens ist dies Frauenarbeit.
Sie miissen beim Heimgehen gewirtig sein, daB sie von Bergleuten?)
kontrolliert werden, ob sie nicht heimlich Trauben tragen.

Wird im Weingebirg gekocht, dann tun sich meist mehrere Hiiter
zusammen. Einer von ihnen macht den Koch. Ist er mit dem Essen-
zubereiten fertig, pfeift er seine Kameraden mit einem ausgemachten
Zeichen herbei.

Die Lebensmittel miissen entweder selber besorgt werden oder wer-
den wochentlich einmal im Dorfe bei den in Betracht kommenden Wein-
bauern gesammelt.

»Hapt’s haint éippa an Hiatasteaz?“ lautet die boshafte Frage. Ge-
meint ist ein Schmarren, der den kochungewohnten Hiitern oftmals
miBlingt.

DER HUTERBAUM

Die erste Pflicht, die der Hiiter, wenn er in das Gebirge geht, zu er-
fiillen hat, ist das Aufstellen eines Hiiterbaumes. Er wird in der
Mundart vorwiegend als , Hiatapam®, seltener als , Hiatafa(h)l“ (Hiiter-
fahne) oder ,Hiatastdnga“ (Hiiterstange) bezeichnet.?)

Er muB ihn an einer gut sichtbaren Stelle seines Hutgebietes, also
meist in Straflenndhe oder an Wegkreuzungen anbringen. Meist ist es
eine junge Birke, Eiche, Rot- oder WeiBbuche oder eine Fohre.

In den Weinbauorten westlich des Neusiedler Sees werden diese
Biume bis auf einen kleinen Wipfel, der lose belassen oder zusammen-
gebunden werden kann, entéstelt. Am Nordrand des Sees werden an der
Spitze des vollkommen entdstelten Stammes ein, zwei oder drei Biischel
des wilden Wermutkrautes (Artemisia absinthium) angebracht. Norddst-
lich des Sees hingt man vorwiegend Feld-Mannstreu (Eryngium cam-
pestre), im Volksmund ,,Schwai(n)tdan“ (Schweindorn) oder ,Schwai(n)-
kraut“ genannt, auf. ,

Die Hiiterbdume sind je nach dem dazu verpflichteten Hiiter mehr
oder minder sorgsam aufgestellt. Manchenorts, z. B. in Morbisch und
Oslip werden sie heute noch mit bunten Biandern geschmiickt. In St. Mar-
garethen war roter Bandschmuck tiblich. Hier und da, z. B. in Schiitzen

') Siehe S. 142.

?) Wéhrend im Mittelburgenland das Aufstellen von Stangen mit Stroh- oder Laub-
buschen {tiblich ist — ohne daf3 die Bezeichnung Hiiterbaum bekannt wire —, ist
im stidlichen Burgenland derlei ungebriauchlich.
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am Gebirge werden am Stamm ‘des ‘Baumes soviele, etwa 25 cm lange
Holzkreuze angebracht, soviele Hiiter in der betreffenden Ried Dienst
tun. In Monchhof pflegt man auf die Spitze des Baumes tiber dem Distel-
strauch ein holzernes, querliegendes Kreuz zu befestigen, das an den vier
Enden je eine Nuf3 aufgesteckt hat.') (Vgl. d. Abb. 43, 47, 48)

Die Bevolkerung kann, nach einem Warum all dieser sichtbaren
Zeichen befragt, keine Antwort geben. Vielleicht aber haben die Vor-

Abb. 41. Weinhiiter aus Schiitzen Abb. 42. Der Bergmeister von
am Geb. Man beachte das Hiiter- Weiden a. See ,pfeift seine Hiiter
hackel und die Arbeitskleidung. an“. Die Hiter miissen zum

Zeichen, daf3 sie auf der Hut sind
und gehort haben, zuriickpfeifen.

fahren den hochaufragenden Stangen eine abwehrende Kraft zuge-
schrieben. Vielleicht sahen sie im Wermutkranz ein hexen-, krankheits-
und trunkenheitsabwehrendes Mittel und in der Distel eine Abwehr der
bosen Wettergeister. Die scharfen Stacheln der Disteln mégen die Un-
nachgiebigkeit der Hiiter warnend angedeutet haben.?)

Die Hiiterbdume sind alte Uberlieferung. Es heiBt z. B. in einer

1) Aus Neckenmarkt im mittl. Burgenland ist mir bekannt, dal die ledigen Hiter
auf dem Baum einen Kranz, die verheirateten einen Buschen befestigen.

?) Plockinger: , Volkskunst und Brauchtum der Winzer in Niederdsterreich® i. d.
Reihe ,Natur und Kultur®, 3. Heft, 1940, S. 4.
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Ruster Cammer-Rechnung von 1750: ,,Ausgaben’ fiir 3 Hiiterstangen.“ In
Niederosterreich sind sie schon 1394 bezeugt') und es ist anzunehmen,
daB sie mindestens ebenso lange auf burgenldndischem Boden bekannt
sind.

Meistens holen sich die Hiiter den Baum aus dem Gemeindewald.
Besitzt die Gemeinde keine Waldungen, so finden sich im Dorf gewil3
Leute, die es sich zur Ehre machen, die Baumchen zu spendieren.

Zugehauene Baumteile haben in
fritheren Jahrhunderten schon eine
groBe Rolle gespielt. Man schrieb ihnen ' "
geisterbannende Wirkung zu. Auch %
durften die Hiiter beim Besorgen der -
Hiiterstangen manchenorts vom mittel-
alterlichen Stehlrecht Gebrauch machen.
Die vor den Weingirten aufgestellten
gestohlenen  Holzstangen  brachten
Schutz vor aller Unbill.?)

Die durchschnittliche Hohe der
Hiterbdume betridgt 4—6 Meter. Je
hoher der Baum, umso stolzer der
Hiter. Er setzt und entfernt ihn selbst.
Das Holz des Baumes gehort ihm. Schon
darum plagt er sich gerne mit einem
hohen, starken Stamm.

In Donnerskirchen bekommen die
Hiter nach dem Setzen der Hiiterbdume
einen Trunk.

s MY Abb. 43. Hiiterbaum bei Schiitzen
Der Ausdruck ,Hiatapamséitz’'n ars Cieb. (Der Baum 1st Bs ant

(Huterbaumsetzen) ist tiblich, aber mit einen Wipfel entidstelt. Man be-

oin C ~ achte die 3 Holzkreuze am
keinerlei Brauchtum verbunden. nfieren Tirlitel des Daurues, dis

Der Hiiterbaum ist das sichtbare ansagen, wieviel Hiifer in der
Zeichen, daB die Hiiter im Weingebirge Ried sind.
sind und ein Mahner fiir Fremde —
sobald sie um seine Bedeutung wissen —, daB} sie nun nicht mehr im
Wei‘nga_rteng‘elénde angetroffen werden dirfen.

Die Weinbauern gehen jedoch stédndig zu ihren Weingérten, um nach
dem Rechten zu sehen. Doch auch sie vermeiden jedes unniitze Herum-
gehen, um den Hiter sozusagen fiir jeden Tritt verantwortlich machen

1) Pléckinger: ,,Unsere Weinhiiter® in d. ZS. ,Der Winzer“, Dez. 1947, Folge 12, S. 143.
2) Vgl Handwérterbuch des deutschen Aberglaubens, VI., S. 1547 u. VIII., S. 372.

131



zu konnen. Gehen die Bauern oder ihre ‘Angehorigen jedoch nach Sonnen-
untergang oder vor Sonnenaufgang hinaus, so machen sie sich verdachtig.!)

Im Eisenstddter Weingebirge werden aulerdem Verbotskreuze,
sogenannte ,Hiatakraiz’'ln“ (Hiiterkreuze) angebracht.?) Sie werden am
Eingange kleiner, schmaler Wege aufgestellt und sind nichts anderes als
zwei kleine Holzspdne, die quer in einen am Wege stehenden Wein-
stecken gesteckt werden. Immer mehr geht man zu beschriebenen Ver-
botstafeln iiber, weil die Fremden die alten Bauerneinrichtungen nicht
kennen und verstehen.

Nach der Lese werden die Verbotszeichen weggerdumt und die Wege
sind wieder frei.

Wollen Ubermiitige dem Hiiter einen Schabernack antun, so ver-
suchen sie, den Hiiterbaum zu stehlen. Gelingt dies, so hat der Hiiter
nicht nur den Spott und die Schande, sondern er ist auch gezwungen,
einen neuen Baum aufzustellen und kann im schlimmsten Falle sogar
wegen Unachtsamkeit entlassen werden.

HUTERHUTTEN

Im Gebirge verstreut und versteckt liegen die Hiiterhiitten.?)
Sie sind entweder fest aus Stein, seltener aus Holz oder sie werden all-
jéhrlich neu aus Stroh oder Schilfrohr erbaut.

Die steinernen Hiterhitten lassen durch ihre ganze Art
auf ziemlich hohes Alter schlieBen. Sie sind tonnenférmige Steinbauten,
die je nach dem Geldnde in Hinge eingetieft oder derart an Wegraine an-
geschmiegt sind, daf} sie ein Fremder nur schwer zu entdecken vermag.
Sie liegen fast immer auf einem gut tibersichtlichen Platz, sodal} der
Hiiter von seiner Hiitte aus sein ganzes Hutgebiet gut tibersehen kann.

Die alten steinernen Hiitten sind gewdhnlich 74—1 Meter unter die
Erdoberfliche vertieft, sind gewolbt und sind meistens, wenn sie nicht
direkt im Hang stecken, mit einer mehr oder minder dicken Erdschicht
tberlagert. Auf diese Art und Weise, vielmehr noch, wenn dariiber
dichtes Gestriipp gewachsen ist, bleibt die Unterkunft ungeiibten Augen
verborgen. (Abb. 44)

Steinerne Hiiterhiitten haben zumeist eine Kochgelegenheit und wer-
den daher ,,Kouhittn“ (Kochhiitte) genannt. Fehlt ihnen diese, werden

) In Eisenberg (Siidburgenland) war es bis zum Jahre 1941 Sitte, dal die Hiiter
tdglich zum Zeichen, daB3 die Leute den Weinberg verlassen sollten, dreimal die
auf einem Weinkeller angebrachte Hiiterglocke lduteten.

?) Vgl. Handwérterbuch des deutschen Aberglaubens, V., S. 529 u. IX., S. 812.
3) kroat.: hutta.
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sie einfach als ,Hiatahitt’'n" (Hiiterhiitte) oder ;,Schlafthitt'n“ (Schlathiitte)
bezeichnet.

Ihre AusmaBe betragen durchschnittlich 4—5 Meter Lé&nge und
2—3 Meter Breite. Die innere Hohe schwankt zwischen 1.80 wund
2.50 Meter. Die Steinwénde sind 30—50 cm stark.

Diese Hiitten sind fensterlos und haben einzig an der Stirnfront
der Hiitte — sie ist meist der einzig von auBlen sichtbare Mauerteil —
eine holzerne Tir. Von auBlen ist sie mittels Vorhidngeschlo3, von innen
mit einem Riegel zu verschlieBen.

Der Fuflboden ist naturbelassen.

Als Einrichtungsstiicke geniigen eine Holzpritsche als Bett, ein
kleiner Tisch und eine Sitzgelegenheit. Alles ist selbst und einfach zu-
sammengezimmert.

Der Hiiter schlaft auf Stroh, Strohsack oder Maisfedern. Bettwésche
ist selten. Meist reichen Decken und eventuell ein Polster aus.

Einige Haken dienen zum Aufhidngen von Kleidungsstiicken und
einem Handtuch.

In einer Schachtel am Tisch oder in einer Wandnische befinden sich
die Speisevorridte und Gewdtirze, falls selbst gekocht wird.

Zum Kochen ist eine offene, knie- bis tischhohe gemauerte Feuer-
stelle mit offenem Rauchabzug vorhanden. Sie wird heute nur mehr
selten beniitzt, ist aber fast noch tberall anzutreffen. In einigen Hiitten
sind diese Feuerstellen in herdidhnliche Kochgelegenheiten mit geschlos-
senem Schornstein umgewandelt worden.

Geheizt wird mit Reb- und mit vom Hiiter gesammeltem Astholz.

Auch ein Kibel zum Waschen, Seife, Rasierzeug und Spiegel sind
vorhanden.

Fir die Beleuchtung sorgt eine Kerze oder eine Petroleumlampe.

In einer Ecke oder einem moglichst verborgenen Pldtzchen steht eine
mit Spendenwein gefiillte Flasche, eventuell noch ein mit Trinkwasser
gefiillter Plutzer. '

In der Gegend um Rust bewohnen &ltere Hiiter ihre Steinhiitten noch
nach altem Herkommen. Sie scheuen nicht die Miihe, ihre Hiitte in der
Mitte durch eine Wand abzuteilen, um dadurch einen eigenen ,Schlaf-
raum“ zu gewinnen.

Die eingezogene Wand ist ein schilfrohrverflochtenes Stangengeriist,
das auf der der Eingangstiir zugewandten Seite dicht mit einem besen-
artigen Kraut, das ungezieferabwehrend wirkt, besteckt ist. Es wird in
der Mundart z. B. in Rust ,Sauprai(n)“, ,Niss’'n“ oder ,Eiss’'n“ und in
Morbisch ,,Hiatakrai(d)l (Hiiterkraut) genannt. Es ist ein wermutdhn-
liches Gewéchs, doch konnte ich trotz vielfdltigster Bemiithungen nicht
herausfinden, welcher Name diesem Gewichs in der Botanik zukommt,
da ich es im frischen Zustand nie zu Gesicht bekommen habe und jedes
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Exemplar aus einer solchen kriuterbestecktenWand wegen seiner
Trockenheit und Unvollstdndigkeit selbst in botanischen Instituten nicht
zu bestimmen war.

Im hinteren Raum befindet sich die Bettstelle, vorne Tisch und
Bank. Die Feuerstelle habe ich sowohl im hinteren als auch im vorderen
Raum gefunden. (Vgl. Skizze 1 u. 2, S. 135)

Vielfach schmiicken die Hiiter ihre Hiitten mit herbstlichen Blumen
aus, bringen Photographien oder Ansichtskarten an und erzeugen durch
Auslegen von Apfeln oder Quitten eine angenehm duftende Atmosphére.

Es ist dem Hiiter strengstens untersagt, in seiner Hiitte jemanden
zu beherbergen.

Holzerne Hiuterhiutten sind duBerst selten. Sie sind ein-
fachster Bauart und wesentlich kleiner als die steinernen. Sie werden
durch eine ebenfalls hoélzerne Tir verschlossen und besitzen ein oder
zwei kleine Fenster, die mittels Eisenblechldden verschlieBbar sind.

Meistens haben sie einen Bretterboden, auf dem das Stroh zum
Schlafen einfach aufgeschiittet wird.

Es ist anzunehmen, daB die Hiterhtiitten zuerst aus Holz gebaut
wurden und man erst im 17. oder 18. Jahrhundert zu steinernen Bauten
liberging.

Alte holzerne Hiiterhiitten sind nirgends mehr .anzutreffen.

Die Tiiren der festen Hiitten werden nach Beendigung der Hutzeit
ausgehéngt und im Dorfe aufbewahrt, um lichtscheuem Gesindel keinen
Unterschlupf zu bieten.

Feste Hiterhlitten werden nach der Ried benannt, auf der sie
stehen. Z. B. Thurner-Hiitte, Goldberg-Hiitte. Auch der Hiiter selbst er-
hilt seinen Namen nach den Rieden, die er zu bewachen hat.

Stroh- und Rohrhiitten werden alljghrlich neu aufgerichtet
und nach der Hutzeit abgebrannt. Sie sind je nach ihrem Zweck ver-
schieden erbaut. Ubernachten die Hiiter darinnen, spricht man von
»Schlafhitt'n“ (Schlafhiitte), dient sie nur Wachzwecken, bezeichnet man
sie als ,Loushitt'n“ (Loshiitte, von losen == horchen).

Beim Bau von Schlafhiitten aus Stroh') oder Rohr wird eine
30—50 cm tiefe Grube etwa in den AusmaBlen 3X3 Meter ausgehoben.
Darum herum wird ein einfaches Holzgerist errichtet, das je nach der
Geschicklichkeit der Hiiter verschiedentlich, entweder pfettendach- oder
zeltartig aufgestellt wird. Dieses Geriist wird mit Strohschaben oder
Schilfrohrbiindeln iiberdeckt, indem man sie sorgfiltig auflegt und zum
besseren Halt etwas befestigt.

Die Hiitte ist an ihren hochsten Stellen etwa 1.80 Meter hoch.

1) kroat.: furetl.
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Die Tiir zu dieser ‘Dachhiitte ist entweder aus pflanzlichem Material
oder Holz und wird geschickt mit Draht verschlossen.

Im Inneren der Hiitte befindet sich nichts anderes als 2—3 stroherne
Liegestitten, die notwendigen Decken zum Zudecken und eventuell fiir

jeden darin néchtigenden Hiiter ein Polster.

(MASSE in m)

u . om——_
FEUERSTEL

«——3,00——>

SKIZZE 3

SPUREN DER
<~ ZWEITEILUNG
DES RAUMES.

SKIZZE 2

Skizze 1: Kochhiitte aus Stein, aufg. in Rust, Ried Thurner. Schnitt A-B —

krauterbesteckte Rohrwand. Die Hiutte ist in

den Abhang hineingebaut.

Skizze 2: . Kochhiitte aus Stein, aufg. in Morbisch, Ried Altenberg.
Skizze 3: Loshiitte an einem Hiiterbaum aus Stroh oder Rohr, aufg. in Weiden

am See.
Skizze 4: Schlafhiitte aus Stroh, aufg. in Schiitzen

Wie die Einrichtung zeigt, ist die Hiitte eine

am - Gebirge.

ausgesprochene Schlaf-

hiitte und dient keinem .anderen Zweck. (Skizze 4)
In St. Margarethen und Oslip baut man diese periodischen Schlaf-
hiitten etwas anders. Das Bretter- und Stangengerist wird mit alten, vor-
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jahrigen Reben oder Stroh und' Reben verflochten; die ‘noch bleibenden
Ritzen mit Moos verstopft und das Ganze mit Erde abgedichtet. Zum
VerschlieBen gentigt ein einfaches holzernes Tiirl.

Ab und zu bauen sich die Hiiter in diese Hiitten sogar primitive
Feuerstellen, die zur Erwidrmung dienen.

Loshitten sind einfache Unterstdnde an StraBlen- oder Weg-
kreuzungen, die der Hiiter gerne beim , Vorpassen“, wenn er auf Diebe
lauert, und bei plotzlich auftretenden Unwettern aufsucht.

Uber ein paar sattelférmig zusammengestellte Weinstecken wird
Schilfrohr, Stroh, alte Reben oder Weinlaub gelegt und von aufien her
mit ein, zwei Weinstecken niedergehalten.

Abb. 44. Steinerne Hiuterhiitte in Gols. Die Hiitte ist
in einen Hang eingetieft und bis auf die Eingangsseite
mit dichtem Gestriipp um- und iiberwachsen.

Abb. 45. Steinerne Hiiterhiitte in Morbisch am See.
Selten findet man die Hiitten freistehend und von
weitem sichtbar wie hier.
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Abb. 46. Hiiterhiuitte aus Stroh im Schiitzener Wein-
gebirge.

Abb. 47. Loshiitte aus Schilf in Abb. 48. Loshiitte aus Weinlaub
Neusiedl am See. Der hintere Teil in Weiden am See. Dem Hiiter-

ist mit Weinlaub tiberhangen. baum wurden zwei Strauflichen

Man beachte den Hiiterbaum, der wilden Wermuts aufgesteckt.

an Stelle des natiirlichen Wipfels
drei Dornbiischel tragt.

Auf der dem Wetterwinkel abgekehrten Seite ist der Unterschlupf
offen. Mit der geschlossenen Schmalseite wird er gewdhnlich an einen
Baum oder eine Hecke angelehnt oder es wird héufig der Hiiterbaum als
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Abb. 49. Loshiitte aus Schilf unter einem NuBbaum
an der Strafle Gols—Monchhof.

Abb. 50. Weinhtiterhiitte aus Schilf am Neusiedler See.
Bei dieser zum Schlafen bestimmten Dachhiitte beachte man die
hélzerne Tiure und die Feuerstidtte auBerhalb des Raumes (links

im Vordergrund).

Stiitzglied verwendet. Wenn es die Lage gestattet, versteckt der Hiiter die
Loshiitten gerne unter dichte NuBbdume oder in Gebisch.

Die Loshiitten sind hochstens mannshoch, bis 2 Meter lang und rund
1 Meter breit. Zum aufrechten Stehen oder ausgestreckten Liegen ist in
solchen Hiitten kaum Platz. Meist kauert der Hiiter darin auf einem als
Sitzgelegenheit dienenden Rebbiirdel. (Skizze 3, S. 135)

In einigen Orten machen sich die Hiiter zum Auslugen eine Art
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Abb. 51. Loshiitte aus ‘Stroh in
Donnerskirchen.

Hochstand. In Nickelsdorf ist es ein auf einem primitiven Holzgertist
querliegendes Wagenrad, dal iiber einige SprieBen zu erreichen ist. In
Deutsch-Jahrndorf befindet sich der Auslug in einer Baumkrone.

PFLICHTEN UND RECHTE

Die Pflichten des Hiters gehen alle dahin, den Weinberg und die
reifenden Trauben vor Schaden zu bewahren.

Eine der Hauptaufgaben des Hiiters ist der Kampf gegen die Stare,
im Dialekt ,Stan“, ,Stuan“ oder ,Stodan“ genannt. Sie sind die ge-
flirchtetsten Weintraubendiebe. In manchen Jahren sind sie so zahlreich,
dafl ihre Schwédrme wie graue Wolken vom See her aufsteigen und férm-
lich den Himmel verdunkeln. Zu Tausenden lassen sie sich in den Wein-
géirten nieder.

Friher versuchte man sie durch Schreckschiisse, heute durch fort-
gesetztes Pfeifen, Schreien und Peitschenknallen aufzuscheuchen und zu
vertreiben. Sind Leser gerade an der Arbeit, helfen sie durch Klopfen und
Schlagen mit Stocken oder den Lesescheren oder -messern auf ihre Les-
kiibel und durch dumpfes Rufen und Pfeifen mit, die Schédlinge zu
verjagen. Langgezogen und unruhig zugleich hallt der Larm {iber das
Weingebirge.
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In Rust war es-iiblich; jeden Samstag im"Rathaus von den Hiitern
die abgeschossenen Stare entgegenzunehmen. Als Belohnung bekamen
sie flir jeden Vogel 4 Kreuzer. Damit die toten Vogel aber nicht noch
einmal mifbrauchlich vorgezeigt werden konnten, wurden ihnen mit einer
Zange die Schnibel abgezwickt.

Doch auch dem menschlichen Diebsgesindel muf der Hiiter auf-
lauern. Erwischt er einen Weinbeerdieb, so hat er ihn auf das Gemeinde-
amt zu fihren. Ortsweise darf der Hiiter, wenn es sich nur um Kkleine
Mengen Diebsgut handelt, das Strafgeld selbst einsammeln.

In Gols wird von den Einheimischen mehr Strafgeld verlangt als
von den Fremden.

Wird der Dieb handgreiflich, darf der Hiter das Hiiterhackel ge-
brauchen.

Der Biirgermeister hat das Recht, Geldstrafen bis zu einer Hthe von
100 Schilling und einige Tage Gemeindearrest zu verhidngen. GroBere
Diebstdhle werden der Gendarmerie tibergeben. Das gestohlene Gut wird
beschlagnahmt. Der Hiiter bekommt einen Anteil vom eingehobenen
Strafgeld.

In einigen Orten sind noch ganz mittelalterlich anmutende, aber
sehr wirksame Strafen tiblich. Wenn den Traubendieben auch nicht mehr
die Ohren abgeschnitten werden’), so 1468t sie mancher Bilirgermeister doch
mit dem gestohlenen Gut unter heftigem Trommeln, sodal jeder Dorf-
bewohner aufmerksam wird, durch die Gemeinde treiben oder er 143t
die Missetdter ein halbes Jahr lang auf die Schandtafel beim Gemeinde-
haus schreiben.

Auch dem Hiiter ist es strengstens untersagt, Weintrauben in grofie-
ren Quanten oder Obst fiir sich auszuschneiden. Wird er ertappt, so wird
er sofort lohnlos entlassen.

In den meisten Gemeinden darf sich der Hiiter die Hiithner, die sich
in sein Hutbereich verlaufen, abfangen und behalten. Kocht er selbst,
gibt es dann zumeist ein gutes, kréaftig papriziertes Henndlgulasch.

Das erlaubte Hiihnerfangen wird aber nur allzuoft miBbraucht und
oft scheint es so, als ob nicht nur die verlaufenen Hiihner daran glauben
mii3ten.

Manche Hiiter merken ihr Beutegut mit geheimen Zeichen — es sind
Kerben verschiedener Lénge — auf dem Hiterhackel an. Die kurzen
Kerben sollen die Hiihner, die ldngeren die Hasen bedeuten. Darnach
zéhlte ich auf einer Hacke 34 Hihner und 2 Hasen. Ob sie alle aus ein
und demselben Jahre stammten? Der Hiiter hat es mir nicht verraten.

GroBere Tiere, wie Génse, Enten, Schweine, mul3 er sicherstellen bis
sie vom Besitzer ausgelost werden. Das Pfandgeld gehort dem Hiiter.

1) Angefiihrt bei Loger: Heimatkunde Mattersburg, S. 109.
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Im 16. Jahrhundert mufitejeder - Bauer fiir-ein jhaupt grofvieh®,
das sich in die Weingirten verlaufen hatte, 12 Pf. und vom ,klainen
viech® 4 Pf. und den Schaden bezahlen.")

ENTLOHNUNG

Auch die Entlohnung des Hiiters ist keine einheitliche. Sie rich-
tet sich nach den geltenden Taglohnsidtzen, nach den Witterungsver-
héltnissen und den voraussichtlichen Ernteertrédgen. Sie wird entweder
als Taglohn oder im Pauschal pro Monat, per 1000 Stock oder per Pfund?)
des Hutgebietes gegeben. Einige Gemeinden nehmen die Bezahlung aus
Gemeindeumlagen vor, in anderen muf3 jeder Bauer selbst an den Hiiter
bezahlen oder es wird von Amts wegen berechnet, was jeder Weingarten-
besitzer zu entrichten hat. In Illmitz erhidlt der Hiter 300—400 kg
Getreide.

Wie aus einem ,Register wegen der Hiiter ihren Hutgeld“ aus dem
Jahre 1749 ersichtlich ist, wurde damals das Hutgeld in Rust ,in Berg-
heff“ einkassiert. Der Bergmeister hatte es dann an die Hiiter auszube-
zahlen.?)

Im Jahre 1949 bekam ein Hiter durchschnittlich

im Taglohn . . . S 20.—

pro 1000 Stock . . S  3.50 oder

pro 1000 Stock . . S 1.— und 1 Liter Wein oder
pro Pfund . . . S 1—

Wie aus verschiedenen Abrechnungen vergangener Zeiten zu er-
sehen ist, schwankte auch damals das Hutgeld stark von Jahr zu Jahr.
So gab man z. B. in Rust im Jahre

1742 fir 1 Pfund . . . 1 Pfennig
1747 fir 1 Pfund . . . 15 Pfennig und
1749 fir 1 Pfund . . . 2 Pfennig.

Der Oberhiiter hatte hoheren Lohn und bekam 1750 von jedem
Pfund 3 Pf. In Jahren, in denen wenig gefechsnet wurde, weil bose
Schauerwetter waren, wurde der Tarif niedriger gesetzt.’)

Die Festsetzung des Hiiterlohnes hat oftmals zu Schwierigkeiten ge-
fiihrt, wenn die Hiiter mit der Entlohnung nicht zufrieden waren. Schon

1) Weingartordnung der Herrschaften Eisenstadt und Forchtenstein 1571.
?) Siehe S. 44. :
3) Vgl. Quittung, die dem Register tiber die Weingarthut 1836 zu Rust beigelegt ist.

%) Verschiedene Register iiber die Weingarten und Wéisser Sommer
Huet per anno ... zu Rust.

Cammer-Rechnungen und Zechmeisterrechnungen von Rust.
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1571 deutet die Weingartordnung von Eisenstadt und-Forchtenstein dar-
auf hin:

,2Nachdem sich wegen des hiietgelts viel beschwerungen zugetragen
haben, sollen die richter und burger der stiddte, mérkte und dorfer
mit den bergleuten nach altem brauch den Lohn bestimmen.“

Doch auch heutigentags streiken die Hiiter, wenn ihnen der Hutlohn
zu gering scheint. Nicht immer wird ihnen daraufhin mehr Geld zuge-
standen. In den Zwanzigerjahren haben z. B. in Morbisch am See die
Bauern aus diesem Grunde selbst den Hutdienst tilbernommen.

1950 hatte man in Podersdorf 14—15jdhrige Hiiterbuben einsetzen
miussen, weil nur sie mit dem angebotenen Lohn zufrieden waren.

In Purbach sah man 1950 von einer Hiiteraufnahme ab. Jeden Tag
gingen auller den drei ganzjdhrig eingesetzten Feldhiitern zehn andere
Weingartenbesitzer, Bauernburschen, selbst Frauen mit festen Stdcken
ausgestattet in das Weingebirg, um nach dem Rechten zu sehen.

HUTERKONTROLLE

Die Hiiter stehen von Seiten der Gemeinde unter einer Hiter -
kontrolle. Es wird stetig gepriift, ob sie ihren Dienst gewissenhaft
und aufmerksam versehen. Es ist flir die Dauer der Hutzeit eigens dafiir
ein Bergamt') erwidhlt worden, das aus einem ,Perimdasta“ (Berg-
meister) und den ,Perilait“ (Bergleuten) besteht.

Die Bezeichnung ,Bergmeister hat sich aus grundherrschaftlichen
Zeiten bis in die heutigen Tage herilibergerettet.

Die Grundherrschaften legten im Weinlande ihr besonderes Augen-
merk auf das Weingebirge, denn dieses brachte ihnen weit mehr als jeder
andere Zweig der Landwirtschaft ein. Jeder Grundherr setzte daher in
den weinbautreibenden Gemeinden einen Bergmeister ein, der nach
dem Rechten zu sehen hatte. Thm oblag die Aufsicht liber das Wein-
gebirge und er besall auflerdem das Strafrecht. Die Bergmeister waren
im Weinbauernleben sehr wichtige Leute. Nur den angesehensten und
vertrauenvollsten Ménnern der Gemeinde wurde dieses Amt libertragen.

Ihm waren aufler dem Bergschreiber mehrere Bergleute, auch
Ubergeher genannt, beigegeben. Nur ,seBhafte, der Sache versténdige,
unparteiische Ménner, die nit angedingt weingartpaw haben®, konnten
dazu erwahlt werden. Diese ,gesetzen berglelit mufiten das Jahr iiber
wdchentlich einmal das ,geblirg” iibergehen und sehen, ob alle Arbeit

1) kroat.: Goscaki.
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recht verrichtet sei. Fanden sie irgendwo einen sdumig, so ,schlugen sie
ein creliz auf“ und meldeten die Vernachldssigung dem Bergmeister.")

Heute wird das Bergamt nur mehr zur Hutzeit eingesetzt. Wo die
Benennungen ,,Bergmeister“ und ,Bergleute verschwunden sind, spricht
man vom ,,Gemeinderat“ als kontrollierendes Organ.

Zu beliebiger Zeit, meist in den spidteren Abendstunden, machen sie
ihre Stichproben. Sie gehen hinaus in die Rieden und ,pfeifen die Hiter
an“, d. h. sie geben mittels Pfeiferl vorerst ein leises, verhaltenes, spater
noch zwei lautere Zeichen. Der Hiiter muf3 zuriickpfeifen und den Berg-
leuten zugehen und damit beweisen, dafl er auf der Hut und wachsam
ist. Antwortet er auf dreimaliges Anpfeifen nicht und gibt er seinen
Standort nicht bekannt, sehen die Bergleute nach dem Grund. Wird er
schlafend angetroffen, wird er gemahnt. LaBt er sich ofter etwas zu-
schulden kommen, oder wird er gar selbst beim Stehlen ertappt, wird
er ohne Lohn entlassen und sei es schon kurz vor HutschluB.

Die Bergleute und Hiiter haben die verschiedensten Signale. In
St. Georgen z. B. hat man fiir jedes Hutgebiet ein eigenes Pfeifzeichen.

In St. Margarethen hat man frither die Hiiter nicht angepfiffen, son-
dern angerufen. Der Kontrollierende schlug dreimal mit einem Stock an
den Hiiterbaum und rief: ,Huitpui schau auf!“ (Hiter, schau auf!) Beim
dritten Anschlagen wurde gejauchzt. Meldete er sich nicht, wurde er
bestraft.

Wird z. B. in Weiden a. See ein Hiiter schlafend oder tiberhaupt nicht
angetroffen, so stecken ihm die Bergleute eine Zwiebel oder einen Knob-
lauch an seine Hiitte. Ebenso markieren sie Wege, die sie gegangen sind,
ohne einen Hiiter anzutreffen, indem sie Maisbldtter an einzelne Wein-
stecken aufpflanzen. Sind sie nach einigen Tagen noch darauf, wissen die
Bergleute, daB3 der Hiiter diesen Weg nicht gegangen ist, denn ansonsten
hétte er die Zeichen abnehmen miissen.

In Monchhof herrscht die Sitte, dal der Bergmeister den Hiitern fiir
eine bestimmte Stunde einen bestimmten Steig vorschreibt. Beim Kon-
trollieren muf er ihn dann dort antreffen. Begegnet er ihn nicht, so gibt
er ihm einen ,Siebzehner“, d. h. er muf3 Strafe zahlen. Findet er ihn am
Steig schlafend vor, fdllt die Strafe geringer aus. Damit der Hiiter aber
erst nicht dem Steig zulaufen kann, pfeift er nicht, sondern lauscht.

In Weiden schicken die Bergleute die Hiiter, wenn sie sie angepfiffen
haben, an eine vereinbarte Stelle, um dort ein Rebbiirdel abzubrennen.
Dadurch kommen sie weit im Gebirge herum und auch die Weinbauern
sehen, dall der Hiiter am Werk ist.

1) Banntaiding Eisenstadt, Ende des 16. Jhdts.
Ruster und Eisenstddter Weingartordnungen.
Protokolls-Rapulaturen von Rust, u.a.m.
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Verlangen die Bergleute  zuviel “von ihren Hiitern und zeigen sie
wenig Menschlichkeit, dann sind die Hiiter schlau genug, um ihren Vor-
gesetzten das Leben schwer zu machen.

Wenn zum Beispiel der vorbestimmte Steig recht lang ist, so stellt
sich der Hiiter ganz an das obere Ende und lockt den Bergmeister auf
seinem Kontrollgang durch das weite Gebirge.

Wenn einmal einer von den Bergleuten ganz in der Ndéhe des Hiiters
pfeift und dieser will ihm nicht gleich zugehen, so leitet er ihn irre.
Rasch nimmt er seinen Hut oder zieht einen Stiefel aus und pfeift
hinein. Fiir den Kontrollierenden klingt dieses Pfeifen wie aus weiter
Entfernung. Der Hiiter 148t sich Zeit und erst nach einer Weile geht er
dem Wartenden zu.

In vergangenen Jahrhunderten muBten die Hiiter bei ihrer Aufnahme
einen B liir g e n stellen. Dies waren angesehene Leute aus der Gemeinde,
die darliber wachen mufBten, dafl der Hiiter seinen Amtspflichten treu
und zu aller Zufriedenheit nachkam. Da er im Schadensfalle fiir diesen
aufkommen mufite, achtete er besonders auf seinen Schiitzling).

HUTERBRAUCHE

Zu Zeiten, da die Hiiter ihre Schufwaffen noch gebrauchen durften,
spielten Lérmsitten eine noch viel gréBere Rolle als heute. Die
ddmonenabwehrende Kraft des Larms tritt in unendlich vielen Briuchen
im deutschen Sprachgebiet in Erscheinung.

Wenn von Amts wegen das Lesen gestattet wurde, schossen am
Abend zuvor die Hiiter das Gebirge frei. Man nannte es das , Léis'n frai
schia’n“ (das Lesen frei schieBen).”) Es 16st nicht nur bei den
Erwachsenen, sondern auch bei den Schulkindern gréfte Freude aus, weil
mit ihnen die einmonatigen Leseferien begannen. Auch heute noch er-
halten die Volksschiiler der burgenldndischen Weinbauerndorfer
8—14tédgige Ferien.

Zur Lesezeit war es das groB3te Vergniigen der Hiiter, die Leser und
Leserinnen, besonders aber die jungen, hiibschen Maé&dchen zu er-
schrecken.?) Sie pirschten sich ganz leise an sie heran und knallten
dann tiiberraschend los, sodaB neben dem SchieBen zuerst das Geschrei
und dann das befreiende Lachen der Leserleute das Gebirge mit Lirm
erfiillte. Der Hiiter aber wiinschte einen guten Tag und hoffte, fiir seine

1) Siehe Ruster Protokolls Rapulaturen der verg. Jahrhunderte. Hierin waren Jahr
flir Jahr Hiter und Bilirgen namentlich aufgefiihrt.

?) Vgl. Schams: Ungarns Weinbau, S. 250.
3) Vgl. Limbacher és Posch: A Rust — Sopron — Poszonyi borvidék, S. 38.
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gut gelungene Uberraschung ein reichliches Trinkgeld oder Rauchwaren
zu bekommen. Unter Jauchzen und lustigen Zurufen zog er dann weiter,
um sich bald anderswo auf dieselbe Art zu zeigen.

In GroB-Hoflein und Oggau ist es liblich, dafl die Hiiter beim Aus-
und Einzug der Wallfahrer mit Bollern und Pistolen schieBen. Sie
bekommen dafiir von den Glaubigen bunte Mascherln, Zigaretten oder
Geld. In Oggau herrscht die sehr schéne Sitte, da jeder Hiiter bei der
Riickkehr der Wallfahrer einen segenbringenden, schwarzperligen Rosen-
kranz erhilt, den er die ganze Hutzeit iiber bei sich tragt.

Nach Beendigung der Lese zogen die Hiiter unter heftigem Schief3en,
Gejauchze und Gesang ins Dorf ein.

In Rust war es Anfang des 19. Jahrhunderts Pflicht der Hiiter, nach
beendigter Weinlese den fiir die ,Weinberg-Polizey verordneten drey
Bergmeistern anzuzeigen, daB das Gebirge frei sei. Darauf erhielten
sie die Erlaubnis, durch kraftiges SchieBen auf einem gleich vor dem
oberen Stadttor liegenden Hiigel das Ende der Weinlese bis in
die umliegenden Doérfer zu verkiinden und dann feierlich mit Musik zum
Tanz einzuziehen').

Noch heute ist es manchenorts iiblich, etwa 8 Tage nach dem Ablesen
oder auch erst nachdem der Most vergoren hat, einen Hiitertanz
(,Hiatatd(n)s“) zu halten. Es ist ein von den Hiitern im Dorfwirtshaus
veranstaltetes kleines Fest, dessen Reinerlds ihnen zugute kommt. Schon
Tage vorher sammeln sie eifrig Most oder Wein, indem sie von Haus zu
Haus gehen und gewill keines vergessen.

Heute fillt der Hiitertanz meistens mit dem Weinlesefest zusammen
oder es verlieren sich beide unerkannt in einem allgemeinen Erntedank-
fest. Hie und da erinnert noch ein Extratanz an die alte Sitte.

VII. ERNTEDANK

WEINLESEFESTE DER DORFGEMEINSCHAFT

Bei allen Vélkern und zu allen Zeiten veranstaltete man nach gliick-
lich eingebrachter Ernte Dankes- und Freudenfeste. Je besser und reicher
die Ernte, umso frohlicher und ausgelassener die Menschen.

Auch im nérdlichen Burgenland sind in vielen Dorfern, Mérkten und
Stiddten Weinlesefeste als Erntedank {iiblich. In welche Zeiten sie hier
zurilickreichen, ist nicht feststellbar. Harte, schwere Kriegszeiten brach-

1) Conrad: Ruster Weinbau, S. 1.
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ten festliches Getriebe immer in Vergessenheit und Nachkriegszeiten
weckten sie nicht immer wieder oder nur in verstimmelter Form.

Ob ein Zusammenhang des Weinlesefestes mit antiken Festen ange-
nommen werden darf, ist sehr fraglich. Am ehesten ist das Weinlesefest
als eine Art Erntedankfest mit Beschrankung der schon im Altertum bei
der Lese iiblichen Ausgelassenheit auf einen einzigen Tag aufzufassen.’)

In Ungarn dauerten diese Feste oft mehrere Tage. Man gab sich
tiber der Freude an reicher Ernte nur dem Frohsinn und den lukullischen
Geniissen hin und liel3 jede Arbeit ruhen.

Ein heute im Nordburgenland gefeiertes Weinlesefest hat ungeféhr
folgende Form."

Als Zeitpunkt fiir diese Veranstaltung wird ein Sonntag Ende Oktober
oder Anfang November gewé#hlt, also eine Zeit, zu der der junge Wein
schon ziemlich vergoren hat.

Als Veranstalter fungieren abwechselnd die verschiedenen Vereine,
z. B. der ortliche Gesangverein, der Feuerwehrverein oder die Jugend
selbst.

Am frihen Nachmittag des festgesetzten Sonntags wird es in den
DorfstraBen auffallend lebendig. Alles riistet zum Festzug, entweder um
selbst mitzuwirken oder um als Zuschauer daran teilzunehmen.

Von einem vereinbarten Punkt aus, meist wird dazu der Kirchen-
platz oder das Dorfwirtshaus bestimmt, setzt sich der Festzug in
Bewegung.

Die Umzugsordnung ist nahezu {iberall die gleiche.?)

Die Spitze des Zuges bilden einige Vorreiter, junge, fesche Burschen
in Burgenlinder Tracht auf festlich geschmiickten Pferden, die dem
Festzug den Weg bahnen. Ihnen folgt die Musikkapelle zu Fufl oder zu
Wagen. Sie gibt das Tempo an.

Und nun rollt sich vor den Augen des Zuschauers der Arbeits-
ablauf eines Weinbauernjahres in chronologischer Reihenfolge ab. Jede
Arbeit scheint symbolisch auf: das Schneiden, Hauen, Binden, Pfliigen,
Spritzen, eben alles, was zur Pflege des Weinstockes gehdrt, Lustige
Schnitter sind am Werk, ja und die Binder und Binderinnen haben es
besonders eilig, da und dort aus der Reihe zu springen, um hurtig ein
»2Knéduflein® an einer Tirschnalle anzubringen. Die Steckenschlager,
Hauer und Scherer tragen ihre Gerédte mit sich, blank geputzt und bunt
geschmiickt.

1) Bassermann: Geschichte des Weinbaus, S. 225.
Er deutet unter anderem darauf hin, daB schon das alte Testament Dankfeste
nach der Weinlese kannte und zitiert Richter 9., 27: ,Sie begaben sich hinaus
auf’s Feld, hielten die Weinlese, kelterten und veranstalteten ein Dankfest, gingen
in den Tempel ihres Gottes, aBen und tranken und fluchten auf Abimelech.“

¥) Vgl. Régi soproni sziiretek. Pusztulé népszokasok. In ,,A Sopronmegye vasarnapja“
vom 28. 9. 1947, S. 4.
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Auch das fahrbare Gerét fehlt im Umzuge nicht, so der Weingarten-
pflug und die fahrbare Spritze. Die meisten hiiten sich vor dem Spritzen-
mann, denn er konnte leicht boshaft und zu einer fiir die fortgeschrittene
Jahreszeit schon etwas kithlen Wasserschlacht aufgelegt sein. Da gibt es
klingendes Geldchter der Madchen, aber auch angstvolle, entsetzte
Schreie, haben sie etwas vom kiihlen NaBl abbekommen.

Dann kommt die Schar der lustigen Leser und Leserinnen. Sie alle
haben den Leseimer zur Hand und auch die Schere oder das Messer.
Die Leserschiirzen sind sauber gewaschen und fein gebiigelt. Die Leute
lachen und scherzen und necken sich und machen viel Lirm, um die
»Stare” aufzuschrecken.

Die Buttentrédger haben heute leichte Last, darum stecken sie voller
Unsinn und Schabernack.

Auch die Essentrigerinnen sind zur Stelle. In ihren Koérben tragen
sie anstatt Suppe und Zuspeise extra fein gebackene Wuchteln. Wer
hungrig ist, braucht es nur zu sagen. Solange der Vorrat reicht, wird
gerne gegeben.

Links und rechts vom Zug gehen fingierte Hiiter, die den Festzug
in Ordnung halten. Sie sind nicht schwer zu erkennen, denn sie tragen
bander- und blumengeschmiickte Hiiterhackeln oder Stécke. Uber ihren
Dienst hinaus drohen sie einmal hierhin, einmal dahin.

Die meiste Liebe und Miihe wird aber doch immer auf die Aus-
schmiickung der Festwagen aufgewandt. Sie geben dem Umzug erst das
festliche Geprége und je mehr Wagen ein Dorf mitfahren hat, umso
stolzer sind seine Bewohner. Jedes Jahr werden sie von findigen Kopfen
neu gestaltet, obwohl die Grundidee immer dieselbe bleibt.

Nirgends fehlt der Leswagen. Auf ihm steht traubengefiilltes
Lesegeschirr. Man hat extra die herrlichsten Trauben fiir diesen Tag auf-
bewahrt und sie nun sorgsam auf Stroh oder Rohrhécksel gebettet. Aus
dem Lesgeschirr ragt je nach der ortsiiblichen Sitte ein reichtragender
Weinstock oder ein buntbebindertes, traubenbehangenes Lesebdumchen.")

Neben einigen Leserleuten machen sich die Kinder auf diesem
Wagen besonders wichtig. Sie schauen neugierig in die Reihen der Zu-
schauer und winken einmal hier- und einmal dahin. Besonders stolz sind
sie auf ihren ,Rammel“, der diesmal gar nicht echt, sondern von der
ansonsten dariiber scheltenden Mutter extra schwarz ums Ma&ulchen ge-
zaubert ist. Einmal schmutzig sein zu dirfen! Und diese Rangen! Sie
passen auf ihre braunschwarze Verschmiertheit mehr auf als ansonsten
auf ihre Sauberkeit.

Auch der Birgermeisterwagen fehlt in keinem Festzug.
In einem mehr oder minder vornehmen Gefdhrt nimmt der fiir einen

1) Siehe S. 153.
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Tag zum Oberhaupt des Dorfes gewihlte Biirgermeister am festlichen
Getriebe teil. Er ist nobel mit Frack, enger Hose (,,Zwifirearl”) und
hohem Zylinder, Vatermérder und weifen Handschuhen bekleidet. Er
tragt einen ehrwiirdigen Schnur- und Spitzbart, goldbereifte Brille und
eine goldgleiBende Amtskette. Huldvoll und leutselig zugleich grifit er
in die ihm zujubelnde Menge. Ihm zur Seite buckelt ein sich wichtig
machender Sekretarius, der in seine dicke Mappe mit einem extra groBen
Génsekiel seine geheimnisvollen Eintragungen macht.

Dem vornehmen Geféhrt werden mit Vorliebe statt schmucker Pferde
feste, schwere Ochsen vorgespannt.

In Monchhof wird der Biirgermeister an Stelle des Amtsdieners
von einer hiibschen weilen Braut begleitet.")

In Rust 148t ein riesiger Stadtgardist in gldnzender Uniform und
mit furchterregendem Krummsébel die Stadtobrigkeit keine Sekunde aus
dem Auge, um alles drohende Unheil im rechten Augenblick abzuwehren.

Eine héufige Erscheinung ist der Wein- oder Wirtswagen. Um
ihn herum ist immer besonders geschiftiges Treiben. Ein sauber gekleide-
ter, meist recht behébiger Wirt schenkt den bestimmt noch saubereren
nimmermiiden, immer zum Scherzen aufgelegten Kellnerinnen und Kell-
nern mit blitenweiflen Schiirzen Sturm in die Kriige, die diese der zu-
sehenden Bevolkerung gegen eine feste Taxe oder Trinkgeld kredenzen.
Der Sturm wird entweder schon Tage vorher durch Spenden der Bevol-
kerung aufgebracht oder, wie es z. B. in Monchhof der Fall ist, erst
wéhrend des Umzuges eingesammelt, um gleich verkauft zu werden.

Die Ruster pflegen einmal im Jahre Bacchus?® zu wecken. Er
thront auf einem FafB} im purpurnen Mantel, bekront, bebartet. So griifit
er mit einem riesigen Stutzen Wein alle, die gekommen sind, ihm zuzu-
jubeln und ihn hoch leben zu lassen.

Der Buschenschank- oder Heurigenwagen zeigt
meistens nur die bosen Seiten des {liberméBigen Weingenusses. Eine
lauschige Laube, darin eine lustige Gesellschaft bei Wein und Musik.

1) Dies erinnert an die schénen Maibrautbriduche. Vgl. hiezu das Handwérterbuch
des deutschen Aberglaubens, V., Sp. 1524.

’) Bei alten weinbautreibenden Vélkern fand die Geschichte ihrer uralten Wein-
kultur Niederschlag in heroischen Sagen und im Goéttermythos. So wird bei den
Griechen als Begriinder des Weinbaus Dionysos, im Lateinischen Bacchus ge-
nannt, gefeiert. Auch die Chinesen, Inder, Perser und Agypter haben ihre eigenen
Weingotter. Selbst Noah zdhlt zu denen, die als Entdecker des Weines verehrt
werden. In unserem Land wurde dem rdmischen Kaiser Probus eine #hnliche
Stellung zugemessen. (Vgl. S. 81.)

Aus Bassermann: Geschichte des Weinbaus, I., S. 11.

Die Romer feierten zu Ehren des Bacchus drei Weinfeste mit frohen Aufziigen,
bei denen Gesinge, Masken und Bocksopfer nicht fehlten.
(Aus: Thudichum: Traube und Wein, S. 69.)
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Daf3 dabei, nicht nur wie im Lieben selbst; so mancher aus der Rolle fillt,
ist zu bedauern.

Prefwagen, auf dem die Presser eifrig ihre Arbeit zu verrichten
scheinen, Binderwagen, auf dem zwei muntere Fafbinder mit dem
Klopfen und Himmern gar nicht fertig werden wollen, sind héufige
Erscheinungen.

Auch der Nachtwichter im dicken, wirmenden Mantel und der
Fellkappe ist mit seiner Hellebarde und Sturmlaterne zur Stelle und ruft
getreulich seine Stunden.

Der im Dorfe gerne gesehene Weink&aufer ist mit seiner prall
gefiillten Brieftasche einmal hier und einmal dort zu sehen. Er windet
sich geschickt durch den Festzug und sucht vergeblich, dem mit grofer
Beharrlichkeit folgendem Steuereinnehmer zu entkommen.

In Gols gehen die echten Hiiter mit kleinen Butten, wie sie die
Kinder tragen, durch die Menge der Zuschauer und hoffen, dafl ihnen
recht viel Kleingeld oder Rauchwaren hineingeworfen werden.

Eines der schénsten und sinnvollsten Dinge im Umzug ist die Wein -
beere (,5Wai(n)pa“) und die Leserkrone (,Léisakrouni“). Dies sind
wunderbare Gebilde aus Trauben und Weinlaub, die auf Stangen von
2—4 kréaftigen Burschen getragen werden.')

Ihr gutes Gelingen schafft den Madchen groBe Sorge. Am Vorabend
des Festtages wird das eine oder andere miihsam hergestellt, indem sie
Traube fiir Traube, Weinlaub und bunte Binder auf ein eigens dafiir ver-
fertigtes Draht- oder Holzgestell aufbinden. Diese Fruchtgebilde er-
reichen eine durchschnittliche Hohe von einem Meter. Es werden blaue
und rote Trauben den hellen wegen ihrer gréBeren Wirkung vorgezogen.

Sowohl Weinbeere als auch Leserkrone erinnern an dhnliche trauben-
behangene Umgzugsgegenstinde in anderen Weinbaugegenden. Z. B.
wurde frither in der Gegend von Pulkau in Niederdsterreich eine pyra-
midenférmige Anhdufung von Trauben, die auf einem Traggestell stand,
herumgetragen. Spiter entwickelte sich daraus die Form einer Traube.?)
Bei Modling in Niederosterreich kennt man ein zylindrisches Gebilde, das
mit Weinbeeren und Friichten behangen ist. Man nennt es Weinbeerbock.
In dem Landstrich zwischen Korneuburg und Wolkersdorf formierte man
die Weintrauben auf einem eigens dafilir angefertigten Gestell von ziegen-
dhnlicher Gestalt und nannte es Weinbeergeil3.?)

1) Vgl. Bassermann: Geschichte des Weinbaus, I., S. 226. Er weist auf einen Herbst-
zug im frithen Mittelalter hin. Alljédhrlich veranstalteten die Winzer des Bischofs
von Basel in Haltingen einen Umzug, indem sie nach dem biblischen Vorbild
von Josua und Kaleb ein schones Traubenbiindel an einen Stecken befestigten,
den zwei Mann trugen. Dahinter folgten die Arbeiter im Zuge.

%) Gugitz: Die Weimbergoas. Ein niederdsterr. Winzerbrauch. Sonntagsbeilage der
»Wiener Zeitung“ vom 3. 10. 1937.

%) Linsbauer: Die Weinbergoas. Eine aussterbende Winzersitte. ZS. fiir dsterr. Volks-
kunde, XV., 1909, S. 112 ff.
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Alle diese Traubengebilde lassen uralte Ernteopfer vermuten, die mit
dem Dionysoskult in Zusammenhang gebracht werden konnen. Der Bock
ist nicht nur Symbol der Fruchtbarkeit und Schutzmittel gegen Wetter-
unbilden, sondern war auch die theriomorphe Gestalt des griechischen
Weingottes.")

Im Laufe der Jahrhunderte ist das Wissen um den Sinn der trauben-
behangenen Bocksgestalten verloren gegangen. Man gab den Gebilden
einfachere Formen und behielt den Namen bei. Doch auch dieser verlor
sich mit der Zeit.

Brauchtumsfreudige Menschen sind, wenn sie gerade darauf Einfluf3
nehmen konnen, bestrebt, Vergessenes wieder zu beleben, Sie suchen

A
Brenn

Abb. 52. Die Weinbeere (s’'Wai(n)pa“) aus dem festlichen Umzug beim Weinlese-
fest im Jahre 1947 in St. Georgen.

nach Althergekommenem und vergessen dabei, bodenstindig zu bleiben.
Nur so kann ich es mir erkldren, da in manchen Jahren in manchen
Orten bei den Umziigen an Weinlesefesten lebende, bebédnderte, mit
Weinlaub geschmiickte Ziegen mitgefithrt werden.?)

Der Festzug hat ein oder mehrere Haltepunkte. Immer mehr
wird es Sitte, Vorfilhrungen verschiedenster Art, die mit Weinlese und
Erntedank nichts mehr zu tun haben, einzuschalten.

1) Ebert: Reallexikon der Vorgeschichte.
Liungmann: Traditionswanderungen, I., S. 218f.

?) Z. B. in den Orten Mérbisch a. See, Jois und Mﬁnchhof.
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Den Hohepunkt des Umzuges bildet die Festrede des Biirger-
meisters. Sie ist manchesmal mehr als sinnlos und schlecht. Gelingt sie
ihm aber gut, so trifft er in vielem den Nagel auf den Kopf, und ist sein
Humor echt, so werden seine Zuhorer aus einer gesunden Heiterkeit
nicht herausfinden.

Ratschlige und Ermahnungen, Berichte und Zukunftsfragen gehdren
in sein Thema. Den Abschluf3 bildet eine von der Bevdlkerung mit Freude
aufgenommene Einladung zum gemdiitlichen Beisammensein fiir die Alten,
zum Tanz fiir die Jungen.

Abends ist im Dorfwirtshaus T an z. Der Saal ist an der Decke und
an den Wianden reichlich mit Rebenlaub, groBbeerigen Trauben, Obst

Abb. 53. Man vergleiche zu vorigem Bild dieses Motiv aus einem Besatzstreifen
mit Buntstickerei. (Landesmuseum in Eisenstadt.)

und Béanderwerk geschmiickt. In der Mitte des Saales héngt von der Decke
ein Lesekranz (,Léiskrau(n)s“), der, je nach der ortsiiblichen Sitte,
entweder von einem reichen Bauernburschen ,gestohlen“ oder um Mitter-
nacht versteigert wird.")

Auch die iibrigen jungen Leute bemiihen sich, wihrend des Tanzens
durch Hbchaufhiipfen etwas von den Kostlichkeiten zu erhaschen, ohne
von einem der Hiiter ertappt zu werden. Doch die Hiiter geben acht und
es entgeht ihnen selten etwas. Die , Diebe“ werden unbarmherzig vor den

Y In Deutschkreuz (Mittelburgenland) hidngt in der Mitte des Saales ein glocken-
dhnliches Gebilde, ,Biene“ genannt, das aus Trauben und Selleriebldttern ge-
_flochten ist.
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Richterstuhl gefiihrt und von' einem ‘dickbebrillten; gestrengen Richter
oder dem Festtagsblirgermeister nach umsténdlichem Zeremoniell abge-
urteilt. Keiner kann Nichtwissen des Gesetzes als Ausrede beniitzen, denn
jeder hat aus dem Munde des Herrn Sekretarius zu Beginn des Festes
gehort, daBl das Stehlen von Trauben laut Paragraph so und so strenge
bestraft wird. Die hohe Obrigkeit, meist ein recht ortskundiger Mann,
kennt seine Pappenheimer schon und straft darnach ab. Ein ,Reicher”
wird fiir eine Traube mit einem Strafgeld von etwa 10 Schillingen
rechnen miissen, wihrend ein , Armseliger mit 50 Groschen davon
kommen kann.

Manchenorts werden, um die Einnahmen zu erhéhen, auch Spenden
von Gewerbetreibenden, also Brezel, Salzstangen, Wiirste, Flaschen mit
Wein oder Schnaps als verlockendes Gut an die Decke gehingt.

In den einzelnen Orten variieren diese Gebrauche etwas. So darf
manchenorts ein Weintraubendieb, der mit seiner Beute aus dem Tanz-
saal entkommen konnte, nicht weiter verfolgt werden. Anderswo wieder
werden diebische Mé&dchen eingesperrt und miissen von ihrem Tanz-
partner durch Geld ausgelost werden. Tut er das nicht, wird auch er eine
Weile gefangen gehalten.

Aus den Einnahmen des Festes wird die ,Musi“ bezahlt und die
sonstigen Auslagen bestritten. Der Reinerlds kommt dem veranstalten-
den Verein zugute.

So sind die Weinlesefeste heute! Sie haben sich im Wandel der Zeiten
recht umgeformt. Die Freude an der Ernte in ihrer matiirlichsten Form
wurde vom immer wachen Geschéftsgeist einzelner aufgegriffen und
mehr und mehr zu einer neuen Gewinnmoglichkeit gemacht. Der einfache
Dankes- und Freudenzug wurde zum prunkenden Fest. Leute, die mit
dem Weinbau gar nichts zu tun haben, nehmen am Festzug teil. Bekannte
Musikkapellen werden oft von weit her aufgenommen, Plakate gemalt,
Fremde angelockt, grofer Aufwand getrieben und tber all dem steht
das Wort ,,Geschaft®.

Es ist vieles heute an der Grenze der Ubertreibung angelangt. Man
darf nicht allen weinbautreibenden Orten ein solch hartes Wort reden.
Aber ich habe keinen Weinbauort gefunden, in dem das Weinlesefest ein
allein mit dem Herzen empfundenes Dankfest ist.

Auch wenn am Festtagsmorgen in friichtegeschmiickter Kirche der
Dankgottesdienst gehalten wird, dann sind wohl nur die Alten so recht
dabei. Die Jugend will eben jung sein und Frohsinn und Heiterkeit sind
ihre Regenten.

Nicht jedes Jahr wird in jedem Ort das Weinlesefest gefeiert. Es
kommt immer darauf an, ob sich Veranstalter finden. Das Fest ist nicht
mehr als Brauchtum anzusprechen. Es ist da oder bleibt aus, je nachdem,
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ob die Leute Lust dazu haben und ein Verein oder-irgend eine Einrich-
tung Geld braucht. Es gibt einige Veranstalter und viele, viele Zuschauer,
Einheimische und Fremde. Es gibt etwas zu sehen, zu trinken, es gibt
»a Hetz“. Da will keiner fehlen. Wo aber bleibt der Erntedank?

ERNTEBRAUCHE IN DEN EINZELNEN
WEINBAUBETRIEBEN

Bei groBerer Vertiefung in das Leben des nordburgenlédndischen
Weinbauern kommt man jedoch darauf, daBl in den vorher beschriebenen
Weinlesefesten doch noch Resterscheinungen des alten Erntedankes vor-
handen sind, wenn die Leute auch nichts mehr davon wissen und nur
etwas tun, weil es auch die GroB- und UrgroBvéter schon so gehalten
haben.

Fast allerorts wird dem letzten Leswagen, also der letzten
Traubenfuhre eines arbeitsschweren Jahres, groere Beachtung geschenkt.

Die Lese ist zu Ende, die Ernte gesichert, groBe Freude verdringt
die Sorgen des vergangenen Weinbauernjahres. Dies ist Anla} genug, daf3
jeder den letzten Leswagen mit Weinlaub, einfachen Feldblumen,
Strauch- und Laubwerk, Efeu, aber auch mit von Kindern herbeigeholten
Gartenblumen und bunten Bandern putzt. Der frohen Laune sind keine
Zugel gesetzt, Lieder und Juchaza schallen durch das Weingebirg und
unter Scherzen und Lachen und frither auch unter dem Pistolenschieflen
der Hiiter zieht man dorfwirts. In guten Jahren macht der Bauer gerne
einen Umweg und 146t sich im Dorfe sehen.

In Rust bezeichnet man den letzten Leswagen als Leikaufwagen
(,Laikaufwag'n“). Ein junger Eichen- oder Birkenwipfel wird mit far-
bigen Béndern, manchesmal auch mit leeren Flaschen behangen und in
einem der vollen Stanter aufgepflanzt.

In St. Margarethen schmiickt man-den letzten Wagen, wenn man
helle Trauben gelesen hat, mit weiBlen, bei roten Trauben mit roten
Blumen. In die Stanter werden wie in vielen anderen Orten auch, bunt-
bebanderte Rebstocke, die viele und schéne Trauben tragen, eingesetzt!).
In GroB-Hoflein werden traubenbehangene Reben abgeschnitten und
bogenférmig um den Wagen herum befestigt.

In Mérbisch wird derjenige, der als letzter vom Dorfe mit dem
Lesen fertig wird, ,mit ta Musi hdamg’split“ (mit Musik heimbegleitet).
Wihrend die Leute noch an der Arbeit sind, schmiicken die Hiiter den
letzten Erntewagen nach der schon beschriebenen Art, wobei vom

1) Vgl. Régi soproni sziiretek. Pusztulé népszokéasok. In ,,A Sopronmegye vasarnapja“
vom 28. 9. 1947, S. 4.
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Strauchwerk das Pfaffenkapperl (Evonymus europaea) einen besonderen
Vorzug genieBt. Auf der Heimfahrt begleiten den Wagen ein oder
mehrere Musikanten und singend und scherzend folgen die Leser und die
Hiiter. Daheim werden alle vom Bauern in den Keller zu einem Trunk
eingeladen. Die Hiiter und die Musikanten ziehen dann weiter zu den
Reichen des Ortes, singen und spielen und lassen sich bewirten.

Die schonste und grofite Traube wird heimgebracht und in Gols ent-
weder in der Hauseinfahrt oder iiber dem Kellereingang, in Weiden im
PreBhaus aufgehingt. Meistens werden die schonsten Trauben bis zum
Weinlesefest aufbewahrt und zum Schmucke des Saales oder fiir die
Leserkrone oder die Weintraube verwendet.

In Grof3-Hoflein nennt man die grote und schonste Traube
,Jubildumstraube“.

In St. Georgen wurde, wenn die Gemeinde aus ihren Weingérten
den letzten Wagen einfiihrte, der Hiiterbaum ausgezogen, mit Wein-
trauben, Rebenlaub und bunten Bindern geschmiickt und mitgetragen.
Die Leserleute zogen hinterdrein und trommelten nach Leibeskréften
mit Stecken auf ihre Schaffeln oder Kiibeln. Anfinglich war dies
nur Vorrecht der Kinder, denn diese haben die Gemeindeweingirten
abgelesen.

Diese kleinen Festlichkeiten sind echter und natiirlicher, wenn auch
meistens unverstanden.

Vergleicht man damit einen um 1830 im ungarischen Dorf Promon-
torium am rechten Ufer der Donau iiblichen ,Lese-Kranz“'), so wird
man viele Ahnlichkeiten entdecken kénnen:

,Wenn die Lese zu Ende geht, wird die Musik bestellt, die Rollen
zum Possenspielen verteilt und der Lesekranz geflochten.?) Der Auf-
zug beginnt gewohnlich in den Nachmittagsstunden des letzten Lese-
tages vom Weinberg aus, wo man geendet hat, nach dem Dorfe zu.
Vorne wandern entweder die Dorfmusikanten, oder auch eine der
Zigeuner-Banden, die sich iiberall in Ungarn die Zeit der Lese her-
umtreiben; hinter ihnen jubelt und tanzt, vor dem von zwei oder
vier reinlich gekleideten Médchen auf Stangen hoch empor tragen-
den Lesekranze her, der Bacchus, gewdhnlich ein junger, milch-
béartiger Bursche, welcher grotesk ausgestopft, aufgeputzt, und mit
blauen Trauben und Safte hoch geschminkt, allen méglichen Ausge-
lassenheiten sich iberlaBt, so, daf ihm nur Thyrsus-Stab und das
Evan! Evoe! zum vollkommenen Ly&dus fehlt. Thm zunéchst findet

1) Schams: Ungarns Weinbau, S. 41.

?) Schams: a. a. O., S. 41: ,. .. es werden an einem Reifen von beliebiger Grofle
allerhand farbige Trauben im Gemenge mit Weinlaub und Blumen in zierlicher
Gruppierung und Schattierung angereiht und mit bunten Béndern aufgeputzt...”
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sich zugesellt ein anderer Bauern-Junge in Weibskleidern und gleich-
falls geschminkt, welcher mit gleicher Munterkeit um den Lesekranz
herumspringt, die neugierigen Kinder schreckt und mit den Zu-
schauern und Teilnehmern des Aufzuges lustig verkehrt.

Fahnen von buntfarbigen Tiichern auf Weinpfidhle gespannt, bilden
das Spalier um den Lesekranz, wozu die Garderobe der Frauen und
Médchen auf die Dauer des Zuges in Anspruch genommen wird. Das
Gros der Lustwandelnden bilden die Leserinnen, Buttentrdger und
der Wust, der sich immer mehrenden Dorfjugend. Alles zieht mit
Sang und Klang unter dem fortwdhrenden Pulvergeknalle der
Pistolen und Flinten aus dem Weinberg durch die Gassen des Dorfes
nach dem Haus des Weinbergs-Eigentiimers und dort wird gewohn-
lich im PreBhaus der Lesekranz aufgehingt, dann musiziert, getanzt
und Spektakel getrieben, gegessen und getrunken, so lange etwas
da ist, bis in die Nacht hinein.“")

Man koénnte nun annehmen, dal die Gebrduche am letzten Lesetag,
auch das ,Leikauf-Essen“ nach eingebrachter Ernte®), ja sogar das allge-
meine Weinlesefest ihre Wurzel im ungarischem Brauchtum hétten. Da
aber die Deutschen Westungarns zdh an ihrem aus der Heimat mitge-
brachten Brauchtum festhielten, mu3 daran gedacht werden, ob es nicht
doch eine deutsche Wurzel gibt. Beim Studium deutscher Erntebréuche
stoBt man nun wirklich auf #hnliche, ja sogar auf dieselben Sitten. Auf
gesamtdeutschem - Gebiet ist es tiblich, am Schlusse der Ernte griine
Baumzweige oder auch ganze Biumchen mit Ahren und bunten Béndern,
manchesmal auch mit genieBbaren, guten Dingen zu schmiicken und mit
der letzten Fuhre heimzufiihren.

Dieses Fruchtbarkeit verkdrpernde Baumchen wird z. B. im Rhein-
land , Mai“ oder ,Maistrau3“, in Dithmarschen und auf Fehmarn ,Maien-
foder”, in der Gegend von SchéBburg ,Kornbaum® genannt. In Wein-
gegenden kennt man analog dazu z. B. in der Gegend von Metz einen
»Herbstmai“ und bei Schlettstadt den ,Erenmeie“ (= Erntemai)®) und in
der Schweiz allgemein das , Maienfuder®.?)

1) Vgl. Régi soproni sziiretek. Pusztul6 népszokasok. In ,A Sopronmegye vasarnapja“
vom 28. 9. 1947, S. 4.
Vgl. Bild eines ,Lese-Kranzes“ im Wolff-Museum in Eisenstadt.
Vgl. Madarassy: ,Magyar sziireti szokasok“ in Ethnographia, 40. Jg.

?) Siehe S.-165.
3) Mannhardt: Wald- und Feldkulte, I., S. 190 ff.

%) Weber: Die Terminologie des Weinbaus im Kanton Ziirich, in der Nordostschweiz
und im Biindner Rheintal, S. 205.
Vgl. Bassermann: Geschichte des Weinbaus, I., S. 226.

(Weist auf Wandalbertus von Priim, Poet. lat. 2,613.276 ff und Heyne: Deutsches
Nahrungswesen, S. 116, hin.)
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Vill. AUS DEM NORDBURGENLANDISCHEN
WEINBAUERNTUM

Das nordliche Burgenland ist altes Weinbauernland. Millionen Reb-
stocke werden sorgsam bearbeitet und ein GroBteil der Bevdlkerung
lebt von ihnen.

Der Weinbau formt die Menschen, denn der Wein ist kein Gewaéchs
des Zufalls.. Viel Miihe, viel Bangen und Sorgen braucht es, bis ein
Weinbauernjahr zu Ende geht und der Wein im Keller ausgebaut hat. Er
ist ein kostbares Produkt aus der Verschmelzung Landschaft, Mensch und
Rebe. Er ist nichts Notwendiges, aber etwas wundersam Kostliches!

Die Menschen des erst 1920 wieder an Osterreich angegliederten
Bundeslandes sind deutsch. Sie haben sich ihr Deutschtum trotz der
jahrhundertelangen Fremdherrschaft bewahrt. Der magyarische Druck
konnte sie weder in ihrer Lebensart, noch in ihrer Arbeit und ihrem
Wohnen beeinflussen. Reformation und Gegenreformation haben den
deutschen Charakter dieses Landes nur noch mehr gehoben, da viele aus
den Alpenldndern vertriebene Protestanten hier eine neue Heimat fanden.

Vereinzelt liegen im Deutschtum kroatische Volksinseln eingestreut.
Bosnische und dalmatinische Kroaten sind nach den Tiirkenkriegen so-
wohl im 16. als auch im 17. Jahrhundert in das verwiistete und menschen-
arm gewordene Gebiet eingewandert. Sie leben nach deutscher Art und
halten doch streng auf ihr Volk. Obwohl sie die deutsche Sprache aus-
gezeichnet beherrschen, halten sie in der Kirche, Schule und im Umgang
an der kroatischen Ausdrucksweise fest.

BESITZVERHALTNISSE

Der Weinbau ist durch die Verschiedenartigkeit der klimatischen
Verhéltnisse, des Bodens und der Lagegegebenheiten nicht tiiberall in
gleicher Intensitdt anzutreffen. In manchen Landesteilen ist er land-
schaftsprédgend, in anderen wieder nur auf rebenbegiinstigtem Boden
kaum auffallend in die Landschaft eingestreut.

Absolut reine Weinbaubetriebe gibt es nicht. Jeder Wein-
bauer besitzt zumindest einige Acker und das notwendige Milchvieh, die
ihm und seinen Angehorigen den Lebensunterhalt sichern. Unter
10 Jahren muBl der Weinbauer mit 3—4 schlechten Jahren rechnen. Das
Risiko des Ertrages ist demnach auBerordentlich grof. Um nicht aus-
schlieBlich auf den Erlds seiner Weingirten angewiesen zu sein, stellt er
sich durch derartige wirtschaftliche Ergdnzungen sicher.
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Weinbaubetriebe mit vorwiegend Rebbau finden sich in den Orten
am Ruster Bergzug, am Fulle des Leithagebirges und am Steilabfall der
Parndorfer Schotterplatte. '

Im Mattersburger Bezirk kann man auf Grund der wirtschaftlichen
Verhéltnisse von gemischten Weinbaubetrieben sprechen,
bei denen sich die Erlose des Weinbaus mit den Erlésen der Acker- oder
Viehwirtschaft die Waage halten.

Im ibrigen nordburgenlidndischen Raum trifft man nur mehr auf
Ackerwirtschaften mit Weinbau, in denen der Rebgrund
nur mehr geringen Prozentsatz der Gesamtanbaufliche ausmacht. Z. B. die
Orte nordlich des Leithagebirges, auf der Parndorfer Heide und im See-
winkel.

Die intensive Weinwirtschaft und der bauernfeindliche GroBgrund-
besitz brachten es mit sich, dal die b&uerlichen Besitzungen des Nord-
burgenlandes nur sehr klein sind. In Gegenden mit iiberwiegendem
Weinbau schwankt die BesitzgroBe zwischen 1 und 2 ha. In Gebieten mit
gemischten Weinbaubetrieben umfassen sie durchschnittlich 3—4 ha und
in der letzten Betriebsgruppe mit geringem Weinbau rund 8—10 ha.

In fast keinem der nordburgenlidndischen Weinbauorte trifft es zu,
daB im Weingebirge nur Ortsansdssige Rebgriinde haben. Vielfach sind
Weingédrten durch Ausheiraten und Vererbung an Angehorige gefallen,
die auswarts, meist in Nachbarorten anséssig geworden oder in die Stadte
abgewandert sind.

Schon vom 13. Jahrhundert an war der auswértige und ,fremd-
ldndische“ (= Osterreichische) Weingartbesitz sehr umfangreich. Beson-
ders viele Weingédrten gehorten den Wr. Neustddtern, die zum Teil aus
Ungarn stammten.') Erst im 17. Jahrhundert nahm der auswértige Grund-
besitz ab.

Die Weingartenbesitzer miissen nicht unbedingt dem Bauernstande
angehoren. Es ist etwas so Begehrenswertes, Weingérten zu besitzen, dafl
man ihre Eigentiimer in allen Stdnden und Berufsgruppen suchen kann.
Der Hauptanteil ist selbstverstindlich b#duerlicher Besitz. Doch auch
Pfarrer, Lehrer, Geschiftsleute und Handwerker, Kleinh&usler, ja sogar
Inwohner zéhlen sich zu gliicklichen Weingartbesitzern. Fast in jedem Ort
haben Gemeinde und Kirche Weingartgrund.

Der GroBgrundbesitz fillt weniger ins Gewicht, da sich die Guts-
griinde hauptsichlich auf Wald-, Acker- und Wiesenflur erstrecken.

1) Aull: Rust, S. 20.
Mayer: Geschichte von Wr. Neustadt.
Bergbiicher des nérdlichen Burgenlandes aus dem 16. u. 17. Jhdt.
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ARBEITSKRAFTE

Der bauerliche Besitzer und erste Arbeiter eines Reblandes ist der
,Wai(n)paua“ (Weinbauer). Er bearbeitet mit den Familien-
angehorigen seine Weingidrten selbst und nimmt nur zur Zeit grofier
Arbeitsanhdufungen Hilfskrdfte auf. Er wird von seinen Bediensteten
mit ,Hea“ (Herr), die Biuerin mit ,Frau“ angesprochen. Alte Frauen
heien ,Maam*“ (Muhme), alte Ménner , Véida“ (Vetter).

Meist arbeiten Bauer und Béuerin, zumindest aber einer von ihnen
im Weingarten mit.

Thre Hilfskrafte sind die Sohne und Tochter des Hofes, das Gesinde,
also ,, Knéicht“ (Knecht) und , Teastma(d)l“ (Dienstmé&dchen) oder ,Tian“
(Dirne)'), vorausgesetzt, daf} sie solche aufgenommen haben, denn in den
meisten Féllen reichen die Familienangehorigen zur Arbeit im Haus aus.
Die Arbeit zur Zeit von Arbeitsspitzen wird mit ,Taweacha“ (Tagwerker)
und ,,Hui(d)n“ (Holden) geleistet. Die Tagwerker, unter denen sich sehr
viele Frauen befinden, werden fiir jede Arbeit extra aufgenommen und
pro Tag entlohnt. Meistens hat ein Hof schon seine fixen Taglohner. Auch
der ,,Schnitta“ (Schnitter) zdhlt zu ihnen, der bei allen gréBeren Arbeiten
des Hofes mithilft.

Zur Lesezeit, in der besonders viele Arbeitskrédfte zur Einbringung
der reifen Trauben notwendig werden, finden sich in weinreichen Orten
viele Bewerber aus dem mittleren Burgenland ein. Besonders in den
ersten Nachkriegsjahren des letzten Krieges, ja auch heute noch, ziehen
zuckerhungrige Wiener von Haus zu Haus und bieten ihre Hilfe fiir die
Lesezeit an.

Die Holden, auch ,Inlait“ (Inleute) oder ,Inwouna“ (Inwohner),
seltener ,,S6ina“ (So6llner)®) genannt, besitzen kein eigenes Haus, sondern
wohnen gegen Arbeitsleistung in Untermiete in den hinteren Teilen des
Gehoftes. Es ist mit ihnen vereinbart, welche und wieviel Arbeit sie zu
leisten haben und welche Rechte ihnen zustehen. In Morbisch z. B. hatte
im Jahre 1950 ein Holde fiir das Quartier jahrlich 2000 Weinstocke zu
bearbeiten, mit Ausnahme der Pflugarbeit, des Spritzens und der Lese.
In Donnerskirchen hatten die Inwohner je nach der Wohnung 30 bis
45 Tage zu werken oder einen Weingarten von 6—10 Pfund vollstindig
zu bearbeiten. Ahnlich in allen anderen Orten. Was die Holden auferdem
an Arbeit leisten, wird ihnen im Taglohn bezahlt.

Vielfach wird den Inwohnern das Fuhrwerk zur Verfligung gestellt
oder sie erhalten gegen Arbeitsleistung ein Stiick Acker oder téglich ein
bestimmtes Quantum Milch. Sie sind also Inhaber von Deputaten. Nicht

1) Der Ausdruck ,Magd“ ist im Nordburgenland ungebrduchlich.
?) Sollner vom mhd. selde, s6lde — Wohnung, Hiitte.
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immer sind sie fiir den Hof Fremde; denn oftmals ‘gehen drmere Ver-
wandte, oder solche, die in die Stadt gegangen und dann aber aus Ver-
dienstmangel wieder zuriickgekehrt sind, ein derartiges Verhiltnis ein.

Ferner ist es tiblich, Weingéirten auf ,Haipau“ (Halbb au, Halb-
teil) oder ,Haiwat“ (= halb) zu vergeben, d. h. der Arbeiter erhilt fiir
die Bearbeitung des Weingartens die halbe Fechsung. Vielfach lassen
Bauerns6hne oder -téchter, die weiter weg geheiratet haben, ihre ererbten
Weingédrten durch die Geschwister auf Halbteil bearbeiten.

Auch die Kirche hat viele ihrer Besitzungen auf diese Weise ver-
geben oder auf ,x (meist 15) Jahrezum Aussetzen® d.h. erst nach
Ablauf dieser Frist ist der Weingarten wie er liegt und steht volles Eigen-
tum der Kirche.

Haufiger findet man, dafl einzelne Weingérten ,in den Bestand“
(»in P’schtant“) gegeben werden, d. h. es wird jemanden eine Fldche Wein-
garten zur Bearbeitung fiir ein volles Weinjahr gegen Arbeitslohn tber-
geben, wobei das Aus- und Nachsetzen, Pferdearbeit und Schidlings-
bekédmpfung nicht besorgt werden braucht und die Lese nicht vorgenom-
men werden darf.')

Tagwerker und Holden, die sich gerne mehr erarbeiten wollen, sehen
sich um eine solche Arbeit um.

Im Jahre 1950 zahlte man pro Stock 40—70 Groschen oder pro Pfund
rund 100 Schilling.

»Um Rochus (16. 8.) und Rosalia (4. 9.) muf3 der B’standler aus dem
Weingarten heraufien sein“, weil die Weingartenarbeit abgeschlossen ist
und die Trauben verlockend reif werden.

Nichtbéduerliche Besitzer bearbeiten ihre Weingirten ebenfalls meist
selbst und mit Hilfe von Arbeitern.

Stellen bemittelte Weingartenbesitzer, meist Gutsbesitzer, einen Auf-
seher {iber ihre Rebpflanzungen ein, so wird dieser ,,Wai(n)zial“ (Wein-
zierl, Weinzettel oder Winzer) genannt.”) Er erhilt einen etwas hoheren
Lohn als ein Taglohner.

All die genannten Bezeichnungen fiir die Arbeiter im Weinberg sind
althergebracht. Man kann sie weit zuriick in vergangene Jahrhunderte
verfolgen. In den Weingartenordnungen der Herrschaften Eisenstadt und
Forchtenstein aus den Jahren 1567 und 1571 wird z. B. der Besitzer eines
Weingartens als ,,weingartherr®, ,bawherr®, ,wierth“ oder ,,paur® be-
zeichnet. In seinen Diensten standen ,hawer®, das ,hawerweib“ und der
,2hawerknecht“, die ,inwohner* oder ,holden“ und ,,weinzierl“. Die ge-

1y Vgl. Wirtshausrechnungen der Freistadt Rust, z. B. aus dem Jahre 1570; damals
wurde den ,Bstdndlern“ pro Pfund 1 Gulden bezahlt.

%) Vgl. Schams: Ungarns Weinbau, S. 25.
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dungenen Leute faBte man auch einfach mit den Bezeichnungen ,,arbeiter*
oder ,taglohner® zusammen.

Urspriinglich mochte man zu allen, die sich durch Weingartenarbeit
fortbrachten, , Hauer“ gesagt haben. Im 19. Jahrhundert wurde der Aus-
druck fiir solche Leute angewandt, die neben einem Stiick Eigenwein-
garten lediglich vom Taglohn der Arbeit im Weinberg lebten. Heutzu-
tage ist diese Bezeichnung im nordlichen Burgenland nicht mehr ge-
brauchlich, wogegen sie in Niederosterreich gang und gébe ist.

Der Ausdruck ,,Winzer“ ist im Nordburgenland als Bezeichnung fiir
einen Weinbautreibenden unbekannt. In der Steiermark z. B. und anderen
slidlichen Gegenden ist der Winzer ein nach der Winzerordnung aufge-
nommener Lohnarbeiter, welcher die laufenden Weingartenarbeiten mit
Hilfe seiner Familie gegen Wohnung, Geld und Naturalien durchfiihrt.
Bei geistlichen und weltlichen Doménen wird unter Winzer, auch Wein-
zierl genannt, ein Weingartenaufseher und Wirtschafter verstanden. Im
allgemeinen versteht man unter Winzer einen Weinbautreibenden, der
nur einen kleinen Besitz bewirtschaftet und vorwiegend oder ausschlief3-
lich vom Weinbau lebt, oder iiberhaupt jeden berufsmiaBigen Weinberg-
arbeiter.

In kroatischen Dorfern ist Weingartenarbeit hauptsichlich Frauen-
arbeit. Die Méanner bearbeiten den Acker und versorgen die Pferde. Das
kommt auch recht deutlich in einem Lied, das die Kroaten gerne im
Schenkhaus singen, zum Ausdruck. Es heilt da:

,T1 ¢es kopat, ja Cu pit,

ej, mila, lipo ¢e nam bit.“

(Du wirst graben, ich werde trinken,
ach, Liebste, schon wird es sein.)

Auch die Kinder werden im allgemeinen schon frith zur Arbeit an-
gehalten. Das Kleinkinderhiiten, Essentragen und das Fiihren der Zug-
tiere wird ihnen nur zu bald geheif3en.

ENTLOHNUNG DER HILFSKRAFTE

Knechte und Dirnen werden je nach Vereinbarung entweder
monatlich oder wochentlich entlohnt. AuBerdem erhalten sie volle Ver-
pflegung, taglich Wein und einen Schlafplatz.

Die Lohne der Tagwerker sind in den einzelnen Orten recht
verschieden. 1950 betrugen sie pro Tag durchschnittlich 15 Schilling plus
volle Verpflegung und 1 Liter Wein.
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An Festtagen; wie zur Kirchweih, Weihnachten, Silvester und Ostern
erhalten die dem Hause Nahestehenden Wein. Zu ihnen gehoren auch die
haufig gedungenen Tagwerker und Inwohner.

In alten Zeiten wurden die Lohne herrschaftsweise festgesetzt und
in Weingartordnungen kundgetan.') Schon 1352 wurde in Ungarn der Tag-
lohn fiir die Arbeit im Weingarten festgesetzt.?)

So betrug z. B. im Jahre 1567°) der Taglohn fiir einen Hauer von der
ersten Fastenwoche bis zum Bartholom#ustag (24. 8.) 10 Kreuzer, bei
einer Weingartenarbeiterin 6 Kreuzer. Vom Bartholomiustag bis wieder
zur Fastenwoche 1 Schilling, bzw. 20 Pfennig ohne Essen und Wein.")
Wurden Taglohner verpflegt, erhielten sie nur den halben Lohn. Wer
Uber die Zeit arbeitete, durfte nicht Lohn annehmen noch begehren,
ansonsten waren sowohl der Geber als auch der Nehmer zu Wandl 2 flL
Das ,hélberten und pfenbarten“’) im Gruben war verboten. Die ledigen
Hauer durften nicht mehr als 14 fl ,,weinzierlpaw* annehmen. Den Ar-
beitern zum Essen Wein zu geben, war untersagt.

Der Lohn fiir das Spitzen, Hintragen und Einschlagen der Stocke
betrug fiir das Tausend 12 Kreuzer, fiir die schon gespitzten Stocke
9 Kreuzer. Wurden die Stécke aber vor Georgi in den Weingarten ge-
fiihrt, so muBite der Weinzierl sie umsonst einschlagen.

-Fir das Aufbinden der Hecken durfte kein besonderer Lohn gefor-
dert werden.

1618 bekam ein Hauer bis zur Herbstzeit ohne Verpflegung 2 Schil-
ling. Einer Frau gab man in der ,griinen Arbeit“ 24 Pfennig und eine
Jause.’)

Hatte einer bei der Arbeit in der Herbstzeit eigenes Werkzeug,
zahlte man ihm in diesem Jahre 14 gr., ohne ,,Zeug*“ 3 gr. Eine Arbeiterin
bekam 10 lange Denare.")

Wie eine Weingartordnung von 1653 zeigt®), zahlte man damals fiir
ein ,tagwerk zur thor“, d. h. ohne Speis und Trank, fiir die Zeit von
Michael (29. 9.) bis zur Fastenzeit einer ménnlichen Kraft 1 Schilling

1) Vgl. z. B. Weingartordnungen in den Ruster Statuten von 1556 bis 1653.

%) Osterreichisch-Ungarische Revue, 1892, S. 124 (Arbeit von G. Deutsch: Die Ge-
schichte des Weinbaues und Weinhandels in Osterreich-Ungarn).

~

3

~

Weingartordnung der Herrschaften Eisenstadt und Forchtenstein 1567.

Geldsitze: 1 Pfund libra — 8 kurze oder 30 lange Schillinge — 60 Kreuzer —
240 Pfennige oder Denare.
1 Pfund libra — 1 Talent — 1 Gulden (fl).

’) — Arbeiten um Hellerwert und Pfennigwert anstatt um den iiblichen Lohn.
(Glossar zu den Niederosterr. Weistiimern, 4. Bd., S. 668.)

Grinarbeit — Laubarbeit; sie ist auch heute noch vorwiegend Frauenarbeit.
7) Statuten der Freistadt Rust 1618.
%) Weingartordnung von Rust aus dem Jahre 1653.

4

~

6

~
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12 Denare, fiir die Frauen 1 Schilling: Erhielten sie Essen, bekam ein
Weingartenarbeiter 24 Denare, eine Frau 16 Denare.

AuBerdem konnte die Bezahlung nach der Leistung vorgenommen
werden. Man gab fiir:

1 Pfund Steckenziehen 6 Denare
1 Pfund Zuschneiden 1 Schilling
1 Pfund Rebenklauben 8 Denare
von 100 ,,Griieb machen* G Schilling

von 100 ,,Griieb auf alle arbeit“, 1 Gulden 2 Schilling
also Setzen und Zuschneiden
inbegriffen

1 Pfund Steckenschlagen 8 Denare

Im Jahre 1656 war es bereits tiblich, dem Tagwerker zusétzlich Wein
zu geben. Er bekam pro Tag 1 Seidl.')

Wer mehr Lohn gab oder nahm, muBite 5 Gulden Strafe zahlen.?)

Im Jahre 1900 betrug in der Freistadt Rust der Arbeitslohn zur
Anfangszeit der Vegetation pro Tag 1.20 Kronen mit Kost, 1.80 Kronen
ohne Kost. Vom Mai ab zahlte man 2.— bis 2.40 Kronen ohne Ver-
pflegung.®)

Auch in der Lesezeit bezahlt man heute den tublichen Taglohn.
AuBlerdem erhalten die Arbeiter volle Verpflegung, 7% bis 1 Liter Wein
oder Most und Trauben. Entweder tdglich eine Hand oder einen Teller
voll, sonst aber am Leseschlufl einen Leskiibel voller Trauben.

Die Buttentrdger haben die schwerste Arbeit und werden darum auch
am besten bezahlt.

1950 erhielten Leserleute rund 20 Schilling, Buttentrdger bis zu
40 Schilling Taglohn.

Gute Bekannte oder Verwandte, die sich fiir ihre Hilfe nichts be-
zahlen lassen, erhalten einen Kiibel Weintrauben pro Tag.

Die Lohnsédtze wurden analog den Weingartordnungen friiher in
,Leeszordnungen“ festgehalten.') Wie aus diesen ersichtlich ist, hat man
auch damals die schwere Arbeit der Buttentriger, Mostlerleute und
Presser besser entlohnt. Ein Leser ,zur speis“ bekam in der Mitte des
17. Jahrhunderts z. B. 3 Kr., ein Leser ,zur thor“ 6 Kr,

Ein ,Puttentrager” und ,Mostler“ ,zur speis“ 4 Kr. 2 den., einer
yzur thér“ 7 Kr. 2 den. Die ,Prosser“ erhielten fiir Tagarbeit 6 Kr., fir
Nachtarbeit gar 12 Kr.?)

') Weingartordnung Rust 1656.

?) Weingartordnungen Eisenstadt und Forchtenstein von 1567 und 1571.
%) Weinlaube 1900, Nr. 20, S. 236.

%) Z. B. Protokolls Rapulaturen Rust, ab 16. Jhdt.

%) Protokolls Rapulaturen von Rust, Okt. 1652 und 1653.
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Die Weingartenarbeit war-immer gut bezahlt. Daher zogen sie die
Taglohner und Holden jeder anderen Arbeit vor. Der dadurch entstehende
Arbeitermangel fiir Feldarbeiten wurde z. B. 1673 in Rust derart aus-
geglichen, dal man wihrend der Schnittzeit jegliche Weingartenarbeit
verbot.")

VERPFLEGUNG

Die Verpflegung der Hausleute und Taglohner macht der Béuerin
immer Kopfzerbrechen. Die Nahrung mufl ausreichend und kréftig sein,
will sie von den Leuten gute Arbeit ohne Murren.

Frithmorgens, ehe es zur Arbeit geht, gibt es ein heiles , Fruistuck®
(Frihstiick), das aus heiBer Milch oder Kaffee und Brot besteht.
Wéhrend der Lesezeit werden die Leser gerne schon morgens mit Sterz
und gekochtem Most oder aufgewdrmten Resten vom Vortage gestérkt.

Sind die Weingédrten nahe beim Haus, wird das ,Mittamai“ (Mit-
tagessen) daheim eingenommen. Liegen sie weitab, wird etwas Kaltes
mitgenommen. Speck, Wurst, Geselchtes, PreBwurst oder Schmalz und
Brot, zur Lesezeit auch gerne Niisse. Alles wird sorgfiltig in einen ,,Pugl-
kaa“ (Riickenkorb) oder einen ,Zé&iga“ (Tasche, Zoger) eingepackt und
mitgetragen, bzw. mitgefahren.

Liegt der Weingarten nicht zu weit aus der Hand, wird warme
Kost hinausgetragen. Gewohnlich schickt die Béuerin eine ausgiebige
Suppe, zwei- bis dreimal in der Woche Fleischspeisen mit Beilagen, im
ubrigen Mehlspeisen.

Die Suppe wird in eigenen emaillierten ,,Supp’mkau(n)ln“, auch
einfach ,Kau(n)ln“ (Kannen) genannt, d. s. milchkannendhnliche Gefdf3e
mit einem Steckdeckel, getragen. Das iibrige Essen in ,Rai(n)ln“ (Rein-
deln) oder ,Heéif'n“ (Hefen). Dazu kommt noch Brot, Teller und Besteck.
All dies wird sduberlich in einen Henkel- oder Riickenkorb auf Klee
oder Heu gebettet. Man verwendet aber auch noch ,Sumpa“ (EBtrag-
korbe), d. s. strohgeflochtene, lingliche Behilter mit einem ovalen Boden
und zwei strohernen Henkeln, die sich die Bauern in den Wintermonaten
selbst herstellen. Sie werden vielfach auch heute noch mittels Riegel
auf dem Kopf getragen.

Bis in die ersten Jahrzehnte dieses Jahrhunderts wurde das Essen
allgemein in irdenen, glasierten Henkeltopfen oder Zwillingshefen, d. s.
Doppeltépfe mit bequemen Traghenkeln, nachgetragen. In einem Hefen-

1) Statuten der Freistadt Rust 1673.
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teil befand sich die Suppe, im anderen das {ibrige Essen. Zum Zudecken
nahm man kleine irdene Stiirze mit einem Knopf als Handhabe.

Ganz vereinzelt stehen sie auch heute noch in Gebrauch. Manchen-
orts sollen sie nur bei drmeren Leuten iiblich gewesen sein, denn die
groBen Bauern waren zu stolz, sich das Essen in diesen Hefen nach-
tragen zu lassen.

Das ,Nachtméi“ (Abendessen) wird daheim und warm ge-
geben.

Die vor- und nachmittédgliche ,,Jaus’n“ (J ause) wird mitgenommen
und besteht aus Brot und Wein. Zur Herbstzeit, wenn die Tage schon
kiirzer werden, wird keine Jause mehr gegessen. Es heif3t: ,Maria Gepuat
nimmt t'Jaus’n fuat® (Maria Geburt . . .). Zur Lesezeit wire es ja auch
ganz unsinnig, eine Jause mitzunehmen, weil jedermann Trauben essen
darf, so viel er will . . . und kann.

Der Trunk darf nie fehlen. Es wird im Weinland téglich Wein
getrunken; oft:in gar nicht geringer Menge. Er wird in ,K&aflasch’n“
(Korbflaschen), d. s. eingeflochtene 2 bis 5 Liter-Flaschen, Wasser zu-
meist in Stoober ,Plizaln“ (Plutzer) mitgenommen. Diese Plutzerflaschen
sind innen glasiert, auBen roh, mit weilem linearen und spiraligen Zierat
geschmiickt und halten wunderbar kiihl. Zum Wassertragen diente frither
hiufiger das ,HéantfaB’l“ (HandfaB), auch , Wassalag’l“ oder ,Huizlag’l“
(Holzlagel) genannt, das nur wenige Liter Inhalt hatte.!)

Das altgebrduchliche ,Tschuttal® (Tschutter = Feldflasche) wird
kaum noch verwendet. Seine Form erinnert an ein Mittelding zwischen
Flasche und FidBchen. Es ist meistens rund und flach, hat oben einen
kleinen Hals zum AusgieBen, bzw. Trinken, links und rechts je eine
Ose zum Durchziehen eines Riemens, um sich das Tschutter]l umhingen
zu konnen und gewdhnlich auch noch vier Fiile zum Stehen. Es konnte
aus Holz oder Ton, bemalt oder unbemalt sein. Manchesmal waren die
holzernen mit Kerbschnitten, einfachen Rillen- oder Ritzmustern ge-
schmiickt. Zum Teil hatten sie einen mehr oder minder bunt bestickten
Lederiiberzug. Verschliefbar waren sie mittels eines holzernen Schrauben-
verschlusses oder einem gewdhnlichem Stoppel, tber dem ein kleiner
hélzerner, mit einer Schnur befestigter Hut gestiilpt werden konnte.

Gegessen wird, wo man gerade mit der Arbeit aufhoért. Je nach
der Jahreszeit sucht oder meidet man die Sonne.

Abends, bzw. am Nachmittag, denn man kommt schon oft, besonders
zur Lesezeit um 3, 4 Uhr nach Hause, wird warm gegessen.

Es ist fiir die B&uerin nicht leicht, die hungrigen MA&uler satt zu
kriegen. Um besser wirtschaften zu kénnen, wird sogar meist vor dem
Lesen ein Schwein, hie und da auch ein Kalb oder Lamm geschlachtet.

1) Légel vom lat. lagena — GefdB mit ca. 3 Liter Inhalt.
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Hat der Bauer das Jagdrecht, bringt er einiges Wild zur Zubesserung.
Wieder stehen Suppe, Fleisch und Zuspeise oder Mehlspeise am Kiichen-
zettel. Z. B.:

Suppen (Supp'm): ,aipréinnti Supp’'m“ (Einbrennsuppe), ,Eatepfi-
supp'm“  (Erddpfelsuppe), ,Griassupp'm® (GrieBsuppe), ,Rint-
supp’m“ (Rindsuppe), die je nach ihrer Einlage als , Nu(d)lsupp’m“
(Nudelsuppe), ,Faafalsupp’'m* (Eintropfsuppe) bezeichnet wird.

Fleisch (,Flaisch“): ,G’sécht’s“ (Geselchtes), ,Suafleisch® (einge-
pokeltes Fleisch), ,a frisch Flaisch®“ (Frischfleisch), entweder ,,a Ksou-
tanas“ (Gesottenes), ,a Pratanas“ (Gebratenes), ,a Pachanas“ (Ge-
backenes) oder ,a Tinst’s“ (Gediinstetes); ,Gulasch“, ,Héin(d)l“,
»Antn“ (Ente), ,,Ga(n)s“, ,Flaischlawal“ (Fleischleibchen), ,wéarma
Spéick“, ,,Wuast“, ,Pratwuast* (Bratwurst), ,,Plunz’n‘ (Blunze), u. a.

Gemiise (,Greazai“ = Grilinzeug): ,,Kraut“, ,Kéch“ (Kohl), ,,Pau(n)l*
(Bohnen), ,Iaps’n“ (Erbsen), usw.

Beilagen: ,Krumpian“ oder ,Eatepfi“ (Kartoffel, Erdédpfel), ,,Nu(d)1“,
»Nouckal“ (Nockerl), , Knéi(d)1“ (Knodel), ,,Fléickal“ (Fleckerl) u.dhnl.

Mehl- und SuBspeisen (,Méspais“): ,Schméian“ (Schmarren),
»oteaz (Sterz), ,,Stru(d)l“, usw.

In Morbisch sind in der Lesezeit die sogenannten ,Léisakné&i(d)l“
(Leserknddel) iiblich, die nahezu tdglich gegeben werden. Sie sind eine
Art Semmelknédel, die man mit Rindsuppe oder Rindfleisch und Essig-
kren iBt. '

Am letzten Lesetag haben die Leserleute einen besonders guten Tag.
Sie werden nach dem AbschluBl der Arbeit reichlicher und besser als an
anderen Tagen bewirtet. Allgemein bezeichnet man dieses bessere Auf-
tischen als Lesgans (,Léisgi(n)s“)’) oder Leikauf, bzw. Leser-
leikauf (,Léisalaikauf®). In Gols sagt man Leserhahn (,Léisha(h)n),
in Winden Leikaufessen, in kroatischen Orten spricht man von ,likov*.
Der Leikauf, bzw. Leitkauf ist vom mhd. litkouf (= Geldbnistrunk) abzu-
leiten und ist auf gesamtdeutschem Gebiet seit frithester Zeit bekannt.
Er ist eigentlich ein Kauftrunk zur Bestdtigung eines abgeschlossenen
Geschiftes. Spiater wurde sein Gebrauch erweitert und auch nach Ab-
schluf3 einer schweren Arbeit gegeben.?)

1) Vgl. L. Schmidt: Volkstiimliches Geistesleben der Stadt Krems im Zeitalter der
Reformation und Gegenreformation. In: ,Krems und Stein“ Festschrift zum
950jahrigen Stadtjubildum; 1948. (Die Presser haben auf Kosten der Besitzer ein
Bad genommen und wurden mit Wein und einer G ans bewirtet.)

?) Vgl. z. B. Paul Klainraths Zechmaisterrechnung, Rust 1618 (,Leutkauff®); ,Keller-
Biiechel der Frey Statt Rust 1715 (,Leykauf®). In ungarischen Zeiten sagte man
vielfach ,,Aldomas“ — Gott loben.

Vgl. Grimm, Deutsche Rechtsaltertimer, S. 191.
Vgl. Handworterbuch des deutschen Aberglaubens, V., Sp. 1496.



In vielen Orten ist auch'nach dem ersten Hauen, seltener nach dem
Spritzen ein Leikauf {iiblich.

Die Arbeiter sind schon immer recht begierig, was die Biuerin
kochen wird. Manchenorts, z. B. in Deutsch-Jahrndorf, werden die Leute
in den Keller eingeladen. Reichere Weinbauern sorgen fiir Musik und
Tanz. Bei &rmeren Leute besteht die Lesgans aus Wurst, Brot und Wein.
Jeder, ob arm, ob reich, gibt sich beste Miihe und will seine Leute zu-
friedenstellen.

Das Pressen besorgt der Hausvater selbst. Wird jedoch ein Presser
aufgenommen, so wird er wihrend der ganzen Lesezeit wegen der
schweren Arbeit besonders gut verpflegt. Arbeitet er auch zur Nachtzeit,
so erhilt er eine kraftige Nachtjause. Beim Lesermahl ist er natiir-
lich dabei.

Waren mehrere Presser tdtig, gibt man ihnen die PrefBgans
(,PréBga(n)s“)"), die vielfach auch als ,Leikauf“ bezeichnet wird. Auch
das Pressermahl ist alte Uberlieferung. So kann man in einer Ruster
,Zechmaisterraitting aus dem Jahre 1609 lesen:

,Item dem gewenlichen Brauch nach dem Pressen samt
einer ersamen Bilirgerschaft die ProBganns geben.
. . . 3 Gulden.“?)

DER NORDBURGENLANDER UND SEIN WEIN

Die Bevolkerung der Weingegend ist ein recht lebhafter, froher,
witziger Menschenschlag. Wie sollte es auch anders sein? Téglich
wird Wein getrunken. Einmal mehr, einmal weniger, einmal viel!
Weingenuf3 16st die Zunge, WeingenuB3 macht redefreudig, er macht die
Menschen, die sich ihn zur téglichen Medizin machen, heiter, gesellig,
lebenslustig. Wenn sie sich auch Fremden gegeniiber anfinglich recht
zurlickhaltend zeigen, so sind sie doch nicht unfreundlich und barsch.
Manchesmal sind sie derb. Man darf es ihnen nicht {ibel nehmen.

Man charakterisiert den burgenldndischen Weinbauern als selbst-
bewul3t, ehrlich, fleiBig, sauber und treu. Ich wiite nicht, welche Eigen-
schaften ich nicht bestdtigen dirfte.

Die Leute, ob jung oder alt, sind auffallend wiBlbegierig und gar
nicht einseitig. Jeder Bauer weil}, dafl Lernen nur niitzen, nie
schaden kann. Gerne schickt er seine gréBeren Kinder in Fachschulen,
z. B. in Wein- und Obstbauschulen oder Bauernschulen.

1) Vgl. z. B. Cammer-Rechnung, Rust 1750.
Vgl. weiters Anmerkung 1 der vorigen Seite.

%) Leider konnte ich nirgends eine genaue Beschreibung dieses Brauches finden.
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Die Nordburgenlénder zeigen sichNeuheiten-und" Verbesserungen
gegeniiber sehr aufgeschlossen. Besonders die letzten Jahre gaben durch
glnstigen Weinverkauf die Moglichkeit zum Modernisieren. Und moderni-
siert hat man! Vieles zum Vorteil der Wirtschaft, manches zum Nachteil.

Die alten Bauern, die noch um den Wert von Altbewdhrtem wissen,
haben vielfach nichts mehr zu bestimmen. Sie sind im Ausgeding und
wollen den jlngeren Generationen nicht mehr dareinreden. Doch die
Bauern von 45, 50 Jahren abwirts wollen fortschrittlich sein und
scheinen. Bei meinen Wanderungen ist es mir immer wieder aufgefallen,
daB3 gerade in wohlhabenden Dérfern vielfach die Angst bestand, ja nur
nicht Althergebrachtes zu erzidhlen, auch wenn man es wufite, denn auf
keinen Fall wollte man als hinterwéildlerisch gelten. Auch sie hasten mit
der Zeit!

Die Bevolkerung des Weinlandes ist sehr trinkfest und lebt nach
dem Wort: ,Der Wein gibt Kraft.“ Der Wein ist fiir sie die beste
Medizin. Sie handelt dabei nach einer jahrhunderte alten ungeschrie-
benen Tradition.') Schon Plinius sagte, dafl der Wein die beste Arznei sei.?)

Die Burgenlidnder trinken ihren Wein téglich zur Stirkung. Bei Er-
kédltungskrankheiten nehmen sie einen ,,Warman® (einen warmen =
heilen Wein) oder einen Weintee, bei Durchfall greift man zum Rotwein.
Zahnt ein kleines Kind, wird ihm das Zahnfleisch mit Wein angefeuchtet.
Schwerkranken reibt man den Korper mit Wein ab, damit er erfrischt
und gekraftigt wird. Alte Leute schworen darauf, daB3 sie ohne ihre tag-
liche Medizin schon gar nimmer am Leben wiren. Sie glauben daran, daf3
sie regelméaBiger Weingenuf3 ausdauernder, langlebiger und gesilinder er-
hélt. Gibt man den Arbeitern bei schwerer Arbeit Wein, so zeigen sie
gleich mehr Arbeitsgeist.

Die Ménner laden sich gerne an Sonn- und Feiertagen, an person-
lichen Festtagen, nach dem Sautanz und bei anderen schnell wahrge-
nommenen Gelegenheiten, besonders aber in der Zeit nach Weihnachten,
wenn sich der junge Wein zu kldren beginnt, gegenseitig in ihre Keller
ein. Freunde und Nachbarn treffen sich hier, verkosten den Wein, ent-
weder um angenehm die Zeit zu verbringen oder etwas Wichtiges aus-
zureden. Diese Kellerpartien haben immer denselben Verlauf. Zuerst
wird gefachsimpelt, denn es gibt immer wieder neue Errungenschaften,
neue Erfahrungen und Anregungen, dann springt das Gespridch bald
hierin, ‘bald dahin, man trinkt und plaudert, und nicht selten wurden
gerade im Weinkeller die wichtigsten Ent- und Beschliisse gefaf3t. Man

1) Der Wein als Medizin ist wahrscheinlich so alt als die Weinerzeugung selbst.
Die ilteste Nachricht dariiber gibt ein altidgyptischer Papyrus aus der Zeit um
2000 v. Chr. (J. J. Merz: Der Wein als Medizin. In: Osterr. Weinzeitung, 1947,
Nr. 12—19.)

2) Korabinszky: Almanach von Ungarn, S. 213.
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sagt sich ohne Umschweife  die-Wahrheit und somit-;schenkt einer dem
anderen reinen Wein ein“. Von einem, der als groler Trinker bekannt ist,
sagt man, dafl er den Wein wie Wasser trinke. Meistens hat er eine rote,
verrédterische ,,Weinnase“. Hat einer zu tief ins Glidschen geguckt, dann
»ist ihm der Wein in den Kopf gestiegen“. Die Inschrift am Torbogen
des Ruster Rathauskellers aus dem Jahre 1726: ,,Mir ist recht wol, wann
ich bin voll“ wird jeder nordburgenlidndische Weinbauer aus vollem
Herzen bestétigen.

Frauen gehen zum Trunke selten, meist nie mit in den Keller. Man
fand es schon in den &ltesten Zeiten vollig unpassend, wenn Frauen
Uberhaupt Wein tranken. Die Romer z. B. verboten ihren Frauen und
Tochtern, vor dem 30. Lebensjahre Wein zu trinken. Zuwiderhandelnde
wurden sogar gegeiflelt.

Jugendliche sollten vor ihrem 18. Geburtstag keinen Wein trinken.
Doch wer hilt sich darnach?

Der Martinitag (11. 11.) ist fiir den burgenlédndischen Wein-
bauern ein besonderer Festtag. Er ist nicht nur Lostag, sondern auch
Landesfeiertag. An ihm wird der Wein getauft. Der Wein ist ausgereift,
und die Bauern laden sich gegenseitig zum Weinkosten, dem Wein-
taufen, ein. Es wird gekostet und gekostet, iiberlegt — und wieder
versucht. Welche Freude und wieviel Dankbarkeit miissen die Wein-
bauern empfinden, wenn der Wein geraten ist!

An solch einem Martinitag geht es immer lustig zu. Nachdem man
sich zu Mittag mit der Martinigans eine gute Unterlage geschaffen hat,
wird nachmittags in den Kellern mehr getrunken als gegessen und hell
klingen die Glaser. Ab Martini darf man ,tutsch’'n“ (anstofen), denn ab
diesem Tag ist der Wein ,a Puasch“ (Bursche). Man darf sich zutrinken
und den Martini loben.")

Das Anstofen, Kommenttrinken, war schon im &ltesten Griechen-
land und bei Homer bekannt.”) Wie die Weinkultur selbst, wurde auch das
Zutrinken von den ROmern tibernommen. Sie bezeichneten es als ,,graeco
modo bibere“ und machten es zur Sitte, daB jeder ein Glas leeren mufBte.?)
Das Zutrinken ist heute in aller Welt iiblich, obwohl schon so viel da-
gegen geschrieben worden ist. Es ist etwas Schones, auf das Wohl eines
anderen zu trinken.

) Der ,Heurige“ ist der junge, letztgewachsene Wein in allen Phasen seiner Ent-
wicklung vom siilen ,Most“ tiber den ,Sturm“ zum einjdhrigen Wein. Nach
einem vollen Wirtschaftsjahr, also nach der neuen Lese, wird er vom nichsten
Jahrgang abgelost. Von da an ist er ein ,Alter“. Frither pflegte man dazu
»vierdig“ (von ,verd“ — vorher, im Vorjahr) zu sagen.

?) Bassermann: Geschichte des Weinbaus, III., S. 837 u. 844. (Ilias, IV., 4.)
%) Bassermann: Geschichte des Weinbaus, III., S. 844. (Plautus: Curculio 359.)
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Auch das Weinprobieren ist alteSitte. In ‘'Rom 'machte man es zu
den Meditrinalien am 11. Oktober.")

In Ungarn trank man Wein urspriinglich weniger wegen des Ver-
kostens, sondern um Stirke und Schénheit zu erhalten und um nicht von
Kopf- oder Magenschmerzen befallen zu werden.?)

Eine besondere Rolle spielt in den katholischen Gemeinden des
nordlichen Burgenlandes der Johanniswein, meist ,g'waichta
Wai(n)“ genannt.

Am 27. 12. tragen die Biuerinnen etwa Y%—1% Liter besten Wein
zur Kirche, um ihn am Ende der heiligen Messe segnen zu lassen. Der
Johanniswein ist Segenbringer. Darum nimmt zuerst daheim der
Hausvater einen Schluck und spricht dabei den Wunsch aus, daf
Gott ihn und alle Familienmitglieder und die zum Hause Gehorigen von
allen Ubeln bewahren moége. Darnach trinken alle der Reihe nach ein
wenig davon. Vielfach ist es Ublich, in jedes volle Fall einige Tropfen
zu geben, damit der Wein gut und im kommenden Jahr eine reiche Ernte
werde. In Weiden war es friher Sitte, in jedem Weingarten einen
Stock damit zu besprengen. Der Johanniswein ist also nicht nur Zauber-
trank, sondern auch Fruchtbarkeitsbringer.

Vielfach wird heute noch ein Teil des Weines sorgféltig aufbewahrt,
damit der geheiligte Wein bei Hochzeiten, im Krankheitsfalle fiir Mensch
und Vieh, bei Totenwachen oder bei einem Abschied getrunken werden
kann.

In Gattendorf bekamen nicht nur die Familienmitglieder, sondern
auch die Tiere vom Johanniswein; sogar in den Brunnen wurde etwas
davon igeschiittet, damit Gott alles vernichte, was Unheil bringen
konnte.

Fand in Miillendorf eine gréBere Kellerpartie statt, so wurde vor dem
Aufbruch ein Glas geweihter Wein getrunken. Der Hausherr pflegte einen
Schluck davon den Verstorbenen zum Gedenken auszuschiitten.?)

Offentliche Bewirtungen werden beim Weinlesefest, bei
Faschingsumziigen, beim Maibaumsetzen und mitunter bei Hochzeiten
vorgenommen.

Am Faschingsdienstag rufen sich die Biuerinnen lachend zu, daf3 es

1) Pauly-Wissowa, Realencyklopaedie, 29, Halbb. 106 ff.
?) Zeitschrift fiir Volkskunde, 4, S. 406. -

3) Der Johannistrunk ist im ganzen Burgenland bekannt. In Eisenhiittl, Bez. Giissing,
winscht sich ihn mancher Bauer am Totenbett. In Rechnitz, Bez. Oberwart, trinkt
man beim Abschied den Johannissegen. In der Wart, Bez. Oberwart, sagt jedes
der Familienmitglieder vor dem Trinken: ,Heiliger Johannissegen, bleiben alle
Teufel hinterwegen.“ '

Vgl. Schwartz: A szentjanosnapi borszentelés Nyugatmagyarorszagon. Ethno-
graphia, 40. Jg., 1929, S. 69.
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schon seit aller Herrgottsfrith 'regne und‘dafB es sicher den ganzen Tag
iiber naB bleiben werde. Das ist nicht zu verwundern, denn das ist der
Tag, an dem die Bauern Kellerbesuche machen, von einem Keller in den
anderen fallen und richtige , Zailpéisn“ (Zeilbesen = einer, der Haus fiir
Haus die ganze Gassenzeile entlang einkehrt) sind. Jeder 1l4dt jeden ein,
jeder Wein will verkostet sein und groB ist die Frage: wer hat den besten?

Der Wein macht fréhlich, solange man ihn nicht im Ubermal ge-
nieBt. Er 16st die Zunge und macht sangesfreudig. Unzihlige Trink-
lieder, oftmals recht abscheuliche, sind gedichtet und komponiert worden,
die dem Weine zujubeln und seine Trinker hoch leben lassen.

Auch das Burgenland ist vor solchen Liedern nicht verschont ge-
blieben. Fremde, die dem starken Getrdnk bald unterliegen, bringen sie
ins Land. Sie singen und groéhlen und sind dabei ganz héfBlich anzusehen.

Die Burgenldnder wissen um die Wirkung ihrer Weine und belédcheln
die dem Weinteufel Verfallenen. Die Fremden nehmen aber gottlob alles
wieder mit, was sie an Kulturlosem gebracht. Die lauten Sitten, ihre
Lieder und den Unverstand des Weintrinkens.

Das Burgenland besitzt sehr viele schone volkstiimliche Lieder, doch
nur wenige, die sich direkt auf das Weinbauernleben beziehen. Es war
mir moglich, in Morbisch a. See zwei derartige Lieder aufzuzeichnen.
Das eine ist ein Weinhauerlied, das in 19 Strophen das harte Arbeitsjahr
des Weingartenarbeiters mit all seinen Plagen schildert, das andere ist
ein Lied der Weinhiiter. Beide Lieder leben heute nicht mehr, nur alte
Leute erinnern sich noch an sie. Gewohnlich wurden diese Lieder bei den
alljahrlichen Weinlesefesten gesungen, waren also Fest- und nicht Ar-
beitslieder.?)

WEIN UND WETTER

Keine andere Pflanze unserer Heimat ist so vielen Gefahren ausge-
setzt wie die Weinrebe. Durch Witterungsschdden, ungiinstige Standort-
verhéltnisse, tierische und pflanzliche Schéddlinge kann der Weinstock
beschéadigt, ja sogar vernichtet werden. Viel Kummer und Sorge haben
sie schon den Weinbauern gebracht, und man hat auf die verschiedenste
Art versucht, sie abzuwehren.

Die Witterung mull der Weinbauer hinnehmen, wie sie kommdt.
Er kann nichts fiir und nichts wider die Naturgewalten tun. Voll Gott-

) Eine Anfrage bei Herrn Prof K. Gradwohl, Leiter des Burgenldndischen Volks-
liedwerkes in Eisenstadt, nach volkstiimlichen Liedern, die sich auf den Wein-
bau beziehen, ergab ebenfalls nur die Mitteilung der beiden genannten Lieder,
allerdings mit Beistellung der Melodie. Ich bringe beide Lieder in Melodie und
Text als Anhang. (Siehe S. 1791%)
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vertrauen blickt er jedem neuen Arbeitsjahr entgegen und ist dankbar,
wenn die Ernte gut und reichlich, ergeben, wenn ein Mifjahr wird. Wohl
und Wehe sind von iberirdischen Kriften abhéngig.

Wenn die Zeit auch im nordburgenlédndischen Bauerntum den offen-
sichtlichen Glauben an Geister, Didmonen und Hexen ausgetrieben hat
und wenn man fiir Dinge, die man in vergangenen Jahrhunderten nicht
zu deuten wullte, eine Erkldrung gefunden hat und man mit Hilfe der
Chemie und Technik wirklich Wunderbares leisten kann, so bleibt das
Wetter etwas Unbeeinflufibares. Und heute wie frither ziehen die Glau-
bigen singend und betend durch die Weingéirten, um einen guten Wetter-
segen und eine sich daraus ergebende gute Ernte zu erbitten. In diesen
Flurumziigen spiegelt sich viel altes Brauchtum wider. Am Markustag
(25. 4.) finden sich die Katholiken zur ,Felderweihe® zusammen, die
aber meistens eine ausgesprochene Weihe der Ackerfluren ist. An den
Bittagen zieht der Priester mit den Gliaubigen zu einer geschmdiickten
Kapelle oder einem Kreuz, um den Segen iiber Weingebirg und Acker-
fluren herabzuflehen. Da jedes Jahr eine andere Himmelsrichtung auf-
gesucht wird, sind auch die Weingirten mit einbezogen.

In Donnerskirchen und Oggau findet am Christi Himmelfahrtstag
eine eigene Weingartprozession statt. An ihr nehmen fast alle Manner
teil. Solche, die gldubig sind, und solche, die aus Tradition oder Aber-
glauben auch nicht fehlen wollen.

In St. Margarethen und anderen Orten findet am Peter- und Paulstag
ein Flurumzug statt.

Am Ostersonntag ist manchenorts das ,,Herrgottsuchen“ Brauch. In
aller Friihe ziehen die Gldubigen schweigsam zu den Bildstocken in oder
nahe beim Dorf und verrichten dort ihre Gebete.

Am Ostermontag wird ,Emmaus“ gegangen, d. h. man geht ins Wein-
gebirge oder auf das Feld, sucht einige Bildstocke auf, um den Schutz
und Segen Gottes zu erbitten.

Wie immer und iiberall wird man den &drmeren Mann glaubiger
sehen als den reichen, denn dieser leidet keine Not. Er besitzt alles, was er
auf Erden braucht und mufl nicht bangen und sorgen, daB} er zu wenig
zu essen habe.

Jahr fiir Jahr werden von den Gldubigen mit Vorliebe nach Maria
Eisenstadt und Mariazell Wallfahrten unternommen.

Ausgesprochene Weinheilige verehrt man im Nordburgenland nicht.
Man wendet sich im Gebete vertrauensvoll an Wetterheilige, von denen
man Medardus (8. 6.), Vitus (15. 6.), Gallus (16.10.) und Donatus (7. 8.)
bevorzugt. '

Der Weinbauer wiinscht nichts sehnlicher als ein glinstiges Wein-
wetter. Er weiB, was der Rebe zutriiglich ist und was ihr schadet und
sieht besorgt zum Himmel und zum Wetterwinkel. Das tut er nicht erst
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heute, das hat er schon vorJahrhunderten 'getan. Beobachtungen und
reiche Erfahrungen verhérteten mit dem Wachsen der Zeit und wurden
zu Regeln, die von Geschlecht zu Geschlecht gingen und an die man
fest glaubte.

Heute sind Wetterregeln nicht mehr geldufig. Die Alten nehmen lang
Geglaubtes mit ins Grab. Die Jugend kiimmert sich nicht darum; sie ist
nicht mehr zeichengldubig, sie ist aufgeklart.

Aber die Alten wissen noch so manches:

Schon die Nacht zum Neuen Jahr brachte frither dem burgenliandi-
schen Weinbauern einen Fingerzeig auf die kommende Ernte.

yoSilvesternacht Wind, Frih Sonnenschein
bringt selten guten Wein.“

,Na Silvestra vjetar i jutro traki sunca,

retkokrat doprimu dobru kaplju vinca.“ (kroat.)

(Zu Silvester Wind und am nichsten Tag Sonnenstrahlen
bedeuten selten einen Tropfen Wein.)

Die Wintermonate sollen kalt und klar und recht bestdndig sein.
,Ist der Janner nal}, bleibt leer das FaB.¢

, Vizenzi (22. 1.) Sonnenschein, bringt viel Korn und Wein.*

,Pauli Bekehri (25. 1.) licht und Klar,
bringt ein gutes Weinjahr.“

Der Maérz soll trocken, aber noch nicht allzu warm und frihlings-
haft sein.
»,Wenn es vor dem 15. Marz schon recht lang schon war,
dann kommt noch der Nachwinter.“

»Soviel als man vor dem Ruster Bettag (15. 3.) haut,
soviel haut man nachher nit mehr.*

Am Josephstag aber war alles im Weingarten. Die schwere Arbeit
begann.
»Zu Josephi (19. 3.) gehen Hauer und Bauer aus.“
oder:
»Zu Josephi muf3 der Hauer und der Bauer aussi!
Will er nit, so priigelt man’n aussi.“
Der Boden soll sich im Frihjahr rechtzeitig erwérmen, denn
,Friert es zu Marid Verklindigung (25. 3.),
so sind starke Maifroste zu beflirchten.“
»Ma kunnt t'Wai(n)at'n unta t'Tuchat stéicka,
si dafriarat’'n tou!“
(Man konnte die Weingérten unter die Tuchent stecken,
sie wiirden doch erfrieren.)
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War der Mérz trocken, sieht 'man-gerne einen feuchten April.
»Zu Georgi (24. 4.) naB}, schwimmen die Trauben bis ins
FaB.«

»,2Donese april mnogo godine,
zlamenuje Skadnje i pivnice pune.“ (kroat.)
(Viel Regen im April bedeutet volle Scheunen und Keller.)

Der April soll aber auch nicht zu warm sein, damit die Reben nicht
vorzeitig austreiben, da ihnen sonst leicht die Friihjahrsfroste etwas an-
haben kénnen.

»3ind die Weinstock’ zu Georgi blind,

freut sich der Mann, Weib und Kind.*
oder:

,Wenn man zu Georgi eine Traube sieht,

soll man sie herunterschlagen.

Ganz gegenteilig lautet eine Regel aus dem 19. Jahrhundert:
»Wenn man bis Georgiustag eine Weintraube schon iiber den
dritten Rain oder Weingarten sehen kann, darf man auf ein
gutes Weinjahr hoffen.“")

Und dann geht es schnell. Die Reben treiben aus und mit der Freude
Uber einen guten Traubenansatz steigert sich mit der Frostgefahr
die Sorge um das wachsende Gut. Als gefiirchtete Weinfeinde
gelten die Eisheiligen Prankratius (12. 5.), Servatius (13. 5.) und Boni-
fatius (14. 5.) und die kalte Sophie (15. 5.). Das Volk lokalisiert den jéhr-
lichen Kélteriickfall in diese Tage, die aber schon oft wesentlich friiher
oder spéter eintreten. Weniger sorgenvoll erwartet man die ,,Schafskélte‘
in den ersten Junitagen.®)

Ist die Kailte fir den Rebstock gefidhrlich, so wirkt sich ein kiihler
Mai recht gilinstig aus.

,2Kuhler Mai macht Bauern rei(ch).“

»Pankraz (12. 5.) und Urban (25. 5.) ohne Regen,
folgt ein grofler Weinsegen.“

,2Pankrac i Urban imaju sunca,

dostat ¢emo mnogo vinca.“ (kroat.)

(Wenn zu Pankratius und Urbanus die Sonne scheint,
wird es sehr viel Wein geben.)

»Ist Urbani voller Sonnenschein,
gibt es viel und guten Wein.“

) Conrad: Ruster Weinbau, S. 135.
?) Schafskilte genannt, weil die Jungschafe sehr unter dieser Kilte zu leiden haben.
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,Ako na Urbana vlada' vedrina,

bit ¢e v pivnica izvrsnoga vina.“ (kroat.)

(Ist am Urbanitag schones Wetter,

dann wird im Keller vorziiglicher Wein liegen.)

Regen im Juni oder Juli ist den Traubenbliiten gefdhrlich und die

Bauern hatten nie groBe Hoffnungen auf ein Jahr, in dem der Regen
Regent war.

,Regen am Medardustag (8. 6.) 146t die Reben aus-
reisen®, d. h. es wird bei der Bliite nur unvollstdndige
Befruchtung eintreten und die Trauben werden
schiitterbeerig.

,Wenn es zu Medardi regnet, gehen die Trauben fort.“
»,Regnet’s zu Barnabas (11. 6.), fault die Traube bis in Fal3.*

»Wenn zu Vitus (15. 6.) die Reben schon verbliiht sind,
gibt es eine gute Ernte.“

Ist es ,koawi“, d. h. ein diesiges Wetter, so weil3 der Bauer, dali es

zu keinem Regen kommt; sieht man aber von Rust aus den Illmitzer
»,Héaida“ (Viehhtiter) auf der anderen Seite des Sees heimtreiben, dann
wird es in drei Tagen sicher regnen.

Im allgemeinen gilt die Regel:
y,Sonnenschein und Regen bringen dem Wein keinen guten Segen.
Das Reifwerden der Trauben im Juli soll durch warmes Wetter ein-

geleitet werden, und je heifler in den kommenden Monaten die Sonne
scheint, umso mehr werden die Weinbauern zufrieden sein. Warme und
lange Sommer sind das beste Weinwetter.
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»Was der August nicht kocht, kann der September nicht braten.
,Kochmonat August — Gewlirzmonat September.*
,Laurentius (10. 8.) Sonnenschein bringt viel und guten Wein.“

,Lip dan Lovrenca, KaZe lipu jesen i vince.“ (kroat.)
(Schéner Tag zu Laurentius, schéner Herbst und guter Wein.)

,Maria Himmelfahrt klarer Sonnenschein bringt viel und guten
Wein.“

,Lipa i sunéena velika MaS$a,
mnogo i dobro vino prinaSa.“ (kroat.)

(Maria Himmelfahrt schon und sonnig,
so wird es sehr viel und guten Wein geben.)

»Agidi (1. 11.) schén, wer einen Eimer schitzt,
kriegt zween.“



Daran wird ‘vielfach angefiigt:
»Agidi naB, wer einen Eimer schitzt,
dem machen’s ins Fal3.“
oder:
»Agidi naB, schneid’ was a, wannst nix hast.“

»,Agidi Sonnenschein bringt guten Wein.*
»,Matthias (21. 9.) macht die Weinbeer’ siif3.“

Nebel, die im Herbst auftreten, einige Stunden anhalten und dann
fiir mehrere Tage der Sonne Platz machen, fordern die Zeitigung der
Reben. Man nennt sie ,,Wai(n)panéiwi“ (Weinbeernebel) oder ,Wai(n)-
krapla“ (Weinkrabbler).

»Zu Theres (15. 10.) und Galles (16. 10.) lest alles.“
oder:

»In Galli fahrn ma alli.“

Wenn die Lese vorbei ist, sieht der Weinbauer schon wieder dem
néchsten Weinjahr entgegen.

,GieBt’s St. Gallus wie ein Fab,
ist der néchste Sommer nafB3.“

»Wenn am Martinitag (11. 11.) die Sonn’ libers Weinbiri scheint,
ist im kommenden Jahr ein gutes Lesen zu erwarten.

»Wenn am Nikolaustag (6. 12.) der untere Wind (Stidwind) weht,
gefriert das Weinholz unter der Tuchent.

[X. UBERSCHAU UND ERKENNTNISSE

Wenn ich mir nun, ehe ich meine Arbeit abschlieBe, noch einmal
meine Wanderungen und Fahrten durch das Nordburgenland vergegen-
wartige und die vorliegende Schrift in ihrer Gesamtheit auf ihre Grund-
ziige hin iiberblicke, so komme ich zu folgender Erkenntnis:

Das Nordburgenland ist uraltes Weinbauernland. Nachweislich wurde
auf seinem Boden schon vor nahezu 2000 Jahren, und zwar unter romi-
scher Herrschaft, Weinbau betrieben. Den Rémern war schon bekannt,
was heute zu wissen notwendig ist. Als deutsche Volksstdmme in dieses
Gebiet einwanderten und seBhaft wurden, haben sie den Weinbau weiter-
gefiihrt und zu hoher Bliite gebracht. Reiche Erfahrungen, die aus uner-
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miidlicher Arbeit, gldnzenden wirtschaftlichen Erfolgen und harten, bosen
Riickschlagen erwuchsen, haben den nordburgenléndischen Weinbau zu
dem gemacht, was er heute ist.

Bis zur Wende des 19. Jahrhunderts hat sich in der Art der Wein-
bergarbeit, der Art der verwendeten Arbeitsgerdte und ihrer Bezeich-
nungen kaum etwas gedndert. Erst das 20. Jahrhundert brachte durch
verschiedene technische Einrichtungen Neuerungen. Ich denke an neu-
artige Weingartenpfliige, Motorengerite und verschiedene moderne Pref3-
vorrichtungen. Eine allméhliche Umstellung zu diesen Dingen kann und
darf man den Weinbauern nicht iibel nehmen. Fortschritt und Technik
greifen bis in das entlegenste Dorf. Der Bauer mufl mithasten und mit-
halten, will er, seine Familie, sein Hof nicht zugrunde gehen. Der unruh-
volle Zeitgeist rei3t ihn mit sich fort — wie jeden andern auch.

Das Land, seine Leute, seine Siedlungen und Fluren sind deutsch.
Selbst die jahrhundertelange Zugehorigkeit zum XKonigreich Ungarn
konnte das Deutschtum nicht ausléschen.

Altgewohntes pflanzte sich im Wandel der Zeiten von Generation zu
Generation fort. Das Brauchtum des alltédglichen Lebens, z. B. bei der
Arbeit im Weinberg und im Keller, bei kleinen Familienfesten und im
tédglichen Umgang ist vielfach noch unberiihrt, unangetastet, und zwar
nur dadurch, weil es unbewuf3t und tief verwurzelt und Leben selbst ge-
worden ist. Da sich diese Sitten auf das personliche Leben des einzelnen
und der Familie beschridnken, so ist der zerstérende Einflul von aullen
her verhaltnisméBig gering, wenn auch hier und da schon deutlich Ver-
fallserscheinungen erkennbar sind. Die alternde Generation, schon durch
viel Miuhsal gegangen, ist konservativer und dem Schicksal, das doch
unbeeinfluBbar bleibt, ergebener und zeichengldubiger. Die junge Genera-
tion ist anders. Sie beldchelt vielfach nur und fiihrt ein recht unver-
wurzeltes, oberflachliches Leben. Oder sie hilt sich an vieles, weil man
sagt, daBB es so ,Brauch® sei. Aberglauben, Angst vor Unheilvollem, das
eventuell doch eintreten konnte, 146t sie so tun als ob, also scheinbares
Brauchtum pflegen.

Das offentliche, ganze Gemeinschaften betreffende Brauchtum da-
gegen laBt Angriffsflichen genug, um verzerrt, verstimmelt oder auf-
gebauscht zu werden. Ich will als Beispiel nur die Weinlesefeste heraus-
greifen. Gefahrenreiche, schwere Zeiten lassen derlei Brauchtum meistens
ruhen. In friedvollen Tagen wird es von brauchtumsfreudigen Menschen
wieder ins Leben gerufen. Die Wiederbelebung erfolgt aber vielfach unter
falschen Voraussetzungen und Hinzufligung des einen oder anderen
wirkungsvollen, landfremden Brauchtumelements. Heutzutage mischen
sich Fremdenwerbung und Geschiftsgeist noch dazu. Ein solches Tun ist
nicht mehr Brauch! Seellos und sinnlos ist es.
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Ob man hier ‘nicht helfen oder raten-kénnte? ~- Manchenorts ist man
versucht, ,zu spat!“ zu sagen, andernorts liefe sich noch sicher vieles
gut machen.

Ich war bemiiht, aus der Fiille des Materials, das ich iliber einstige
und jetzige Gewohnheiten der nordburgenldndischen Weinbauern zu-
sammengetragen habe, moglichst vieles zu verwerten. Daf3 ich dem Alt-
hergebrachten besondere Aufmerksamkeit schenkte, mdége man daraus
verstehen, daB es mir besonders wichtig erschien. Man braucht das
,Friher“, um das ,Heute“ zu verstehen. Das technische Zeitalter, in dem
wir leben, und das auch den Weinbau vermechanisiert, wird iiberall hin
ausstrahlen und Fuf3 fassen und manches, was wir heute noch als Tradi-
tion bezeichnen konnen, wird als veraltet abgelegt und vergessen werden.

Da im vergangenen Jahr verhidltnismiBig oft die Frage an mich
gerichtet wurde, ob denn der Weinbau in unserem kleinen Heimatland
Osterreich ein wirklich so unentbehrlicher Faktor der Landwirtschaft sei,
daBl man ihm eine so grole Ausdehnung zubillige, will ich auch hier dazu
Stellung nehmen.

Diese Betrachtung gehort vielleicht nicht ganz in den Rahmen dieser
Arbeit, aber ich empfinde, dafl sie getan werden muf.

Man sagt, Getreide, Kartoffeln und andere landwirtschaftliche Pro-
dukte wéren fir die Erndhrung des Volkes wichtiger als der Wein. Ab-
gesehen davon, dal der Weinbau im allgemeinen nur mehr einen Bruch-
teil des mittelalterlichen Weinbaus darstellt, scheint die Frage im ersten
Augenblick berechtigt. Doch befafit man sich erst eingehender mit diesem
Problem, so gelangt man zur Erkenntnis, dafl der Weinbau mit Riicksicht
auf seine volkswirtschaftliche Bedeutung bleiben muB.

Der Weinbau fordert — auch wenn jetzt mehr und mehr maschinelle
Einrichtungen Eingang finden — ungeheuer viel Handarbeit und iiber-
trifft den Arbeitsaufwand einer Gartnerei. Die Weinbaugegenden sind
daher, abgesehen von Stadten und Industriegebieten, die am dichtest be-
siedelten Landstriche, und zwar je mehr der Weinbau gegeniiber der
Landwirtschaft tberwiegt. Ich habe mir errechnet, da bei Auflésung
des nordburgenldndischen Weinbaus nicht weniger als 9000 Menschen
arbeitslos wiirden, ungeachtet aller Berufe, die indirekt mit dem Wein-
bau zusammenhingen, z. B. FaBlbinder, Gastwirte, Rebpfahlerzeuger und
andere mehr.

Der Weinbau bildet also vom volkswirtschaftlichen Standpunkt aus
einen hervorragenden Faktor der burgenlidndischen Landwirtschaft, da er
bei verhdltnisméBig geringer Ausdehnung einem GroBteil der Bevolke-
rung den erforderlichen Lebensunterhalt bietet.

Dazu kommt noch, daB die Natur in diesem Landstrich den Weinbau
sozusagen vorschreibt, denn er wird zum groBten Teile nur dort be-
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trieben, wo absolutes Rebland ist, d. h. auf Boden, auf 'dem kaum eine
andere Kulturpflanze gedeihen wiirde.

Ja, und ob der Wein selbst notwendig sei? —

Notwendig oder nicht! Der Wein ist eine Gabe Gottes. Er ist dem
Menschen zum Wohle von Leib und Seele gegeben, und er sollte ihn nicht
chne zu denken und danken miBbrauchen.

Das Nordburgenland ist ein gottgesegnetes Land, ein Land der Reife.
Hier ist der Wein ein Geschenk einer wahrlich freigebigen Natur.

»Wer des Weingirtners Arbeit sieht / und weiB sie nicht zu schaetzen |
Der hat auch weiter nichts mehr in der Welt zu schwaetzen / Dein (denn)
ein Weingaertner ist ein Ehren-Man |/ Er baut und schaft uns Wein |
Wer demselben spotten kan | Dein (dessen) sein Vernunft ist klein |
Noch eh die liebe Sonne kaemt /| Geht er schon seinen Gang / und thut
was allen Menschen fromt / Mit Lust und mit Gesang | Im Schweil3
seines Angesichts sucht er uns Wein zu schaffen /| daum (darum) kon
auch jederman /| dem Weingaertsman stets Achten | selbst Koenige und
Fiirsten nehmen dieses Labsaal gern /| drum werden diese den Wein-
gaertner fort ehren / Und drum sey das Weingartsgeschiaft uns aller
Ehren wehr(t) / den wo ist das Land das nich(t) Wein begehrt.“

(Haussegen auf Papier gemalt aus
der Rust-Odenburger Gegend)
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ANHANG

ARBEITSLIED

Der Text dieses Liedes wurde von mir im Frithjahr 1950 nach
Angaben der Frau Katharina S om m er, Morbisch, aufgezeich-
net. Die Melodien wurden mir freundlicherweise von Herrn
Prof. K. Gradwohl, Eisenstadt, ibersandt. Der mir von dieser
Stelle ebenfalls tibermittelte Text zeigt von meiner Aufnahme
einige Abweichungen, die ich jedoch wegen ihrer Geringfiigig-
keit nicht néher angeben will.

1. Melodie:
1928 aufgezeichnet von K. Horak; vorgesungen von der Wachtermahm.
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o Wie ist der arme Mensch-veracht’

vom Reichen hier auf Erden,

wie oft wird unser Stand verlacht

bei Kummer und Beschwerden.

Und wenn kein armer Mensch nicht war’,
wie mii3te mancher reiche Herr

seine Arbeit selbst vollbringen.

. Im Winter, wenn es schneit und weht,

da muf3 er sich recht plagen.

Wenn er im Wald um Holz sich geht,
mufl ’s heim am Buckel tragen.

Er kann sich nicht recht heizen ein,
wie traurig tut’s im Zimmer sein,
er mul} ja fast erfrieren.

. Und wenn der Schnee vom Felde geht,

da heilt’s im Weingart’ schneiden;
wenn’s da an guter Kleidung fehlt,
wieviel muB3 man da leiden

den ganzen Tag bis Abendzeit.
Wie hat der Arme so wenig Freud,
kein Mensch tut ihm das glauben.

. Und wenn nun kommt das Fastenhau’n,

wie mull man sich da bucken,

wie traurig ist’s fiir Mann und Weib,
weil alle Glieder zucken.

Es tut der ganze Leib uns weh

und wenn man von dem Bett aufsteht,
kann man fast nicht g’rad gehen.

. Und ist nun dieses Hau’n vorbei,

dann wird’s ein wenig besser

fir dich, o Mann, und auch fiir's Weib,
die Sorgen werden grofBer,

denn jetzt legt man die Bogen ein,

die Stecken, die miissen geschlagen sein,
dann kommt das zweite Hauen.

. Und kommt der warme Sommer her,

wie tut die Sonn’ uns driicken,



10.

1

wie oft wird uns die Arbeit schwer;,
fast nichts will uns erquicken.

Wenn man kein frisches Wasser hat,
da schmecket auch kein trocken Brot;
wieviel muBl man da leiden.

Und wenn die Reichen ruhen noch
im Bett wohl ohne Sorgen,

da ist der Arme schon im Joch
vom Abend bis zum Morgen,

weil nun das Jaten kommt heran.
Wohl dem, der zeitlich binden kann
und richt’ das dritte Hauen.

Und ist auch dieses Hau'n vorbei,

dann heiflt es wieder schneiden,

will nicht der Mann und auch das Weib
und Kinder Hunger leiden.

Und ist nun dieser Schnitt vollbracht,
wie mufl der Mann fast Tag und Nacht
beim Dreschen sich recht plagen.

"Und ist das Dreschen auch vorbei,

da heifit’s im Weingart’n raufen,

daB} sie vom Unkraut werden frei,

da heiBt’s schon frith auslaufen.

Und ist das Unkraut weggeschafft,
dann kann man auch mit leichter Kraft
den Weingarten nachbinden.

Und wenn sie nachgebunden sind,
dann kommt zuletzt das Scheren.
Freudiger konnten wir nicht sein,
wenn wir vom Lesen horen.

Auf Briider, wenn es gibt aus,
missen wir trachten bald nach Haus,
damit wir was zu trinken kriegen.

Und trinken wir uns an recht voll,
wie tut man uns beneiden.

"Da heifit’s, dem Armen geht’s recht wohl,

wir miussen es schon leiden
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12.

13.

14.

15.

16.

bis wir einsammeln ‘den Most,
das ganze Jahr bei g'ringer Kost,
bei Hitz’ und auch bei Kilte.

Drum seid getrost auf dieser Welt,
ihr meine armen Briider,

und haben wir gleich nicht viel Geld,
den Reichen sind zuwider.

So laB3t uns nun begniigsam sein
beim frischen Brot und guten Wein
in unsern ganzen Leben.

Ich such’ im Kasten hin und her,
ich kann kein Geld nicht finden,
die Stuben sind schon alle leer.
War’ ich so rein von Siinden

als meine Kist'n und Kast’n sind,
dann war’ ich ein gottsel’ges Kind,
dann konnt’ ich ruhig leben.

Wenn ich die Steuer nicht zahlen kann,
wie 146t man mich kunieren,

da kommt ja gleich ein anderer Mann,
der tut mich exequieren

auf Morgen ins Rathaus hinein.

Wie traurig tut es mit mir sein;

sie tun mir alles austragen.

Der Hausherr red’t mich auch schon an:
»Tu mir den Zins bald geben!“

Und wenn ich ihn nicht zahlen kann,
sagt er: ,,Du kannst dich heben!

Jawohl, von mir, aus meinem Haus.“
Oh, ist das nicht ein rechter Graus

fir Mann und Weib und Kind?

Und wenn er uns verklagen geht,
so tut man uns absprechen,

denn weil der Arme nie besteht!
An uns will alles sich rachen.



Wir-werden-oft sohart geplagt;
kein Mensch mit uns ein Mitleid hat,
keinem Reichen tun wir erbarmen.

17. Ja, alles driickt und alles plagt
uns hier, solang’ wir leben,
und dennoch sagt der Pfarrer mir:
»Tu dich zufrieden geben;
wer leidet und geduldig ist,
der lebt und stirbt als guter Christ
und kommt einst in den Himmel.“

18. LafBit uns dem Pfarrer folgsam sein,
was er uns tut nun sagen
und wenn auf uns kommt Not und Pein
geduldig alles tragen.
Denn was hilft uns die Ungeduld,
ein Reicher wird uns doch nicht hold
in unser’'m ganzen Leben.

19. Und weil’s denn nicht kann anders sein
mit uns, ihr armen Brider,
habt ihr ein Geld, so trinket Wein,
dann legt euch ruhig nieder.
Wenn ihr kein Kreuzer Geld mehr habt,
geht hin zum Brunnen, euch dort labt
und denkt, so geht’s den Armen.

LIED DER WEINGARTENHUTER

Auch der Text zu diesem Lied wurde von mir im Frihjahr 1950
nach Angaben der Frau Katharina Sommer, Morbisch, auf-
gezeichnet. Die Melodie wurde mir von Herrn Prof. K. Gradwohl,
Eisenstadt, libermittelt. Sie wurde im Jahre 1948 von Franz
Bachkonig, Rust, vorgesungen und von Herrn Friedrich Kovcak
niedergeschrieben.

- Zu bemerken ist, dafl das mir aus dem Burgenldndischen Volks-
liederarchiv zugesandte Lied nur 4 Strophen aufweist, wéhrend
ich 6 Strophen festhalten konnte.")

') Die 4 Liedstrophen aus dem Bgld. Archiv werden mit einem ,*“ versehen.



Melodie der 1. Strophe:
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*1. In Gottes Namen fang ich an!
Ein Hiuter will ich werden,
weil ich hab’ g’halten an.
Leib und Seele, Mut und Blut
mull man haben in der Hut
bis man ablesen tut.

*2. Einst ging ich hiiten aus,
da sah ich zwei Soldaten,
die schnitten Weinbeer aus.
Da rief ich ihnen alsbald zu
und sagt’: ,,Es g’horet euch nicht zu!
Packt ihr euch gleich hinaus!®
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#3."Und einer von den zwei'n,
der griff gleich um sein Bajonett
und fragt mich, wer ich sei.
Ich pfiff gleich mein’'m gut Kamerad,
der einst mit mir gehiitet hat
und alsbald war er da.

4. Und was ich sag’, das ist wahr:
Ich hab’ mein Schatz schon lang nit g’sehn,
schon lédnger als ein Jahr.
Ein Jahr ist nur ein’ kurze Zeit,
da hat mein Schatz schon lang gefreit,
schon lédnger als ein Jahr.

5. Wir Hiiter alle neun,
wir wolln’s uns lustig machen,
weil wir beisammen sein.
Der beste Muskatellerwein,
der soll zu unserer G’sundheit sein,
zur G’sundheit mein und dein.

*6. Ihr Hiiter alle acht,
nehmt euch vom ganzen Weingebirg
eine schone gute Nacht.
Das Weingebirg ist g’'lesen aus,
die Kuchl’speis ist ’'gangen aus,
wir Hiiter geh’'n nach Haus.
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Hiiterhacke 125 ff, 140, 147

Hiterhiitte 132 ff
aus Stein 132 ff, 136
aus Holz 134
aus Stroh oder Rohr 134 ff

Hiiterpeitsche 127f
Hiiterpfeiferl 127
Hiiterpflichten 139 £
Hiiterstange 129 ff
Hiitertanz 145
Hutdauer 128t
Hutzeit 123

In den Bestand geben 159

Jaten 55 .

Jaun T4f

jodhauen 60

Johanniswein 169

Joch (WeingartenmaB) 42, 44
Jochholzer 98

Karst 821, 85
Keilhaue 82

Keller 8, 21 ff;- 77, -109 ff
halboberirdische 26
oberirdische 26
unterirdische 26

Kellerbeleuchtung 117
Kellerboden 30

Kellerbraut 111
Kellereingdnge 25, 32 ff
Kellerfenster 34, 46
Kellergasse 26, 29, 31
Kellerttire 30, 33
Kellerviertel 26, 29, 31
Kellervorraum 24
Kellerwirtschaft 26, 36, 119 f
Keltergruben 177
Kerzenleuchter 177

Klafter (WeingartenmaB) 43f
Knieling 55

Kochhiitte 132 £, 135
Kopferziehung 55

Krampen 84

Kranzholz 98

Kreuzbilirdel 57
Kiirbisheber 118f

Liarmsitten 144
Lagerbdume 116
Leikaufessen 155
Leikaufwagen 153
Lesebaumchen 147
Lesebeginn 64 £
Lesegeschirr 77, 109, 147
Lesegut 176
Leseimer 67, 86
Lesekranz 151
Lesemesser 139, 147
lesen 41
Leserhahn 165
Leserkrone 149 f
Leserleikauf 165 £

Leserschiirzen 71
Leseschere 139, 147

Lesetrog 87f
Lesezeit 123
Lesgans 165 f
Leskorner 731
Lesleiterl 67, 86

Leswagen 66f, 72, 77, 89, 147, 153f

Leuchterformen 117 f
Loshiitte 134 ff

Maische 35, 74, 76 ff, 86
Maischebeserl 77, 92
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Maischebottich 77 £;86, 93,109
Maischeloch 35, 76
Maischerinne 92 £, 96
Maischeschopfer 88
Maischesechterl 94
Maischestock 179
MaischladefaB 77f, 88, 90, 92f, 96
»Mangerl“ 69, 72

Martinitag 168

Most 8, 36, 78, 86

Mostbretter 78

mosteln 76 f

Mostelschatf 77, 90, 97
Mosterkolben 77, 91, 93
Mostgewinnung 76 ff
Mostsechterl 92, 94 f
Mostseiher 95

Motorengerdte 85, 89, 176

Nachbinden 58
Oidium 14

,Pankert“ (Bindestrohbiischel) 57
Peronospora 14

Pflanzsteige 46

Pfund (WeingartenmaBl) 43f
,Pimmas*“ (Bindematerial) 58
Pipe 111

Plutzerflasche 164

PreBbdume 98

PreBbrett 78

Presse 23, 64, 66, 78, 80, 96 £f, 109
Presse, romische 108

pressen 80

Preflgans 166

Prel3geschirr 109

Preflgrube 79, 98

PreBgut 179

Prefhaus 22 ff, 35, 77, 109 ff, 119
PreBholzer 78, 98, 102, 104
Prefikorb 78 £, 98, 100
PrefBpfeiler 98 £

Prefistein 98, 102 £

Pref3tisch 79, 98 ff

Pre3vorgang 78

PreBwinde 105

Probereben 54

Qualitatsweinbau 11 £
Querreihe 40
Quetscher 91

196

Rain- 40 f

Rebbiirdel 18, 23
rebeln 79
Rebelgitter 79, 95
rebenklauben 55, 162
Rebkernfunde 7
Rebkultur 7
Reblaus 11, 14, 63
Rebmesser 80f, 85f
Rebpfahl 57, 62
Reihe (Weinstock-) 40
Ried 38, 40, 43
Riemenparzellen 41
Riesenfédsser 117
Rickenspritze 82
Ruster Ausbruch 11

Sdulenlaube (Stiegenlaube) 22, 25
»Saidtl“ (Weingartenmaf) 43
Sammelrinne 79
Sammelsiedlung 17

,Sasch“ (Bindematerial) 58
Schidlinge 14
Schédlingsbekdmpfung 57
Schaffel 64, 78, 94, 97, 109
Schere 61, 83, 85

scheren 146

Scherendach 21

Scheune 26

Schlafhtitte 134f, 137f
schneiden 54 ff, 146
Schmalhof 20

Schopfmost 178

»SchouBluka“ 35
Schiittkasten 22, 25 ff
SchuBkar 76, 92f, 96
SchuBwaffen 127

Sechter 76

Sechzehntel (Weingartenmafl) 43 £
Seeweine 14

Setzkorb 78, 94

Sichel 81

Spindel 98, 104 £
Spindelmutter 98, 104
Spitzhaue 83

Spritzen 41

Spritzfdsser 82, 85, 147
Stadeln 21ff, 24

Stallungen 21f, 24, 26, 54
Stampfer 67, 78, 91, 93, 95
steckenschlagen 61, 63, 146, 161 £
Steckenschlaghammer 81 f, 85



Steckenziehen 62; 162
Stehfall 87
Stichschaufel 84
Stock 78

Stockhacke 126
Stockreihe 40

StoBel 91
StraBendorfer 17f, 19
Strecker 55
Streckhof 20

Stutzen 55

Tagewerke (Weingartenmafl) 43f

Taschenmesser 86

Teilhduser 21
Traubenaufbewahrung 70
Traubenmiihle 76, 91
Traubenschere 81, 85f
Traubenverkauf 70, 74
Tretschaff 77, 90

Trestern (Trebern) 79, 86, 96
Trockenbeeren 69
sIschutter® 164

Ungarwein 11, 13
Untersatzschaff 78
Untersatzwanne 95, 97
Urrebe 17

Verbotskreuze 132
vergruben 60

Verpflegung 163 ff

Viertel (Weingartmall) 42, 44
Viertelschaff 94 f, 97

Wagenbottich 86 ff, 91
Wagengeschirr 77, 86, 89
Wechselbutte 67
wegackern 60

Wein 8, 110

Wein als Medizin 167
Weinausfuhr 12f
Weinbau 17, 9 ff, 60
Weinbau, ungarischer 13
Weinbdume 89
Weinbauverein 65
Weinbeere 149 f

Weinbeergei3 - 149
Weinflasche 121
Weingarten 40 ft
Weingartenarbeit 74 f
Weingarten, blockférmig 37
Weingartbreite 41
Weingartfluren 36, 39
WeingartenmafBe 42 ff
Weingartengroschen 13

Weingartenpfliige 84 f, 147, 176

Weingartstreifenflur 37 ff
Weingebirge 40
Weingliser 119
Weinhandel 14
Weinhecken 31
Weinkannen 121

Weinkeller 23, 26, 35 ff, 77, 117, 120

Weinkrug 121 ff
Weinkultur 7, 9
Weinlese 63 ff, 71
Weinlesefest 127, 145 ff
Weinrebe 7
Weinstecken 57, 611, 71
Weinstock 7
Weintaufen 168
Weintrauben 86
Weinverkauf 112
Wetterregeln 172 ff
wipfeln 56
Wirtschaftsachse 18
Wirtschaftsbauten 24
Wirtschaftsrdume 109 ff
Wirtschaftsstraie 21
Witterungsverhéltnisse 170 ff
Wohnhaus 221, 24
Wohnstallbau 20, 24

Zapfenloch 111
Zehentfisser 116
Zeile (Weinstock-) 40
Zerstauber 82
Zuber 86

Zucht 101
Zutrinken 168
zweites Hauen 60
Zwicker 81
Zwillingshefen 163 £
Zwischenkulturen 42
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